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für Ihren Lebensmittelbetrieb.«
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Qualität seit 1926 – 
Produkte für die Zukunft



Wir fertigen für Sie in Neu-Ulm mit modernsten
Produktionseinrichtungen zur Metallverarbeitung.

Unsere erfahrenen Projektleiter beraten Sie gern
und planen Ihre Einrichtungen individuell.

INDIVIDUELLE RAUMPLANUNGEN PRO JAHR

EDELSTAHLZUSCHNITTE PRO JAHR SONDERLÖSUNGEN PRO JAHR
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UNSERE LEISTUNGEN – IHRE VORTEILE

UMFASSENDES FACHWISSEN

VIELFÄLTIGE PRODUKTE

DURCHDACHTE KOMPLETTLÖSUNGEN

KOMPETENTER SERVICE

Wir konstruieren für Sie individuelle Produkte und
technische Lösungen in 3D.

Unsere Montageteams installieren Ihre Anlagen sauber 
und zuverlässig auch außerhalb der üblichen Geschäftszeiten.
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STANDARDPRODUKTE AUF DEN FOLGENDEN SEITEN
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fahrbar mittels 4 Lenkrollen, davon 2 mit Stopp

fahrbar mittels 4 Lenkrollen, davon 2 mit Stopp

Packtisch	

aus Edelstahl 1.4301, verschweißt, mit stabiler Arbeitsplatte 
ohne Aufkantung, Unterbau mit 3seitiger Verstrebung

mit höhenverstellbaren Füßen

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_6 1500 x 600 x 900 PAT15_6

800 x 600 x 900 PAT08_6 1600 x 600 x 900 PAT16_6

1000 x 600 x 900 PAT10_6 1800 x 600 x 900 PAT18_6

1200 x 600 x 900 PAT12_6 2000 x 600 x 900 PAT20_6

1400 x 600 x 900 PAT14_6

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_6R 1500 x 600 x 900 PAT15_6R

800 x 600 x 900 PAT08_6R 1600 x 600 x 900 PAT16_6R

1000 x 600 x 900 PAT10_6R 1800 x 600 x 900 PAT18_6R

1200 x 600 x 900 PAT12_6R 2000 x 600 x 900 PAT20_6R

1400 x 600 x 900 PAT14_6R

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_7R 1500 x 700 x 900 PAT15_7R

800 x 600 x 900 PAT08_7R 1600 x 700 x 900 PAT16_7R

1000 x 600 x 900 PAT10_7R 1800 x 700 x 900 PAT18_7R

1200 x 600 x 900 PAT12_7R 2000 x 700 x 900 PAT20_7R

1400 x 600 x 900 PAT14_7R

Das Anfrageformular für 

maßgefertigte Tische 

finden Sie auf Seite 16

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 700 x 900 PAT06_7 1500 x 700 x 900 PAT15_7

800 x 700 x 900 PAT08_7 1600 x 700 x 900 PAT16_7

1000 x 700 x 900 PAT10_7 1800 x 700 x 900 PAT18_7

1200 x 700 x 900 PAT12_7 2000 x 700 x 900 PAT20_7

1400 x 700 x 900 PAT14_7

Edelstahl-Betriebsausstattungen

Tische und Schreibpulte
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technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Packtisch mit Ablageboden	

aus Edelstahl 1.4301, verschweißt, mit stabiler Arbeitsplatte 
ohne Aufkantung, Unterbau mit fest eingeschweißtem Boden

mit höhenverstellbaren Füßen

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 700 x 900 PAT06_7A 1500 x 700 x 900 PAT15_7A

800 x 700 x 900 PAT08_7A 1600 x 700 x 900 PAT16_7A

1000 x 700 x 900 PAT10_7A 1800 x 700 x 900 PAT18_7A

1200 x 700 x 900 PAT12_7A 2000 x 700 x 900 PAT20_7A

1400 x 700 x 900 PAT14_7A

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_6A 1500 x 600 x 900 PAT15_6A

800 x 600 x 900 PAT08_6A 1600 x 600 x 900 PAT16_6A

1000 x 600 x 900 PAT10_6A 1800 x 600 x 900 PAT18_6A

1200 x 600 x 900 PAT12_6A 2000 x 600 x 900 PAT20_6A

1400 x 600 x 900 PAT14_6A

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_6AR 1500 x 600 x 900 PAT15_6AR

800 x 600 x 900 PAT08_6AR 1600 x 600 x 900 PAT16_6AR

1000 x 600 x 900 PAT10_6AR 1800 x 600 x 900 PAT18_6AR

1200 x 600 x 900 PAT12_6AR 2000 x 600 x 900 PAT20_6AR

1400 x 600 x 900 PAT14_6AR

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_7AR 1500 x 700 x 900 PAT15_7AR

800 x 600 x 900 PAT08_7AR 1600 x 700 x 900 PAT16_7AR

1000 x 600 x 900 PAT10_7AR 1800 x 700 x 900 PAT18_7AR

1200 x 600 x 900 PAT12_7AR 2000 x 700 x 900 PAT20_7AR

1400 x 600 x 900 PAT14_7AR



B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 700 x 900 PAT06_7_K 1500 x 700 x 900 PAT15_7_K

800 x 700 x 900 PAT08_7_K 1600 x 700 x 900 PAT16_7_K

1000 x 700 x 900 PAT10_7_K 1800 x 700 x 900 PAT18_7_K

1200 x 700 x 900 PAT12_7_K 2000 x 700 x 900 PAT20_7_K

1400 x 700 x 900 PAT14_7_K

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 700 x 900 PAT06_7R_K 1500 x 700 x 900 PAT15_7R_K

800 x 700 x 900 PAT08_7R_K 1600 x 700 x 900 PAT16_7R_K

1000 x 700 x 900 PAT10_7R_K 1800 x 700 x 900 PAT18_7R_K

1200 x 700 x 900 PAT12_7R_K 2000 x 700 x 900 PAT20_7R_K

1400 x 700 x 900 PAT14_7R_K

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_6R_K 1500 x 600 x 900 PAT15_6R_K

800 x 600 x 900 PAT08_6R_K 1600 x 600 x 900 PAT16_6R_K

1000 x 600 x 900 PAT10_6R_K 1800 x 600 x 900 PAT18_6R_K

1200 x 600 x 900 PAT12_6R_K 2000 x 600 x 900 PAT20_6R_K

1400 x 600 x 900 PAT14_6R_K

fahrbar mittels 4 Lenkrollen, davon 2 mit Stopp

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_6A_K 1500 x 600 x 900 PAT15_6A_K

800 x 600 x 900 PAT08_6A_K 1600 x 600 x 900 PAT16_6A_K

1000 x 600 x 900 PAT10_6A_K 1800 x 600 x 900 PAT18_6A_K

1200 x 600 x 900 PAT12_6A_K 2000 x 600 x 900 PAT20_6A_K

1400 x 600 x 900 PAT14_6A_K

Packtisch mit hinterer Aufkantung und Ablageboden

aus Edelstahl 1.4301, verschweißt, mit stabiler Arbeitsplatte mit hinterer 
Aufkantung, Unterbau mit fest eingeschweißtem Boden

mit höhenverstellbaren Füßen

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 700 x 900 PAT06_7A_K 1500 x 700 x 900 PAT15_7A_K

800 x 700 x 900 PAT08_7A_K 1600 x 700 x 900 PAT16_7A_K

1000 x 700 x 900 PAT10_7A_K 1800 x 700 x 900 PAT18_7A_K

1200 x 700 x 900 PAT12_7A_K 2000 x 700 x 900 PAT20_7A_K

1400 x 700 x 900 PAT14_7A_K

fahrbar mittels 4 Lenkrollen, davon 2 mit Stopp

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_6AR_K 1500 x 600 x 900 PAT15_6AR_K

800 x 600 x 900 PAT08_6AR_K 1600 x 600 x 900 PAT16_6AR_K

1000 x 600 x 900 PAT10_6AR_K 1800 x 600 x 900 PAT18_6AR_K

1200 x 600 x 900 PAT12_6AR_K 2000 x 600 x 900 PAT20_6AR_K

1400 x 600 x 900 PAT14_6AR_K

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 700 x 900 PAT06_7AR_K 1500 x 700 x 900 PAT15_7AR_K

800 x 700 x 900 PAT08_7AR_K 1600 x 700 x 900 PAT16_7AR_K

1000 x 700 x 900 PAT10_7AR_K 1800 x 700 x 900 PAT18_7AR_K

1200 x 700 x 900 PAT12_7AR_K 2000 x 700 x 900 PAT20_7AR_K

1400 x 700 x 900 PAT14_7AR_K

Auf Wunsch liefern 

wir Ihnen diese Tische 

auch mit 2 Lenk- und 2 

Bockrollen

Tische und Schreibpulte
Edelstahl-Betriebsausstattungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Packtisch mit hinterer Aufkantung

aus Edelstahl 1.4301, verschweißt, mit stabiler Arbeitsplatte 
mit hinterer Aufkantung, Unterbau mit 3seitiger Verstrebung

mit höhenverstellbaren Füßen

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 PAT06_6_K 1500 x 600 x 900 PAT15_6_K

800 x 600 x 900 PAT08_6_K 1600 x 600 x 900 PAT16_6_K

1000 x 600 x 900 PAT10_6_K 1800 x 600 x 900 PAT18_6_K

1200 x 600 x 900 PAT12_6_K 2000 x 600 x 900 PAT20_6_K

1400 x 600 x 900 PAT14_6_K



Tischaufsatzborde

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, Oberplatte plan, 
zerlegbare Ausführung zur Selbstmontage

B x T x H Artikelnummer Etagen

600 x 300 x 300 TB_1-3-06 1

800 x 300 x 300 TB_1-3-08 1

1000 x 300 x 300 TB_1-3-10 1

1200 x 300 x 300 TB_1-3-12 1

1400 x 300 x 300 TB_1-3-14 1

1600 x 300 x 300 TB_1-3-16 1

1800 x 300 x 300 TB_1-3-18 1

2000 x 300 x 300 TB_1-3-20 1

600 x 300 x 600 TB_2-3-06 2

800 x 300 x 600 TB_2-3-08 2

1000 x 300 x 600 TB_2-3-10 2

1200 x 300 x 600 TB_2-3-12 2

B x T x H Artikelnummer Etagen

600 x 400 x 300 TB_1-4-06 1

800 x 400 x 300 TB_1-4-08 1

1000 x 400 x 300 TB_1-4-10 1

1200 x 400 x 300 TB_1-4-12 1

1400 x 400 x 300 TB_1-4-14 1

1600 x 400 x 300 TB_1-4-16 1

1800 x 400 x 300 TB_1-4-18 1

2000 x 400 x 300 TB_1-4-20 1

600 x 400 x 600 TB_2-4-06 2

800 x 400 x 600 TB_2-4-08 2

1000 x 400 x 600 TB_2-4-10 2

1200 x 400 x 600 TB_2-4-12 2

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

2000 x 1250 x 900 VPTA20 zweiseitiger Arbeitsbereich 2000 x 400 mm  

(ohne Förderband)

1500 x 900 x 
900/1909

VPTA15 rückseitig erhöhte Ablagefläche für Verpackungs-

ware 400 mm tief, lichte Höhe Oberplatte Tisch 

zu Aufsatzbord 440 mm

Verpackungstisch mit Aufsatz

aus Edelstahl 1.4301, stabiler Unterbau mit höhenverstell-
baren Füßen, erhöhte Ablagefläche für Verpackungsware

B x T x H Artikelnummer Etagen

1400 x 300 x 600 TB_2-3-14 2

1600 x 300 x 600 TB_2-3-16 2

1800 x 300 x 600 TB_2-3-18 2

2000 x 300 x 600 TB_2-3-20 2

600 x 300 x 900 TB_3-3-06 3

800 x 300 x 900 TB_3-3-08 3

1000 x 300 x 900 TB_3-3-10 3

1200 x 300 x 900 TB_3-3-12 3

1400 x 300 x 900 TB_3-3-14 3

1600 x 300 x 900 TB_3-3-16 3

1800 x 300 x 900 TB_3-3-18 3

2000 x 300 x 900 TB_3-3-20 3

Tiefe 300 mm

Tiefe 400 mm

B x T x H Artikelnummer Etagen

1400 x 400 x 600 TB_2-4-14 2

1600 x 400 x 600 TB_2-4-16 2

1800 x 400 x 600 TB_2-4-18 2

2000 x 400 x 600 TB_2-4-20 2

600 x 400 x 900 TB_3-4-06 3

800 x 400 x 900 TB_3-4-08 3

1000 x 400 x 900 TB_3-4-10 3

1200 x 400 x 900 TB_3-4-12 3

1400 x 400 x 900 TB_3-4-14 3

1600 x 400 x 900 TB_3-4-16 3

1800 x 400 x 900 TB_3-4-18 3

2000 x 400 x 900 TB_3-4-20 3

Variante VPTA15

Variante VPTA20

Edelstahl-Betriebsausstattungen

Tische und Schreibpulte
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B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 900 HYG_AT_06-6 1500 x 600 x 900 HYG_AT_15-6

800 x 600 x 900 HYG_AT_08-6 1600 x 600 x 900 HYG_AT_16-6

1000 x 600 x 900 HYG_AT_10-6 1800 x 600 x 900 HYG_AT_18-6

1200 x 600 x 900 HYG_AT_12-6 2000 x 600 x 900 HYG_AT_20-6

1400 x 600 x 900 HYG_AT_14-6

hygienetisch

aus Edelstahl 1.4301, lasergeschweißt, in maximaler Hygiene
ausführung für Risikobereiche, mit vollverschweißter doppel
schaliger Arbeitsplatte, Gestell aus Rohrkonstruktion mit hygie-
nischen Radienübergängen, höhenverstellbare Füße

600 mm Tiefe

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

600 x 700 x 900 HYG_AT_06-7 1500 x 700 x 900 HYG_AT_15-7

800 x 700 x 900 HYG_AT_08-7 1600 x 700 x 900 HYG_AT_16-7

1000 x 700 x 900 HYG_AT_10-7 1800 x 700 x 900 HYG_AT_18-7

1200 x 700 x 900 HYG_AT_12-7 2000 x 700 x 900 HYG_AT_20-7

1400 x 700 x 900 HYG_AT_14-7

Variante 2: 
Elektrische Höhenverstellung
¬  passend zu allen Arbeitstischen mit Beinen aus 
	 Vierkantrohr 40x40 mm
¬  stufenlose Höhenverstellbarkeit von 1-350 mm über 

der Ausgangshöhe 
¬  Traglast 600 kg
¬  Betätigung durch Bedientasten
¬  Hydraulischer Wirkmechanismus, Hubgeschwindigkeit 

9 mm/s
¬  Stromanschluss 230V 50 Hz erforderlich
¬  Lieferung erfolgt nur im eingebauten Zustand als  

Zusatzoption für Arbeitstische, mit Anschlussstecker

Variante 1: 
Höhenverstellung per Handkurbel
für Tische mit Untergestell aus Vierkantrohren, Betätigung per 
Handkurbel, Kurbeleinheit aus Aluminium, mit 4 hydraulischen 
synchronisierten Gasdruckfedern aus Edelstahl, Hub und Bela-
stung nach Absprache, Hydrauliköl mit FDA-Zulassung

Höhenverstellbarer Arbeitstisch

aus Edelstahl 1.4301, per Knopfdruck von 800 bis 1050 mm 
Höhe elektrisch einstellbar, mit eingelegter Schneidplatte 
360 mm tief, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer

1500 x 760 x 800 – 1050 ATI_HV

Elektroanschluss:

230 V/50 Hz

Alle Arbeitstische können zur ergono-
mischen Arbeitsplatzgestaltung und zur An-
passung auf unterschiedliche Körpergrößen 
auch höhenverstellbar geliefert werden:

700 mm Tiefe

Andere Maße und Aus-

führung fertigen wir für 

Sie gern auf Anfrage

Tische und Schreibpulte
Edelstahl-Betriebsausstattungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Ladenstufentisch verschweiSSt

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert geschliffen, 
mit eingelegter weißer Kunststoff-Schneidauflage, 
Stufentiefe 300 mm, Unterbau mit Ablageboden, 
höhenverstellbare Füße

Stufentisch verschweiSSt

aus Edelstahl 1.4301, schwere Ausführung, Oberfläche 
kreismattiert geschliffen, mit eingelegter weißer Kunststoff-
Schneidauflage, Stufentiefe 400 mm, Unterbau mit
Ablageboden, höhenverstellbare Füße

Das Anfrageformular 
für maßgefertigte 
Tische finden Sie auf 
Seite 16

Zerlegetisch mit Ablageboden oder -rost

aus Edelstahl 1.4301, mit durchgehender Arbeitsplatte aus 
lebensmittelechtem weißem Kunststoff (Stärke 30 mm) 
aufliegend auf Rohrrahmenkonstruktion, in verschweißter 
Ausführung mit stabilem Unterbau mit Ablageboden oder -rost, 
höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

1200 x 800 x 900 ATI12_8A 1200 x 800 x 900 ATI12_8R

1500 x 800 x 900 ATI15_8A 1500 x 800 x 900 ATI15_8R

2000 x 800 x 900 ATI20_8A 2000 x 800 x 900 ATI20_8R

mit Ablageboden mit Ablagerost

Edelstahl-Betriebsausstattungen

Tische und Schreibpulte
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B x T x H Artikelnummer

1500 x 900 x 900 SFTS15_9

2000 x 900 x 900 SFTS20_9

B x T x H Artikelnummer

1200 x 700 x 900 SFTS12_7

1500 x 700 x 900 SFTS15_7

1800 x 700 x 900 SFTS18_7

2000 x 700 x 900 SFTS20_7

Zerlegetisch – Doppelstufentisch

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert geschliffen, 
stabil verschweißter Unterbau mit Ablageboden, Stufentiefe 
beidseitig 400 mm, mit eingelegter weißer Kunststoff-
Schneidauflage, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer

1500 x 1000 x 900 ZLTB.15_10A

2000 x 1000 x 900 ZLTB.20_10A

2000 x 1200 x 900 ZLTB.20_12A

2400 x 1000 x 900 ZLTB.24_10A

2400 x 1200 x 900 ZLTB.24_12A



Fülltische sind auch mit 

Schneidbrett, 

welches in den

Wulstrand eingehängt 

werden kann, lieferbar.

Fülltisch mit Ablageboden oder -rost

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert geschliffen, 
stabil verschweißter Unterbau mit Ablageboden oder Ablagerost, 
mit seitlichen Aufkantungen und vorderem Wulstrand, Ablauf-
loch vorne rechts, höhenverstellbare Füße

mit Ablageboden

B x T x H Artikelnummer

1500 x 900 x 900 FLT15_9A

2000 x 900 x 900 FLT20_9A

2400 x 900 x 900 FLT24_9A

mit Ablagerost

B x T x H Artikelnummer

1500 x 900 x 900 FLT15_9R

2000 x 900 x 900 FLT20_9R

2400 x 900 x 900 FLT24_9R

Wulstrandtisch mit Ablageboden oder -rost

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert geschliffen, 
stabil verschweißter Unterbau mit Ablageboden oder Ablagerost, 
mit umlaufendem Wulstrand und einem Ablaufloch, höhenverstell-
bare Füße

mit Ablageboden

B x T x H Artikelnummer

1500 x 1000 x 900 WRT15_10A

2000 x 1000 x 900 WRT20_10A

2400 x 1000 x 900 WRT24_10A

B x T x H Artikelnummer

1500 x 1000 x 900 WRT15_10R

2000 x 1000 x 900 WRT20_10R

2400 x 1000 x 900 WRT24_10R

mit Ablagerost

Tische und Schreibpulte
Edelstahl-Betriebsausstattungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Zerlegetisch mit Rollenbahn

aus Edelstahl 1.4301, stabiler Unterbau mit höhen-
verstellbaren Füßen, 3-seitiger Bereich mit Schneid-
brettern, geneigte Rollenbahn, 500 mm breit

B x T x H Artikelnummer Rollenbahnlänge

3000 x 1500 x 900 ZLTRO30 3500 mm 

4000 x 1500 x 900 ZLTRO40 4500 mm



Kunststoffstellfüße		             Edelstahlstellfüße		       Werkstoff 1.4404 (V4A)

2 Lenkrollen (mit Stopp) und 2 Bockrollen (Edelstahl/Pevolon)		       4 Lenkrollen (2 mit Stopp) (Edelstahl/Pevolon)

Maximale Hygieneausführung/Tischplatte doppelschalig

Standardmäßig fertigen wir Tische aus 

Edelstahl Werkstoff 1.4301 (V2A). 

Sollten Sie Fragen zu den technischen 

Eigenschaften dieses Materials haben, 

beraten wir Sie gern.

Tischplatte

Unterbau

Zubehör/
Option

Wünsche/Fragen?

Höhe H in mm

Breite B in mm

Tiefe T in mm

H

B t

allseitig abgekantet            mit hinterer Aufkantung      3-seitige Aufkantung          Profil-Wulstrand                  Stufentisch                         Doppelstufentisch              Tischplatte komplett aus 	
										                               Kunststoff PE 500 weiss

Verstrebung: U-Form          Verstrebung: H-Form           Rost: quer	            Rost: längs	        Zwischenboden Bodenfreiheit Unterbau in mm

fax  +49 (0)731 98590-20

Das Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.

Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Edelstahl-Betriebsausstattungen

Tische und Schreibpulte

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Wir planen, konstruieren, fertigen und montieren Ihre individuelle Arbeitsplatzlösung aus Edelstahl.

Tische und Schreibpulte
Edelstahl-Betriebsausstattungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Stehhilfe Edelstahl

stabile Stehhilfe aus Edelstahl, ergonomisch geformter Komfort-
sitz mit Edelstahleinleger aus strapazierfähigem, pflegeleichtem 
Integralschaum, Sitz höhenverstellbar von 600 bis 850 mm, 
Sitzneigung um 15° verstellbar, horizontal 16° in jede Richtung 
schwenkbar mit Rückstellautomatik, ausgestattet mit rutsch-
festen Bodengleitern

Arbeitsstuhl Edelstahl

hochwertiges Modell, großflächiger PU Sitz und PU Rücken 
mit Edelstahleinleger, Asynchronmechanik zur stufenlosen 
Einstellung der Sitz- und Rückenlehne, Edelstahlfußkreuz mit 
Edelstahl-Sicherheitsgasfeder

Artikelnummer Anmerkung

ST5222.03 Sitzfläche schwarz, mit Gleitern, Sitzhöhe 480 bis 670 mm

ST5222.13 Sitzfläche schwarz, mit Rollen, Sitzhöhe 500 bis 690 mm

ST5222.06 Sitzfläche blau, mit Gleitern, Sitzhöhe 480 bis 670 mm

ST5222.16 Sitzfläche blau, mit Rollen, Sitzhöhe 500 bis 690 mm

Option: Klappbare Fußstütze

Zu weiteren ergono-

mischen Sitzlösungen 

beraten wir Sie gern.

Artikelnummer Anmerkung

ST3600.33 Sitzfläche schwarz

ST3600.36 Sitzfläche blau



Beistellhocker

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, Leichtbauweise mit um-
laufender Verstrebung, Oberfläche Mattschliff, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer

500 x 500 x 500 HOK50_50L

600 x 600 x 500 HOK60_60L

B x T x H Artikelnummer

500 x 500 x 530 HOK50_53

600 x 600 x 530 HOK60_53

600 x 600 x 630 HOK60_63

Maschinentisch fahrbar oder stationär

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff
mit extra stabiler Oberplatte und umlaufender Verstrebung

fahrbar 
mit 4 Lenkrollen (2 x Stopp)

B x T x H Artikelnummer

680 x 680 x 850 MATI68_68R

850 x 850 x 850 MATI85_85R

B x T x H Artikelnummer

680 x 680 x 850 MATI68_68

850 x 850 x 850 MATI85_85

stationär 
mit höhenverstellbaren Füßen

Maschinenhocker

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, extra stabile 
Ausführung für hohe Belastungen, höhenverstellbare Füße 

Hackklotz

mit stabilem Unterbau aus Edelstahl 1.4301, verschleißfeste 
Platte aus weißem Kunststoff Stärke 80 mm

B x T x H Artikelnummer

400 x 400 x 825 HKE4

500 x 500 x 825 HKE5

600 x 400 x 825 HKE6_4

600 x 600 x 825 HKE6

Edelstahl-Betriebsausstattungen

Tische und Schreibpulte

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Schranktisch offen

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, offener 
Schrankraum mit höhenverstellbarem Zwischenboden, 
schallhemmend unterfüttert, obere Arbeitsplatte hinten 50 mm 
aufgekantet, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

1000 x 600 x 900 SRT10_6 1600 x 600 x 900 SRT16_6

1000 x 700 x 900 SRT10_7 1600 x 700 x 900 SRT16_7

1200 x 600 x 900 SRT12_6 1800 x 600 x 900 SRT18_6

1200 x 700 x 900 SRT12_7 1800 x 700 x 900 SRT18_7

1400 x 600 x 900 SRT14_6 2000 x 600 x 900 SRT20_6

1400 x 700 x 900 SRT14_7 2000 x 700 x 900 SRT20_7

Schranktisch mit Flügeltüren

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, Unterbau 
mit Flügeltüren und höhenverstellbarem Zwischenboden, 
schallhemmend unterfüttert, obere Arbeitsplatte hinten 50 mm 
aufgekantet, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

1000 x 600 x 900 SRTF10_6 1600 x 600 x 900 SRTF16_6

1000 x 700 x 900 SRTF10_7 1600 x 700 x 900 SRTF16_7

1200 x 600 x 900 SRTF12_6 1800 x 600 x 900 SRTF18_6

1200 x 700 x 900 SRTF12_7 1800 x 700 x 900 SRTF18_7

1400 x 600 x 900 SRTF14_6 2000 x 600 x 900 SRTF20_6

1400 x 700 x 900 SRTF14_7 2000 x 700 x 900 SRTF20_7

Schranktisch mit Schiebetüren

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, Unterbau mit zwei 
Schiebetüren und höhenverstellbarem Zwischenboden, schall-
hemmend unterfüttert, obere Arbeitsplatte hinten 
50 mm aufgekantet, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

1000 x 600 x 900 SRTS10_6 1600 x 600 x 900 SRTS16_6

1000 x 700 x 900 SRTS10_7 1600 x 700 x 900 SRTS16_7

1200 x 600 x 900 SRTS12_6 1800 x 600 x 900 SRTS18_6

1200 x 700 x 900 SRTS12_7 1800 x 700 x 900 SRTS18_7

1400 x 600 x 900 SRTS14_6 2000 x 600 x 900 SRTS20_6

1400 x 700 x 900 SRTS14_7 2000 x 700 x 900 SRTS20_7

Tische und Schreibpulte
Edelstahl-Betriebsausstattungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Schranktisch mit Schiebetüren und 
Schubladen

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, Unterbau mit zwei 
Schiebetüren und höhenverstellbarem Zwischenboden, drei-
facher Schubladenblock rechts- oder linksseitig, schallhemmend 
unterfüttert, obere Arbeitsplatte hinten 50 mm aufgekantet, 
höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

1600 x 600 x 900 SRTSR16_6 1800 x 700 x 900 SRTSR18_7

1600 x 700 x 900 SRTSR16_7 2000 x 600 x 900 SRTSR20_6

1800 x 600 x 900 SRTSR18_6 2000 x 700 x 900 SRTSR20_7

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

1600 x 600 x 900 SRTSL16_6 1800 x 700 x 900 SRTSL18_7

1600 x 700 x 900 SRTSL16_7 2000 x 600 x 900 SRTSL20_6

1800 x 600 x 900 SRTSL18_6 2000 x 700 x 900 SRTSL20_7

Schranktisch mit Schiebetüren und Schubladen rechts:

Schranktisch mit Schiebetüren und Schubladen links:

Schranktisch mit Handwaschbecken

aus Edelstahl 1.4301, mit Handwaschbecken 400 x 400 x 250 mm, 
Oberplatte mit dreiseitigem Wulstrand und hinterer Aufkantung 50 
mm, mit Vorbereitung für Sensorarmatur und Befestigungslöchern für 
je einen Seifen- und einen Desinfektionsmittelspendern SEIS-T (Seite 
156), kleine Rückwand hinter Handwaschbecken, mit 2 Flügeltüren, 
Türausschnitt mit dahinter befindlichem Faltpapierspender, mit Draht-
papierkorb hinter einer Flügeltür, höhenverstellbare Kunststofffüße

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1600 x 600 x 900 SRT_SPT_16-6_R Handwaschbecken rechts

1600 x 600 x 900 SRT_SPT_16-6_L Handwaschbecken links

Schranktisch mit Handwaschbecken

aus Edelstahl 1.4301, mit Handwaschbecken 400 x 400 x 250 mm, 
Oberplatte mit dreiseitigem Wulstrand und hinterer Aufkantung 
50 mm, mit Vorbereitung für Sensorarmatur und Befestigungslö-
chern für je einen Seifen- und einen Desinfektionsmittelspendern 
SEIS-T (Seite 156), kleine Rückwand hinter Handwaschbecken und 
Trennwand zwischen Handwaschbecken und Ablage-/Arbeitsflä-
che 200 mm hoch, mit 3 Flügeltüren, Türausschnitt mit dahinter 
befindlichem Faltpapierspender, mit Drahtpapierkorb hinter einer 
Flügeltür, höhenverstellbare Kunststofffüße

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

2000 x 600 x 900 SRT_SPT_20-6_R Handwaschbecken rechts

2000 x 600 x 900 SRT_SPT_20-6_L Handwaschbecken links

Passende Schneid-

brettauflagen zu diesen 

Schranktischen liefern wir 

Ihnen auf Anfrage gern.

Edelstahl-Betriebsausstattungen

Tische und Schreibpulte

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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SchreibablagE

aus Edelstahl 1.4301, Schreibfläche ca. DIN A3 quer, Neigung 
15°, hintere Aufkantung 30 mm, vordere Aufkantung 20 mm, 
zur Wandmontage vorbereitet, mit Befestigungsöse z.B. für Stift

B x T x H Artikelnummer

477 x 350 x 120 SAL

Schreibpult

als Hängepult, aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, 
satiniert, zur Wandmontage, leicht geneigte Schreibablage

B x T x H Artikelnummer

500 x 400 x 180/280 FACX4001-1

800 x 400 x 180/280 FACX4001-2

B x T x H Artikelnummer

500 x 400 x 180/280 FACX4002-1

800 x 400 x 180/280 FACX4002-2

 mit aufkappbarer Schreibablage

eine Schublade mit Griff und Schloss mit Schlüssel

Schreibpult

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, leicht 
geneigte, aufklappbare Schreibablage und untere Ablage,  
höhenverstellbare Füße aus Quadratrohr 30 x 30 mm 

B x T x H Artikelnummer

500 x 400 x 1050/1170 FACX4003-1

800 x 400 x 1050/1170 FACX4003-2

B x T x H Artikelnummer

500 x 400 x 1050/1170 FACX4004-1

800 x 400 x 1050/1170 FACX4004-2

Schreibpult

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, leicht 
geneigte Schreibablage, eine Schublade mit Griff und Schloss 
mit Schlüssel, eine untere Ablage, höhenverstellbare Füße aus 
Quadratrohr 30 x 30 mm

Tische und Schreibpulte
Edelstahl-Betriebsausstattungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

21fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de



Schreibpult mit zweitürigem schrank

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, leicht 
geneigte Schreibablage, zwei angeschlagene Türen und einstell-
bare Ablagen, mit Schloss im Griff und Schlüssel

Schreibpult mit eintürigem schrank

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, leicht 
geneigte Schreibablage, angeschlagene Tür, zwei einstellbare 
Ablagen, mit Schloss im Griff und Schlüssel 

B x T x H Artikelnr.

500 x 400 x 1170 höhenverstellbare Füße FACX4006

500 x 400 x 1170 fahrbar mittels 4 Lenkrollen (2 x mit Bremse) FACX4040

B x T x H Artikelnr.

800 x 400 x 1170 höhenverstellbare Füße FACX4005

800 x 400 x 1170 fahrbar mittels 4 Lenkrollen (2 x mit Bremse) FACX4020

Schreibpult mit zweitürigem schrank und 
Schublade

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, leicht 
geneigte Schreibablage, zwei angeschlagene Türen mit Schloss 
im Griff und Schlüssel, eine einstellbare Ablage und eine Schub-
lade mit Griff und Schloss mit Schlüssel

B x T x H Artikelnr.

800 x 400 x 1170 höhenverstellbare Füße FACX40590

800 x 400 x 1170 fahrbar mittels 4 Lenkrollen (2 x mit Bremse) FACX4030

Edelstahl-Betriebsausstattungen

Tische und Schreibpulte
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Schreibpult mit eintürigem schrank und 
Schublade

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, leicht 
geneigtes Dach, eine angeschlagene Tür mit Schloss im Griff 
und Schlüssel, eine einstellbare Ablage und eine Schublade mit 
Griff und Schloss mit Schlüssel

B x T x H Artikelnr.

500 x 400 x 1170 höhenverstellbare Füße FACX40650

500 x 400 x 1170 fahrbar mittels 4 Lenkrollen (2 x mit Bremse) FACX4010

Schreibpult mit vier Schubladen

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, 
leicht geneigtes Dach, vier Schubladen auf Führungen jeweils 
mit Griff und Schloss mit Schlüssel, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer

500 x 400 x 1170 FACX4150

800 x 400 x 1170 FACX4180

Wir planen, konstruieren und fertigen für Sie 
individuelle Personalschleuseneinrichtungen 
auch auf Reinraumniveau.  

Tische und Schreibpulte
Edelstahl-Betriebsausstattungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

1000 x 400 x 1800 REGB10_4 1600 x 400 x 1800 REGB16_4

1000 x 600 x 1800 REGB10_6 1600 x 600 x 1800 REGB16_6

1200 x 400 x 1800 REGB12_4 1800 x 400 x 1800 REGB18_4

1200 x 600 x 1800 REGB12_6 1800 x 600 x 1800 REGB18_6

1400 x 400 x 1800 REGB14_4 1900 x 400 x 1800 REGB19_4

1400 x 600 x 1800 REGB14_6 1900 x 600 x 1800 REGB19_6

1500 x 400 x 1800 REGB15_4 2000 x 400 x 1800 REGB20_4

1500 x 600 x 1800 REGB15_6 2000 x 600 x 1800 REGB20_6

Regal mit vier Rostablagen	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, robustes und  
fest verschweißtes Regal aus Vierkantrohren, Etagenabstand 
405 mm lichtes Maß, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

1000 x 400 x 1800 REGR10_4 1500 x 600 x 1800 REGR15_6

1000 x 600 x 1800 REGR10_6 2000 x 400 x 1800 REGR20_4

1500 x 400 x 1800 REGR15_4 2000 x 600 x 1800 REGR20_6

Wandablage für Messerschärfgerät	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, mit Rückblech 
800 mm hoch, stabiler Unterbau, zur Wandbefestigung

B x T x H Artikelnummer

500 x 400 x 1000 WASM1

Wir fertigen für Sie in-

dividuelle Reagale nach 

Ihren Anforderungen.

Fahrbare Regale und 

Regale für Eurokisten 

finden Sie auf Seite 30

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Regale und Regalsysteme
Edelstahl-Betriebsausstattungen

Regal mit vier Ablageböden	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, fest verschweißt 
und robust, Etagenabstand 405 mm lichtes Maß, höhenverstell-
bare Füße



Höhenverstellbares Wandregal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, inklusive 2 Wand-
schienen á 705 mm sowie 2 Konsolen je Regalboden

B x T x H Artikelnummer Böden

800 x 300 x 750 WRG_1-3-08 1

1000 x 300 x 750 WRG_1-3-10 1

1200 x 300 x 750 WRG_1-3-12 1

1400 x 300 x 750 WRG_1-3-14 1

1600 x 300 x 750 WRG_1-3-16 1

1800 x 300 x 750 WRG_1-3-18 1

2000 x 300 x 750 WRG_1-3-20 1

800 x 300 x 750 WRG_2-3-08 2

1000 x 300 x 750 WRG_2-3-10 2

1200 x 300 x 750 WRG_2-3-12 2

1400 x 300 x 750 WRG_2-3-14 2

B x T x H Artikelnummer Etagen

1600 x 300 x 750 WRG_2-3-16 2

1800 x 300 x 750 WRG_2-3-18 2

2000 x 300 x 750 WRG_2-3-20 2

800 x 300 x 750 WRG_3-3-08 3

1000 x 300 x 750 WRG_3-3-10 3

1200 x 300 x 750 WRG_3-3-12 3

1400 x 300 x 750 WRG_3-3-14 3

1600 x 300 x 750 WRG_3-3-16 3

1800 x 300 x 750 WRG_3-3-18 3

2000 x 300 x 750 WRG_3-3-20 3

Tiefe 300 mm

Tiefe 400 mm

Gewürzbord mit zwei oder drei Böden	

Wandbord aus Edelstahl 1.4301, mit 2 Aufhängeösen zur Wand-
befestigung, Oberfläche Mattschliff

zwei Böden                                 drei Böden

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer

750 x 250 x 360 GWB2_75 750 x 250 x 650 GWB3_75

1000 x 250 x 360 GWB2_100 1000 x 250 x 650 GWB3_100

B x T x H Artikelnummer Böden

800 x 400 x 750 WRG_1-4-08 1

1000 x 400 x 750 WRG_1-4-10 1

1200 x 400 x 750 WRG_1-4-12 1

1400 x 400 x 750 WRG_1-4-14 1

1600 x 400 x 750 WRG_1-4-16 1

1800 x 400 x 750 WRG_1-4-18 1

2000 x 400 x 750 WRG_1-4-20 1

800 x 400 x 750 WRG_2-4-08 2

1000 x 400 x 750 WRG_2-4-10 2

1200 x 400 x 750 WRG_2-4-12 2

1400 x 400 x 750 WRG_2-4-14 2

B x T x H Artikelnummer Etagen

1600 x 400 x 750 WRG_2-4-16 2

1800 x 400 x 750 WRG_2-4-18 2

2000 x 400 x 750 WRG_2-4-20 2

800 x 400 x 750 WRG_3-4-08 3

1000 x 400 x 750 WRG_3-4-10 3

1200 x 400 x 750 WRG_3-4-12 3

1400 x 400 x 750 WRG_3-4-14 3

1600 x 400 x 750 WRG_3-4-16 3

1800 x 400 x 750 WRG_3-4-18 3

2000 x 400 x 750 WRG_3-4-20 3

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Regalboden für Regalsystem	

aus Edelstahl 1.4301, geschlossen, Oberfläche Mattschliff

Regaltiefe x Länge Artikelnummer Regaltiefe x Länge Artikelnummer Regaltiefe x Länge Artikelnummer Regaltiefe x Länge Artikelnummer

300 x 600 RS_590601-300 400 x 600 RS_590601-400 500 x 600 RS_590601-500 600 x 600 RS_590601-600

300 x 800 RS_590801-300 400 x 800 RS_590801-400 500 x 800 RS_590801-500 600 x 800 RS_590801-600

300 x 900 RS_590901-300 400 x 900 RS_590901-400 500 x 900 RS_590901-500 600 x 900 RS_590901-600

300 x 1000 RS_591001-300 400 x 1000 RS_591001-400 500 x 1000 RS_591001-500 600 x 1000 RS_591001-600

300 x 1200 RS_591201-300 400 x 1200 RS_591201-400 500 x 1200 RS_591201-500 600 x 1200 RS_591201-600

300 x 1400 RS_591401-300 400 x 1400 RS_591401-400 500 x 1400 RS_591401-500 600 x 1400 RS_591401-600

300 x 1500 RS_591501-300 400 x 1500 RS_591501-400 500 x 1500 RS_591501-500 600 x 1500 RS_591501-600

Ablagetiefe x Höhe
Rostablagen/ 
Blechböden Artikelnummer Ablagetiefe x Höhe

Rostablagen/ 
Blechböden Artikelnummer

300 x 1500 max. 6 Stck. RS_591500-300 500 x 1500 max. 6 Stck. RS_591500-500

300 x 1800 max. 8 Stck. RS_591800-300 500 x 1800 max. 8 Stck. RS_591800-500

300 x 2000 max. 9 Stck. RS_592000-300 500 x 2000 max. 9 Stck. RS_592000-500

400 x 1500 max. 6 Stck. RS_591500-400 600 x 1500 max. 6 Stck. RS_591500-600

400 x 1800 max. 8 Stck. RS_591800-400 600 x 1800 max. 8 Stck. RS_591800-600

400 x 2000 max. 9 Stck. RS_592000-400 600 x 2000 max. 9 Stck. RS_592000-600

Regalständer für Regalsystem	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, mit Rostablagen 
oder Blechböden kombinierbar, höhenverstellbare Füße

Regalsystem	RS

flexibles Regalsystem ab Lager lieferbar

Rostauflage für Regalsystem	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff

Artikelnummer

RS_591000-EV

Eckverbinder für Regalsystem	
aus Edelstahl 1.4301

Regaltiefe x Länge Artikelnummer Regaltiefe x Länge Artikelnummer Regaltiefe x Länge Artikelnummer Regaltiefe x Länge Artikelnummer

300 x 600 RS_590602-300 400 x 600 RS_590602-400 500 x 600 RS_590602-500 600 x 600 RS_590602-600

300 x 800 RS_590802-300 400 x 800 RS_590802-400 500 x 800 RS_590802-500 600 x 800 RS_590802-600

300 x 900 RS_590902-300 400 x 900 RS_590902-400 500 x 900 RS_590902-500 600 x 900 RS_590902-600

300 x 1000 RS_591002-300 400 x 1000 RS_591002-400 500 x 1000 RS_591002-500 600 x 1000 RS_591002-600

300 x 1200 RS_591202-300 400 x 1200 RS_591202-400 500 x 1200 RS_591202-500 600 x 1200 RS_591202-600

300 x 1400 RS_591402-300 400 x 1400 RS_591402-400 500 x 1400 RS_591402-500 600 x 1400 RS_591402-600

300 x 1500 RS_591502-300 400 x 1500 RS_591502-400 500 x 1500 RS_591502-500 600 x 1500 RS_591502-600

Artikelnummer

RS_591000_WB

Wandbefestigung für Regalsystem	
aus Edelstahl 1.4301
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Diagonalkreuz für Regalsystem	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, mit Befestigungsmaterial

für Bodenlänge Artikelnummer für Bodenlänge Artikelnummer

600 RS_590600-DK 1200 RS_591200-DK

800 RS_590800-DK 1400 RS_591400-DK

900 RS_590900-DK 1500 RS_591500-DK

1000 RS_591000-DK

Längsverbinder für Regalsystem	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, mit Befestigungsmaterial

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

600 RS_590600-LV 1200 RS_591200-LV

800 RS_590800-LV 1400 RS_591400-LV

900 RS_590900-LV 1500 RS_591500-LV

1000 RS_591000-LV

Gehängeschiene für Regalsystem	

aus Edelstahl 1.4301, Durchmesser 25 mm, Oberfläche Mattschiff, 
für z.B. S-Haken

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

600 RS_590600-GS 800 RS_590800-GS 900 RS_590900-GS 1000 RS_591000-GS

1200 RS_591200-GS 1400 RS_591400-GS 1500 RS_591500-GS

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Edelstahl-Palettenregal	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche glasperlgestrahlt, bestehend aus 
stabilen Profilen, Längstraversen im Raster 50 mm höhenverstellbar 
(Verschraubung), rückseitige Aussteifung über Diagonalkreuz und 
Druckstange

Optionen:
¬ Andere Materialien (z.B: Werkstoff 1.4404/V4A)
¬ Sondermaße
¬ Sonderausführungen
¬ Befestigungsmaterial/Montage (nach Rücksprache)

Sonderausführungen:

Gern bearbeiten wir Ihre Projektanfrage
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Längstraverse für Edelstahl-Palettenregal
aus Edelstahl 1.4301, geschlossenes Profil, inkl. Befestigungsmaterial

Traversenlänge Artikelnummer Belastung Profil

1800 PRE_LT_1800_4000 bis 4000 kg Fachlast 120 x 100 x 6

2700 PRE_LT_2700_2400 bis 2400 kg Fachlast 120 x 100 x 6

2700 PRE_LT_2700_4000 bis 4000 kg Fachlast 200 x 100 x 6

Durchschubsicherung  für Edelstahl-Palettenregal
aus Edelstahl 1.4301, U-Profil, inkl. Befestigungsmaterial
 

Artikelnummer Anmerkung

PRE_DRS_1800 für Traversenlänge 1800 mm

PRE_DRS_2700 für Traversenlänge 2700 mm

PRE_DRS_3600 für Traversenlänge 3600 mm

Fachbodenpaneele für Edelstahl-Palettenregal
aus Edelstahl 1.4301, zur Ausbildung eines Fachbodens durch 
Auflegen auf die Längstraversen, c-förmig gekantet, Breite 
300 mm, für gleichmäßige Lastverteilung

Artikelnummer Anmerkung

PRE_FBP_800 für Rahmentiefe 800 mm

PRE_FBP_1100 für Rahmentiefe 1100 mm

Anfahrschutz für Edelstahl-Palettenregal
aus Edelstahl 1.4301, L-Profil 400 mm hoch, einzeln für 
Regalecke oder im Paar für Stoßstelle zweier Stützrahmen 
zu verwenden

Artikelnummer

PRE_AS

Traversenlänge Artikelnummer Belastung bis Profil

3600 PRE_LT_3600_2400 bis 2400 kg Fachlast 120 x 100 x 6

3600 PRE_LT_3600_4000 bis 4000 kg Fachlast 200 x 100 x 6

Weitere Traversenlängen auf Anfrage

Druckstab für Edelstahl-Palettenregal
aus Edelstahl 1.4301, U-Profil 80 x 50 x 5 mm, zur Verbindung 
der hinteren Stützen im oberen Bereich
 

Artikelnummer Anmerkung

PRE_DS_1800 für Traversenlänge 1800 mm

PRE_DS_2700 für Traversenlänge 2700 mm

PRE_DS_3600 für Traversenlänge 3600 mm

Diagonalkreuz für Edelstahl-Palettenregal
aus Edelstahl 1.4301, Flachstab 50 x 4 mm, bis Höhe 3000 mm
 

Artikelnummer Anmerkung

PRE_DK_1800_3000 für Traversenlänge 1800 mm

PRE_DK_2700_3000 für Traversenlänge 2700 mm

PRE_DK_3600_3000 für Traversenlänge 3600 mm

Stützrahmen für Edelstahl-Palettenregal
aus Edelstahl 1.4301, U-Profil 100 x 50 x 6 mm, ausgelegt für 
zwei Fachebenen je Regalfeld

Rahmentiefe x 
Rahmenhöhe

Artikelnummer Rahmentiefe x 
Rahmenhöhe

Artikelnummer

800 x 1800 PRE_SR_800_1800 1100 x 1800 PRE_SR_1100_1800

800 x 2000 PRE_SR_800_2000 1100 x 2000 PRE_SR_1100_2000

800 x 2500 PRE_SR_800_2500 1100 x 2500 PRE_SR_1100_2500

800 x 3000 PRE_SR_800_3000 1100 x 3000 PRE_SR_1100_3000

Rahmentiefe x 
Rahmenhöhe

Artikelnummer Rahmentiefe x 
Rahmenhöhe

Artikelnummer

800 x 1800 PRE_SR_800_1800 1100 x 1800 PRE_SR_1100_1800

800 x 2000 PRE_SR_800_2000 1100 x 2000 PRE_SR_1100_2000

800 x 2500 PRE_SR_800_2500 1100 x 2500 PRE_SR_1100_2500

800 x 3000 PRE_SR_800_3000 1100 x 3000 PRE_SR_1100_3000

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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FIFO-Lagersystem für Eurokisten	

aus Edelstahl 1.4301, modularer Aufbau mit robuster und 
reinigungsfreundlicher Rahmenkonstruktion aus Edelstahlprofi-
len, stabile Kunststoffrollen mit Edelstahlkugellagern, kompakte 
Bauweise für eine sehr hohe Lagerkapazität bei geringem Platz-
bedarf, Gefälleführung nach vorne, Beschickung des Regals mit 
Ware von hinten, Entnahme der Ware von vorn – FIFO (first-in–
first-out) – Durchlaufprinzip gewährleistet immer frische Ware, 
individuell erweiterbar, Grundmodulbahn für 3 Kisten (L x B): 
1875 x 646 mm

Maße für Beispiellager 72 Kisten:

B x T x H Artikelnummer

3750 x 1938 x 2008 REG_FIFO

Optionen:

¬	Sondermaße

¬	Beschriftungen oder 

Nummerierungen

¬	Laufschiene für 

Waagen- oder Kommi-

sioniersysteme

¬	Beschickungspodeste

¬	Kistenzuführungen 

und -abtransport über 

Rollenbahnen oder 

Fördertechnik

B x T x H Artikelnummer

1340 x 620 x 1430 FKR9

1760 x 620 x 1430 FKR12

Euro-Norm-Regal für 9 oder 12 E-Kisten

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert geschliffen, 
Etagenabstand 500 mm lichtes Maß, mit vorderer Aufkantung 
als Rutschkante, 3 nach vorn abgeschrägte Regalböden 
Höhenunterschied 110 mm von Vorder- zu Hinterkante

fahrbares regal für 6 e-kisten

aus Edelstahl 1.4301, 3 Ebenen für je 2 E-Kisten (E1 oder E2), 
obere beide Etagen geneigt, fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit 
Stopp und 2 Bockrollen, inklusive 2 seitlichen Schiebegriffen

B x T x H Artikelnummer

1060 x 700 x 1160 REGF_E_3x2

Lagerregal für Euro-Kisten

aus Edelstahl 1.4301, hygienische und stabile Rohrrahmen-
konstruktion, mit unterschiedlichen Ebenen zur Aufnahme von 
Euronormbehältern E1, E2 und E3, Ebenen geneigt

Artikelnummer Anmerkungen

REG_EK mit höhenverstellbaren Füssen, Maße nach Kundenvorgabe

REG_EK_R fahrbar mit 2 Lenkrollen mit Stopp und 2 Bockrollen, Maße nach Kundenvorgabe

Lieferung ohne 

Eurokisten

Lieferung ohne 

Eurokisten
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Materialschrank	

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, 
geneigtes Dach, 4 einstellbare Ablagen, mit Drehgriffschloss 
und Schlüssel, höhenverstellbare Füße

 B x T x H Artikelnummer

950 x 500 x 2160 FACX2003

1200 x 500 x 2160 FACX2017

1400 x 500 x 2160 FACX2018

Putzmittelschrank

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, 
geneigtes Dach, ein Abteil mit zwei einstellbaren Ablagen und 
einer festen Ablage, ein Abteil leer mit Nylonhaken für Besen, 
mit Drehgriffschloss und Schlüssel, höhenverstellbare Füße

 B x T x H Artikelnummer

 500 x 500 x 2160 FACX2004

mit einer angeschlagenen Tür

mit zwei angeschlagenen Türen

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

500 x 500 x 2160 FACX2010 1 Tür

950 x 500 x 2160 FACX2002 2 Türen

Trennwand reicht nicht bis zum Schrankboden

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

500 x 500 x 2160 FACX2013 1 Tür

950 x 500 x 2160 FACX2012 2 Türen

Trennwand reicht bis zum Schrankboden

Alle Spinde und 

Schränke können  auch 

mit gelochten Türen 

geliefert werden

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

31fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

Edelstahl-Betriebsausstattungen



Schrank mit Schiebetüren

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 1,0 mm, satiniert, geneigtes Dach, 
mit 2 Schiebetüren und 4 einstellbaren Ablagen, Druckschloss mit 
Schlüssel und PVC-Griff, höhenverstellbare Füße

ohne mittlere Trennwand, 4 einstellbare Ablagen

  B x T x H Artikelnummer  B x T x H Artikelnummer

950 x 400 x 2160 FACX6001 1200 x 700 x 2160 FACX6009

950 x 500 x 2160 FACX6002 1200 x 800 x 2160 FACX6010

950 x 600 x 2160 FACX6003 1400 x 400 x 2160 FACX6011

950 x 700 x 2160 FACX6004 1400 x 500 x 2160 FACX6012

950 x 800 x 2160 FACX6005 1400 x 600 x 2160 FACX6013

1200 x 400 x 2160 FACX6006 1400 x 700 x 2160 FACX6014

1200 x 500 x 2160 FACX6007 1400 x 800 x 2160 FACX6015

1200 x 600 x 2160 FACX6008

B x T x H Anmerkung Artikelnr.

320 x 400 x 1950/2160 mit 6 Abteilen, für 2 Personen FACX4007/6-1

610 x 400 x 1950/2160 mit 12 Abteilen, für 4 Personen FACX4007/12-1

910 x 400 x 1950/2160 mit 18 Abteilen, für 6 Personen FACX4007/18-1

1200 x 400 x 1950/2160 mit 24 Abteilen, für 8 Personen FACX4007/24-1

Wäscheschrank

aus Edelstahl 1.4301, satiniert, geneigtes Dach, offene Ablagefächer, 
pro Person je 2 Wäschefächer (B x T x H: 260 x 375 x 300 mm) und je 
1 Schuhfach (B x T x H: 260 x 375 x 195 mm), höhenverstellbare Füße

  B x T x H Artikelnummer  B x T x H Artikelnummer

1600 x 400 x 2160 FACX6016 1800 x 700 x 2160 FACX6024

1600 x 500 x 2160 FACX6017 1800 x 800 x 2160 FACX6025

1600 x 600 x 2160 FACX6018 1950 x 400 x 2160 FACX6026

1600 x 700 x 2160 FACX6019 1950 x 500 x 2160 FACX6027

1600 x 800 x 2160 FACX6020 1950 x 600 x 2160 FACX6028

1800 x 400 x 2160 FACX6021 1950 x 700 x 2160 FACX6029

1800 x 500 x 2160 FACX6022 1950 x 800 x 2160 FACX6030

1800 x 600 x 2160 FACX6023

mit mittlerer Trennwand, 2 x 4 einstellbare Ablagen

Wäscheausgabeschrank Vorderseite Wäscheausgabeschrank Rückseite zum Befüllen

Wir fertigen für Sie  

individuelle Wäsche

ausgabeschränke 

nach Ihren Vorgaben. 

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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B x T x H Anmerkung Artikelnr.

610 x 400 x 2160 mit 10 Abteilen (5 x 2) FACX4007/10-2

910 x 400 x 2160 mit 15 Abteilen (5 x 3) FACX4007/15-2

1200 x 400 x 2160 mit 20 Abteilen (5 x 4) FACX4007/20-2

einsetzbar als:

¬	Wäscheausgabespind

¬	Wertsachenspind

¬	Brotzeitspind

610 x 400 x 2160 mit 10 Abteilen (5 x 2) FACX4007/10-1

910 x 400 x 2160 mit 15 Abteilen (5 x 3) FACX4007/15-1

1200 x 400 x 2160 mit 20 Abteilen (5 x 4) FACX4007/20-1

Mehrzweckschrank

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert,
geneigtes Dach, höhenverstellbare Füße mit angeschlagenen 
Türen, Drehriegelverschluss für Vorhängeschloss

ohne Türen

Multischrank

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, 
geneigtes Dach, ein Haken pro Fach, Drehriegelverschluss 
für Vorhängeschloss, höhenverstellbare Füße

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

 350 x 400 x 2000 mit 2 Fächern FACX1002/2

 610 x 400 x 2000 mit 4 Fächern FACX1002/4

 910 x 400 x 2000 mit 6 Fächern FACX1002/6

1200 x 400 x 2000 mit 8 Fächern FACX1002/8

1200 x 400 x 2000 mit 10 Fächern FACX1002/10

Kleiderspind

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, ge-
neigtes Dach, je eine angeschlagener Tür pro Abteil, interne 
Trennwand zur Vermeidung des Kontaktes zwischen reiner 
und unreiner Kleidung, obere und untere Ablage, Drehriegelver-
schluss für Vorhängeschloss, höhenverstellbare Füße

Einzelabteile

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

 500 x 500 x 2160 1 Doppelabteil, 1 Tür FACX1001

 950 x 500 x 2160 2 Doppelabteile, 2 Türen FACX1012

1200 x 500 x 2160 3 Doppelabteile, 3 Tüen FACX1014

FACX1002/4

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

 500 x 500 x 2160 2 Einzelabteile, 2 Türen FACX1009

 950 x 500 x 2160 4 Einzelabteile, 4 Türen FACX1013

Doppelabteile
mit interner Trennwand zur Vermeidung des Kontaktes zwischen 
reiner und unreiner Kleidung

FACX4007/10-2

FACX1013

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Bank für Kleiderspind oder Schrank

aus Edelstahl 1.4301, wird beim Aufstellen des Spindes bzw. 
Schrankes befestigt, Sitzfläche aus Edelstahl, Sitztiefe 250 mm

B x T x H Artikelnr. Anmerkungen

  500 x 750 x 410 FACT1 Bank für Kleiderspind FACX1001 & FACX1009

  950 x 750 x 410 FACT2 Bank für Kleiderspind FACX1012 & FACX1013

1200 x 750 x 410 FACT3 Bank für Kleiderspind FACX1014

  350 x 650 x 410 FACT4 Bank für Schrank FACX1E1 & FACX1ED1

  670 x 650 x 410 FACT5 Bank für Schrank FACX1E2 & FACX1ED2

  990 x 650 x 410 FACT6 Bank für Schrank FACX1E3 & FACX1ED3

  325 x 650 x 410 FACT7 Bank für Schrank FACX1002/2

  610 x 650 x 410 FACT8 Bank für Schrank FACX1002/4

  910 x 650 x 410 FACT9 Bank für Schrank FACX1002/6

1200 x 650 x 410 FACT10 Bank für Schrank FACX1002/8 & FACX1002/10

SitzBank

aus Edelstahl 1.4301, Sitzfläche aus Edelstahl, 
höhenverstellbare Füße

  B x T x H Artikelnummer

1000 x 400 x 450 FACX7001

1500 x 400 x 450 FACX7002

2000 x 400 x 450 FACX7003

SitzBank

Gestell aus Edelstahl 1.4301, Hygienekonstruktion, Unterbau 
mit Abstellrost und höhenverstellbaren Füßen, Sitzfläche aus 
weißem Kunststoff

  B x T x H Artikelnummer

1000 x 350 x 420 BANK10

1500 x 350 x 420 BANK15

2000 x 350 x 420 BANK20

Darstellung ähnlich

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Sit-over-Bank

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, doppelschalige 
Sitzflächenkonstruktion, hygienische Standfußverkleidung, zur 
verdeckten Bodenmontage vorbereitet

B x T x H Artikelnummer

1200 x 250 x 443 SOB

Sit-over-Bank Klappteil

aus Edelstahl 1.4301, Klappteil mit Gegenlager zur Wandmon-
tage, Klappteil ermöglicht eine lichte Durchgangsöffnung von 
1000 mm z.B. für Reinigungsmaschinen oder Materialtransport, 
doppelschalige Sitzflächenkonstruktion, hygienische Stand-
fußverkleidung, zur verdeckten Bodenmontage vorbereitet

B x T x H Artikelnummer

1100 x 250 x 443 SOB_KT

Wir fertigen Sit-over-

Bänke auch in Sonder-

maßen für Sie.

Sit-over-Bank mit 6 oder 12 Schuhfächern

aus Edelstahl 1.4301, mit Schuhwechselmöglichkeit durch 
integrierte Schuhfächer, getrennte Einstellmöglichkeit für 6 
bzw.12 Paar reines und 6 bzw.12 Paar unreines Schuhwerk

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1500 x 300 x 450 SOBSF6 mit 6 Schuhfächern

1500 x 600 x 450 SOBSF12 mit 12 Schuhfächern

Optionen: 

Nummerierung der 

Schuhfächer, 

Sonderausführungen 

und -maße möglich

Sit-over-Bank

aus Edelstahl 1.4301, mit einseitigen oder beidseitigen Schuh
fächern, Innenmaße der Schuhfächer: 300 x 300 x 150 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1000 x 300 x 500 FACX7005 6 Schuhfächer in 2 Etagen, einseitig

1000 x 600 x 500 FACX7006 6 Schuhfächer in 2 Etagen, beidseitig

2000 x 300 x 500 FACX7007 12 Schuhfächer in 2 Etagen, einseitig

2000 x 600 x 500 FACX7008 12 Schuhfächer in 2 Etagen, beidseitig

Sonderausführung mit Sit-over-Fläche 

aus Kunststoff

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Wäscheausgabeschrank

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, geneigtes 
Dach, alle Türen übereinander in einer Zentraltüre, durch 
die alle Fächer auf einmal geöffnet werden können (z.B. zum 
Bestücken), Drehriegelverschluss für Vorhängeschloss, höhen-
verstellbare Füße

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

400 x 400 x 2160   4 Fächer FACX4000-4

400 x 400 x 2160   6 Fächer FACX4000-6

400 x 400 x 2160   8 Fächer FACX4000-8

400 x 400 x 2160 10 Fächer FACX4000-10

400 x 400 x 2160 12 Fächer FACX4000-12

Stiefelschrank

aus Edelstahl 1.4301, Materialstärke 0,8 mm, satiniert, geneigtes 
Dach, zum Einhängen von 5, 10 oder 15 Paar Stiefeln (2, 4 oder 
6 Stiefeln nebeneinander und 5 Stiefeln übereinander), Drehrie-
gelschloss mit Schlüssel, höhenverstellbare Füße

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

500 x 500 x 2160 1 Tür, für 6 Paar Stiefel FACX2025

950 x 500 x 2160 2 Türen, für 12 Paar Stiefel FACX2026

1200 x 500 x 2160 2 Türen, für 16 Paar Stiefel FACX2027

Auf Wunsch statten wir Ihre Spinde mit folgenden Schlossoptionen aus:

Frontseite Pfandschloss

Pfandschloss

Pinschloss

Transponderschloss

PIN- und RFID-Schliesssystem

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Garderobenschrank mit FüSSen

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, 1–5 Fächer 
mit jeweils einer rechts angeschlagenen Tür mit Etiketten-
rahmen, gerades Dach, Abteilbreite 300 mm mit Kleiderstange 
und 3 Schiebehaken je Fach, obere Ablage, oben und unten 
mit Lüftungsschlitzen, Füße 150 mm hoch aus Kunststoff, 
Drehriegelverschluss für Vorhängeschloss

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

320 x 500 x 1850 1 Fach CP8010-10

610 x 500 x 1850 2 Fächer CP8010-20

900 x 500 x 1850 3 Fächer CP8010-30

1190 x 500 x 1850 4 Fächer CP8010-40

1480 x 500 x 1850 5 Fächer CP8010-50

Garderobenschrank mit Sockel

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, 1–5 Fächer mit 
jeweils einer rechts angeschlagenen Tür mit Etikettenrahmen, 
gerades Dach, Abteilbreite 300 mm mit Kleiderstange und 
3 Schiebehaken je Fach, obere Ablage, oben und unten mit 
Lüftungsschlitzen, Sockel 100 mm hoch aus Kunststoff, Dreh
riegelverschluss für Vorhängeschloss

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

320 x 500 x 1800 1 Fach CP8020-10

610 x 500 x 1800 2 Fächer CP8020-20

900 x 500 x 1800 3 Fächer CP8020-30

1190 x 500 x 1800 4 Fächer CP8020-40

1480 x 500 x 1800 5 Fächer CP8020-50

Garderobenschrank mit Bank

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, 1-5 Fächer mit 
jeweils einer rechts angeschlagenen Türe mit Etikettenrahmen, 
gerades Dach, Abteilbreite 300 mm mit Kleiderstange und 
3 Schiebehaken je Fach, obere Ablage, oben und unten mit Lüf-
tungsschlitzen, untergebaute Sitzbank, Sitzlatten aus Kunststoff 
in den Farben lichtgrau oder weiß, Sitzhöhe 420 mm, Sitztiefe 
315 mm, Drehriegelverschluss für Vorhängeschloss

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

320 x 500 x 2090 1 Fach CP8050-10

610 x 500 x 2090 2 Fächer CP8050-20

900 x 500 x 2090 3 Fächer CP8050-30

1190 x 500 x 2090 4 Fächer CP8050-40

1480 x 500 x 2090 5 Fächer CP8050-50
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Garderobenschrank mit sockel 
mit zueinander schlagenden Türen

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, 2 und 4 Fächer mit einer bzw. zwei 
zueinander schlagenden Türen und Sockel, mit Etikettenrahmen, gerades Dach, 
Abteilbreite 300 mm mit Kleiderstange und 3 Schiebehaken, obere Ablage, oben 
und unten mit Lüftungsschlitzen, Sockel 100 mm hoch aus Kunststoff, Drehrie-
gelverschluss für Vorhängeschloss

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

610 x 500 x 1800 2 Fächer CP8022-20

1190 x 500 x 1800 4 Fächer CP8022-40

Garderobenschrank mit Bank 
mit zueinander schlagenden Türen

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, 2 und 4 Fächer mit einer bzw. zwei 
zueinander schlagenden Türen und Bank, mit Etikettenrahmen, gerades Dach, 
Abteilbreite 300 mm mit Kleiderstange und 3 Schiebehaken, obere Ablage, oben 
und unten mit Lüftungsschlitzen, untergebaute Sitzbank, Sitzlatten aus Kunststoff 
in den Farben lichtgrau oder weiß, Sitzhöhe 420 mm, Sitztiefe 315 mm, Drehrie-
gelverschluss für Vorhängeschloss

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

610 x 500 x 2090 2 Fächer CP8052-20

1190 x 500 x 2090 4 Fächer CP8052-40

Garderobenschrank mit FüSSen 
mit zueinander schlagenden Türen

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, 2 und 4 Fächer mit einer bzw. zwei 
zueinander schlagenden Türen, mit Etikettenrahmen, gerades Dach, Abteilbreite 
300 mm mit Kleiderstange und 3 Schiebehaken, obere Ablage, oben und unten 
mit Lüftungsschlitzen, Füße 150 mm hoch aus Kunststoff, Drehriegelverschluss 
für Vorhängeschloss

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

610 x 500 x 1850 2 Fächer CP8012-20

1190 x 500 x 1850 4 Fächer CP8012-40

Detail Drehrie-
gelverschluss für 
Vorhängeschloss

Wir passen Ihre Spinde perfekt in Ihre räumlichen Gegebenheiten ein: 

individuelle Anfertigung und Montage von Deckenblenden und Sonderschränken

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Doppelstöckiger Garderobenschrank mit FüSSen

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, zwei bis vier Fächer nebeneinander, 
zwei Fächer übereinander, pro Fach eine rechts angeschlagene Tür, gerades 
Dach, Abteilbreite 300 mm mit Kleiderstange und 3 Schiebehaken je Fach, je 
Türe oben und unten eine Lochrosette und Etikettenrahmen, Füße 150 mm hoch 
aus Kunststoff, Drehriegelverschluss für Vorhängeschloss

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

610 x 500 x 1850 2 x 2 Fächer CP8310-20

900 x 500 x 1850 3 x 2 Fächer CP8310-30

1190 x 500 x 1850 4 x 2 Fächer CP8310-40

Doppelstöckiger Garderobenschrank mit Sockel

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, zwei bis vier Fächer nebeneinander, 
zwei Fächer übereinander, pro Fach eine rechts angeschlagene Tür, gerades 
Dach, Abteilbreite 300 mm mit Kleiderstange und 3 Schiebehaken je Fach, je 
Türe oben und unten eine Lochrosette und Etikettenrahmen,  Sockel 100 mm 
hoch aus Kunststoff, Drehriegelverschluss für Vorhängeschloss

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

610 x 500 x 1800 2 x 2 Fächer CP8320-20

900 x 500 x 1800 3 x 2 Fächer CP8320-30

1190 x 500 x 1800 4 x 2 Fächer CP8320-40

Doppelstöckiger Garderobenschrank mit Bank

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, zwei bis vier Fächer nebeneinander, 
zwei Fächer übereinander, pro Fach eine rechts angeschlagene Tür, gerades 
Dach, Abteilbreite 300 mm mit Kleiderstange und 3 Schiebehaken je Fach, 
je Türe oben und unten eine Lochrosette und Etikettenrahmen, untergebaute 
Sitzbank, Sitzlatten aus Kunststoff in den Farben lichtgrau oder weiß, Sitzhöhe 
420 mm, Sitztiefe 315 mm, Drehriegelverschluss für Vorhängeschlos

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

610 x 500 x 2090 2 x 2 Fächer CP8350-20

900 x 500 x 2090 3 x 2 Fächer CP8350-30

1190 x 500 x 2090 4 x 2 Fächer CP8350-40

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Z-Garderobenschrank 2- oder 4-fach mit Sockel

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, zwei bzw. vier Fächer 
mit jeweils einer rechts und links angeschlagenen Tür, gerades Dach, 
Kleiderstange und 3 Schiebehaken je Fach, Belüftung in der Rück-
wand mit Abstandhalter 10 mm, Sockel 100 mm hoch aus Kunst-
stoff, Zylinderschloss mit zwei Schlüsseln

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

420 x 510 x 1820 2-fach CP8123-122

820 x 510 x 1820 4-fach CP8123-224

Z-Garderobenschrank 2- oder 4-fach 
mit Sitzbank

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, zwei Fächer mit 
jeweils einer rechts und links angeschlagenen Tür, gerades Dach, 
Kleiderstange und 3 Schiebehaken je Fach, Belüftung in der Rück-
wand mit Abstandhalter 10 mm, untergebaute Sitzbank mit Sitz-
latten aus Kunststoff in den Farben lichtgrau oder weiß, Sitzhöhe 
420 mm, Sitztiefe 315 mm, Zylinderschloss mit zwei Schlüsseln

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

420 x 510 x 2090 2-fach CP8153-122

820 x 510 x 2090 4-fach CP8153-224

Schrägdachaufsatz für Z-Garderobenschrank 2-fach
hinten ca. 230 mm hochArtikelnummer

CP8504-122

Schrägdachaufsatz für Z-Garderobenschrank 4-fach
hinten ca. 230 mm hochArtikelnummer

CP8504-224

Zusätzliche Lochung für Z-Garderobenschränke
23 x 23 mm in der großen TürArtikelnummer

CP-SO-8500-173

Detail Dreh- 
zylinderschloss

Schrägdachaufsatz für Garderobenschränke 1–5-fach

Anmerkungen Artikelnummer Anmerlungen Artikelnummer

1-fach CP8504-10 4-fach CP8504-40

2-fach CP8504-20 5-fach CP8504-50

3-fach CP8504-30

Drehzylinderschloss
in schwarz mit 2 Schlüsseln über Hauptschlüsselanlage 
ohne Sicherungsschein

Anmerkungen Artikelnummer

Drehzylinderschloss CP0010-010

Drehzylinderschloss in Feuchtraum-

ausführung
CP0010-012

Hauptschlüssel für Hauptschlüsselanlage 

ohne Sicherungsschein
CP0012-00

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

40

Edelstahl-Betriebsausstattungen



Wäscheausgabeschrank 5–20 Fächer mit FüSSen

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, 5–20 Türen (neben-
einander  bzw. übereinander) in einer Zentraltür, durch die alle 
Fächer auf einmal geöffnet werden können (z. B. zum Bestücken), 
Rückwand mit Lochung zur besseren Entlüftung, Füße 150 mm 
hoch aus Kunststoff, Fächer und Zentraltür mit Zylinderschloss 
und 2 Schlüsseln

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

420 x 500 x 1850 5 übereinander liegende Türen CP48060-105

420 x 500 x 1850 10 übereinander liegende Türen CP48060-110

810 x 500 x 1850 2 Türen nebeneinander/5 übereinander CP48060-205

810 x 500 x 1850 2 Türen nebeneinander/10 übereinander CP48060-210

Wäscheausgabeschrank 5–20 Fächer  mit Sockel

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, 5–20 Türen (neben
einander bzw. übereinander) in einer Zentraltür durch die alle Fächer 
auf einmal geöffnet werden können (z. B. zum Bestücken), Rückwand 
mit Lochung zur besseren Entlüftung, Fächer und Zentraltür mit 
Zylinderschloss und 2 Schlüsseln

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

420 x 500 x 1800 5 übereinander liegende Türen CP48160-105

420 x 500 x 1800 10 übereinander liegende Türen CP48160-110

810 x 500 x 1800 2 Türen nebeneinander/5 übereinander CP48160-205

810 x 500 x 1800 2 Türen nebeneinander/10 übereinander CP48160-210

Wäschesammelschrank 1-fach

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, Flügeltüre mit 
Pendelklappe oben, lichtes Durchlassmaß (L x B x H): 270 x 475 
x 282 mm, innen mit Wäschesackhaltehaken, Zylinderschloss 
und 2 Schlüssel

B x T x H Anmerkungen Artikelnr.

420 x 500 x 1850 mit Füßen 150 mm hoch CP48070-210

420 x 500 x 1800 mit Sockel 100 mm hoch CP48170-210

Teleskop-Vollauszug für Wäschesammelschrank
für Wäschesackhalterung

Wäschesäcke für Wäschesammelschrank
aus 100% Polyester, weiß, mit 4 Aufhängeschlaufen, Inhalt 5 StückArtikelnummer

CP48270-7015

Artikelnummer

CP48170-701

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Fächerschrank

pulverbeschichtet, Farbkombination wählbar, Türen einwandig glatt, ohne Loch
rosetten und ohne Etikettenrahmen (optional erhältlich), jede Tür mit Zylinder-
schloss und 2 Schlüsseln, Füße 150 mm hoch oder Sockel 100 mm aus Kunststoff

3 Türen übereinander
lichtes Durchlassmaß pro Fach (B x T x H): 230/330 x 465 x 510

4 Türen übereinander
lichtes Durchlassmaß pro Fach (B x T x H): 230/330 x 465 x 375

5 Türen übereinander
lichtes Durchlassmaß pro Fach (B x T x H): 230/330 x 465 x 295

mit Füßen mit Sockel Anmerkung

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer Abteilbreite

320 x 500 x 1850 CP8010-103 320 x 500 x 1800 CP8020-103 300 mm, 1 Abteilreihe

420 x 500 x 1850 CP8010-123 420 x 500 x 1800 CP8020-123 400 mm, 1 Abteilreihe

610 x 500 x 1850 CP8010-203 610 x 500 x 1800 CP8020-203 300 mm, 2 Abteilreihe

810 x 500 x 1850 CP8010-223 810 x 500 x 1800 CP8020-223 400 mm, 2 Abteilreihe

900 x 500 x 1850 CP8010-303 900 x 500 x 1800 CP8020-303 300 mm, 3 Abteilreihe

1200 x 500 x 1850 CP8010-323 1200 x 500 x 1800 CP8020-323 400 mm, 3 Abteilreihe

1190 x 500 x 1850 CP8010-403 1190 x 500 x 1800 CP8020-403 300 mm, 4 Abteilreihe

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer Abteilbreite

320 x 500 x 1850 CP8010-104 320 x 500 x 1800 CP8020-104 300 mm, 1 Abteilreihe

420 x 500 x 1850 CP8010-124 420 x 500 x 1800 CP8020-124 400 mm, 1 Abteilreihe

610 x 500 x 1850 CP8010-204 610 x 500 x 1800 CP8020-204 300 mm, 2 Abteilreihe

810 x 500 x 1850 CP8010-224 810 x 500 x 1800 CP8020-224 400 mm, 2 Abteilreihe

900 x 500 x 1850 CP8010-304 900 x 500 x 1800 CP8020-304 300 mm, 3 Abteilreihe

1200 x 500 x 1850 CP8010-324 1200 x 500 x 1800 CP8020-324 400 mm, 3 Abteilreihe

1190 x 500 x 1850 CP8010-404 1190 x 500 x 1800 CP8020-404 300 mm, 4 Abteilreihe

B x T x H Artikelnummer B x T x H Artikelnummer Abteilbreite

320 x 500 x 1850 CP8010-105 320 x 500 x 1800 CP8020-105 300 mm, 1 Abteilreihe

420 x 500 x 1850 CP8010-125 420 x 500 x 1800 CP8020-125 400 mm, 1 Abteilreihe

610 x 500 x 1850 CP8010-205 610 x 500 x 1800 CP8020-205 300 mm, 2 Abteilreihe

810 x 500 x 1850 CP8010-225 810 x 500 x 1800 CP8020-225 400 mm, 2 Abteilreihe

900 x 500 x 1850 CP8010-305 900 x 500 x 1800 CP8020-305 300 mm, 3 Abteilreihe

1200 x 500 x 1850 CP8010-325 1200 x 500 x 1800 CP8020-325 400 mm, 3 Abteilreihe

1190 x 500 x 1850 CP8010-405 1190 x 500 x 1800 CP8020-405 300 mm, 4 Abteilreihe

mit Füßen mit Sockel

mit Füßen mit Sockel

mit Füßen mit Sockel

Auf Wunsch statten wir diese 

Schränke auch mit Drehriegel-

verschlüssen für Vorhänge-

schlösser aus.
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Tür mit gelochtem Blech

für Modelle CP8010-8050 mit Quadratlochung 
23 x 23 mm und 5 mm Stegbreite, je Tür

Edelstahl-Nummernschild

selbstklebend

Artikelnummer

CP8001-323

L x B x H Artikelnummer

30 x 50 x 1,0 CP8501-06

Astralon-Nummernschild

im Schlossbereich, selbstklebend

L x B x H Artikelnummer

70 x 50 x 1,0 CP8502-061

Feuchtraumausführung

elektrolytisch verzinkt, einbrennlackiert

Anmerkungen Artikelnummer

pro Fach, für Schränke mit Füßen oder Sockel CP8000-20

pro Fach, für Schränke mit Sitzbank CP8000-21

0
Anthrazit 
RAL 7021 
(Schwarzgrau)

I
Perlweiß 
RAL 1013 

I
Sienarot 
RDS 050 4050 

II
Sonnengelb 
RDS 080 8060 

0
Vulkangrau 
RDS 000 5000

II
Pastellgelb 
RDS 095 9030 

I
Burgundrot 
RDS 010 2025 

II
Gelborange 
RAL 2000 

0
Lichtgrau 
RAL 7035 

II
Schwefelgelb 
RDS 095 9059 

I
Lapisblau 
RDS 270 2029 

II
Feuerrot 
RAL 3000 

II
Reinweiß 
RAL 9010 

II
Pastellgrün 
RDS 110 9020 

I
Moosgrün 
RAL 6005 

I
Rubinrot 
RAL 3003 

II
Weißaluminium 
RAL 9006 

I
Lichtgrün 
RAL 6027 

I
Wasserblau 
RAL 5021 

I
Indigoblau 
RDS 310 3035 

II
Graualuminium 
RAL 9007 

I
Horizontblau 
RDS 240 6015 

0
Lichtblau 
RAL 5012 

I
Einzianblau 
RAL 5010 

Farbpalette für Garderobenschränke

Farbgruppe 0 = ohne Mehrpreis /Korpus Gruppe 0 + Fronten 
Gruppe I = ohne Mehrpreis

Hinweis: 
Untergestelle werden standardmäßig in  
RAL 9005 geliefert. Einlegeböden, Hänge
rahmen etc. werden in RAL 7035 beschichtet. 
Verzinkte Böden sind unbeschichtet. 
Diese Farbtabellen sind nur eine Orientierungs-
hilfe für die ungefähre Farbanmutung. Für ge-
naue Farbinformationen nutzen Sie bitte eine  
RAL-Farbkarte oder Originalmuster.

Für Umkleidebereiche, 

die regelmäßig feucht 

gereinigt werden oder 

eine hohe Luftfeuchtig-

keit aufweisen, empfeh-

len wir den Einsatz der 

Feuchtraumausführung.

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Wandhängeschrank offen

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, offener 
Schrankraum, mit höhenverstellbarem Zwischenboden

B  x T x H Artikelnummer B  x T x H Artikelnummer

1000 x 400 x 600 WHS10_O 1600 x 400 x 600 WHS16_O

1200 x 400 x 600 WHS12_O 1800 x 400 x 600 WHS18_O

1400 x 400 x 600 WHS14_O 2000 x 400 x 600 WHS20_O

Wandhängeschrank mit Flügeltüren

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, mit 2 Flügeltüren 
und höhenverstellbarem Zwischenboden

B  x T x H Artikelnummer B  x T x H Artikelnummer

1000 x 400 x 600 WHS10_FL 1600 x 400 x 600 WHS16_FL

1200 x 400 x 600 WHS12_FL 1800 x 400 x 600 WHS18_FL

1400 x 400 x 600 WHS14_FL 2000 x 400 x 600 WHS20_FL

Wandhängeschrank mit Schiebetüren

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, mit 2 Schiebetüren 
und höhenverstellbarem Zwischenboden

B  x T x H Artikelnummer B  x T x H Artikelnummer

1000 x 400 x 600 WHS10 1600 x 400 x 600 WHS16

1200 x 400 x 600 WHS12 1800 x 400 x 600 WHS18

1400 x 400 x 600 WHS14 2000 x 400 x 600 WHS20

Erste-Hilfe-Schrank

aus Edelstahl 1.4301, zur Wandbefestigung, Oberfläche 
Mattschliff, mit 2 Einlegeböden und abschließbarer Flügeltür, 
ungefüllt

B x T x H Artikelnummer

300 x 250 x 400 EHS1

500 x 250 x 600 EHS2

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Computerschrank

aus Edelstahl 1.4301, mit höhenverstellbarem Monitorfach für 
Monitore bis 620 mm Tiefe, mit Sichtfenster und ausziehbarer 
Tastatur zum Schutz vor Verunreinigung und Spritzwasser, 
Fächer sind einzeln abschließbar

B x T x H Artikelnummer

650 x 620 x 1700 CMPSR1

Computerschrank

aus Edelstahl 1.4301, unterteilt in 3 Bereiche: oberer Bereich 
mit Tür mit Plexiglas-Fenster und einer einstellbaren Ablage, 
mittlerer Bereich mit Auszugschublade für Tastatur, unterer Be-
reich mit Tür und einer einstellbaren Ablage, alle drei Bereiche 
mir Schlüssel abschließbar, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer

600 x 520 x 1800 FACX2003-PC

Elektroanschluss:

230V/50Hz

Computerschrank mit Rolladen

aus Edelstahl 1.4301, mit zwei Ablageböden, robuster Edelstahl-
rollladen mit elektrischer Betätigung, Schrägdach, stehende oder 
hängende Montage möglich

B x T x H Artikelnummer

886 x 900 x 2227 CMPSR2

Wir konstruieren 

und bauen Ihren 

PC-Schrank nach Ihren 

Anforderungen und 

Vorgaben.

Schränke, Spinde, Sozialraumeinrichtungen
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Hub- und Beschickungswagen

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, mit oder ohne 
Kufen, in stabiler Ausführung mit umlaufendem Wulstrand, 
Bodenplatte auf 5 mm verstärkt, Handgriff und 4 Laufrollen

B x T x H Gewicht Volumen Artikelnummer

580 x 580 x 595 ca. 32 kg 120 l HBW12_OK

730 x 680 x 700 ca. 40 kg 200 l HBW20_OK

730 x 680 x 950 ca. 53 kg 300 l HBW30_OK

ohne Kufen

mit Kufen

B x T x H Gewicht Volumen Artikelnummer

580 x 580 x 595 ca. 32 kg 120 l HBW12

730 x 680 x 700 ca. 40 kg 200 l HBW20

730 x 680 x 950 ca. 53 kg 300 l HBW30

Deckel für Beschickungswagen
aus Edelstahl 1.4301, mit umgekantetem Rand

passend für Artikelnummer

HBW12_OK und HBW12 HBW_D12

HBW20_OK und HBW20 HBW_D20

HBW30_OK und HBW30 HBW_D30

Stapeldeck für Beschickungswagen 
aus Edelstahl 1.4301, mit Einbuchtungen und Anschlägen 
für Räder

passend für Artikelnummer

HBW12_OK und HBW12 HBW_S12

HBW20_OK und HBW20 HBW_S20

HBW30_OK und HBW30 HBW_S30

KUFENbehälter

aus Edelstahl 1.4301, mit 2 Längskufen, trapezförmig aufgebaut, 
mit Mittelstütze, verstärkt, Eckpfeiler mit Stapelecken, Boden und 
Seitenwände aus 2mm Blech, komplett geschlossen verschweißt, 
oberer Rand komplett geschlossen, mit innerer Profilrohr-Ver-
stärkung, Inhalt ca. 600 l, Tragfähigkeit ca. 1000 kg, Füllhöhe 
ca. 700 mm, Unterfahrhöhe ca. 125 mm an der Schmalseite

B x T x H (aussen) L x B x H (innen) Artikelnummer

1230 x 830 x 850 1151 x 751 x 700 KFBH_600

Zu allen Transport-
geräten bieten wir 
Ihnen bei Bedarf gern 
Ersatzrollen an.

Transportgeräte, Wagen und Behälter
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Kühlbecken

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, stabile Ausführung mit umlaufendem 
geschlossenem Wulstrand, mit Standrohrventil 1 1/4“, mit 2 Lenk- und 2 Bockrollen 
Durchmesser 125 mm ohne Stopp aus Polypropylen, Radgehäuse verzinkt

B x T x H Volumen Artikelnummer Anmerkung

850 x 700 x 780 300 l KHB30 800 x 650 x 600 (innen)

1050 x 700 x 780 400 l KHB40 1000 x 650 x 600 (Innen)

Siebrost für Kühlbecken
aus Edelstahl 1.4301, aus Lochblech mit Verstärkungsprofil

Artikelnummer passend für

KHB_R30 KHB30 

KHB_R40 KHB40 

KHB30_KM_R KHB30_KM

KHB40_KM_R KHB40_KM

Standrohr für KühlbeckenArtikelnummer Anmerkung

KHB_SR aus Edelstahl 1.4301, Länge: ca. 480 mm

Auf Anfrage liefern 

wir Ihnen passende 

Wurstbeschwerer

Kunststoff-Hub- und Beschickungswagen,  
lärmabsorbierend, 200 Liter

aus 3-Schicht-Polyethylen, robust und lärmabsorbierend, 
Schallpegel beim Schütten wird um 17 dB verringert, Kapazität 
200 l, gemäß DIN 9797, geringes Gewicht von 22 kg, robustes 
Fahrgestell mit strapazierfähigen Nylon-Rädern mit Polyurethan-
Laufflächen, integrierte Edelstahl-Hebebeschläge erleichtern 
die Reinigung, ergonomisch gestaltete Griffe für ein hohes Maß 
an Manövrierfähigkeit, geknickter Auslauf leitet Ausstrom in die 
gewünschte Richtung

Außenmaße  B x T x H Innenmaße  B x T x H Artikelnummer Farbe

720 x 820 x 700 560-640 x 560-640 x 520 HBW_KUBI_B Blau

720 x 820 x 700 560-640 x 560-640 x 520 HBW_KUBI_R Rot

720 x 820 x 700 560-640 x 560-640 x 520 HBW_KUBI_G Grün

720 x 820 x 700 560-640 x 560-640 x 520 HBW_KUBI_W Weiß

Kühlbecken

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, stabile Ausführung mit 
umlaufendem dicht verschweißten Wulstrand, Bodenplatte im Bereich der 
Räder auf 4 mm verstärkt, Wandstärke 2 mm, mit 4 Bockrollen Durch-
messer 150 mm aus Polyamid auf Kippmoment, mittleres Radpaar erhöht

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

990 x 690 x 680 KHB30_KM_SR Inhalt 300 l, Höhe innen 490 mm, Auslauf mit Standrohrventil

990 x 690 x 680 KHB30_KM_SV Inhalt 300 l, Höhe innen 490 mm, Auslauf mit Schraubverschluss DN50

1040 x 840 x 680 KHB40_KM_SR Inhalt 400 l, Höhe innen 490 mm, Auslauf mit Standrohrventil

1040 x 840 x 680 KHB40_KM_SV Inhalt 400 l, Höhe innen 490 mm, Auslauf mit Schraubverschluss DN50

Vorteile:

45% leichter und 96% leiser als Edelstahl

minimale Anhaftung - optimale Hygiene

Weitere Transportlösungen aus Kunststoff bieten wir Ihnen auf Anfrage gern an.

Transportgeräte, Wagen und Behälter
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Kugelmengmulde 70l

aus Edelstahl 1.4301, nahtlos tief gezogen, mit stabilem Wulstrand und Handgriff, 
Durchmesser außen: 650 mm, Muldentiefe: 350 mm, Gesamthöhe: 800 mm

Artikelnummer

KGM7

Mengmulde fahrbar oder stationär

aus Edelstahl 1.4301, mit geschlossenem stabilem Wulstrand, 
Handgriff und Auslauf

L  x B x H Volumen Artikelnummer Anmerkung

1240 x 650 x 825  150 l MMG15R mit geraden Kopfenden

1295 x 700 x 850 150 l MMR15R mit runden Kopfenden

1610 x 650 x 825 200 l MMG20R mit geraden Kopfenden

1595 x 700 x 950 200 l MMR20R mit runden Kopfenden

1760 x 755 x 825 300 l MMG30R mit geraden Kopfenden

2195 x 700 x 850 300 l MMR30R mit runden Kopfenden

fahrbar mit 2 Bockrollen und 2 Lenkrollen davon 1 x mit Stopp

stationär mit 2 Bockrollen und 2 Standfüßen

L  x B x H Volumen Artikelnummer Anmerkung

1240 x 650 x 825  150 l MMG15 mit geraden Kopfenden

1295 x 700 x 850 150 l MMR15 mit runden Kopfenden

1610 x 650 x 825 200 l MMG20 mit geraden Kopfenden

1595 x 700 x 950 200 l MMR20 mit runden Kopfenden

1760 x 755 x 825 300 l MMG30 mit geraden Kopfenden

2195 x 700 x 850 300 l MMR30 mit runden Kopfenden

Einkaufs- und Stapelwagen

aus Edelstahl 1.4301, mit Schiebegriff und Wannenklappe 
dadurch ineinander schiebbar, 4 gummibereifte Lenkrollen

L x B x H Artikelnummer

1030 x 620 x 1020 EKSW1

Wannenwagen

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert geschliffen, 
mit stabilem Unterbau, stabiler Schiebegriff, je 2 Lenk- und 
Bockrollen gummibereift, Radgehäuse verzinkt

L x B x H (innen) L x B x H (außen) Artikelnummer

920 x 700 x 250 1110 x 800 x 850 WAW1

Deckel für Wannenwagen
aus Edelstahl 1.4301, mit umlaufendem Rand und HandgriffArtikelnummer

WAW1_D

Zu allen Transport-
geräten bieten wir 
Ihnen bei Bedarf gern 
Ersatzrollen an.
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Transportroller

aus Edelstahl 1.4301, mit 6 Kunststoffrollen, auf Kippmoment, 
für einen Euro-Normkisten-Stapel

L x B x H Artikelnummer

655 x 410 x 148 ROL1

Rollitransportwagen

aus Edelstahl 1.4301, mit 6 Rädern auf Kippmoment, zur Lage-
rung und zum Transport von bis zu 8 Transportrollern Typ ROL1

L x B x H Artikelnummer

405 x 655 x 1374 ROL1_TW

Kunststoff -Transportroller

aus schlagfestem Kunststoff, rot, mit 4 Lenkrollen

L x B x H Artikelnummer

610 x 410 x 150 ROL1K

Kunststoff -Transportroller extra

extrem stabile Rahmenkonstruktion, Tragkraft bis 300 kg, stabile 
Radbefestigung mittels 4 Schrauben je Rad, stabil auch bei nied-
rigen Temperaturen, Tara Gewicht ca. 5,1 kg, Radgabeln verzinkt, 
4 Lenkrollen gummibereift

L x B x H Artikelnummer

600 x 400 x 190 ROL2K

Transport-Doppelroller

aus Edelstahl 1.4301, mit 6 Kunststoffrollen, auf Kippmoment, 
für zwei Euro-Normkisten-Stapel

L x B x H Artikelnummer

870 x 610 x 148 ROL2

Transportwagen

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, stabiler Schiebegriff, je 2 gummibe-
reifte Lenk- und Bockrollen, Tragkraft ca. 300 kg, Höhe der Ladefläche 150 mm

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

1000 x 650 x 850 TPW1 mit umlaufendem Wulstrand, Ladefläche 595 x 875

1000 x 650 x 850 TPW2 mit aufgekantetem Rand, Ladefläche 595 x 875

Transportgeräte, Wagen und Behälter
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Transportwagen für Euro-Kisten E1, E2, E3

aus Edelstahl 1.4301, als Etagenwagen für E1, E2 und E3 Kisten, 
5 höhenverstellbare Trägerschienen, stabile Rahmenkostruktion 
mit zwei Schiebegriffen, je 2 gummibereifte Lenk- und Bockrol-
len davon 2 x mit Stopp, Radgehäuse verzinkt

L x B x H Artikelnummer

610 x 465 x 1630 TWEK1

Transportwagen für E3-Kisten

aus Edelstahl 1.4301, als Etagenwagen für 3 E3-Kisten, 
zwei Schiebegriffe, mit 6 Rädern auf Kippmoment

L x B x H Artikelnummer

460 x 620 x 1340 TWEK3

Transportwagen für E2-Kisten

aus Edelstahl 1.4301, als Etagenwagen für 4 bzw. 7 E2-Kisten, 
zwei Schiebegriffe, mit 6 Rädern auf Kippmoment

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

460 x 620 x 1340 TWEK2 für 4 E2-Kisten

460 x 620 x 1950 tWEK4 für 7 E2-Kisten

Auftauwagen

aus Edelstahl 1.4301, 5 Etagen mit Winkelauflagen 2,5 mm stark, 
Etagenabstand 310 mm, mit fest eingeschweißten Tropfwannen 
mit Ablaufloch, für Gitterroste 930 x 1000 mm, ohne Griffe

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

1025 x 1100 x 1955 AUTW1 mit 2 Lenkrollen mit Stopp und 

2 Bockrollen

1025 x 1100 x 1955 AUTW2 mit 6 Rollen Durchmesser 200 mm 

auf Kippmoment, 

Tragfähigkeit 500 kg

Gittersatten für Auftauwagen
aus Edelstahl 1.4301, ohne Griffe, mit zwei Unterzügen,  
Gittermasche 50 x 50 x 4 mm, Tragfähigkeit ca. 100 kg

L x B x H Artikelnummer

930 x 1000 x 30 AUTW1_GS

Zu allen Transport-
geräten bieten wir 
Ihnen bei Bedarf gern 
Ersatzrollen an.

Variante AUTW1
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Thekenabräumwagen

aus Edelstahl 1.4301, in stabiler Rahmenkonstruktion, mit 
4 gummibereiften Lenkrollen, 10 Etagen, ohne Thekenbleche

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

800 x 330 x 1450 THAW10_80 max. Tablettmaße (L x B): 800 x 280

Passende Thekenbleche 

finden Sie auf Seite 264

Thekenabräumwagen, geschlossen

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, geschlossene Bau-
form für optimale Produktfrische, komplett mit 10 Thekenblechen

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

640 x 570 x 1850 THAWG10_60 für Tablettmaße (L x B x H): 600 x 445 x 20

Thekenabräumwagen

aus Edelstahl 1.4301, in stabiler Rahmenkonstruktion, mit 
4 gummibereiften Lenkrollen davon 1 x mit Stopp, 8 Etagen mit 
Auflageschienen mit Anschlag, inklusive Bleche, Etagenabstand 
145 mm

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

360 x 620 x 1370 THAW8_60 Tablettmaße inkl. Griffleiste  

(L x B x H): 300 x 600 x 20

Thekenabräumwagen

aus Edelstahl 1.4301, in stabiler Rahmenkonstruktion, mit 
4 gummibereiften Lenkrollen davon 1 x mit Stopp, 5 Etagen mit 
Auflageschienen mit Anschlag, inklusive Bleche, Etagenabstand: 
225 mm

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

430 x 610 x 1360 THAW5_60 Tablettmaße inkl. Griffleiste (L x B x H):  
370 x 590 x 40

Transportgeräte, Wagen und Behälter
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Gastronormwagen

aus Edelstahl 1.4301, in stabiler Rahmenkonstruktion, 18 Auflage
schienen mit Anschlag für Gastronormbleche 1/1 bzw. 2/1, 
Etagenabstand 75 mm, mit 4 Gummilenkrollen davon 2 mit Stopp

mit 18 Etagen

L x B x H Anmerkungen Anmerkungen

570 x 385 x 1570 GSNW18_1 für Gastronormbleche 1/1

690 x 590 x 1570 GSNW18_2 für Gastronormbleche 1/1 und 2/1

L x B x H Anmerkungen Anmerkungen

570 x 745 x 1570 GSNW36_1 für Gastronormbleche 1/1

690 x 1155 x 1570 GSNW36_2 für Gastronormbleche 1/1 und 2/1

Thekenabräumwagen

aus Edelstahl 1.4301, in stabiler Rahmenkonstruktion, mit 4 
gummibereiften Lenkrollen davon 1 x mit Stopp, 5 Etagen mit 
Auflageschienen mit Anschlag, inklusive Bleche, Etagenabstand: 
225 mm

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

650 x 580 x 1360 THAW5_65 Tablettmaße inkl. Griffleiste (L x B x H):  
630 x 520 x 40

Thekenblech zu THAW5_75
passend zu THAW5_75

L x B x H Artikelnummer

540 x 750 x 30 THAW5_75_TB

Thekenabräumwagen

aus Edelstahl 1.4301, in stabiler Rahmenkonstruktion, 
mit 4 gummibereiften Lenkrollen davon 1 x mit Stopp, 
6 Etagen mit Auflageschienen mit Anschlag, Etagenabstand: 
200 mm, ohne Bleche

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

610 x 790 x 1390 THAW5_75 Tablettmaße (L x B x H): 540 x 750 x 30

mit 2 x 18 Etagen

Zu allen Transport-
geräten bieten wir 
Ihnen bei Bedarf gern 
Ersatzrollen an.
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Servierwagen 
mit 2 oder 3 Borden

aus Edelstahl 1.4301, besonders stabile Ausführung, alle Borde 
mit umlaufendem tief gezogenem Profilrand, schalldämmende 
Antidröhnmatte unter jedem Bord zur Reduzierung von Fahr-
geräuschen, inkl. Stoßschutz, maximale Belastung je Bord: 80 
kg, 4 Kunststoff-Lenkrollen Durchmesser 125 mm davon 2 mit 
Feststeller

Optionen für alle Servierwagen-Modelle
¬	Galerie (umlaufend, 50 mm hoch)
¬	Knotenbleche (zur Erhöhung der Stabilität bei extremer  

Beanspruchung, 4 je Bord, außer am untersten Bord)
¬	Bordverstärkungsprofil (je Bord)
¬	Stoßecken (statt Wandabweiser)
¬	Antistatik-Rollen (Durchmesser 125 mm, 4 Lenkrollen  

davon 2 mit Feststeller)
¬	Edelstahl-Rollen (Durchmesser 125 mm, 4 Lenkrollen  

davon 2 mit Feststeller)Detail Knotenblech

L x B x H Artikelnummer Anzahl Borde Anmerkungen

900 x 600 x 950 SW8X5-2 2 lichtes Maß zwischen den Borden: 585 mm, Tragfähigkeit 120 kg,  

Maße der Borde (L x B): 800 x 500, Gewicht: 15 kg

900 x 600 x 950 SW8X5-3 3 lichtes Maß zwischen den Borden: 275 mm, Tragfähigkeit 120 kg,  

Maße der Borde (L x B): 800 x 500, Gewicht: 18 kg

1000 x 650 x 950 SW9X6-2 2 lichtes Maß zwischen den Borden: 585 mm, Tragfähigkeit 120 kg,  

Maße der Borde (L x B): 900 x 550, Gewicht: 18 kg

1000 x 650 x 950 SW9X6-3 3 lichtes Maß zwischen den Borden: 275 mm, Tragfähigkeit 120 kg,  

Maße der Borde (L x B): 900 x 550, Gewicht: 20 kg

1100 x 700 x 1000 SW10X6-2 2 lichtes Maß zwischen den Borden: 585 mm, Tragfähigkeit 160 kg,  

Maße der Borde (L x B): 1000 x 600, Gewicht: 23 kg

1100 x 700 x 1000 SW10X6-3 3 lichtes Maß zwischen den Borden: 275 mm, Tragfähigkeit 200 kg,  

Maße der Borde (L x B): 1000 x 600, Gewicht: 28 kg

Zu allen Transport-
geräten bieten wir 
Ihnen bei Bedarf gern 
Ersatzrollen an.

Wir fertigen für Sie individuelle Transportwägen für verschiedene Hygieneansprüche.
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Rauch- und Kochwagen für Kochsatten

aus Edelstahl 1.4301, stabile Rahmenkonstruktion, offener  
Radkasten mit 6 Rädern auf Kippmoment, 6 stabile Auflagen,  
je 2 Schiebe- und Ziehgriffe

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

814 x 985 x 1970 RKW80_6K für Kochsattenbreite von 720 mm

914 x 985 x 1970 RKW90_6K für Kochsattenbreite von 820 mm

1014 x 985 x 1970 RKW100_6K für Kochsattenbreite von 920 mm

Rauch- und Kochwagen für RauchspieSSe

aus Edelstahl 1.4301, stabile Rahmenkonstruktion, offener  
Radkasten mit 6 Rädern auf Kippmoment, 6 stabile Auflagen,  
je 2 Schiebe- und Ziehgriffe

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

821 x 985 x 1970 RKW80_6R für Rauchspießlänge 800 mm

921 x 985 x 1970 RKW90_6R für Rauchspießlänge 900 mm

1021 x 985 x 1970 RKW100_6R für Rauchspießlänge 1000 mm

Rauch- und Kochwagen für RauchspieSSe und 
Kochsatten

aus Edelstahl 1.4301, stabile Rahmenkonstruktion, offener 
Radkasten mit 6 Rädern auf Kippmoment, 6 stabile Auflagen, 
je 2 Schiebe- und Ziehgriffe

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

817 x 985 x 1970 RKW80_6RK für Rauchspießlänge 800 mm/

Kochsattenbreite von 720 mm

917 x 985 x 1970 RKW90_6RK für Rauchspießlänge 900 mm/

Kochsattenbreite von 820 mm

1017 x 985 x 1970 RKW100_6RK für Rauchspießlänge 1000 mm/

Kochsattenbreite von 920 mm

RauchspieSSwagen

aus Edelstahl 1.4301, zum stehenden/liegenden Transport und 
Lagerung von Rauchspießen, geschlossene Form mit Ablauf-
schlitzen oder mit geschlossener Rückwand, mit 6 Rädern auf 
Kippmoment, für ca. 200 bzw. 350 Rauchspieße

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

600 x 400 x 720 RSPW6_4 geschlossene Bauform, für ca. 200 Rauch-

spieße, Oberfläche kreismattiert geschliffen

600 x 900 x 800 RSPW6_9 offene Bauform, für ca. 350 Rauchspieße, 

Oberfläche Mattschliff

Das Anfrageformular 

für individuell gefertigte 

Rauch- und Kochwägen 

finden Sie auf Sete 57

Individuell angepasste 

Drahtgitter und -körbe 

finden Sie auf Seite 139 
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Kochsatte, geschlossene Form

aus Edelstahl 1.4301, mit 2 innenliegenden Griffen, Höhe der 
Satte 30 mm

halbe Auflagenbreite

B x T Artikelnummer

720 x 480 KOS_H_720

820 x 480 KOS_H_820

920 x 480 KOS_H_920

Kochsatte, gelochte Form

aus Edelstahl 1.4301, mit 2 innenliegenden Griffen,
Höhe der Satte 30 mm

halbe Auflagenbreite

B x T Artikelnummer

720 x 480 KOS_HL_720

820 x 480 KOS_HL_820

920 x 480 KOS_HL_920

Länge Artikelnummer Anmerkung

800 RSP80_E

900 RSP90_E

1000 RSP100_E

Meterware RSP_E_K1

800 RSP80_E_K1 einseitig gekerbt, Kerbabstand 25 mm

900 RSP90_E_K1 einseitig gekerbt, Kerbabstand 25 mm

1000 RSP100_E_K1 einseitig gekerbt, Kerbabstand 25 mm

Meterware RSP_E_K3 einseitig gekerbt, Kerbabstand 25 mm

800 RSP80_E_K3 dreiseitig gekerbt, Kerbabstand 25 mm

900 RSP90_E_K3 dreiseitig gekerbt, Kerbabstand 25 mm

1000 RSP100_E_K3 dreiseitig gekerbt, Kerbabstand 25 mm

Meterware RSP_E_K3 dreiseitig gekerbt, Kerbabstand 25 mm

Dreikant-RauchspieSS Edelstahl/Aluminium

aus Edelstahl 1.4301, Sternprofil, elektrolytisch poliert, 
Schenkellänge < 27 mm, Tragkraft bei 1 m Länge: 75 kg,  
Gewicht bei 1 m Länge: ca. 560 g

AlMgSi 0,5, aus Aluminium-Sternprofil, stranggepresst, Schen-
kellänge < 25 mm, Tragkraft bei 1 m Länge: 40 kg, Gewicht bei 
1 m Länge: ca. 340 g

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

800 RSP80_A 1000 RSP100_A

900 RSP90_A Meterware RSP_A

Der kleinstmögliche 

Kerbenabstand 

beträgt 25 mm. Größere 

Kerbenabstände sind 

auf Anfrage jederzeit 

möglich.

Variante einseitig gekerbt
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Wurstabhängewagen

aus Edelstahl 1.4301, mit 4 Etagen, 4 Schiebegriffen und 
6 Räder auf Kippmoment

B x T x H Artikelnummer

710 x 850 x 1900 WAHW1

Wurstliegewagen 

aus Edelstahl 1.4301, stabiler Rahmen aus Rohrprofilen, Grundrah-
men 80 x 40 x 2,0 mm, Aufbau 40 x 20 x 2,0 mm, mit 11 Etagen 
für je 8 Würste Kaliber 107, Etagenabstand 159 mm, Freiraum 
über Würsten ca. 20 mm, Einschubhöhe ca. 117 mm, Auflagen 
aus Flachstahl 20 x 3 auf Querträgern aus Flachstahl 20 x 5 mm, 
Unterzüge aus Rundstahl 10 mm, Anschlag aus Rundstahl 10 mm, 
mit 6 Polyamid-Rädern Durchmesser 200 mm auf Kippmoment, 
Eigengewicht der Wagen: 40 kg, Wagen sind nicht stapelbar

B x T x H Artikelnummer

1005 x 1430 x 1980 WLW1

Döner-Liegewagen 

aus Edelstahl 1.4301, Rahmengestell aus Vierkantrohr mit Loch-
blechauflagen Durchmesser 10mm/15mm. 5 Etagen, jede Etage 
für 4 Dönerrollen nebeneinander und zwei hintereinander, fahrbar 
mittels vier Lenkrollen mit Stopp Durchmesser 150 mm

B x T x H Artikelnummer

1200 x 900 x 1800 DOW1

Fleischtransportwagen

aus Edelstahl 1.4301, zur Aufnahme von Fleisch- und Wurst
waren, in stabil verschweißter Rohrkonstruktion, 4 Hakenleisten, 
2 Lenk- und 2 Bockrollen Durchmesser 200 mm, herausnehm-
bare Tropfwanne

L x B x H Artikelnummer

1600 x 700 x 1850 FLTW_E

Zu allen Transport-
geräten bieten wir 
Ihnen bei Bedarf gern 
Ersatzrollen an.

Wir fertigen Wurstliege-

wägen nach Ihren indivi-

duellen Anforderungen. 

Das Anfrageformular 

finden Sie auf der 

folgenden Seite
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Passend für Rauchstocklängen: 
	 900 mm

	 1000 mm

  	

Belastung je Rauchstock (maximal) in kg: 

Gittersatten 
	 fest verschweisst

	 entnehmbar

Maße  B x T x H in mm

Belastung je Gittersatte (maximal) in kg

Gesamtbelastung Wagen (maximal) in kg:

Einsatzbereich:

Temperatur maximal: _________ °C für Zeitraum maximal: ________ Minuten

Temperatur minimal: __________ °C für Zeitraum maximal: ________ Minuten

Optionen: 
	 Tara

	 Aufzugsöse

	 _______________________________

Anzahl Griffe:   ____________________________  mm

Positionshöhe Griffe ab Boden:   _______________ mm

 Anzahl Würste je Etage

  Kaliber der Würste

H-Form Z-Form Wurstliegewagen
Außenmaße B x T x H in mm

Anzahl Etagen

Abstand Etagen in mm

Abstand oberste Etage bis Oberkante 

Wagen in mm

Rauch-/Kochwagen 
H-Form-Anzahl:  __________ Stück

Wurstliegewagen-
Anzahl:  ______________ Stück

Rauch-/Kochwagen 
Z-Form-Anzahl:  ___________ Stück 

Anfrageformular Drahtgitterroste aus Edelstahl auf Seite 139

Auflagenprofil
	 Winkelauflage

	 Begrenzungsprofil geklinkt mit Seitenauflage

	 Begrenzungsprofil geklinkt ohne Seitenauflage

	 Wellenprofil gestanzt mit Seitenauflage

	 Wellenprofil gestanzt ohne Seitenauflage

	

6 Räder auf Kippmoment
	 Rad Durchmesser 150 mm aus Polyamid P6, hitzebeständig von -20 bis +80°C

	 Rad Durchmesser 150 mm aus Duroplast, hitzebeständig bis +250°C

	 Rad Durchmesser 200 mm aus Polyamid P6, hitzebeständig von -20 bis +80°C

	 Rad Durchmesser 200 mm aus Duroplast, hitzebeständig bis +250°C
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Dieses Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.

Abstand unterste Etage bis Boden 

in mm

1 2

3 4

1
2

3
4
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Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Anfrageformular rauch- und kochwagen 
massanfertigung

fax  +49 (0)731 98590-20



Schlachthofwagen

aus Edelstahl 1.4301, mit stabilem Unterbau und Aufsatzwanne 
mit Randverstärkung, Untergestell mit 2 Laufrollen Durchmesser 
400 mm und 2 Lenkrollen Durchmesser 150 mm gummibereift, 
Handgriff, Wannenmaße (L x B x H): 745/805 x 1195/1255 x 
200 mm

L x B x H (Außenmaße komplett) Artikelnummer

1450 x 850 x 890 SHW1

Kaldaunenkarre

aus Edelstahl 1.4301, stabiler Unterbau mit 2 Handgriffen, Auf-
satzwanne mit Randverstärkung, mit 2 großen gummibereiften 
Laufrollen Durchmesser 400 mm, Wannenmaße (L x B x H): 
745/805 x 1195/1255 x 200 mm

L x B x H (Außenmaße komplett) Artikelnummer

1700 x 850 x 860 KDK1

Sackkarre

aus Edelstahl 1.4301, mit 2 luftbereiften Rädern Durchmesser  
250 mm, Tragfähigkeit 150 kg, Schaufelmaß: 300 x 260 mm

L x H Artikelnummer

540 x 1260 SK_VA

Schneidbrettwagen, 4–6 Abteile

aus Edelstahl 1.4301, zur Aufnahme von Schneidbrettern,  
robuste Rohrrahmenkonstruktion, mit je 2 Lenk- und Bockrollen

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

460 x 600 x 1500 SDBW4 4 Abteile

540 x 600 x 1500 SDBW5 5 Abteile

620 x 600 x 1500 SDBW6 6 Abteile

Zu allen Transport-
geräten bieten wir 
Ihnen bei Bedarf gern 
Ersatzrollen an.

Transferwagen 

aus Edelstahl 1.4301,Oberfläche gebürstet, stabile und hygie-
nische Rahmenkonstruktion, zum Transport diverser Verbrauchs-
mittel auf zwei Ebenen, obere Tischfläche im Format 1200 x 800 
mm, mit 1 Ablageboden, mit Schiebegriff und 2 Lenkrollen mit 
Feststellern sowie zwei Bockrollen, Rollengehäuse aus Edelstahl

B x T x H Artikelnummer

1200 x 800 x 850 TFW1

Transportgeräte, Wagen und Behälter

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

58

Edelstahl-Betriebsausstattungen



Gewürzwagen 

aus Werkstoff Edelstahl 1.4301, stabile und hygienische Rahmenkonstruktion, 
Oberfläche glasperlgestrahlt, 5 Aufnahmerahmen für Eurokisten, unterer Boden 
mit herausnehmbaren Einlegeblechen zum Abstellen von Eimern, mit Abstell-
konsole für Waage mit rückseitiger Aufkantung, Plattformgröße 645 x 515 mm, 
fahrbar mittels 4 Lenkrollen (davon 2 mit Stopp), Radgehäuse aus Edelstahl

B x T x H Artikelnummer

1180 x 990 x 1455 GWW1

GroSSbehälter aus Kunststoff

aus HDPE, natur (weiß), lebensmittelecht

L x B x H Inhalt Artikelnummer Anmerkungen

505 x 505 x 715 125 l GB_125 nur mit Deckel stapelbar, Gewicht 5,8 kg

790 x 605 x 685 210 l GB_210 nur mit Deckel stapelbar, Gewicht 8,9 kg

945 x 725 x 830 400 l GB_400 nur mit Deckel stapelbar, Gewicht 17,4 kg

1195 x 905 x 835 650 l GB_650 nicht stapelbar, Gewicht 24,0 kg

Deckel für Großbehälter
aus HDPE, natur (weiß), lebensmittelecht

Artikelnummer Anmerkungen

GB_125_D passend zu GB_125

GB_210_D passend zu GB_210

GB_400_D passend zu GB_400

GB_650_D passend zu GB_650

Ablaufhahn für Großbehälter 210, 400 und 650 Liter  
aus PE/PTFEArtikelnummer

GB_AH

Transportroller für Großbehälter
aus Edelstahl 1.4301, mit 6 Rollen auf Kippmoment, 
bitte bei Bestellung Größe des Behälters angeben

Artikelnummer

GB_ROL

Eurokiste und Deckel

aus Kunststoff, Standardfarbe rot

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

600 x 400 x 125 E1 Tara Gewicht: ca. 1,5 kg

600 x 400 x 200 E2 Tara Gewicht: ca. 2,0 kg

600 x 400 x 200 E2_F Sonderfarben: blau, gelb oder grün

600 x 400 x 300 E3 Tara Gewicht: ca. 3,0 kg

Deckel E_DE Tara Gewicht: ca. 0,7 kg

Variante E2

Bitte geben Sie bei 

der Bestellung an, ob 

ein Spundloch hierfür 

gewünscht wird

Transportgeräte, Wagen und Behälter
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Flachpalette Aluminium

aus Aluminium AlMgSi 0,5, Rahmen und Sprossen aus  
Doppelkammerprofil 80 x 30 mm, Tragfähigkeit: 1000 kg

mit 4 Längssprossen
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen Sprossenabstand

1200 x 800 x 150 FL_AL_772884LF mit 4 Eckfüßen 64 mm

1200 x 800 x 150 FL_AL_772884LK mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen 64 mm

Flachpalette EDELSTAHL

aus Edelstahl 1.4301, Rahmen, Sprossen, Kufen aus Profilrohr  
60 x 30 x 1,5 mm, Füße aus Profilrohr 60 x 60 x 2,0 mm, Tragfähigkeit: 1000 kg

mit 4 Längssprossen
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen Sprossenabstand

1200 x 800 x 150 FL_VA_782884LF mit 4 Eckfüßen 88 mm

1200 x 800 x 150 FL_VA_782884LK mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen 88 mm

mit 5 Längssprossen
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen Sprossenabstand

1200 x 800 x 150 FL_AL_772885LF mit 4 Eckfüßen 40 mm

1200 x 800 x 150 FL_AL_772885LK mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen 40 mm

mit 5 Längssprossen
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen Sprossenabstand

1200 x 800 x 150 FL_VA_782885LF mit 4 Eckfüßen 63 mm

1200 x 800 x 150 FL_VA_782885LK mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen 63 mm

mit 5 Quersprossen
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen Sprossenabstand

1200 x 800 x 150 FL_AL_772885QF mit 4 Eckfüßen 107 mm

1200 x 800 x 150 FL_AL_772885QK mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen 107 mm

mit 6 Quersprossen
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen Sprossenabstand

1200 x 800 x 150 FL_AL_772886QF mit 4 Eckfüßen 80 mm

1200 x 800 x 150 FL_AL_772886QK mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen 80 mm

mit 5 Quersprossen
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen Sprossenabstand

1200 x 800 x 150 FL_VA_772885QF mit 4 Eckfüßen 130 mm

1200 x 800 x 150 FL_VA_772885QK mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen 130 mm

mit 6 Quersprossen
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen Sprossenabstand

1200 x 800 x 150 FL_VA_772886QF mit 4 Eckfüßen 103 mm

1200 x 800 x 150 FL_VA_772886QK mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen 103 mm

Transportgeräte, Wagen und Behälter
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Gitterbox

aus Aluminum AlMgSi 0,5, mit Eckfüßen bzw. Längskufen,  
verschweißt, stapelbar, Längssprossen aus Profil 80 x 30 mm, 
Sprossenabstand 67 mm, Gitterrahmen aus Profilrohr, Füllhöhe: 
700 mm, Tragfähigkeit: 1000 kg

mit 4 Längssprossen, eine Längsseite halb abklappbar

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

1230 x 830 x 880 GB_AL_778824LFK1 mit 4 Eckfüßen

1230 x 830 x 880 GB_AL_778824LKK1 mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen

mit 4 Längssprossen, eine Längsseite aushängbar
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

1230 x 830 x 880 GB_AL_778824LFK2 mit 4 Eckfüßen

1230 x 830 x 880 GB_AL_778824LKK2 mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen

mit 4 Längssprossen, komplett verschweißt

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

1230 x 830 x 880 GB_AL_778824LFK0 mit 4 Eckfüßen

1230 x 830 x 880 GB_AL_778824LKK0 mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen

aus Edelstahl 1.4301, mit Eckfüßen bzw. Längskufen, ver-
schweißt, stapelbar, Längssprossen aus Profil 60 x 30 mm, Spros-
senabstand 63 mm, Gitterrahmen aus Profilrohr, Füllhöhe: 700 mm, 
Tragfähigkeit: 1000 kg

mit 5 Längssprossen, eine Längsseite halb abklappbar
L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

1230 x 830 x 880 GB_VA_788625LFK1 mit 4 Eckfüßen

1230 x 830 x 880 GB_VA_788625LKK1 mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen

mit 5 Längssprossen, eine Längsseite aushängbar

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

1230 x 830 x 880 GB_VA_788625LFK2 mit 4 Eckfüßen

1230 x 830 x 880 GB_VA_788625LKK2 mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen

mit 5 Längssprossen, eine Seite komplett verschweißt

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

1230 x 830 x 880 GB_VA_788625LFK0 mit 4 Eckfüßen

1230 x 830 x 880 GB_VA_788625LKK0 mit 2 Längskufen und 4 Eckfüßen

Transportgeräte, Wagen und Behälter
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Elektro-Hubwagen

aus Edelstahl 1.4301, Fahren je Richtung über Schützsteuerung 
3 Stufen vorwärts und 1 Stufe rückwärts, Mittelantrieb über Ke-
gelradgetriebe mit Handdeichsel, Motor senkrecht außerhalb des 
Nassbereichs, Antriebsrad Durchmesser 230 x 70 mm aus Vulkol-
lan, Gabelräder in Tandem-Ausführung aus Vulkollan/Stützrollen 
gefedert aus Vulkollan, Lenkeinschlag 2 x 90° Grad, Deichselkopf 
mit Drehgriffschalter,  Hub- und Senk-Druckknopf-Steuerung, 
Hupe, Schlüsselschalter sowie Auffahr-Sicherungsschalter, nach 
Loslassen der Handdeichsel selbsttätiges Anhalten, Not-Aus-
Schalter mit Gummibalg, alle Achsen der Tandemrollen sowie 
der Radgabeln sind mit versenkten Schmiernippeln ausgerüstet, 
mit Ladezustandsanzeige für Panzerplattenbatterie 245 Ah, 24 
V, Batteriewechsel seitlich für Mehrschichtbetrieb, Oberfläche 
glasperlengestrahlt, inklusive Panzerplattenbatterie und Batteriela-
degerät, FDA-konform

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

1800 x 740 x 870 EHW_411K Traglast: 2000 kg, Hubhöhe: 205 mm, Gabellänge: 1150 mm, Fahrantrieb: 1,1 kW

Elektro-Hubwagen

aus Edelstahl 1.4301, mit abklappbarer Mitfahrplattform und 
abklappbaren seitlichen Sicherheitsarmen, Plattform in hochge
klappter Stellung über Gasfeder gesichert, Trittfläche aus Edel-
stahl-Tränenblech, Fahren je Richtung über Schützsteuerung 3 
Stufen vorwärts und 3 Stufen rückwärts, Antriebsrad Durchmesser 
230 x 70 mm aus Vulkollan, Stützrollen in Tandem-Ausführung aus 
Vulkollan, Mittelantrieb über Kegelradgetriebe mit Handdeichsel, 
Motor senkrecht außerhalb des Naßbereichs,  Lenkeinschlag 
2 x 90°, Deichselkopf mit Drehgriffschalter, Hub- und Senk-
Druckknopf-Steuerung, Hupe, Schlüsselschalter sowie Auffahr-Si-
cherungsschalter, nach Loslassen der Handdeichsel selbsttätiges 
Anhalten, für Panzerplattenbatterie 245 Ah, 24 V, Not-Aus-Schalter 
mit Gummibalg, alle Achsen der Tandem-Räder sowie der Radga-
beln sind mit versenkten Schmiernippeln ausgerüstet, mit Ladezu-
standsanzeige, mit Betriebsstundenzähler, Batteriewechsel seitlich 
für Mehrschichtbetrieb, Oberfläche glasperlengestrahlt, inklusive 
Panzerplattenbatterie und Batterieladegerät, FDA-konform

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

1900 x 790 x 1580/2500 EHW_412 Traglast: 2000 kg, Hubhöhe: 205 mm, Gabellänge: 1150 mm, Fahrantrieb: 1,1 kW

Antriebsleistung 1,1 kW, 

24 V DC

Antriebsleistung 1,1 kW, 

24 V DC

Wir beraten Sie gern zu 

anderen Gabellängen 

und -breiten sowie 

Sonderaufbauten für 

Hubwagen und Stapler

Gabelhubwagen Standard

aus Edelstahl 1.4301, für Feuchträume, Hydraulikkolben und 
Stempel hartverchromt, Lenkräder und Tandemgabelrollen aus 
Polyamid natur, alle Räder abschmierbar, Tragkraft: 2000 kg, 
Gewicht: ca. 80 kg, Gabellänge: 1150 mm

L x B Artikelnummer

1530 x 560 GBHW_S

Transportgeräte, Wagen und Behälter
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Edelstahl-Elektro-Stapler

aus Edelstahl 1.4301, Bauhöhe 1600 mm, mit Tandem-Gabelrä-
der aus Vulkollan, Stützrad aus Vulkollan, Antrieb über senkrecht 
stehendes Kegelradgetriebe mit 1,1 kW, Antriebsrad aus Vulkol-
lan, mit Drehgriff-Schalter für 3-stufiges Fahren über Schützsteue-
rung, Lenkeinschlag 2 x 90°, Antriebsrad-Durchmesser 250 x 70 
mm, Deichselkopf mit Drehgriffschalter, Hub- und Senk-Steuerung 
über Handregelventil, Hupe, Schlüsselschalter sowie Auffahr-Si-
cherungsschalter, nach Loslassen der Handdeichsel selbsttätiges 
Anhalten, Not-Aus-Schalter, Gummibalg, alle Achsen der Tandem-
rollen sowie der Radgabeln sind mit versenkten Schmiernippeln 
ausgerüstet, mit Ladezustandanzeige, für Panzerplattenbatterie 
245 Ah, 24 V, Batteriewechsel seitlich für Mehrschichtbetrieb, 
Oberfläche glasperlengestrahlt, inklusive Panzerplattenbatterie 
und Batterieladegerät, Ausführung Doppelstockkonstruktion

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

1900 x 790 x 1580/2500 EHW_421K Traglast im unteren Radarm 1600 kg,  Lastabstand 600 mm, Traglast im Masthub 

1250 kg, Lastabstand 600 mm, Basishubhöhe 205 mm, Hubhöhe Gabelzinken 

2100 mm, Wendekreis 1600 mm, Gabellänge 1150 mm, FDA-konform

Edelstahl-Stapler Mittelmast

vollständig aus Edelstahl 1.4301, für Reinraumbetriebe geeignet, 
Fahren, Heben, Senken mit Deichselschalter, Hupe, Schlüssel-
schalter sowie Auffahr-Sicherungsschalter, nach Loslassen der 
Handdeichsel selbsttätiges Anhalten, Not-Aus Schalter mit 
Gummibalg, alle Achsen der Gabelräder sowie der Radgabeln 
sind mit versenkten Schmiernippeln ausgerüstet, mit Lade-
zustandsanzeige, für Panzerplattenbatterie 190 Ah/24 V, für 
Schichtbetrieb, wartungsfreundliche Zugänglichkeit durch 
Wartungstüre, Mittelmastkonstruktion, inklusive 1 Panzerplat-
tenbatterie, geteilt in 2 Sonderkunststofftrögen 24 V, 2 PZB 
190 Ah gefüllt und geladen sowie Batterieladegerät, GMP- und 
FDA-konform

Antriebsleistung 1,1 kW

Antriebsleistung 1,1 kW

Gabelhubwagen Extra

aus Edelstahl 1.4301, sämtliche Bolzen, Wellen, Rahmen, Me
chanik, Hydraulikpumpe und Befestigungen sind aus Edelstahl 
1.4301, Traglast: 2500 kg, Hubhöhe: 85–205 mm, Gabellänge: 
1150 mm, Gabelbreite: 540 mm, Gabelräder, Tandem sowie 
Lenkräder aus Polyamid, Räder zusätzlich mit Spezialabdichtungen 
für Nasseinsatz, Oberfläche: elektropoliert, Gesamtgewicht 80 kg, 
speziell für Dauereinsatz in der Fleisch- und Lebensmittelindustrie, 
entsprechen den Hygienerichtlinien GMP und FDA

L x B Artikelnummer

1500 x 540 GBHW_E

Dieser Gabelhub-

wagen ist auch in 

ATEX-Ausführung mit 

EX II2 GC mit Zertifikat 

lieferbar

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

1800 x 790 x 1950 EHW_422 Traglast: 1250 kg, Hubhöhe: 1600 mm, Wendekreis: 1300 mm

Transportgeräte, Wagen und Behälter
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Bäckereitisch

aus Edelstahl 1.4301, Oberlfäche gebürstet, Oberplatte allseitig 
abgekantet, mit unterem Ablageboden und 2 Zutaten-Auszügen 
für je 2 GN-Behälter im Format 530 x 162 x 100 mm

B x T x H Artikelnummer

1800 x 800 x 900 BRT1

Schubladeneinsatz für Bäckereitisch
aus Edelstahl 1.4301B x T x H Artikelnummer

530 x 162 x 100 BRT1_S

Arbeitstisch mit Buchenholzplatte

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, hochwertige  
Buchenholzplatte 40 mm Stärke, Füße höhenverstellbar

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1000 x 800 x 900 ATIB10_8A mit Ablageboden

1000 x 800 x 900 ATIB10_8R mit Ablagerost

1000 x 800 x 900 ATIB10_8 mit 3-seitiger Verstrebung

1500 x 800 x 900 ATIB15_8A mit Ablageboden

1500 x 800 x 900 ATIB15_8R mit Ablagerost

1500 x 800 x 900 ATIB15_8 mit 3-seitiger Verstrebung

2000 x 800 x 900 ATIB20_8A mit Ablageboden

2000 x 800 x 900 ATIB20_8R mit Ablagerost

2000 x 800 x 900 ATIB20_8 mit 3-seitiger Verstrebung

Zutatenwagen
aus Edelstahl 1.4301, stabile Rahmenkonstruktion inklusive 
weißen Kunststoffbehältern aus hochdichtem Polyethylen,  
lebensmittelecht, temperaturbeständig -30°C bis +60°C, mit 
vier Lenkrollen davon 2 mit Stopp

2 Etagen mit Kunststoffbehältern 600 x 400 x 320 mm,  
Kapazität je 60 l

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

870 x 600 x 900 ZTW60-04 mit 4 Kunststoffbehältern

1280 x 600 x 900 ZTW60-06 mit 6 Kunststoffbehältern

1700 x 600 x 900 ZTW60-08 mit 8 Kunststoffbehältern

3 Etagen mit Kunststoffbehältern 600 x 400 x 215 mm,  
Kapazität je 40 l

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

870 x 600 x 920 ZTW40-06 mit 6 Kunststoffbehältern

1280 x 600 x 920 ZTW40-09 mit 9 Kunststoffbehältern

1700 x 600 x 920 ZTW40-12 mit 12 Kunststoffbehältern

Individuelle Zutaten

wägen in verschie-

denen Größen bieten 

wir Ihnen auf Anfrage 

gern an.

Viele Variationen von 

Tischen aus Edelstahl 

finden Sie ab Seite 10

Das Anfrageformular 

für maßangefertigte 

Tische finden Sie auf 

Seite 16

Einzelene GN-Behälter 

finden Sie auf Seite 81

bäckereieinrichtungen
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Streuwagen- und Sprühwagen

aus Edelstahl 1.4301, stabile Konstruktion, mit ausziehbarer Auffangwanne mit 
2 Klappgriffen, leichte Entleerung und Reinigung durch Ablauföffnung mit Kugel-
hahn, Auflagefläche aus massivem stabil verschweißtem Stabrost, mit 4 Lenk
rädern mit Stopp Durchmesser 100 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1000 x 700 x 830 STRW_1 ohne Spritzschutz

1000 x 700 x 1230 STRW_1_SP mit dreiseitigem Spritzschutz 

400 mm hoch

Bäckereispüle mit GroSSbecken und  
Schieberost

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, ein großes Becken 
zur Reinigung und zum Einweichen von Backblechen, Becken-
boden mit gerundeten Ecken, mit Schieberost, Unterbau mit 
Beckenblende, Ablauf 2“

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1100 x 700 x 850 GSB11_7 Beckengröße (B x T x H): 1000 x 500 x 400

1100 x 800 x 850 GSB11_8 Beckengröße (B x T x H): 1000 x 600 x 400

Passende Geschirrspül-

brausen finden Sie auf 

Seite 73.

Veredelungsstation

aus Edelstahl 1.4301, mit 4 Schubladen im GN-Format 530 x 325 x 65 mm

B x T x H Artikelnummer

545 x 330 x 410 VEDST

Lieferung ohne Geschirrspülbrause

Spül- und Abtropfwagen

aus Edelstahl 1.4301, zum Sammeln und hygienischen Abtropfen verschmutzter 
bzw. gereinigter Utensilien, stabile Rohrrahmenkonstruktion mit entnehmbaren Auf-
lagen aus Edelstahl-Lochblech, 3 Ebenen, Etagenabstand 500 mm, inkl. entnehm-
barer Tropfwanne, mit 2 Lenkrollen mit Stopp und 2 Bockrollen 

B x T x H Artikelnummer

1200 x 800  x 1800 SPAW1

Wandschrage

aus Edelstahl 1.4301, für die Zwischenlagerung von Blechen, Sprossenlänge  
500 mm Durchmesser 12, Abstand zwischen den Sprossen 85 mm, Belastbar-
keit ca. 30 kg, Träger sind schwenkbar und damit sehr platzsparend

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

500 (Träger) x 790 WASR_1 6 Sprossen

Variante mit Spritzschutz

bäckereieinrichtungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Frosterwagen

aus Edelstahl 1.4301, Rahmengestell aus Profilrohr, Materialstärke 
1,5 mm, stabile Ausführung mit Auflageschienen aus 1,5 mm Blech, 
mit 4 kältebeständigen Lenkrollen ohne Stopp, Räder D = 100 mm, 
verzinktes Radgehäuse
offene Ausführung: hinten mit senkrechter Strebe als Begrenzung 
und Transportsicherung
geschlossene Ausführung: dreiseitig mit Edelstahlblech in Matt-
schliff verkleidet, von vorn mit einer Tür mit Knebelgriff zu verschließen

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

460 x 610 x 1815 FROW1
offen, 20 Etagen, Etagenabstand 80 mm,

 für Blechgröße 400 x 600 (Längseinschub)

660 x 410 x 1815 FROW2
offen, 20 Etagen, Etagenabstand 80 mm, 

für Blechgröße 400 x 600 (Quereinschub)

640 x 790 x 1815 FROW3
offen, 20 Etagen, Etagenabstand 80 mm, 

für Blechgröße 580 x 780 (Längseinschub)

840 x 590 x 1815 FROW4
offen, 20 Etagen, Etagenabstand 80 mm, 

für Blechgröße 580 x 780 (Quereinschub)

460 x 670 x 1825 FROWG1
geschlossen, 20 Etagen, Etagenabstand 80 mm, 

für Blechgröße 400 x 600 (Längseinschub)

660 x 870 x 1825 FROWG2 geschlossen, 20 Etagen, Etagenabstand 80 mm, 

für Blechgröße 400 x 600 (2 x Quereinschub) 

oder 580 x 780 (Längseinschub)

Stikkenwagen

aus Edelstahl 1.4301, stabile Auflagewinkel im Format 30 x 15 x
1,5 mm durch Buckelschweißung befestigt, Rahmenkonstruktion
aus Edelstahlvierkantrohr, mit 4 Lenkrollen Durchmesser 100 mm  
mit Duroplastrad und Edelstahlgehäuse (temperaturbeständig
bis 230 °C), Höhe 1800 mm

Blechmaß Auflagenzahl Artikelnummer für Ofentyp

580 x 780 mm 16 STKKW1 MIWE

580 x 780 mm 18 STKKW2 MIWE

580 x 780 mm 20 STKKW3 MIWE

580 x 780 mm 16 STKKW4 Winkler

580 x 780 mm 18 STKKW5 Winkler

580 x 780 mm 20 STKKW6 Winkler

580 x 780 mm 16 STKKW7 WP

580 x 780 mm 18 STKKW8 WP

580 x 780 mm 20 STKKW9 WP

580 x 980 mm 16 STKKW10 MIWE

580 x 980 mm 18 STKKW11 MIWE

580 x 980 mm 20 STKKW12 MIWE

580 x 980 mm 16 STKKW13 Winkler

580 x 980 mm 18 STKKW14 Winkler

580 x 980 mm 20 STKKW15 Winkler

580 x 980 mm 16 STKKW16 WP

580 x 980 mm 18 STKKW17 WP

580 x 980 mm 20 STKKW18 WP

Andere Maße von 

Stikkenwägen bieten 

wir Ihnen auf Anfrage 

gern an.

bäckereieinrichtungen
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Rollwagen mit Blecheinschub

aus Edelstahl 1.4301, Rahmengestell aus Profilrohr, Material
stärke 1,2 mm, stabile Ausführung mit Winkelauflageschienen 
aus 1,5 mm Blech, mit 4 Lenkrollen davon 2 mit Stopp, gummi
bereifte Räder D = 100 mm, verzinktes Radgehäuse

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

950 x 600 x 835 ROLW_B1 linke Seite: 10 Etagen für Bleche 400 x 600 (Längseinschub), 

Etagenabstand 64 mm, rechte Seite: offene Ablage mit Zwi-

schenboden

660 x 800 x 835 ROLW_B2 9 Etagen, Etagenabstand 69 mm, für Blechgröße 400 x 600  

(2 x Quereinschub), 580 x 780 (Längseinschub)

460 x 600 x 835 ROLW_B3 9 Etagen, Etagenabstand 69 mm, für Blechgröße 400 x 600 

(Längseinschub)

660 x 400 x 835 ROLW_B4 9 Etagen, Etagenabstand 69 mm, für Blechgröße 400 x 600 

(Querschub)

640 x 780 x 835 ROLW_B5 9 Etagen, Etagenabstand 69 mm, für Blechgröße 580 x 780 

(Längseinschub)

660 x 800 x 835 ROLW_B6 9 Etagen, Etagenabstand 69 mm, für Blechgröße 580 x 780 

(Quereinschub)

1300 x 800 x 835 ROLW_B7 2 x 9 Etagen, Etagenabstand 69 mm, für Blechgröße 400 x 600 

(2 x Quereinschub), 580 x 780 (Längseinschub)

Andere Abmessungen 

und Ausführungen 

sind jederzeit möglich. 

Wir erstellen gern ein 

Angebot für Sie!

Rollwagen mit schubladen

aus Edelstahl 1.4301, Rahmengestell aus Profilrohr, Material-
stärke 1,5 mm, dreiseitig geschlossen, vorne mit Schubladen für 
Zutaten etc., mit 4 Lenkrollen davon 2 mit Stopp, gummibereifte 
Räder D = 100 mm, verzinktes Radgehäuse

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

500 x 640 x 835 ROLW_S1 7 Schubladen, Vollauszug, 

mit Winkelrahmen zum Einhängen von 

GN-Behältern 1/1-65

500 x 640 x 835 ROLW_S2 3 Schubladen, ¾ Auszug, Innenabmes-

sung Schubladen 383 x 516 x 108 mm

Durch die Bauhöhe 

von 835 mm lassen sie 

sich die Rollwagen mit 

Blecheinschub und 

Schubladen bequem 

unter Arbeitstische mit 

einer Höhe von 900 mm  

schieben. 

Rollwagen mit Glasiertisch

aus Edelstahl 1.4301, Rahmengestell aus Profilrohr, Material
stärke 1,5 mm, stabile Ausführung mit Winkelauflageschienen 
aus gekantetem Blech, mit 4 Lenkrollen davon 2 mit Stopp, 
gummibereifte Räder D = 100 mm, verzinktes Radgehäuse, 
ergonomische Arbeitshöhe von 900 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

460 x 600 x 900 ROLW_G1 10 Etagen, Etagenabstand 70 mm, mit 

Winkelauflagen für Bleche 400 x 600 

(Längseinschub)

660 x 800 x 900 ROLW_G2 10 Etagen, Etagenabstand 70 mm, mit 

Winkelauflagen für Bleche 400 x 600 

(2 x Quereinschub) oder 580 x 780 

(Längseinschub)

Variante ROLW_B1

Variante ROLW_B7

bäckereieinrichtungen

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Kuchen- und Brot-Transportwagen

Wagen zum Transport und  zur Lagerung von Kuchen und Brot, aus 
Edelstahl 1.4301, Rahmengestell aus Profilrohr, Materialstärke 1,5 
mm, Träger aus Rundmaterial D = 14 mm, mit 4 Lenkrollen ohne 
Stopp, gummibereifte Räder D = 100 mm, verzinktes Radgehäuse

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

600 x 525 x 1780 KBTW_1 16 Etagen, Etagenabstand 85 mm

600 x 525 x 1780 KBTW_2 18 Etagen, Etagenabstand 71 mm

1270 x 525 x 1800 KBTW_3 10 Etagen, Etagenabstand 150 mm
Variante KTBW_3

Ausstellwagen

aus Edelstahl 1.4301, Rahmengestell aus Profilrohr, Material
stärke 1,0 mm, stabile Ausführung mit Auflageschienen aus 
1,5 mm Blech, zur besseren Warenpräsentation sind die Aufla-
geschienen schräg angeschweißt, mit 4 Lenkrollen ohne Stopp, 
gummibereifte Räder D = 100 mm, verzinktes Radgehäuse

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

460 x 600 x 1550 AUSTW1 10 Etagen, Etagenabstand 130 mm, für 

Blechgröße 400 x 600 (Längseinschub)

660 x 400 x 1550 AUSTW2 10 Etagen, Etagenabstand 130 mm, für 

Blechgröße 400 x 600 (Quereinschub)

Andere Abmessungen 

und Ausführungen 

sind jederzeit möglich. 

Wir erstellen gern ein 

Angebot für Sie!

Variante AUSTW2

Transportwagen für Tortenringe

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Fahrgestell in 
Kreuzform mit untergebauten Lenkrollen davon eine mit Stopp, 
zentraler Dorn aus Edelstahl-Rundrohr zum Aufstecken von 
Tortenringen, Dornlänge 1400 mm

B x T x H Artikelnummer

450 x 450 x 1550 TW_TR1

Transportwagen für Tortenringe

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Fahrgestell Stern-
form (3-fach) mit untergebauten Lenkrollen davon eine mit Stopp, 
zentraler Dorn in Dreieckform zum Einhängen von waagerechten 
Konsolen, auf die die Tortenringe o.ä. gehängt werden, inklusive  
9 Einhängekonsolen

Anmerkung Artikelnummer

ø 750 x Höhe 1750 mm TW_TR2

Thekenabräumwägen 

in vielfätigen Ausfüh-

rungen finden Sie ab 

Seite 50

Auf Anfrage können 

alle Wagen auch mit 

Edelstahlradgehäuse 

geliefert werden.

bäckereieinrichtungen
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Mehlsackdepot fahrbar

aus Edelstahl 1.4301, stabile Rahmenkonstruktion, stabile 
Schiebegriffe an jeder Stirnseite, Einstellmöglichkeit für bis zu 
20 Mehl- und Zutatensäcke auf Gitterrostfläche, je Wagenseite 
10 Einstellfächer im Format (B x T x H): 380 x 240 x 540 mm mit 
2 Klappdeckeln aus Edelstahl, 4 Lenkrollen (2 mit Stopp)

B x T x H Artikelnummer

2500 x 800 x 900 MSDP

Mehlsackwagen

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

900 x 600 x 850 MSW6 zur Lagerung von bis zu 6 Mehlsäcken in  

3 Fächern für je 2 Mehlsäcke

1800 x 600 x 850 MSW12 zur Lagerung von bis zu 12 Mehlsäcken in  

6 Fächern für je 2 Mehlsäcke

mehlwagen

aus Edelstahl 1.4301, stabile Ausführung, mit Wulstrand komplett 
dicht geschweißt, mit Schiebegriff, mit 4 Lenkrollen davon 2 mit 
Stopp, gummibereifte Räder D = 100 mm, verzinktes Radge
häuse, ergonomische Arbeitshöhe von 900 mm, inklusive Deckel

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

440 x 650 x 728 MEW_1 Innenabmessung 400 x 610 x 600 mm

MEW_1D als Ersatz: Zweigeteilter Deckel für Mehlwagen

Prüftisch für Qualitätskontrolle in hygieneoptimierter 

Ausführung mit gravierter Maßskala

Transportwagen für 

E-Kisten und weitere 

Transportlösungen 

finden Sie ab Seite 49.

bäckereieinrichtungen
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Gewerbespüle

aus Edelstahl 1.4301, Unterbau mit Blenden ohne Ablageboden

1 Becken links oder rechts, 1 Abtropffläche

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer Anmerkung

1200 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS12_6.L Becken links

1200 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS12_7.L Becken links

1400 x 700 x 900 600 x 500 x 300 GS14_7.L Becken links

1200 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS12_6.R Becken rechts

1200 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS12_7.R Becken rechts

1400 x 700 x 900 600 x 500 x 300 GS14_7.R Becken rechts

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer

1200 x 600 x 900 500 x 400 x 250 GS12_6.D

1200 x 700 x 900 500 x 500 x 250 GS12_7.D

1400 x 700 x 900 600 x 500 x 300 GS14_7.D

2 Becken, ohne seitliche Ablage

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer Anmerkung

1500 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS15_6.2L Becken links

1600 x 700 x 900 400 x 500 x 250 GS16_7.2L Becken links

1800 x 600 x 900 500 x 400 x 250 GS18_6.2L Becken links

1900 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS19_7.2L Becken links

2000 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS20_7.2L Becken links

1500 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS15_6.2R Becken rechts

1600 x 700 x 900 400 x 500 x 250 GS16_7.2R Becken rechts

1800 x 600 x 900 500 x 400 x 250 GS18_6.2R Becken rechts

1900 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS19_7.2R Becken rechts

2000 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS20_7.2R Becken rechts

2 Becken links oder rechts, 1 Abtropffläche

Kombispüle

aus Edelstahl 1.4301, mit stabilem Unterbau und dreiseitiger 
Verblendung, mit Vorbereitung für Sensorarmatur (z.B. ARMT_SDB, S. 
152) und Geschirrspülbrause Standarmatur (z.B. GSPB_S, S. 73)

1 Spülbecken links oder rechts, 1 Handwaschbecken

B x T x H Größe Spülbecken (B x T) Artikelnummer Anmerkung

1000 x 600 x 900 400 x 400 KBS6L Spülbecken links

1000 x 700 x 900 400 x 500 KBS7L Spülbecken links

1200 x 800 x 900 600 x 600 KBS8L Spülbecken links

1000 x 600 x 900 400 x 400 KBS6R Spülbecken rechts

1000 x 700 x 900 400 x 500 KBS7R Spülbecken rechts

1200 x 800 x 900 600 x 600 KBS8R Spülbecken rechts

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de
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Gewerbespüle mit Ablageboden

aus Edelstahl 1.4301, Unterbau mit Blenden und Ablageboden

1 Becken links oder rechts, 1 Abtropffläche

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer

1200 x 600 x 900 500 x 400 x 250 GS12.6.D_A

1200 x 700 x 900 500 x 500 x 250 GS12.7.D_A

1400 x 700 x 900 600 x 500 x 300 GS14.7.D_A

2 Becken, ohne seitliche Ablage

2 Becken links oder rechts, 1 Abtropffläche

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer Anmerkung

1200 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS12.6.L_A Becken links

1200 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS12.7.L_A Becken links

1400 x 700 x 900 600 x 500 x 300 GS14.7.L_A Becken links

1200 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS12.6.R_A Becken rechts

1200 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS12.7.R_A Becken rechts

1400 x 700 x 900 600 x 500 x 300 GS14.7.R_A Becken rechts

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer Anmerkung

1500 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS15.6.2L_A 2 Becken links

1600 x 700 x 900 400 x 500 x 250 GS16.7.2L_A 2 Becken links

1800 x 600 x 900 500 x 400 x 250 GS18.6.2L_A 2 Becken links

1900 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS19.7.2L_A 2 Becken links

2000 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS20.7.2L_A 2 Becken links

1500 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS15.6.2R_A 2 Becken rechts

1600 x 700 x 900 400 x 500 x 250 GS16.7.2R_A 2 Becken rechts

1800 x 600 x 900 500 x 400 x 250 GS18.6.2R_A 2 Becken rechts

1900 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS19.7.2R_A 2 Becken rechts

2000 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS20.7.2R_A 2 Becken rechts

Alle Gewerbespühlen werden inklusive 
Standrohrventil und Auslaufprägung 2“ geliefert.

Kombispüle

aus Edelstahl 1.4301, mit Spülbecken und kleinem Handwasch-
becken, stabiler Unterbau mit dreiseitiger Verblendung, seitlicher 
und vorderer Wulstrand, mit Vorbereitung für Sensorarmatur und 
Geschirrspülbrause Standarmatur, mit Trennwand 200mm hoch 
zwischen Handwaschbecken und Spülbecken, Abtropffläche 
neben Spülbecken, Spülbecken Maße 400 x 500 x 300 mm mit 
Standrohrventil, Handwaschbecken Maße 240 x 340 x 150 mm 
mit Stopfenventil, höhenverstellbare Kunststofffüße

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1200 x 700 x 900 KBS_12-07R Ausführung Handwaschbecken rechts

1200 x 700 x 900 KBS_12-07L Ausführung Handwaschbecken links

Passende Armaturen 

finden Sie ab Seite 152

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Gewerbespüle mit Schiebetüren

aus Edelstahl 1.4301, Unterbau mit Schiebetüren

1 Becken links oder rechts, 1 Abtropffläche

2 Becken links oder rechts , 1Abtropffläche

Gewerbespüle mit Flügeltüren

aus Edelstahl 1.4301, Unterbau mit Flügeltüren

1 Becken links oder rechts, 1 Abtropffläche

2 Becken links oder rechts, 1 Abtropffläche

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer Anmerkung

1200 x 600 x 850 400 x 400 x 200 GS12.6.L_S Becken links

1200 x 700 x 850 500 x 500 x 250 GS12.7.L_S Becken links

1400 x 700 x 850 600 x 500 x 250 GS14.7.L_S Becken links

1200 x 600 x 850 400 x 400 x 200 GS12.6.R_S Becken rechts

1200 x 700 x 850 500 x 500 x 250 GS12.7.R_S Becken rechts

1400 x 700 x 850 600 x 500 x 250 GS14.7.R_S Becken rechts

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer Anmerkung

1500 x 600 x 850 400 x 400 x 200 GS15.6.2L_S 2 Becken links

1600 x 700 x 850 400 x 500 x 250 GS16.7.2L_S 2 Becken links

1800 x 600 x 850 500 x 400 x 250 GS18.6.2L_S 2 Becken links

1900 x 700 x 850 500 x 500 x 250 GS19.7.2L_S 2 Becken links

2000 x 700 x 850 500 x 500 x 250 GS20.7.2L_S 2 Becken links

1500 x 600 x 850 400 x 400 x 200 GS15.6.2R_S 2 Becken rechts

1600 x 700 x 850 400 x 500 x 250 GS16.7.2R_S 2 Becken rechts

1800 x 600 x 850 500 x 400 x 250 GS18.6.2R_S 2 Becken rechts

1900 x 700 x 850 500 x 500 x 250 GS19.7.2R_S 2 Becken rechts

2000 x 700 x 850 500 x 500 x 250 GS20.7.2R_S 2 Becken rechts

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer Anmerkung

1200 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS12.6.L_FL Becken links

1200 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS12.7.L_FL Becken links

1400 x 700 x 900 600 x 500 x 300 GS14.7.L_FL Becken links

1200 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS12.6.R_FL Becken rechts

1200 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS12.7.R_FL Becken rechts

1400 x 700 x 900 600 x 500 x 300 GS14.7.R_FL Becken rechts

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer Anmerkung

1500 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS15.6.2L_FL 2 Becken links

1600 x 700 x 900 400 x 500 x 250 GS16.7.2L_FL 2 Becken links

1800 x 600 x 900 500 x 400 x 250 GS18.6.2L_FL 2 Becken links

1900 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS19.7.2L_FL 2 Becken links

2000 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS20.7.2L_FL 2 Becken links

1500 x 600 x 900 400 x 400 x 250 GS15.6.2R_FL 2 Becken rechts

1600 x 700 x 900 400 x 500 x 250 GS16.7.2R_FL 2 Becken rechts

1800 x 600 x 900 500 x 400 x 250 GS18.6.2R_FL 2 Becken rechts

1900 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS19.7.2R_FL 2 Becken rechts

2000 x 700 x 900 500 x 500 x 300 GS20.7.2R_FL 2 Becken rechts

Alle Gewerbespühlen werden inklusive 
Standrohrventil und Auslaufprägung 2“ 
geliefert.
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GeschirrspülbrausenarmatuR

schwere Gewerbe-Ausführung, glanzverchromt, Brauseeinhängeha-
ken aus Messingstange Ø8 mm, Tragfeder aus Edelstahl 1.4310 K 
- Oberfläche gebeizt, Schlauchabriebschutz für hygienisch kunststoff-
überzogenen Edelstahl-Hochdruckschlauch Agraffprofil poliert, mit 
Gelenkadapter bewährt als Knick- und Verdrehschutz, rückschlagfreie 
Selbstschlussbrause mit stufenlos dosierbarem Handgriff und Fest-
steller für Dauerbetrieb, mit 4 fest voreinstellbaren Wassermengen-
Einsätzen, für Wasserspar- bis Wasserleistungsmaximalbetrieb, mit 
wärmeisoliertem Handgriff aus schwarzem Kunststoff, wartungs-
freundliches Ventilgehäuse aus Messing, Geschirrschutzring aus 
schwarzem Weichgummi

400

~1150
~1350

~300
~500

~850

Empfohlener
Einbauabstand:
150

Ø 30

Ø 42

650

1200

120

H

A

200
400

100
300

100

153

1/2" Garnitur = 1/2" Stutzen, Loch-Ø 28
3/4" Garnitur = 3/4" Stutzen, Loch-Ø 30

80

400

~1090

~240
A

H

~850Empfohlener
Einbauabstand:
150

3/4"
Anschlussdistanz 150 ± 34 

Alle Maße in mm

650

75

1200

120

1/2" Garnitur = 1/2" Wandanschluss
3/4" Garnitur = 3/4" Wandanschluss

Artikelnummer

GSPB_S

Artikelnummer

GSPB_W

Hebelmischer-Standbatterie 1/2“
Hochleistungskartusche Ø40 mm, Hebel Modell, auf Standfüßen Län-
ge 150 mm - Gewindestutzen 1/2“ Länge 80 mm, mit integrierten 
DVGW-zugelassenen Rückflussverhinderern mit zuschaltbarem 
Auslaufventil 1/2“ am Standrohr mit Keramikscheiben-Oberteil 1/2“ 
und Hebelgriff mit schwenkbarem Rohrauslauf Ø20 mm

Hebelmischer-Wandbatterie 1/2“
Hochleistungskartusche Ø40 mm , Hebel Modell, mit S-Anschlüs-
sen 1/2“ x 3/4“ ± 17mm, mit integrierten DVGW-zugelassenen 
Rückflussverhinderern mit zuschaltbarem Auslaufventil 1/2“ am 
Standrohr mit Keramikscheiben-Oberteil 1/2“ und Hebelgriff mit 
schwenkbarem Rohrauslauf Ø20 mm

Artikelnummer

GSPB_S_HM

Artikelnummer

GSPB_W_HM

Zweiloch-Wandbatterie 1/2“
Ventilsitze und Oberteile 3/4“ mit Pentachrom-Metallgriffen, mit 
nicht absperrbaren S-Anschlüssen 1/2 x 3/4“ ± 20 mm, mit inte-
grierten DVGW-zugelassenen Rückflussverhinderern mit zuschalt-
barem Auslaufventil 1/2“ am Standrohr mit Keramikscheiben-
Oberteil 1/2“ und Hebelgriff mit schwenkbarem Rohrauslauf Ø20 
mm Ausladung 300 mm Höhe 150 mm

Zweiloch-Standbatterie 1/2
Ventilsitze und Oberteile 3/4“ mit Pentachrom-Metallgriffen, 
Anschluss-Gewindestutzen 1/2“ L 80 mm, mit integrierten 
DVGW-zugelassenen Rückflussverhinderern, Zuschaltung mit 
Keramik-Oberteil 1/2“ und Hebelgriff, mit schwenkbarem Rohr-
auslauf Ø20 mm oben, auf Standfüßen Länge 100 mm Ausla-
dung 300 mm Höhe 350 mm

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Handwaschbecken-Kombination

aus Edelstahl 1.4301, 1 Handwasch- und 1 Ausgussbecken, Anordnung über-
einander, komplett mit Auflagerost aus Kunststoff, Ablaufgarnitur und 1 Misch-
batterie 1/2“, Handwaschbecken: 340 x 240 x 150 mm, Ausgussbecken:  
370 x 340 x 150 mm

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer Ausführung Anmerkung

500 x 600 x 850 HBK6 mit Unterbau

500 x 700 x 850 HBK7 mit Unterbau

500 x 600 x 570 HBK6_W wandhängend

500 x 700 x 570 HBK7_W wandhängend

500 x 600 x 850 HBK6_S mit Unterbau 1 sensorgesteuerten Mischbatterie, 230 V

500 x 700 x 850 HBK7_S mit Unterbau 1 sensorgesteuerten Mischbatterie, 230 V

500 x 600 x 570 HBK6_W.S wandhängend 1 sensorgesteuerten Mischbatterie, 230 V

500 x 700 x 570 HBK7_W.S wandhängend 1 sensorgesteuerten Mischbatterie, 230 V

Ausgussbecken zur Wandmontage

aus Edelstahl 1.4301, 2“ Auslaufprägung, komplett mit Standrohrventil und Konsolen

B x T Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer

500 x 600 400 x 400 x 200 AGB5.6.2_W

500 x 700 400 x 400 x 200 AGB5.7.2_W

650 x 700 500 x 500 x 250 AGB6.7.2_W

700 x 700 500 x 500 x 250 AGB7.7.2_W

750 x 800 600 x 600 x 300 AGB7.8.3_W

Ausgussbecken mit offenem Unterbau

aus Edelstahl 1.4301, 2“ Auslaufprägung, komplett mit Standrohrventil

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer

500 x 600 x 660  400 x 400 x 200 AGB5_6.2

500 x 700 x 660 400 x 400 x 200 AGB5_7.2

650 x 700 x 660 500 x 500 x 250 AGB6_7.2

700 x 700 x 660 500 x 500 x 250 AGB7_7.2

750 x 800 x 660 600 x 600 x 300 AGB7_8.3

Ausgussbecken mit Unterbau verblendet

aus Edelstahl 1.4301, 2“ Auslaufprägung, komplett mit Standrohrventil

B x T x H Beckengröße (B x T x H) Artikelnummer

500 x 600 x 660  400 x 400 x 200 AGB5_6.2_B

500 x 700 x 660 400 x 400 x 200 AGB5_7.2_B

650 x 700 x 660 500 x 500 x 250 AGB6_7.2_B

700 x 700 x 660 500 x 500 x 250 AGB7_7.2_B

750 x 800 x 660 600 x 600 x 300 AGB7_8.3_B

Klapprost für Ausgussbecken
aus Edelstahl 1.4301, inkl. Befestigungsmaterial

Anmerkung Artikelnummer

für Beckengröße 500 x 500 mm AGB_KL5

für Beckengröße 600 x 600 mm AGB_KL6
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Trinkbrunnen bodenstehend

aus Edelstahl 1.4301, wandstehende Halbsäule für Anschluss 
an die Kaltwasserleitung, mit Druckknopfarmatur zur Auslösung 
eines bogenförmigen Wasserstrahls zum hygienischen, becher-
freien Trinken direkt aus dem Strahl, Säule Edelstahl gebürstet, 
Becken Edelstahl poliert, justierbare Standfüsse, Wandbefes
tigung möglich, Wasserzufuhr: wandseitig, an Eckventil 3/8“ 
(Kaltwasser, bei Bedarf bauseits mit Druckminderer), Wasserab-
fluss: wandseitig, an Schlauchtülle 3/4“ (bei Bedarf bauseits mit 
Wandeinbau-Sifon), Beckendurchmesser: 280 mm

B x T x H (mit Trinkarmatur) Artikelnummer

350 x 350 x 980 TRB_B1

Trinkbrunnen wandmontage

aus Edelstahl 1.4301, wandmontiertes Becken für Anschluss 
an die Kaltwasserleitung, mit Druckknopfarmatur zur Auslösung 
eines bogenförmigen Wasserstrahls zum hygienischen, becher-
freien Trinken direkt aus dem Strahl, mit Siebablaufventil, 3/8“ 
Wasser- und Abwasseranschluss verdeckt an der Rückseite, 
integrierter Sifon, Bodenblech zur Wartung abnehmbar und mit 
10 Imbusschrauben gegen Diebstahl und Vandalismus gesichert, 
Innenwandung zur Schalldämpfung ausgeschäumt, 4-Punkt-
Befestigung, für Aufputzmontage, Beckendurchmesser: 280 mm

B x T x H (bis Wandoberkante) Artikelnummer

225 x 350 x 350 TRB_W1

Weitere Trinkbrunnen 

z.B. mit Kühlung bieten 

wir Ihnen auf Anfrage 

gern an.

Spültisch für Kleinteile

aus Edelstahl 1.4301, zum schonenderen Abspritzen von z.B. 
Maschinenteilen, Oberteil aus Lochblech mit Quadratlochung, 
Korbtiefe 200 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

800 x 600 x 850 SPT_KT stationäre Ausführung 

800 x 600 x 850 SPT_KT_R fahrbare Ausführung mit 2 Lenkrollen 

mit Stopp und 2 Bockrollen 

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1100 x 700 x 850 GSB11_7 Beckengröße (B x T x H): 1000 x 500 x 400

1100 x 800 x 850 GSB11_8 Beckengröße (B x T x H): 1000 x 600 x 400

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1600 x 600 x 900 SRT_SPT_16-6_R Handwaschbecken rechts

1600 x 600 x 900 SRT_SPT_16-6_L Handwaschbecken links

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1600 x 600 x 900 SRT_SPT_16-6_R Handwaschbecken rechts

1600 x 600 x 900 SRT_SPT_16-6_L Handwaschbecken links

Passende Schneid-

brettauflagen zu diesen 

Schranktischen liefern wir 

Ihnen auf Anfrage gern.

Passende Armaturen 

finden Sie auf Seite 75.

Lieferung ohne 

Geschirrspülbrause

Schranktisch mit Handwaschbecken

aus Edelstahl 1.4301, mit Handwaschbecken 400 x 400 x 250 mm, 
Oberplatte mit dreiseitigem Wulstrand und hinterer Aufkantung 50 
mm, mit Vorbereitung für Sensorarmatur und Befestigungslöchern für 
je einen Seifen- und einen Desinfektionsmittelspendern SEIS-T (Seite 
156), kleine Rückwand hinter Handwaschbecken, mit 2 Flügeltüren, 
Türausschnitt mit dahinter befindlichem Faltpapierspender, mit Draht-
papierkorb hinter einer Flügeltür, höhenverstellbare Kunststofffüße

Schranktisch mit Handwaschbecken

aus Edelstahl 1.4301, mit Handwaschbecken 400 x 400 x 250 mm, 
Oberplatte mit dreiseitigem Wulstrand und hinterer Aufkantung 
50 mm, mit Vorbereitung für Sensorarmatur und Befestigungslö-
chern für je einen Seifen- und einen Desinfektionsmittelspendern 
SEIS-T (Seite 156), kleine Rückwand hinter Handwaschbecken und 
Trennwand zwischen Handwaschbecken und Ablage-/Arbeitsflä-
che 200 mm hoch, mit 3 Flügeltüren, Türausschnitt mit dahinter 
befindlichem Faltpapierspender, mit Drahtpapierkorb hinter einer 
Flügeltür, höhenverstellbare Kunststofffüße

Gewerbespüle mit GroSSbecken

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Beckenboden mit 
gerundeten Ecken, Schieberost, Unterbau mit Beckenblende, 
Ablauf 2“
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Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Höhe H in mm

Breite B in mm

Tiefe T in mm

Anschrift

t

B

Fon/Fax

fax  +49 (0)731 98590-20

uB

B1B2OP

x1x2

y1/y2

Rücks. Aufkantung/Wunschhöhe in mm:3-seitige Aufkantung/Wunschhöhe in mm:

Optionen Armaturen

Maße und Positionen Becken

Optionen Unterbau UB

Unterbau Rohrrahmengestell:	

Optionen Oberplatte OP

Becken B1: Maße L x B x T in mm:

Becken B2: Maße L x B x T in mm:

Abstand x1/y1 in mm:

Abstand x2/y2 in mm:

U-Form H-Form mit Beckenblende

ohne BeckenblendeUnterbau mit Rostablage Unterbau mit Ablageboden

Unterbau mit FlügeltürenUnterbau mit Schiebetüren

Allseitig abgekantet Profilrand umlaufend

x  	   x

x  	   x

/

/

Geschirrspülbrause Standmodell für

Einhebelmischbatterie für 

B1 B2 Sensorarmatur für

B1 B2 Zweigriff-Mischbatterie für B1 B2

B1 B2

Ablaufschräge zum Becken

H
Standardmäßig fertigen wir Tische aus 

Edelstahl Werkstoff 1.4301 (V2A). 

Sollten Sie Fragen zu den technischen 

Eigenschaften dieses Materials haben, 

beraten wir Sie gern.

Wünsche/Fragen?

Anfrageformular Spülen und AusguSSbecken Massanfertigung

Das Formular können Sie ebenso unter 

www.friedrich-sailer.de/downloads 

herunterladen.
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Hebe-Kippmaschine stationär

Einfahrrichtung wahlweise, Säulen und Aufbau aus Edelstahl 
Werkstoff 1.4301, Antrieb über umlaufende Präzisionsrollen-
kette, vernickelt, mit Kettenbruchsicherung und automatischer 
Motorabschaltung, Eigengewicht: 450 kg, Aufnahme für 
DIN-Beschickungswagen mit 200 l/300 l Inhalt, jede Sonder-
ausführung sowie jede Behälteraufnahme möglich, erforderliche 
Raumhöhe entspricht Kipphöhe plus 900 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1190 x 950 x 3000 HKM_300 Traglast 350 kg, Kipphöhe max. 2400 mm bei einer 

Säulenhöhe von 3000 mm, jede Sonderhöhe möglich

Hebe-Kippmaschine stationär, 			 
PharmAausführung

mit Aufnahme für Edelstahlfässer Durchmesser 470 mm, Höhe 
670 mm, Gewicht ca. 250 kg, Kipphöhe 1500 mm, Traglast 
150 kg, Auskippwinkel 135°, Säulen und Aufbau aus Edelstahl 
1.4301, Antrieb über umlaufende Präzisionsrollenkette, Hubge-
schwindigkeit 6m/min, Hubelement 1 ”, vernickelt mit Ketten-
bruchsicherung und mit automatischer Motorabschaltung 

B x T x H Artikelnummer

1190 x 950 x 3000 HKM_301

¬  mit Getriebebrems-

motor Fabrikat SEW, 

Motorspannung 400 V, 

50 Hz, elektr. Steuerung 

Schutzart IP67, An-

triebsleistung 1,1 kW, 

Steuerspannung 220 V, 

50 Hz, Schutzart IP 66

¬  mit Getriebebrems-

motor Fabrikat SEW, 

Motorspannung 400 V, 

50 Hz, Antriebsleistung 

1,1 kW, Steuerspannung 

220 V, 50 Hz, Schutzart 

IP 67

Hub- und Kippvorrichtung für Euro-Kisten

aus Edelstahl 1.4301, besonders geeignet zum Entleeren von 
Standardkisten in einen Trichter, fahrbar, 2 feste Räder und 
2 Schwenkräder, zentral platziertes Bedienpanel zur einhändigen 
Bedienung, Kipphöhe zum Entleeren: 1600 mm, maximale Kapa-
zität: 50 kg, Hubgeschwindigkeit: 10 m/min, Gewicht: 100 kg

Motor: 0,75 kw, 

3 x 400 V, 50 Hz, 

Absicherung: 16 A 

¬  mit GS-Prüfung 

durch die Berufsgenos-

senschaft für Sicher-

heit und Hygiene

¬  mit GS-Prüfung durch 

die Berufsgenossen-

schaft für Sicherheit 

und Hygiene

B x T x H Artikelnummer

844 x1340 x 2400 HKV_EK

Mögliche Sonderausführung: Fahrwerk, Kipphöhe bis 8 m, 
Sonderaufnahmen, Traglast bis 2 Tonnen

Hebe- und Kippvorrichtungen
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Kippmaschine

aus Edelstahl 1.4301, zum Entleeren von Behältern jeder Größe 
wie Pökelbehälter, Kunststoffboxen oder Gitterbehälter, bei un-
terschiedlich hohen Behältern passt sich eine Rückhalteeinrich-
tung automatisch an, Antrieb über 2 doppelwirkende Hydraulik-
Zylinder aus Edelstahl, einschl. elektrischer Steuerung, das 
Hydraulikaggregat ist in einem wasserdichten Edelstahl-Gehäuse 
eingebaut, Bedienung über Tasten Auf/Ab sowie Not-Aus-Taste, 
Maschine ist durch Anbringen von Rädern leicht bewegbar

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1750 x 640 x 3000 KM_321 Traglast 1250 kg, Kipphöhe bis 

1300 mm

Antriebsleistung 2,2 kW, 

Spannung 400 V, 50 Hz, 

Schutzart IP65

Kippmaschine fahrbar

aus Edelstahl 1.4301, elektrohydraulischer Antrieb mit Edelstahl-
Zylinder, fahrbare Ausführung mit Feststeller, zur Aufnahme von 
Norm-Beschickungswagen Inhalt 200 l oder 300 l, wahlweise 
Betrieb über Steckdose oder Batterie

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1200 x 1100 x 2320 KM_302 Traglast 300 kg, Entleerungshöhe der 

Rutsche 1200 mm

Steuerspannung 24 V 

DC, Schutzklasse IP 65, 

Motorleistung 0,75 kW, 

400 V, 50 Hz 

Kippmobil fahrbar

aus Edelstahl 1.4301, mit Feststeller, Aufnahme für Pökelbehälter, 
Gitterboxen und Kunststoffbehälter, Antrieb über Hydraulikag-
gregat, einschl. Hydraulikzylinder komplett in Edelstahl, einschl. 
elektrischer Steuerung, wahlweise Betrieb über Steckdose oder 
Batterie

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1400 x 750 x 1835 KM_323 Hublast 900 kg, Kipphöhe 1000 mm, 

Gabellänge 825 mm

Motorleistung 2,2 kW, 

400 V, 50 Hz, Steuer-

spannung IP65 

Hebe- und Kippvorrichtungen
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Edelstahl-Scherenhubtisch,  
Europaletten-Plattform

Variante: Plattformausführung: E-förmig ausgespart 

aus Edelstahl 1.4301, volle Fußraumfreiheit umlaufend, kein  
störender Bodenrahmen, Zylinder schlaggeschützt unter der 
Plattform, europalettenangepaßte Plattform, kein störender  
Überhang, erhöhte Seitenstabilität durch Laufrollenführung

Technische Daten: Tragkraft 1000 kg, Lastart Paletten mit 
Mittelauflage, Hubhöhe 750 mm, Nutzhub 670 mm, Bauhöhe 
80 mm, Plattformmaterial: Glattblech (V2A), Hydraulikzylinder 
Durchmesser 50/68 x 218 Hub, Spurweiten Fest-, Losseite 
800 mm, 650 mm, Hub-, Senkzeit ca. 25 s, ca. 20 s, lastunabhän-
gig, Schicht-Betrieb: bei 1-Schichtbetrieb 30 Takte/Std., Antrieb: 
hochwertige Kreiskolben-Pumpe, Hydraulikaggregat (400 V) außer-
halb, Pumpe 1,1 l/min, Ventil 230 V, Nennstrom/I max. 1,6 A/2,8 
A, mit Sicherheitskontaktleiste unter der Plattform, Bedienung: 
Handschalter Heben/Senken (Totmannschaltung)

Der Hubtisch entspricht 

den allgemeinen Bestim-

mungen der UVV/VBG 14 

und den EG-Maschinen-

richtlinien (CE).

L x B (Plattform) Artikelnummer

1300 x 1040 SHT_350-1000E

Variante: Plattformausführung: geschlossen 

aus Edelstahl 1.4301, volle Fußraumfreiheit umlaufend, kein 
störender Bodenrahmen, Zylinder schlaggeschützt unter der 
Plattform, erhöhte Seitenstabilität durch Laufrollenführung

Technische Daten: entsprechend obiger Variante

L x B (Plattform) Artikelnummer

1300 x 1040 SHT_350-1000D

Motor 3 kW, 

400 V, 50 Hz

Auf Anfrage bieten wir 

Ihnen gern Hubtische mit 

Sonderplattformen an.

Fahrbarer Hubtisch  
mit V-förmiger Arbeitsplatte

kundenindividuelle Maßanfertigung

Wir fertigen für Sie auf Ihre individuellen Anforderungen 
zugeschnittene Trittpodeste und Aufstiegshilfen mit rutschhem-
menden Stand- und Aufstiegsflächen. Die Trittpodeste sind über 
Lenkrollen verfahrbar. Durch das automatische Absenken beim 
Betreten, ist die Standfestigkeit gesichert.

Hebe- und Kippvorrichtungen
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162 x 176 x 150 1/6, Inhalt: 2,4 GN_1.6_150

162 x 176 x 150 1/6, Inhalt: 3,4 GN_1.6_200

108 x 176 x 65 1/9, Inhalt: 0,6 GN_1.9_065

108 x 176 x 100 1/9, Inhalt: 1 GN_1.9_100

108 x 176 x 150 1/9, Inhalt: 1,5 GN_1.9_150

650 x 530 x 20 2/1, Inhalt: 5 GN_2.1_020

650 x 530 x 40 2/1, Inhalt: 10 GN_2.1_040

650 x 530 x 65 2/1, Inhalt: 18,5 GN_2.1_065

650 x 530 x 100 2/1, Inhalt: 28,5 GN_2.1_100

650 x 530 x 150 2/1, Inhalt: 42,5 GN_2.1_150

650 x 530 x 200 2/1, Inhalt: 57,5 GN_2.1_200

325 x 354 x 20 2/3, Inhalt: 1,5 GN_2.3_020

325 x 354 x 40 2/3, Inhalt: 3 GN_2.3_040

325 x 354 x 65 2/3, Inhalt: 5,5 GN_2.3_065

325 x 354 x 100 2/3, Inhalt: 9 GN_2.3_100

325 x 354 x 150 2/3, Inhalt: 13 GN_2.3_150

325 x 354 x 200 2/3, Inhalt: 18 GN_2.3_200

162 x 530 x 20 2/4, Inhalt: 1,25 GN_2.4_020

162 x 530 x 40 2/4, Inhalt: 2,4 GN_2.4_040

162 x 530 x 65 2/4, Inhalt: 3,5 GN_2.4_065

162 x 530 x 100 2/4, Inhalt: 6 GN_2.4_100

162 x 530 x 150 2/4, Inhalt: 8,75 GN_2.4_150

325 x 132 x 65 2/8, Inhalt: 1,8 GN_2.8_065

325 x 132 x 100 2/8, Inhalt: 2,8 GN_2.8_100

325 x 132 x 150 2/8, Inhalt: 4,2 GN_2.8_150

L x B x H GN, Inhalt in l Artikelnummer

530 x 325 x 20 1/1, Inhalt: 2,5 GN_1.1_020

530 x 325 x 40 1/1, Inhalt: 5 GN_1.1_040

530 x 325 x 65 1/1, Inhalt: 9 GN_1.1_065

530 x 325 x 100 1/1, Inhalt: 14 GN_1.1_100

530 x 325 x 150 1/1, Inhalt: 21 GN_1.1_150

530 x 325 x 200 1/1, Inhalt: 28 GN_1.1_200

325 x 265 x 20 1/2, Inhalt: 1,25 GN_1.2_020

325 x 265 x 40 1/2, Inhalt: 2,5 GN_1.2_040

325 x 265 x 65 1/2, Inhalt: 4 GN_1.2_065

325 x 265 x 100 1/2, Inhalt: 5,7 GN_1.2_100

325 x 265 x 150 1/2, Inhalt: 8,7 GN_1.2_150

325 x 265 x 200 1/2, Inhalt: 11 GN_1.2_200

325 x 176 x 20 1/3, Inhalt: 0,75 GN_1.3_020

325 x 176 x 40 1/3, Inhalt: 1,5 GN_1.3_040

325 x 176 x 65 1/3, Inhalt: 2,5 GN_1.3_065

325 x 176 x 100 1/3, Inhalt: 4 GN_1.3_100

325 x 176 x 150 1/3, Inhalt: 5,7 GN_1.3_150

325 x 176 x 200 1/3, Inhalt: 7,8 GN_1.3_200

162 x 265 x 20 1/4, Inhalt: 0,5 GN_1.4_020

162 x 265 x 40 1/4, Inhalt: 1 GN_1.4_040

162 x 265 x 65 1/4, Inhalt: 1,8 GN_1.4_065

162 x 265 x 100 1/4, Inhalt: 2,8 GN_1.4_100

162 x 265 x 150 1/4, Inhalt: 4 GN_1.4_150

162 x 265 x 200 1/4, Inhalt: 5,5 GN_1.4_200

162 x 176 x 65 1/6, Inhalt: 1 GN_1.6_065

162 x 176 x 100 1/6, Inhalt: 1,6 GN_1.6_100

GastroNorm-Behälter

aus Edelstahl 18/10, nach EuroNorm 631-1, 
Materialstärke: 0,8 mm, stapelbar, schwere Qualität

1/1

1/2

2/4

2/8

2/24

1/4

1/18

1/9

530

265

132

132

265

88

176

530

325

325 162

108325

2/1

2/3

1/3

1/6
1/12

354

176

176

88

530

650

325

162 162162 108

GN-Behälter können auch in gelochter Ausführung oder aus Kunststoff (Polypropylene oder Polycarbonat) sowie aus Melamin gelie-

fert werden. Zubehör wie GN-Einlegeböden und GN-Roste bieten wir Ihnen ebenfalls an.

Einlegeboden 

gelochte Variante
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L x B GN Artikelnummer L x B GN Artikelnummer

325 x 530 1/1 GN_DE_1.1 108 x 176 1/9 GN_DE_1.9

325 x 265 1/2 GN_DE_1.2 650 x 530 2/1 GN_DE_2.1

325 x 176 1/3 GN_DE_1.3 325 x 354 2/3 GN_DE_2.3

162 x 265 1/4 GN_DE_1.4 162 x 530 2/4 GN_DE_2.4

162 x 176 1/6 GN_DE_1.6 325 x 132 2/8 GN_DE_2.8

Schneidbrett mit Anschlag

aus Kunststoff PE500, Farbe natur/weiß, mit Anschlagkante
 

L x B x H Artikelnummer

500 x 320 x 20 SNBA1

1000 x 750 x 20 SNBA2

L x B x Ø Artikelnummer

600 x 400 x 20 SNB_SR

Schneidbrett mit Saftrille

aus weißem Polyethylen, nichttoxisch, spülmaschinengeeignet, 
hitzebeständig bis +90°C, messerschonend, hygienisch, mit umlau-
fender Saftrille und 6 rutschfesten Standfüßchen, schwere Qualität

Farbe Artikelnummer Farbe Artikelnummer

weiß SNB_F1 braun SNB_F4

gelb SNB_F2 grün SNB_F5

blau SNB_F3 rot SNB_F6

HACCP Schneidbrett, verschiedene Farben

aus farbigem hochdichten Polyethylen, nichttoxisch, spülmaschi-
nengeeignet, hitzebeständig bis +90°C, messerschonend, hygie-
nisch, schwere Qualität, Maße (L x B x D): 610 x 460 x 25 mm

auf der folgenden Seite 

finden Sie das Anfrage-

formular für maßgefer-

tigte Schneidbretter

Deckel für GastroNorm-Behälter

aus Edelstahl 1.4301, nach EuroNorm 631-1, seidenmatt poliert, 
mit Griffmulde

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

270 x 320 x 280 SNB_HAL25 für 6 Schneidbretter mit Mindestlänge 

300 mm und bis zu 25 mm Stärke

430 x 320 x 280 SNB_HAL50 für 6 Schneidbretter mit Mindestlänge 

300 mm und bis zu 50 mm Stärke

Schneidbretthalter

aus Edelstahl 1.4301, elektropolierter Draht (6 mm) mit Gummi-
füßchen, schwere Qualität
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Maße in mm

B2

fax  +49 (0)731 98590-20

Stück Länge in mm Breite in mm Stärke in mm

Menge und Größe

Farben

Nuten (entlang einer Längsseite) Saftrille (umlaufend)

Schwarz
ähnlich 
RAL9005

 

Rot

ähnlich 
RAL 3020 

Grau
ähnlich 
RAL7046

 

Beige
ähnlich 
RAL1032/1034

 

Marmor

fein

 

Marmor

fein

 

Grün

ähnlich 
RAL 6024 

Gelb

ähnlich 
RAL 1003 

Blau

ähnlich 
RAL 5005 

 Wunschfarbe

Rotbraun
ähnlich 
RAL3009

 

27

20

25

20

20

20 30°

R 15

R 3
20

47 °

20
20°

25

R 520
55 °

Mögliche technische Bearbeitung:

¬ Sägen
¬ Hobeln
¬ Bohren
¬ Fräsen
¬ Drehen
¬ Gewindeschneiden

R 5

Weiß/Natur
ähnlich 
RAL9003

40°20

8

Sollten Sie Fragen zu den technischen Eigenschaften dieses 

Materials haben, beraten wir Sie gern.

1 2 3 4 5 6

7 8 9 10 11 12

Farbe Nr.

Anschlagleisten (beide Längsseiten)

a

b

c
a

b

 b   | d |  
a

e

a

b

c

d

e

Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Das Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.

Anfrageformular Schneidbretter Massanfertigung

Wünsche/Fragen?
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Reinigungshobel

zum Reinigen von Kunststoffplatten und Hackblöcken 
aus Kunststoff

Artikelnummer

Reinigungshobel RGH

Ersatzmesser, 1 Stück RGH_M

Hackblockbürste

zum Reinigen von Hackblöcken aus Kunststoffplatten, 
mit verzinkten Borsten

Artikelnummer

HKB_BU

GN1/1-Schneideplatte

zum Auflegen auf einen GN 1/1-Behälter. Plattenstärke 20 mm, 
aus Qualitätskunststoff PE 500, weiß

Artikelnummer Anmerkung

SNB_GN1-1 ohne Loch- und Saftablauf

SNB_GN1-1_L mit Loch- und Saftablauf

Wir liefern Ihnen 

Schneidplatten passend 

für alle GN-Behälter 

oder Euro-Kisten auch 

mit teilweiser oder voll-

ständiger Perforierung 

oder Prägung.

Euro-Schneidplatte
zum Auflegen auf eine Eurokiste, Plattenstärke 20 mm, aus  
Qualitätskunststoff PE 500, Farbe wählbar: weiß, blau, rot, 
rotbraun, gelb, grün

Artikelnummer Anmerkung

SNB_EK ohne Loch- und Saftablauf

SNB_EK-1_L mit Loch- und Saftablauf

In Verbindung mit ei-
ner Anti-Rutschmatte 
sind die Schneidplat-
ten für Eurokisten 
und GN1/1-Behälter 
kostengünstige und 
effektive Möglich-
keiten zur Erhöhung 
der Arbeitsplatte und 
damit zur Verbesse-
rung der Ergonomie.anti-rutsch-matte

aus Qualitätskunststoff, auf jede Größe zuschneidbar, waschbar, 
Lieferung als Rolle

L x B Artikelnummer

1500 x 300 SNB_GN1-1

1500 x 500 SNB_GN1-1_L
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Messer-, Tüllen- und Scheibenhalter

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, zur Wandmontage

B x T x H Artikelnummer

590 x 105 x 455 MTSH1

Messerhalter

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, zur Wandmontage, mit hoch-
klappbarer Front zur Vermeidung von Unfällen bei Reinigungsarbeiten

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

500 x 50 x 300 MSH1 für Messer mit geradem Übergang zwischen 

Klinge und Griff geeignet

500 x 55 x 330 MSH2 für Messer mit schrägem Übergang zwischen 

Klinge und Griff geeignet

Tüllen- und Scheibenhalter

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, zur Wandmontage

B x T x H Artikelnummer

590 x 105 x 275 TSH1

Messer- und Beilhalter

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, zur Wandmontage, mit hoch-
klappbarer Front zur Vermeidung von Unfällen bei Reinigungsarbeiten

B x T x H Artikelnummer

400 x 80 x 260 MSBH1

MagnetMesserhalter

aus ABS-Kunststoff, mit zwei Magnetschienen, zur Wandmontage

L x B Artikelnummer Anmerkung

380 x 50 MMSH_38 weißer ABS-Kunststoff

510 x 50 MMSH_50 weißer ABS-Kunststoff

330 x 40 MMSH_33 massiver, schwarzer ABS-Kunststoff 23 mm stark

470 x 40 MMSH_47 massiver, schwarzer ABS-Kunststoff 23 mm stark

620 x 40 MMSH_62 massiver, schwarzer ABS-Kunststoff 23 mm stark

Variante MSH2

Variante MSH1
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HygieneEimer: Polyethylen/Edelstahl

Maße: Durchmesser 290 x 310 mm, Fassungsvermögen 13 l, 
Messskala bis 12 l, temperaturbeständig von –20°C bis +100°C

Deckel zu Hygieneeimer
Maße: 25 x 373 x 310 mm, temperaturbeständig von –20°C bis 
+100°C

Farbe Artikelnummer Farbe Artikelnummer

grün VIK5686-2 weiß VIK5686-5

blau VIK5686-3 gelb VIK5686-6

rot VIK5686-4 schwarz VIK5686-9

Farbe Artikelnr. Anmerkungen

grün VIK5687-2 passend zu Artikel VIK5686-2

blau VIK5687-3 passend zu Artikel VIK5686-3

rot VIK5687-4 passend zu Artikel VIK5686-4

weiß VIK5687-5 passend zu Artikel VIK5686-5

gelb VIK5687-6 passend zu Artikel VIK5686-6

schwarz VIK5687-9 passend zu Artikel VIK5686-9

Edelstahleimer mit verstärktem Bodenreifen

aus Edelstahl 1.4301, hochglänzend, einseitig graduiert in 
1-l Schritten, mit fugenlosen Henkellaschen, schwere Qualität

Durchmesser Höhe Inhalt Artikelnummer

300 265 10 l EIM_MB_10

310 290 12 l EIM_MB_12

325 330 15 l EIM_MB_15

Edelstahleimer ohne verstärkten Bodenreifen

aus Edelstahl 1.4301, hochglänzend, einseitig graduiert in 
1-l Schritten, mit fugenlosen Henkellaschen, schwere Qualität

Durchmesser Höhe Inhalt Artikelnummer

250 240   7 l EIM_OB_7

300 250 10 l EIM_OB_10

310 270 12 l EIM_OB_12

325 310 15 l EIM_OB_15

Deckel für Edelstahleimer

aus Edelstahl 1.4301, hochglänzend, mit Bügelgriff

Artikelnr. Anmerkungen

für Edelstahleimer 7 l DE_EIM_07 passend zu EIM_OB_7

für Edelstahleimer 10 l DE_EIM_10 passend zu EIM_OB_10 und EIM_MB_10

für Edelstahleimer 12 l DE_EIM_12 passend zu EIM_OB_12 und EIM_MB_12

für Edelstahleimer 15 l DE_EIM_15 passend zu EIM_OB_15 und EIM_MB_15
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Wandhalter für Hygieneeimer

aus Edelstahl 1.4301, zur Wandmontage vorbereitet, optimiert 
die Hygiene und Sicherheit in Ihren Produktionsräumen

L x B x H Artikelnummer

300 x 300 x 200 WHE

Abfallkorb 35, 60, 100 Liter

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, aus 
Edelstahl-Drahtgeflecht

B x T x H Volumen Artikelnummer

350 x 255 x 400 35 l NTF00895

410 x 270 x 580 60 l NTF02638

420 x 345 x 750 100 l NTF02637

Müllsackhalter, Wandmontage 

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, für 100-Liter  
Müllsäcke, aus 10 mm Rundmaterial, 4 Wandbefestigungspunkte

Standvorrichtung fahrbar, für Müllsackhalter

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, 2 Rollen und 
2 Standfüße, passend zu NTF01369

Artikelnummer

NTF01575

Artikelnummer

NTF01369

Müllsackhalter 400 Liter

aus Edelstahl 1.4301, stabile Rohrrahmenkonstruktion aus Rohr 
42,2 x 2,6 mm, zur Aufnahme eines Müllsacks mit 400 Liter Fassungsver-
mögen, mit 4 Edelstahl-Halteklammern zur Müllsackbefestigung

B x T x H Artikelnummer

750 x 750 x 1050 MLSH400

Wandbefestigung für Papierkorb
komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, 
Wandhalterung zum Einhängen des Papierkorbs

Artikelnummer

NTF01602
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Müllbehälter

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, Gehäuse mit Auf-
satz mit Schwingdeckel und 2 Tragegriffen, Inhalt ca. 70 l

B x T x H Artikelnummer

400 x 300 x 755 MLBH

Müllsackhalter mit FuSSpedal,  
selbstschlieSSend

für Müllsäcke von 50 bis 110 Liter, automatisch dicht schließend 
beim Loslassen des Pedals, verstellbarer Umfang von 1180 bis 
1660 mm, robustes Rohrrahmengestell aus Edelstahl 1.4301, 
weiße Tropfschale aus ABS, der durch Klipp-Montage am Gestell 
befestigte Verschluss kann z.B. zur Reinigung und Sterilisation 
entfernt werden, Gewicht: 5 kg

B x T x H Artikelnummer

530 x 430 x 1000 MLSH_FS

Müllsackhalter mit FuSShebel

aus Edelstahl 1.4301, mit klappbarem Deckel, der über einen 
Fußhebel betätigt wird, Spannring für Müllsack, Bodenplatte zur 
Unterstützung des Müllbeutels

B x T x H Artikelnummer

500 x 650 x 950 MLSH_F

Müllbox

aus Edelstahl 1.4301, geschlossener Korpus, mit Schwingklappe 
und herausnehmbarem Drahtpapierkorb 35 Liter

B x T x H Artikelnummer

460 x 380 x 800 MBX1
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MüllbehälteR, 65 und 80 Liter

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Gehäuse mit Haube 
und selbstschließender Einwurfklappe, abgeschrägte Oberseite 
gegen das Ablegen von Zigaretten, mit Rutschsicherung durch 
Gummifüße, für Aufputzmontage oder bodenstehend

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

350 x 300 x 670 MLBH_65L Inhalt: 65 l, mit innenliegender Vorrichtung für die verdeckte 

Befestigung des Abfallbeutels, Kanten gerundet

350 x 300 x 820 MLBH_80L Inhalt: 80 l, mit innenliegender Vorrichtung für die verdeckte 

Befestigung des Abfallbeutels, Kanten gerundet

Geräteaufhängung 10 mm, Länge 350 mm

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche matt gebeizt, 
gebogen aus Edelstahldraht mit 10 mm Durchmesser, 
Ausladung: 350 mm, lichter Abstand 44 mm

B x T x H Artikelnummer

132 x 350 x 87 NTF02295

Gerätehalterleiste, Mehrfach

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, Abstand der 
Doppel-Einhängestifte 30 mm

Länge Artikelnummer Anmerkungen

750 NTF02786 4 Doppel-Einhängestifte 

950 NTF02787 5 Doppel-Einhängestifte 

1150 NTF02788 6 Doppel-Einhängestifte 

Variante NTF02787

Wäschekorb fahrbar

Drahtgestell aus Edelstahl, Oberfläche gebeizt oder elektro
poliert, mit PE-Rammschutz-Leisten auf allen vier Seiten, inkl. 
vier Lenkrollen

B x T x H Artikelnummer

485 x 345 x 815 NTF001503

Individualanfertigung 

- andere Größen sind 

ebenfalls lieferbar.
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Kühlraum- und Wandgehänge

Stabiles und flexibles Gehängesystem bestehend aus Schienen, 
Konsolen und Haken. Das System ist individuell anpass- und 
erweiterbar und kann zum Beispiel in Kühlräumen, Produktions-
bereichen oder Verkaufsräumen eingesetzt werden.

Universalschiene 35, 45, 55, 65 
für Kühlraumgehänge

Aluminium natur eloxiert, Konsolenabstände 800–1000 mm, Laufmeter

Höhe x Stärke Artikelnummer Höhe x Stärke Artikelnummer

35 x 8 KRG_US35 55 x 13 KRG_US55

45 x 10 KRG_US45 65 x 15 KRG_US65

Flachschiene 32, 42, 52, 62 
für Kühlraumgehänge

Aluminium natur eloxiert, Konsolenabstände 800–1000 mm, Laufmeter

Höhe x Stärke Artikelnummer Höhe x Stärke Artikelnummer

32 x 7 KRG_FS32 52 x 12 KRG_FS52

42 x 9 KRG_FS42 62 x 15 KRG_FS62

Stifthaken 35/32, 45/42, 55/52, 65 
für Kühlraumgehänge

Aluminium natur eloxiert

Ausladung Gewinde Tragkraft Artikelnummer Ausladung Gewinde Tragkraft Artikelnummer

60 M8 35 kg KRG_STH35-32 120 M12 250 kg KRG_STH55-52

90 M10 150 kg KRG_STH45-42 140 M20 500 kg KRG_STH65

Schiebehaken 35/32, 45/42, 55/52, 65 
für Kühlraumgehänge

Aluminium natur eloxiert

Höhe x Tiefe Artikelnummer Tragkraft Höhe x Tiefe Artikelnummer Tragkraft

70 x 65 KRG_SCH35-32 30 kg 120 x 110 KRG_SCH55-52_250 250 kg

100 x 80 KRG_SCH45-42 75 kg 140 x 135 KRG_SCH65 350 kg

120 x 90 KRG_SCH55-52_100 100 kg

Ausladung

Deckenträger für Schiene 45, 55/52 oder 65  
für Kühlraumgehänge
Aluminium natur eloxiert, Konsolenabstände 800–1000 mm, 
Abhängtiefe ab Unterkante Decke nach Kundenvorgabe

Artikelnr. Anmerkung

KRG_DT_10 für Schiene 45, Gewindestab M 10

KRG_DT_12 für Schiene 55/52 oder 65, Gewindestab M 12
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Wandkonsole 35/32, 45/42, 55/52 
für Kühlraumgehänge

Aluminium natur eloxiert, Konsolenabstände 800–1000 mm

Ausladung Artikelnummer Befestigung Ausladung Artikelnummer Befestigung

100 KRG_WK35-32_100 M 10 150 KRG_WK45-42_150 M 10

150 KRG_WK35-32_150 M 10 200 KRG_WK45-42_200 M 10

200 KRG_WK35-32_200 M 10 150 KRG_WK55-52_150 M 12

100 KRG_WK45-42_100 M 10 200 KRG_WK55-52_200 M 12

Ausladung

Doppelkonsole 55/52 und 45/42  
mit Strebe für Kühlraumgehänge

Aluminium natur eloxiert, Konsolenabstände 800–1000 mm

Höhe x Ausladung Artikelnummer Befestigung

273 x 300/150 KRG_DKS M 12

Wandkonsole 45/42, 55/52, 65  
mit Strebe für Kühlraumgehänge

Aluminium natur eloxiert, Konsolenabstände 800–1000 mm

Höhe x Ausladung Artikelnummer Befestigung

177 x 100 KRG_WKS45-42_100 M 10

203 x 150 KRG_WKS45-42_150 M 10

236 x 200 KRG_WKS45-42_200 M 10

221 x 200 KRG_WKS55-52_200 M 12

237 x 250 KRG_WKS55-52_250 M 12

257 x 300 KRG_WKS55-52_300 M 12

217 x 200 KRG_WKS65_200 M 12

248 x 250 KRG_WKS65_250 M 12

280 x 300 KRG_WKS65_300 M 12

Ausladung

H

Ausladung

H
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Fleischtütenhalter

aus Edelstahl 1.4301, praktische Hilfe zum Verpacken von 
z.B. Fleischstücken in Tüten des Formats (L x B): 900 x 600 mm, 
Fixierung der Tüte mittels Klappmechanismus, schräge Tütenaufla-
ge erleichtert des Einlegen der Ware und verhindert des Austreten 
von Flüssigkeitsanteilen

B x T x H Artikelnummer

380 x 700 x 330 HAL_FLT

Einpackhilfe Gabelform

aus Edelstahl 1.4301, zum leichten und effizienten Verpacken 
von Fleischstücken in Tüten, durch eine Person allein bedienbar

RauchspieSShalter

aus Edelstahl 1.4301, zur Aufnahme von zwei Dreikant-Rauch-
spießen, ermöglicht schnelles und ergonomisches Bestücken von 
Rauchspießen, zur Tischmontage vorbereitet

B x T x H Artikelnummer

250 x 150 x 300 HAL_RSP1

B x T x H Artikelnummer

360 x 400 x 420 EPH_GF

RauchspieSShalter mit Spindelbefestigung

aus Edelstahl 1.4301, zur Aufnahme von zwei Dreikant-Rauch-
spießen, ermöglicht schnelles und ergonomisches Bestücken 
von Rauchspießen, mit Spindelbefestigung für Tischplatte

B x T x H Artikelnummer

250 x 150 x 300 HAL_RSP2

Zettelhalter

komplett aus Edelstahl 1.4301, alle Bestandteile detektierbar, 
keine Plastikbestandteile, keine Magnete, zum Einhängen von 
Blättern beliebiger Größe ohne Hilfsmittel, Wandbefestigung

B x T x H Artikelnummer

360 x 400 x 420 EPH_GF

Auf Wunsch fertigen 

wir Ihren Zettelhalter 

auch in individuellen 

Abmessungen.
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Wurstzipfelabschneider

zum sicheren Trennen von Wurstketten nach dem Füllen, Grund
platte aus lebensmittelechtem PE (20 mm), V-förmiges Sicher-
heitsmesser einfach wechselbar, spülmaschinenfest, mit 4 
Gummi-Standfüßen

L x B x H Artikelnummer

280 x 280 x 50 WZAS

Ersatzmesser für Wurstzipfelabschneider
Sicherheitstrennmesser in V-Form für WurstzipfelabschneiderArtikelnummer

WZAS_EM

Dosenöffner

aus Aluminium poliert, zum grat- und spänefreien Öffnen von 
runden und ovale Dosen (eckige Dosen mit Spezialmesser –Zu-
behör– möglich), Handbetätigung, einfache Tischmontage mit 
4 Schrauben, Grundplatte mit Nocken für große Dosen, Messer 
und Rädchen aus Edelstahl spezialgehärtet

L x B x H (Grundplatte) Artikelnummer

250 x 165 x 4 DOEF_H2

Dosenöffner

aus Edelstahl 1.4301, zum grat- und spänefreien Öffnen von 
runden, ovalen und eckigen Dosen bis 40 cm Höhe und bis 10 kg 
Gewicht, Handbetätigung, einfache Tischmontage mit 3 Schrau-
ben, Druckrolle, Kurbelgriff und Führungsbuchse in Grundplatte 
aus Spezialkunststoff, Messer und Rädchen (Durchmesser 32 
mm) aus Edelstahl spezialgehärtet

L x B x H (Grundplatte) Artikelnummer

280 x 100 x 4 DOEF_H1

Abrollgerät für Bindfaden

aus Edelstahl 1.4301, mit Aufnahmedorn für Bindfadenrolle und 
Einhängelasche zur Befestigung an Tischaufkantung, eine Faden-
führung hält den Faden auf Spannung und erleichtert damit das 
Abtrenne

L x B x H Artikelnummer

100 x 300 x 140 ABG1

Elektrische Dosenöffner 

bieten wir Ihnen auf 

Anfrage gern an.
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Mehlschaufel

aus Edelstahl 1.4301, hochglänzend, fugenlose Schaufel mit 
hygienischem Flachgriff, schwere Qualität

Durchmesser Länge Inhalt Mehlschaufel Artikelnummer

90 290/150 0,6 l SCHA_ME1_090

110 310/170 1,0 l SCHA_ME1_110

130 375/210 1,5 l SCHA_ME1_130

Mehlschaufel

aus Edelstahl 1.4301, seidenmatt poliert, mit schrägem Hohlgriff, 
schwere Qualität

Durchmesser Länge Inhalt Mehlschaufel Artikelnummer

100 325/185 0,8 l SCHA_ME2_100

120 340/200 1,3 l SCHA_ME2_120

140 370/220 1,8 l SCHA_ME2_140

160 400/240 2,1 l SCHA_ME2_160

Sackschaufel

aus Edelstahl 1.4301, hochglänzend, fugenlose Schaufel mit 
offenem Hohlgriff, schwere Qualität

Durchmesser Länge Inhalt Sackschaufel Artikelnummer

90 160/140 0,5 l SCHA_SA_090

130 220/200 1,5 l SCHA_SA_130

Handschaufel

aus Edelstahl 1.4301, mit geschlossenem Hohlgriff, schwere 
Qualität, Schaufelmaß: 200 x 180 mm, Stiellänge: 165 mm

Ausführung Artikelnummer

gelocht SCHA_BA1

ungelocht SCHA_BA2

Eisschaufel

aus Edelstahl 1.4301, hochglänzend, mit 5 mm Lochung, mit 
handlichem Hohlgriff, schwere Qualität

Durchmesser Länge Artikelnummer

50 185/100 SCHA_EI_100
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Rührspatel

komplett aus Edelstahl 1.4301, hochglänzend, Stieldicke 25 mm, 
Materialstärke des Spatels: 20 mm, schwere Qualität, Spatelmaß 
230 x 120 mm

Gesamtlänge Artikelnummer Gesamtlänge Artikelnummer

610 SPA2_060 1200 SPA2_120

1050 SPA2_105 1500 SPA2_150

Rührspatel, perforiert

aus weißem Polypropylen, mit Stiel aus Edelstahl 1.4301, 
hitzeresistent bis +100°C, absolut wasserdicht, Stieldicke 30 mm, 
Lochdurchmesser 25 mm, extra schwere Qualität, 
Spatelmaß 320 x 110 mm

Gesamtlänge Artikelnummer Gesamtlänge Artikelnummer

800 SPA1_085 1200 SPA1_120

1000 SPA1_100 1500 SPA1_150

Dosierschaufel

aus Edelstahl 1.4301, hochglänzend, mit Drahtgriff, ideal für 
Gewürzdosen oder als Eisschaufel

Kesselschaber

aus elfenbeinfarbenem ABS-Kunststoff

Länge Breite Artikelnummer

195 150 SCHAB_KE

Länge Schaufelmaß Inhalt Artikelnummer

120 60 x 35 0,03 l SCHA_DO_03

135 80 x 45 0,05 l SCHA_DO_05

170 100 x 55 0,1 l SCHA_DO_05

Teigschaberset

dreiteilig, aus elfenbeinfarbenem Propylen, hitzebeständig bis +125 °C

Länge Breite Artikelnummer

120 85 SCHAB_TE3

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen
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1

2

3

Buchtengatter Schwein/Rind

in stabil verschweißter Rohrkonstruktion, 3 Querrohre (Schwein)  
bzw. 5 Querrohre (Rind) starkwandig, unten mit Blechfüllung 
3 mm, zur Montage auf Rohfußboden, komplett feuerverzinkt

L x H Artikelnummer

2000 x ca. 950 BTGS (Schwein)

2000 x 1600 BTGG (Rind)

oder Maßanfertigung

Buchtentüre Schwein/Rind, einflügelig

in stabil verschweißter Rohrkonstruktion, einseitig  angeschlagen, 
mit Verschluss und Kolben, 3 Querrohre (Schwein) bzw. 5 Quer-
rohre (Rind) starkwandig, unten mit Blechfüllung 3 mm, mit Schar-
nieren, komplett feuerverzinkt

L x H Artikelnummer

1000 x ca. 950 (o. Pfosten) BTS1 (Schwein)

1000 x ca. 1600 (o. Pfosten) BTG1 (Rind)

oder Maßanfertigung

Buchtenpfosten für Gatter

aus massivem Quadratrohr (Stahl) 100 x 100 x 4 mm, mit Bo-
denplatte und verschweißter Endplatte und Montagelaschen für 
Scharniere, komplett feuerverzinkt, mit Befestigungsmaterial

Artikelnummer

Maßanfertigung BTPF

Wandhalterung für Gatter
aus Flachmaterial (Stahl) mit Montagelaschen für Scharniere 
und Befestigungsbohrungen, komplett feuerverzinkt, mit  
Befestigungsmaterial

Artikelnummer

Maßanfertigung WHGT

Variante Rind, inklusive Treibgang mit 	
Rücklaufklappen und Übersprungschutz

1
2

3
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Mittelgangtür 2-flügelig für Schweinestall

aus Kunststoff PE 500 grün, 60 mm starkes Türblatt, mit sehr  
stabilen Tür- und Wandbeschlägen aus Edelstahl 1.4301, als Mit-
telgangtür zum Durchtreiben, Maße je Türflügel 1000 x 800 mm

B x H Artikelnummer

2000 x 800 BTSK_MG

Schlupftür 1-flügelig für Schweinestall

aus Kunststoff PE 500 grün, 60 mm starkes Türblatt, mit sehr 
stabilen Tür- und Wandbeschlägen aus Edelstahl 1.4301, als 
Schlupftür für Stallpersonal

B x H Artikelnummer

600 x 800 BTSK_ST

2

1

1

2



Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Stalleinrichtungen
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Tränkeinrichtungen  
für Schweine, Schafe und Rinder

In jeder Bucht eines Wartestalls sind geeignete Tränkeeinrich-
tungen vorzusehen. Unter Berücksichtigung der Wartestallgröße 
und der eingestellten Tierarten planen, liefern und montieren wir 
artgerechte Tränken. Dies dient nicht nur zur Erfüllung gesetz-
licher Auflagen, sondern beeinflußt die Fleischqualität auch 
positiv.

Wir planen, liefern und montieren Berieselungsanlagen passend für 

Ihren Wartestall. Der Einsatz einer angepassten Steuerung und spezieller 

Düsen sichern eine optimale Wirkung bei gleichzeitig geringem Wasser-

verbrauch.

Sie erhalten bei uns 

auch Einbaurahmen für 

Tränknippel als optimale 

Montagelösung.

Berieselungsanlagen für Schweineställe

Grundlagen für eine optimale Fleischqualität werden bereits im 
Stall gelegt: Da Schweine bei ansteigenden Umgebungstempe-
raturen die eigene Körpertemperatur nicht ausreichend regulie-
ren können, ist eine Berieselungsanlage wichtig zur Vermeidung 
von unnötigem Stress. 

Die Effekte und Vorteile der Berieselung werden schnell sichtbar:
¬	Tiere werden ruhig und legen sich ab
¬	Hecheln geht zurück
¬	Tierverluste aufgrund von Kreislaufkollaps oder agressivem 

Verhalten werden reduziert
¬	Tiere sind sauberer und die Stallreinigung wird vereinfacht
¬	Reduktion der Geruchsemission durch Abwaschen von Harn 

und Kot
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Betäubungsbucht Schwein

komplett aus Stahl feuerverzinkt, in stabil verschweißter 
Rahmenkonstruktion, zur Wand- und Bodenmontage, mit 
V-Aussparung zum einfachen Hochziehen der Schweine 
nach dem Betäuben (ohne Betäubungsanlage)

Artikelnummer

Maßanfertigung BF_SE

Betäubungsbox für Rinder und Schweine

stabile Ausführung, verschweißte Stahlrahmenkonstruktion mit 
Blechfüllung, komplett feuerverzinkt, zum gefahrlosen Betäuben 
von Rindern und Schweinen, Eingang und Auslass als Buchten-
tür, vordere Stirnseite mit manueller Kopffixierung für Rinder, 
herunterklappbarer Übersprungschutz mit Buchtentürarretierung 
und zwei Querbügeln, die das Hochsteigen der Rinder verhindern, 
durch Umstellen der Buchtentüre und Herunterklappen des Über-
sprungschutzes auch zum Betäuben von Schweinen einsetzbar, 
oberer Flügel der Buchtentüre zum hindernisfreien Aufnehmen 
der Schweine auf die Entblutebahn zu öffnen

L x B x H Artikelnummer

2200 x 2000 x 2000 BF_BX

Einsatz zur Schweinebetäubung

Einsatz zur Rinderbetäubung
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Betäubungsfalle Rind

Ausführung Stationär/Festeinbau
aus Stahl feuerverzinkt, stationäre Ausführung zum Festeinbau, für gefahrloses 
Betäuben von Rindern, massive Stahlrahmenkonstruktion mit Blechfüllung und 
schrägem Wandkeil, Eintrieb und Auswurf mit Hubtüren mit elektrischen Auf
zügen (alternativ mit Pneumatikbetätigung), massive Führungsschienen, vordere 
Stirnseite aus Stahlblech mit Kopfauflage, damit die Tiere den Kopf anheben, 
stabiler Übersprungschutz aus zwei oberen Querbügeln (um das Hochsteigen der 
Tiere zu verhindern), bauseitiger Einbau einer Auftriebsrampe und eines Auswurf-
keils empfohlen, bauseitiger Bodenbelag

L x B x H Artikelnummer

ca. 2760 x 920 x 3070 BF_R

Unsere Fachberater unterstützen Sie bei der 

Auswahl der richtigen Betäugungsanlagen wie 

Bolzenschußgeräte, Betäubungstrafos und -zangen

Andrücker für Betäubungsfalle

zum Fixieren für kleinere Rinder, Rohrrahmen mit Blechausfüllung, mit Pneuma-
tikzylinder verstellbar, Rahmen in 2 Buchsen gelagert, komplett feuerverzinkt

B x H Artikelnummer

ca. 900/500 x 1380 BF_AD

landerost für Betäubungsfalle

in stabil verschweißter Rohrkonstruktion, angepasst an die Betäubungsfalle 
Rind, mit Scharnieren zum Hochklappen des Rostes zum Reinigen, Ausführung 
komplett feuerverzinkt

L x B Artikelnummer

ca. 2300 x 1500 BF_R.R

Seitenschiessstand

aus Stahl feuerverzinkt, mit rutschfester Trittfläche, für ergonomischeres 
Arbeiten und zum optimierten Ansetzen des Betäubungsgerätes, platzsparend 
hochklappbar

Artikelnummer

BF_ST
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Betäubungsfalle Rind

Ausführung Kompakt

aus Stahl feuerverzinkt, kompakte Bauform mit Hubboden,  besonders geeignet 
für den nachträglichen Einbau, sehr stabile Rahmenkonstruktion aus starkwan-
digen Vierkantprofilrohren, mit pneumatischem Einlassschieber, mit pneuma-
tischem Auswurfboden und -schieber, mit zweiteiligem klappbarem Landerost, 
rutschfestes Standpodest für sicheres Betäuben, V-förmiger Kopfkeil zur Ruhig-
stellung des Tieres, stabiler Übersprungschutz aus zwei oberen Querbügeln (um 
das Hochsteigen der Tiere zu verhindern)

L x B x H Artikelnummer

3010 x 1060 x 1950 BF_R_K

Ausführung Kompakt Mobil

aus Stahl feuerverzinkt, mobile Ausführung, kompakte Bau-
form mit Hubboden, besonders geeignet für den mobilen 
Einsatz, sehr stabile Rahmenkonstruktion aus starkwandigen 
Vierkantprofilrohren, mit pneumatischem Einlassschieber, mit 
pneumatischem Auswurfboden und -schieber, mit zweiteiligem 
klappbarem Landerost, rutschfestes Standpodest für sicheres 
Betäuben, V-förmiger Kopfkeil zur Ruhigstellung des Tieres, 
stabiler Übersprungschutz aus zwei oberen Querbügeln (um das 
Hochsteigen der Tiere zu verhindern), die Betäubungsfalle kann 
mittels 4 Schwerlastrollen von 2 Personen geschoben werden, 
aufgrund der kompakten Bauweise genügen lichte Durchgangs-
maße (Breite x Höhe) von 1100 x 2000 mm, um die Falle in den 
Schlachtraum einzubringen, Montagemöglichkeit für bauseitige 
Verankerungspunkte

L x B x H Artikelnummer

3010 x 1060 x 1995 BF_R_KM

Die mobile Ausführung 

eignet sich aufgrund der 

geringen Einbringmaße 

besonders auch für 

kleine Schlachträume. 

Zwei Metzger können die 

mobile Betäubungsfalle 

in wenigen Minuten in 

den Schlachtraum 

bringen und einsatzbereit 

machen. 

Gehen Sie auf Nummer 

Sicher und stellen Sie 

die Tiere während der 

Betäubung ruhig!
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Betäubungsfalle Schwein, PICk-UP

aus Edelstahl 1.4301, zum vereinfachten und sicheren Betäuben 
von Schweinen, Leistung: bis zu 65 Schweine/Stunde, nach dem 
Eintreiben verhindert eine pneumatisch betätigte Absperrtür den 
Rücklauf des Schweins, die Falle wird pneumatisch angehoben 
und das Tier somit fixiert, nach der Betäubung kann das Tier durch 
seitliches Öffnen auf einen Rollenentblutetisch ausgeworfen und 
sofort entblutet werden, mit pneumatischer Steuerung und ein-
stellbarem Frontschild (ohne Betäubungsanlage)

L x B x H Artikelnummer

ca. 1600 x 800 x 2650 BF_S.P65

Betäubungsfalle Schwein, Seitenauswurf

aus Edelstahl 1.4301, zum vereinfachten und sicheren Betäuben 
von Schweinen, Leistung: bis zu 100 Schweine/Stunde, nach 
dem Eintreiben verhindert eine pneumatisch betätigte Absperr-
tür den Rücklauf des Schweins, die Falle wird pneumatisch 
verengt und das Tier somit fixiert, nach der Betäubung kann 
das Tier durch seitliches Öffnen auf einen Rollenentblutetisch 
(nicht inklusive) ausgeworfen und sofort entblutet werden, mit 
pneumatischer Steuerung und einstellbarem Frontschild (ohne 
Betäubungsanlage)

L x B x H Artikelnummer

ca. 1700 x 750 x 2800 BF_S.P100

Kratztisch

massive und robuste Bauweise, zur manuellen Nachbearbeitung 
von Schweinen in Anschluss an den Brühvorgang, mit 4 Stand-
füssen oder 2 Standfüssen und 2 Lenk- oder Bockrollen, Maße 
nach Kundenvorgabe

Artikelnummer Anmerkung

KRT_VA Ausführung in Edelstahl V2A

KRT_ST Ausführung in Stahl feuerverzinkt

Variante geschlossene 

Tischfläche

Variante offene Tischfläche
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Fesselring, Boden oder WAnd

feuerverzinkt, massive Konstruktion

Artikelnummer Anmerkungen

GV_FERB Fesselring, Boden – mit Anker/Bodenplatte zum Andübeln

GV_FERW Fesselring, Wand – mit Platte für Wandmontage

Entblute-Hohlstechmesser

aus Edelstahl 1.4301, Klinge und Klingenhalter leicht 
auswechselbar

Artikelnummer Anmerkung

EBHSM120 mit 120 mm Klinge für Schweine

EBHSM120_ZGH mit 120 mm Klinge für Schwein, mit Zuführung für Gerinnungshemmer

EBHSM160 mit 160 mm Klinge für Rinder

EBHSM160_ZGH mit 160 mm Klinge für Rinder, mit Zuführung für Gerinnungshemmer

Schlauch für Entblute-Hohlstechmesser

Länge nach Kundenvorgabe in lfm

Variante EBHSM 120

Variante EBHSM 160

Lösungen zur Sammlung 

von Lebensmittelblut 

oder zur Entsorgung 

von Altblut bietet Ihnen 

unsere Projektabteilung 

auf Anfrage gerne an

Artikelnummer

EBHSM_S
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Betriebsspannung 

400 V/50 Hz, 

Steuerspannung 42 V

Elektro-Kettenzug 250, 320, 500, 1000 kg

in robuster Ausführung, Steuerung durch feuchtigkeitsge-
schützte Druckknopfschalter, Auf-Ab-Not-Aus, einschließlich 
Kettenspeicher

Artikelnummer Anmerkungen

EKZ_25.1N einsträngig, Tragkraft: 250 kg, Hubhöhe: ca. 5,0 m,  

Hubgeschwindigkeit: 8,0 m/min, 

Leistung: 0,3 kW, Steuerkabellänge: 3,8 m, Schutzart IP55

EKZ_50.1S einsträngig, Tragkraft: 320 kg, Hubhöhe: 5,0 m, Schnellläufer, 

Hubgeschwindigkeit: Haupthub12,5 m/min, Feinhub 3 m/min, 

Leistung: 0,7 kW, Steuerkabellänge: 3,8 m, Schutzart IP55

EKZ_50.1N einsträngig, Tragkraft: 500 kg, Hubhöhe: ca. 5,0 m,  

Hubgeschwindigkeit: 8,0 m/min,  

Leistung: 0,7 kW, Steuerkabellänge: 3,8 m, Schutzart: IP55

EKZ_50.2N zweisträngig, Tragkraft: 1000 kg, Hubhöhe: ca. 5,0 m,  

Hubgeschwindigkeit: 4,0 m/min, 

Leistung: 0,7 kW, Steuerkabellänge: 3,8 m, Schutzart: IP55

EKZ_100.1N einsträngig, Tragkraft: 1000 kg, Hubhöhe: ca. 6,0 m, 

Hubgeschwindigkeit: 8,0 m/min,  

Leistung: 1,45 kW, Steuerkabellänge: 4,8 m, Schutzart: IP55

Betriebsspannung 

400 V/50 Hz, 

Steuerspannung 42  V, 

Steuerkabellänge: 

4,8 m, Schutzart: IP55

Elektro-Kettenzug 1000 kg Haupt-/Feinhub

einsträngige Kette, in robuster Ausführung, Steuerung durch 
feuchtigkeitsgeschützte Druckknopfschalter, Auf-Ab-Not-Aus, 
einschließlich Kettenspeicher

Artikelnummer Anmerkungen

EKZ_100.1NF Tragkraft: 1000 kg, Hubhöhe: ca. 6,0 m,  

Geschwindigkeit Haupthub: 8,0 m/min,  

Geschwindigkeit Feinhub: 2,0 m/min,  

Leistung: 1,45 kW

SYNCHRON-KETTENZUG

für optimiertes Handling von langen und sperrigen Lasten, 
präziser Parallellauf von 2 oder 4 Aufhängehaken garantiert, stu-
fenlose Steuerung verfügbar, Hakenhöhe individuell einstellbar 
durch Getriebeendschalter, Hakenentfernung nach Bedarf und 
fortan erweiterbar

Artikelnummer Anmerkungen

SKZ Tragkraft: 2 x 125 kg bis 2 x 1600 kg, 

Hubgeschwindigkeit: 4/1 m/min bis 12,5/3 m/min

Für die Anwendung 
in aggressiver 
Athmosphäre liefern 
wir Ihnen besonders 
korrosionsbeständige 
Kettenzüge (geprüft 
gegen Säuren, Laugen 
und anderweitige Sub-
stanzen, Schutzklasse 
IP 65)
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Elektro-GroSSviehwinde 1000 kg

speziell entwickelt für Schlachthäuser, bestehend aus Elektro-
winde komplett mit Betätigungsschalter zur Wandmontage, 
Tragkraft 1000 kg, Schutzart IP 65 für Feuchträume, Trommel 
zweiseitig gerillt, für max. Hubhöhe von 5,0 m, mit einstellbarer 
Hubbegrenzung, inklusive verzinktem Stahlseil 7 mm Durchmes-
ser, Seilandrückrolle und Taster, inklusive 2 Keilendklemmen und 
Drahtseilklemmen, 1,3 kW Motorleistung

Artikelnummer

EGVW1

Elektroanschluss: 

400 V, 50 Hz

Umlenkrolle - einfach + doppelt

für Großviehwinde, mit Kunststoffrollen

Artikelnummer Anmerkungen

RB_ULRD doppelt, mit feuerverzinktem und schwenkbarem Lagerbock, 

mit Befestigungsplatte

RB_ULRE einfach, einstellbar mit feuerverzinkter Befestigungsplatte

Seil für Großviehwinde

Stahl-Drahtseil verzinkt, Spezialseil für Winde

L x D Artikelnummer

25 m x 7 mm EGVW_S

Breitscheid

für Großviehschlachtung, verstärkt, mit verschiedenen 
Stufen zum Spreizen, Lochabstand ca. 1800 mm, feuer-
verzinkt, komplett mit Anschlaggeschirr

Artikelnummer

GV_BRS

Aufzugshalter

für Elektrokettenzug, feuerverzinkt, mit Befestigungsmaterial für 
Aufzug, besonders massive Ausführung

Artikelnummer

EKZ_HAL

Sondergrößen auf 

Anfrage.
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Vorenthäutewagen

für Rinder, aus starkwandigem Rohr, mit Auflage für Kopf, Griff-
rohr und je 2 robuste Lenk- und Bockrollen

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

2600 x 400 x 720 VEW1 stabile Ausführung in Stahl feuerverzinkt

2600 x 400 x 720 VEW2 stabile Ausführung komplett in Edelstahl 1.4301

Kopfwaschkabinett

für Rinderköpfe, bestehend aus Bodenwanne mit Gitterrost mit 
Ablauf, Rück- und Seitenwände sowie Untergestell aus Edelstahl 
1.4301, mit Querrohr zum Einhängen von Eurohaken

L x B x H Artikelnummer

ca. 800 x 800 x 1800 GV_KWK

Sparbrause Metall mit Nasenbrause

in robuster Ausführung, Messing verchromt, mit Handventil und 
austauschbaren Dichtungen sowie speziellem Wasserauslass 
zum Ausspülen der Tiernüstern, ohne Schlauch

Artikelnummer

SPBR3_4MN
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Enthäuter für Rinder

für kleine und mittlere Schlachtanlagen, zum Enthäuten von unten 
nach oben, für Deckenmontage, bestehend aus stabil gschweiß
tem Gestell aus Edelstahl 1.4301 mit seitlich angebautem Antrieb, 
Abziehrolle aus starkwandigem Edelstahlrohr mit Lagerschildern, 
kugelgelagert, komplett mit elektrischer Steuerung für Vor- und 
Rücklauf, mit Anbindeketten, Fußkette (Y-Form) und Fesselbo-
denring, technische Daten: Leistung bis zu 10 Tiere/h, Leistung 
Antrieb Hautrolle: 2,2 kW, Motordrehzahl Antrieb: 15 U/min

Außenmaße (L x B x H) Artikelnummer

1990 x 580 x 800 ROE.R.D

Elektroanschluss:  

400 V/50 Hz

Enthäuter für Rinder, mitlaufend

für mittlere Schlachtanlagen, zum Enthäuten von oben nach 
unten, für Decken- und Bodenmontage, bestehend aus: stabil 
geschweißtem Gestell aus Edelstahl 1.4301, mit seitlichem 
Antrieb und pneumatischem Zylinder, Abziehrolle aus stark-
wandigem Edelstahlrohr mit Lagerschildern, kugelgelagert, inkl. 
Tragkonstruktion, technische Daten: Leistung bis zu 30 Tiere/h, 
Leistung Antrieb Hautrolle: 2,2 kW, Motordrehzahl Antrieb:  
15 U/min, (ohne Podeste)

L x B x H Artikelnummer

1990 x 580 x 800 ROE_R_ML

Elektroanschluss:  

400 V/50Hz

Spreizvorrichtung

zum Spreizen von Rindern oder Schweinen auf der Rohrbahn bei 
der Pansen-/Innereienentnahme oder beim Spalten/Halbieren, 
pneumatisch, Betriebsdruck 6 bar, inklusive Steuerventil und 
Wartungseinheit, Stahlteile feuerverzinkt

Artikelnummer Anmerkung

GV_SPRV Spreizweite bis zu 1500 mm, für Rinder

S_SPRV Spreizweite bis zu 1000 mm, für Schweine

Enthäuter-Umlenkrolle

für kleine und mittlere Schlachtanlagen, zum Enthäuten von 
oben nach unten, für Bodenmontage, bestehend aus: stabiler 
Boden-Umlenkrollenbock, feuerverzinkt, mit Bodenplatte und 
Quadratrohr 100 x 100 mm mit Fellanbindeketten (Y-Form), 
Fußkette und Bodenfesselring

Artikelnummer

ROE_U
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Vorenthäute- und Umhängepodest

aus Edelstahl 1.4301, mit pneumatischem Antrieb, Tragkraft 200 kg, 
bestehend aus stabilem Profilstahlrahmen mit zwei Führungsrohren aus 
Edelstahl, Führungsbuchsen aus verschleißarmem Kunststoff, Bedienung 
durch im Podestboden eingebauten Fußschalter, mit Schutzgeländer und 
Podestvorderkante mit zusätzlichem Berührungsschutz aus hygienischem 
Kunststoff, Vorderseite mit speziellem Auflagegeländer zum Bearbeiten 
der Hinterbeine, Podestlauffläche aus rutschsicherem GFK-Rost mit 
untergebauter Entwässerungswanne, inklusive pneumatischer Steuerung, 
vorbereitet zur Montage von Hygieneeinrichtungen (z.B. Schürzendusche, 
Handwaschbecken, Messerdesinfektionsbecken)

L x B (Plattform) x H (Arbeitshöhe) Artikelnummer

1500 x 1000 x 600-1800 PO_VH

Enthäutepodest

aus Edelstahl 1.4301, mit pneumatischem Antrieb, Tragkraft 200 kg, 
bestehend aus stabilem Profilstahlrahmen mit zwei Führungsrohren 
aus Edelstahl, Führungsbuchsen aus verschleißarmen Kunststoff, mit 
Schutzgeländer und Schutzdach, Podeststandfläche aus rutschsicherem 
GFK-Rost, inklusive pneumatischer Steuerung, vorbereitet zur Montage 
von Hygieneeinrichtungen (z.B. Handwaschbecken, Messerdesinfektions-
becken), Ausführung rechts oder links

L x B (Plattform) x H (Arbeitshöhe) Artikelnummer

600 x 600 x 600-1800 PO_EH

Schlachtpodest stationär

aus Edelstahl 1.4301, mit rutschsicherer Podestfläche aus GFK-
Gitterrosten, mit Schutzgeländer, universell an den Einsatzzweck 
anpassbar, vorbereitet zur Montage von Hygieneeinrichtungen  
(z.B. Schürzendusche, Handwaschbecken, Messerdesinfektions
becken), Maßanfertigung

Artikelnummer

PO_SCHP_S
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Entnahmepodest

aus Edelstahl 1.4301, mit pneumatischem Antrieb, Tragkraft 
200 kg, bestehend aus stabilem Profilstahlrahmen mit zwei 
Führungsrohren aus Edelstahl, Führungsbuchsen aus verschleiß-
festem Kunststoff, Bedienung durch im Podestboden eingebauten 
Fußschalter, mit Schutzgeländer, Podestlauffläche aus rutsch-
sicherem GFK-Rost mit untergebauter Entwässerungswanne, 
Podest mit Pansen- und Darmauffangwanne aus Edelstahl, die in 
Führungsschienen laufende Wanne wird über zwei Pneumatikzy-
linder zum Tierkörper bewegt, zur Übergabe der Pansen wird die 
Wanne bei Erreichen der erforderlichen Abkipphöhe in Richtung 
Pansentisch zurückgefahren und geneigt, inklusive pneumatischer 
Steuerung, Bedienung der Wanne durch Handschalter am Podest, 
vorbereitet zur Montage von Hygieneeinrichtungen (z.B. Schür-
zendusche, Handwaschbecken, Messerdesinfektionsbecken)

L x B (Plattform) x H (Arbeitshöhe) Artikelnummer

1500 x 1000 x 600-1800 PO_EN

Sägepodest

aus Edelstahl 1.4301, mit pneumatischem Antrieb, Tragkraft 200 
kg, bestehend aus stabilem Profilstahlrahmen mit zwei Führungs-
rohren aus Edelstahl, Führungsbuchsen aus verschleißarmem 
Kunststoff, Bedienung durch im Podestboden eingebauten 
Fußschalter, mit Schutzgeländer und Podestvorderkante mit 
zusätzlichem Sägeschutz aus hygienischem Kunststoff, Podest
lauffläche aus rutschsicherem GFK-Rost mit untergebauter Ent
wässerungswanne, inklusive pneumatischer Steuerung, vorberei-
tet zur Montage von Hygieneeinrichtungen (z.B. Schürzendusche, 
Handwaschbecken, Spaltsägedesinfektionsbecken, Messerdesin-
fektionsbecken)

L x B (Plattform) x H (Arbeitshöhe) Artikelnummer

1500 x 1000 x 600-1800 PO_SP
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Desinfektionskabine für Bein- und Hornscheren

aus Edelstahl 1.4301, robustes, geschlossenes Gehäuse, beidsei-
tiger Düsenstock zur Desinfektion von Bein- und Hornscheren mit 
Heißwasser, Auslösung der Desinfektion über Selbstschlussventil, 
mit Abwasseranschlussstutzen

L x B x H Artikelnummer

420 x 300 x 400 DK_BHS

Desinfektionskabine für Spaltsäge

aus Edelstahl 1.4301, robustes, geschlossenes Gehäuse, 
beidseitiger Düsenstock zur Desinfektion von Spaltsägen mit 
Heißwasser, Auslösung der Desinfektion über Selbstschluss-
ventil mit Druckplatte, mit Abwasseranschlussstutzen

L x B x H Artikelnummer

1100 x 495 x 1300 DK_SS

Desinfektionsvorrichtung für Roddingstab

aus Edelstahl 1.4301, robustes, geschlossenes Gehäuse, Sprührohr 
zur Desinfektion von Roddingstäben mit Heißwasser, Auslösung der 
Desinfektion über Selbstschlussventil, mit Abwasseranschlussstutzen

L x B x H Artikelnummer

600 x 150 x 900 DK_RDS

Desinfektionsvorrichtung für 			 
Entblute-Hohlstechmesser

aus Edelstahl 1.4301, robustes, geschlossenes Gehäuse, Sprüh
rohr zur Desinfektion von Entblute-Hohlstechmessern mit Heiß-
wasser, Auslösung der Desinfektion über Selbstschlussventil

L x B x H Artikelnummer

300 x 150 x 800 DK_EBHSM
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4

Nr. Produktname Produktbeschreibung Artikelnummer

1 Ankerschraube für Schiene JTA 50/30, 8.8 feuerverzinkt, M 16 x 60 HALFSR

2 Ankerschiene Größe JTA 50/30, mit Ankern, zum Einbetonieren

Ausführung feuerverzinkt warm gewalzt, montagefertig ausgeschäumt

Ausführung aus Edelstahl 1.4301, montagefertig ausgeschäumt

 

HALFS 

HALFS_V2A

3 Gewindestange aus Edelstahl 1.4301 VA_AHK

4 Eisenkonstruktion aus U-Profil bzw. I-Profilen, als Tragkonstruktion für die Transportbahn, 

komplett feuerverzinkt

EIKON

5 Rohrbahn aus starkwandigem Rohr, inklusive Endbegrenzer und Stoßverbindungen, 

feuerverzinkt, Durchmesser 60,3 x 4,5

RB_FB

6 Entbluterohrbahn für Rinder aus besonders starkwandigem Rohr, inklusive Endbegrenzer, Stoßverbindungen, 

feuerverzinkt, Durchmesser 60,3 x 8

RB_FBE

7 Rohrbahn-Konsole aus Flachstahl warm gebogen, feuerverzinkt,  

Länge bis 210 mm

RB_KO21

8 Rohrbahn-Konsole aus Flachstahl warm gebogen, feuerverzinkt, 

Länge bis 310 mm

RB_KO31

9 Rohrbahn-Gefällekonsole aus Flachstahl, mit verstellbarem Auflager für Gefällestrecken, 

komplett feuerverzinkt

RB_KOG

10 Rohrbahn-Strebenhalter zur Versteifung der Konstruktion, einstellbar, feuerverzinkt, Schraube aus Edelstahl 1.4301 RB_STRBH

1

2

3

87 9

7

6

10



Rohrbahn- und Fördertechnik

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

114

Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Nr. Produktname Produktbeschreibung Artikelnummer

11 Doppel-Hebeschwinge aus starkwandigem Stahlrohr, gebogen, zur Montage an die Schlachtgasse, feuerverzinkt, komplett 

mit Gelenken

RB_DHS

12 Hebeschwinge, einfach aus starkwandigem 2“-Rohr, mit Gelenk und Aufzugs-Konsole/Öse, feuerverzinkt RB_EHS

13 Rohrbahn-Teleskop für Fleischverladestelle, um ca. 0,6 m ausziehbar, mit Kreuzgelenk und Rastbolzen, 

Konsole mit Ringschraube für Aufzugsbefestigung, feuerverzinkt, Länge 2000 mm

RB_TEL

o. Abb. Kunststoffschraube 

für Teleskop

als Sollbruchstelle, M 12 x 25 RB_TEL.KS

o. Abb. Rohrbahn-Teleskophalter zum Ablegen des Teleskops im Ruhezustand, für Wandbefestigung, aus Edelstahl 1.4301 RB_TELH

14 Einfachgelenk, sperrend einseitig schwenkbar, mit Sperre der Rohrbahn im geöffnetem Zustand, feuerverzinkt,  

mit Edelstahlachsen

RB_GELS

15 Einfachgelenk einseitig 90° schwenkbar, feuerverzinkt, mit Edelstahlachse RB_GEL

o. Abb. Kreuzgelenk zum Abwinkeln der Rohrbahn in zwei Achsen, feuerverzinkt, mit Edelstahlachsen RB_GELK

16 Kreuzgelenk, einge-

schnürt

zum Abwinkeln der Rohrbahn in zwei Achsen, feuerverzinkt, mit Edelstahlachsen RB_GELKE

o. Abb. Kugelgelenk zum Abwinkeln und Einschenkeln des Teleskops am Verladeelevator in zwei Achsen,  

Stahl feuerverzinkt, mit Edelstahlachsen

RB_GELKG

17 Trennstück, 2-teilig Einlegestück und Gegenlager mit Federbolzen, feuerverzinkt, mit Edelstahlachsen ohne Gelenk RB_TRS2

18 Fahrzeugendstück aus Stahl verzinkt, für RB 2“, mit Edelstahlfederbolzen und Befestigungsmaterial für 

Rohrbahnrohr

RB_FZE

19 Fahrzeugkonsole aus Alu-Strangpressprofil, kpl. mit Edelstahlsicherungsbolzen, inkl. Befestigungsmaterial für Rohr-

bahnrohr, Tragkraft: 400 kg

RB_FZKO

11

13

19

18

12

14 15 16 17
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20 21 22 23 24 25 26

27

Nr. Produktname Produktbeschreibung Art.-Nr.

20 Eurohaken nach DIN 5047, Gleitbügel aus Flachstahl, feuerverzinkt, Fleischhaken aus Edelstahl, Tragkraft: 

250 kg

HA5047

21 Eurohaken mit Nebenhaken Gleitbügel, feuerverzinkt, Fleischhaken aus Edelstahl, mit Nebenhaken, Tragkraft: 250 kg HA5047N

22 GroSSvieh-Gleithaken warm gebogen, feuerverzinkt, Unterhaken Ø 22 mm aus Edelstahl, Tragkraft: 1250 kg HAGRV

23 GroSSvieh-Gleithaken mit 
Nebenhaken

warm gebogen, mit Nebenhaken, feuerverzinkt, Unterhaken Ø 22 mm aus Edelstahl,  

Tragkraft: 1250 kg

HAGRV_N

24 Entblutehaken für 
automatische Entfesselung

für Schweine, Bügel aus Flachstahl, Kette und Tellerhülse in stabiler Schweißkonstruktion, 

feuerverzinkt

HAENTS_A

25 Entblute-Gleithaken für 
Schweine

Gleitbügel feuerverzinkt, Kette 500 x 6 mm und Schlingöse aus Edelstahl, Tragkraft: 250 kg HAENTS

26 Entblute-Rollhaken für 
Rinder

Rollbügel aus Sphäroguss, mit Nebenhaken, feuerverzinkt, gehärtete Laufrolle und Achse, 

4-fach kugelgelagert, mit Schlingkette und Drehwirbel aus Spezialstahl

HAENTR

27 Entblutekette für Rinder verzinkt, 1-strängig, 8mm, DIN EN 818-4 Güte 8, Tragfähigkeit 2000 kg, beidseitig mit  

Aufhängering, optional mit Aufhängering und Haken verfügbar, Nutzlänge 1000 mm

EBK_GV

o. Abb. Drehvorrichtung, 
handbetätigt

zum Wechseln der Hakenseite, um 180° drehbar, mit stabiler Lagerung, inklusive Montage 

platte, und Betätigungsgriff, Durchmesser 600 mm, Ausführung feuerverzinkt

RV_DREV

o. Abb. Drehvorrichtung, 
pneumatisch

zum Wechseln der Hakenseite um 180 Grad, Drehteller mit stabiler Lagerung, inklusive  

Montageplatte und Betätigung über Zugschalter, Stahlteile feuerverzinkt

RV_DREVP

Lösungen zur Förderung von Leerhaken bieten wir Ihnen auf Anfrage gern an.
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Weichenseile

hygienisch glatte Oberfläche, mit Ring 
und Karabiner zur Befestigung

Artikelnummer

RB_WS

Rohrbahn-drehweichen

aus Stahl feuerverzinkt, Verstellung durch Hand, Sicherung 
der freien Bahnenden, mit Montage- und Aussteifungsplatte

Artikelnummer

RB_DRWM_LI

Rohrbahn-Drehweiche, links außen

Artikelnummer

RB_DRWM_LA

Rohrbahn-Drehweiche, rechts innen

Artikelnummer

RB_DRWM_RI

Rohrbahn-Drehweiche, rechts außen

Artikelnummer

RB_DRWM_RA

Alle Weichen können 

auch mit Nutenrohr 

mit Kunststoffeinlage 

als Gleitbelag geliefert 

werden

Rohrbahnanlagen und 

Lastaufnahmemittel 

sind gemäß BGR 

229 Absatz 3.1.6.7.3 

(Arbeiten in der Fleisch-

wirtschaft) regelmäßig 

von einem Sachkun-

digen auf Ihren sicheren 

Zustand zu überprüfen. 

Dies ist durch ein 

Rohrbahnprüfbuch zu 

dokumentieren. Gehen 

Sie auf Nummer sicher 

und fordern Sie Ihr 

unverbindliches UVV-

Prüfangebot an. Wir 

führen diese Prüfungen 

zu Festpreisen durch.

Rohrbahn-Drehweiche, links innen
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Rohrbahn-3-Wege-Weiche

handbetätigt, zum Fahren in 3 Richtungen, mit Grundplatte und 
Kreuzgelenk, inklusive Sicherung der freien Bahnenden und 
Verstellhebel, feuerverzinkt, ohne Bögen

Artikelnummer Anmerkung

RB_KW3L Hakenseite links

RB_KW3R Hakenseite rechts

Rohrbahn-Abgleitweiche

zum Abgleiten in eine Richtung, mit Gelenk und 
einstellbarem Gewicht, feuerverzinkt

Artikelnummer

RB_AKW

Rohrbahn-Kreuzweiche

handbetätigt, zum Fahren in 4 Richtungen, mit Grundplatte 
und Drehkranz, inklusive Sicherung der freien Bahnenden und 
Verstellhebel, feuerverzinkt

Artikelnummer

RB_KW4

Rohrbahn-Pneumatikweiche

zum Ein- und Ausschleusen, Weichengrundkörper mit Pneuma-
tikzylinder, Anschluss-Stücke, Bahnend-Sicherung und Magnet
ventil zur elektrischen Ansteuerung, Betriebsdruck: 6 bar, 
Steuerspannung 24 V DC, Stahlteile feuerverzinkt

Artikelnummer

RB_SWP

Darstellung: Hakenseite links, Lieferung ohne Bögen
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Rohrbahn-Stoppvorrichtung

handbetätigt, zum Einbau in die Rohrbahnanlage, stabile 
Ausführung, mit Betätigung über Seilzug, feuerverzinkt

Artikelnummer

RB_STOV

Rohrbahn-Stoppvorrichtung, pneumatisch

zum Einbau in die Rohrbahnanlage, mit Pneumatikzylinder und 
Handhebelventil, Betriebsdruck: 6 bar

Artikelnummer

RB_STOVP

Trennstück, handbetätigt

zum Trennen der Rohrbahn, mit Gelenk, Gegenlager und Aushebe-
stange sowie Absicherung für das freie Bahnende, feuerverzinkt

Artikelnummer

RB_TRS

Trennstück, pneumatisch

zum automatischen Trennen der Rohrbahn, mit Gelenk, Pneumatik
zylinder, Gegenlager mit Bahnend-Sicherung und Handhebelventil, 
Stahlteile feuerverzinkt, Betriebsdruck: 6 bar

Länge Artikelnummer

ca. 600 RB_TRSP

Rohrbahn-Aufgleitblech

zum Einweisen von Rohrbahnhaken beim Hochziehen mittels 
Aufzug, feuerverzinkt

Artikelnummer

RB_AGB

Rohrbahnfett

Schmierstoff für Fleischtransportbahnen, USDA H2-Registrie-
rung für die Lebensmittelindustrie

Artikelnummer Menge

RB_FET_1 1-Liter-Dose

RB_FET_25 25-Liter-Eimer

Auf Anfrage bieten wir 

Ihnen auch Lösungen 

zur automatischen 

Rohrbahnschmierung
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Fahrschiene für Teleskop

bestehend aus 1,5 m Profilschiene, mit 2 Halterungen, 
2 Endstoppern, 1 Aufzugsfahrwerk und 3 Kabelwagen

Artikelnummer

ROVE.FS

Traverse für Säge

in 2 Richtungen fahrbar, bestehend aus Profilen mit Schiebe
bühnenrollapparaten, Endstopper, Fahrwerk, höhenverstellbare 
Muffen und Kabelwagen, inkl. Befestigungsmaterial, weiß verzinkt

Schienenlänge/Traversenlänge Artikelnummer

3500/2500 RB_TRV

Rohrbahn-Belegtmelder

zur Vermeidung eines Aufstauens der Ware, mit Stabschalter

Artikelnummer

RB_BME

Fahrschiene für säge

bestehend aus Profilschiene, Fahrwerk mit Halterungen,  
Endstoppern und Kabelwagen

Rohrbahn-Abhängesicherung

zum Schutz vor herabfallenden Haken an Abhängestellen, nach 
UVV, Befestigung an der Unterkonstruktion, feuerverzinkt

Artikelnummer

RB_ABS

Artikelnummer

ROVE.FS_S

Individualanfertigung 

nach Kundenwunsch
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Stechelevator

zum Hochziehen auf die Entblutebahn nach der Betäubung, 
Förderhöhe ca. 3,2 m, zulässige Gesamtbelastung: 400 kg, 
bestehend aus selbsttragendem Führungsrahmen mit einge-
bauten Kettenrädern, Spannvorrichtung, Stahl-Laschenkette 
mit festen Mitnehmern, Antrieb über Getriebemotor 1,5 kW, 
Stahlteile feuerverzinkt, Antrieb lackiert

Artikelnummer

RB_ELVS

Aufnahmeelevator

zum Transport der gebrühten Schweine vom Kratztisch auf die 
Ausschlacht-Strecke, bestehend aus selbsttragendem Führungs-
rahmen, mit Antrieb- und Spannstation, Stahlbolzen-Laschen-
kette mit festen Mitnehmern (Position nach Kundenwunsch), 
Getriebemotor 1,5 kW, Geschwindigkeit über Frequenzumrichter 
regelbar, Höhenunterschied 1400/2800 mm, Winkel max. 40°, 
Ausführung feuerverzinkt, Antrieb lackiert

Artikelnummer

RB_ELVA

Rohrbahn-Einhebevorrichtung

zum Einheben und Vereinzeln von Rohrbahn-Gleithaken, mit 
pneumatischem Antrieb, bestehend aus Konsolen mit Einheber-
klinke, beidseitigem Rohrbahnanschluss, Pneumatikzylinder und 
Magnetventil zur elektrischen Ansteuerung, Steuerspannung 
24 V DC, Betriebsdruck: mind. 6 bar, Stahlteile verzinkt

Artikelnummer

RB_EHV

Rohrbahn-Ausschlachtförderer

in vertikaler Ausführung, als Ausschlachtband mit Taktfunktion, 
zum Spreizen für ein leichtes Ausnehmen und Spalten, beste-
hend aus selbsttragendem Führungsrahmen, Antriebsstation mit 
Getriebemotor 1,5 kW 400 V, mit Kettenrädern, Spannstation 
mit Kettenrad und Lagerrahmen, Stahlbolzen-Laschenkette mit 
starren und klappbaren Mitnehmern (Ausrichtung und Position 
nach Kundenwunsch), Geschwindigkeit über Frequenzumrichter 
regelbar, Ausführung feuerverzinkt, Antrieb lackiert, 

Artikelnummer

RB_ASF
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Rohrbahn-Schubstangenförderer

zum geradlinigen Transport von Ware an Gleithaken in eine Rich-
tung, bestehend aus Schubstange mit Rollwagen in Führungs-
schiene laufend, mit angeschraubten Klappmitnehmern und 
pneumatischem Antriebszylinder, Ansteuerung rein pneumatisch 
mit Handhebelventil und Wartungseinheit, Stahlteile feuerver-
zinkt, Förderlänge ca. 1500 bis 7000 mm, Maßanfertigung , 
auch steigend einsetzbar

Artikelnummer

RB_STF

Rohrbahn-Elevator

zum Transport zwischen Hoch- und Niederbahn, Förderhöhe ca. 
1 m, zulässige Gesamtbelastung 400 kg, bestehend aus selbst-
tragendem Führungsrahmen mit eingebauten Kettenrädern, 
Spannvorrichtung und Stahlbolzen-Laschenkette mit Hammer
mitnehmern oder klappbaren Mitnehmern, Antrieb über Getriebe-
Bremsmotor 1,5 kW, Stahlteile verzinkt, ohne Schaltkasten, 
Antrieb lackiert

Artikelnummer

RB_ELV

Rohrbahn-Transportförderer

in vertikaler Ausführung, bestehend aus selbsttragendem Füh-
rungsrahmen mit Kettenrädern, Antriebsstation mit Getriebemotor 
1,5 kW 400 V, Spannstation mit Kettenrad und Lagerrahmen, 
Stahlbolzen-Laschenkette mit klappbaren Mitnehmern, inklusive 
Rohrbahn und Konsolen, Geschwindigkeit über Frequenzumrichter 
regelbar, Ausführung feuerverzinkt, Antrieb lackiert

Artikelnummer

RB_TPF
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Rohrbahn-Verladeelevator, 

zum Be- und Entladen von Fleischfahrzeugen mit verschie-
denen Höhen, vertikal schwenkbar, selbsttragender Führungs-
rahmen mit eingebauten Kettenrädern, Spannvorrichtung und 
Mitnehmerkette, technische Daten: Schwenkbereich 0/+40° 
Antrieb über Getriebebremsmotor 1,5 kW, 400 V, Stahlteile  
feuerverzinkt, Getriebemotor, Antrieb lackiert, mit Kettenzug 
1000 kg zum Ausgleich der Höhendifferenz, mit Fangseil, ohne 
Schaltkasten und Elektroanschluss

Artikelnummer Anmerkung

ROVE.K kurze Bauform: zur Verwendung an Verladerampe (ca. 1,20 m hoch)

ROVE.L lange Bauform: zur Verwendung ohne Verladerampe

Elektroschaltkasten für Elevator

mit Hauptschalter, Wendeschütz, Motorschutz, in feuchtigkeits-
geschütztem Gehäuse (für bauseitigen Anschluss)

Artikelnummer

ROVE.ES

Wir planen und liefern komplette SPS-Steuerungen  
für Schlacht- und Rohrbahnanlagen

lange Bauform
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Dornhakenstange mit 2 Ösen

aus Edelstahl 1.4301, mit 2 Ösen zum Einhängen in Euro-
haken, 5 x 4 Fleischhaken angeschweißt, Tragkraft: 250 kg

Dornhakenstange mit Gleitbügel

aus Edelstahl 1.4301, mit Rohrbahn-Gleitbügel, feuerverzinkt,  
5 x 4 Fleischhaken angeschweißt, Tragkraft: 250 kg

Gesamtlänge Artikelnummer

1300 HAKD1

Gesamtlänge Artikelnummer

1400 HAKD2

Fleischgehänge

aus Edelstahl 1.4301, Rahmen aus Rundrohr mit Rohrbahn
gleitbügel, 5 Etagen, je 30 Haken vorne und hinten

B x H Artikelnummer

800 x 1400 FLGH1

Hakenkranz, 2 oder 3 Etagen

aus Edelstahl 1.4301, Gleitbügel feuerverzinkt, Gesamtlänge: 
1200 mm

Gesamtlänge Artikelnummer Anmerkung

1200 HAKK2 mit 2 Etagen (Ø 400 mm)

1200 HAKK3 mit 3 Etagen (Ø 450, 350 und 250 mm)

Variante HAKK3
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Hakenwagen

für ca. 150 Eurohaken auf 6 Lagerreihen, mit 2 Lenkrollen mit 
Stopp und 2 Bockrollen, Durchmesser 100 mm

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

1040 x 600 x 1130 HAKW2 aus Edelstahl 1.4301

1040 x 600 x 1130 HAKW3 Stahl feuerverzinkt

Sonderausführungen von Hakenwagen z.B. mit Rohrbahnanschluss bieten wir Ihnen auf Anfrage gern an.

ORGANtransportWagen

aus Edelstahl 1.4301, in stabil verschweißter Rohrrahmenkon-
struktion, zur Aufnahme von roten Organen, mit 4 Hakenleisten 
mit insgesamt 46 Haken mit durchgehender Nummerierung, 
inklusive herausnehmbarer Tropfwanne, fahrbar mittels 2 Len-
krollen mit Stopp und 2 Bockrollen, Durchmesser 100 mm

L x B x H Artikelnummer

1600 x 700 x 1850 OGW1
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Messerkorb

aus Edelstahl, inklusive Klingenschutz und Transportgriff 
mit integriertem Haltebügel, abschließbar

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

385 x 80/107 x 480 MSK_721 für 7 Messer / 2 Wetzstähle / Stechschutzhandschuh

185 x 110 x 480 MSK_421 für 4 Messer / 2 Wetzstähle / Stechschutzhandschuh

185 x 80/107 x 480 MSK_420 für 4 Messer / 2 Wetzstähle

Messerkorbhalter 5 Messerkörbe

aus Edelstahl 1.4301, als Wandhalterung für 5 bzw. 10 Messer-
körbe, die Messerkörbe können in Einhängeposition mit Vorhän-
geschlössern gesichert werden, zur Wandmontage vorbereitet

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

660 x 187 x 300 MSK_H05.4 passend für MSK_420 und MSK_421

660 x 352 x 300 MSK_H05.7 passend für MSK_721

Messerkorbwagen für 36 Messerkörbe

aus Edelstahl 1.4301, zum Transport und zur Lagerung von bis 
zu 36 Messerkörben, die Messerkörbe können in Einhänge
position mit Vorhängeschlössern gesichet werden, mit 2 Lenk
rollen mit Stopp und 2 Bockrollen, Durchmesser 100 mm

L x B x H Artikelnummer

1340 x 800 x 1530 MSKW_36

Messerkorbhalter 1 Messerkorb

aus Edelstahl 1.4301, als Einhängehalterung für einen Messer-
korb, zur Wand- oder Tischmontage vorbereitet

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

160 x 36 x 50 MSK_H01.4 passend für MSK_420 und MSK_421

330 x 36 x 50 MSK_H01.7 passend für MSK_721

Andere Messerkorbaus-

führungen bieten wir 

Ihnen auf Anfrage.

Andere Größen von 

Messerkorbhaltern 

bieten wir Ihnen auf 

Anfrage gern an.

Messerkorbhalter 10 Messerkörbe

aus Edelstahl 1.4301, als Wandhalterung für 5 bzw. 10 Messer-
körbe, die Messerkörbe können in Einhängeposition mit Vorhän-
geschlössern gesichert werden, zur Wandmontage vorbereitet

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1260 x 187 x 300 MSK_H10.4 passend für MSK_420 und MSK_421

1260 x 352 x 300 MSK_H10.7 passend für MSK_721
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Wir planen Ihre Zerlegeanlage/Zerlegeraumeinrichtung nach Ihren Anforderungen 
in verschiedenen Größenvarianten
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GroSSviehwaage

in stabil verschweißter Rahmenkonstruktion aus Edelstahl, volle-
lektronische Ausführung, 4-Zellen-Wägetechnik, Schutzart IP 68, 
Aufstellung über Flur oder Einbau in ein Fundament, Innenraum 
mit glatter Blechverkleidung, sehr gute Reinigungsmöglichkeit, 
Türen mit stabilen Scharnieren, Technische Daten: Höchstlast: 
1500 kg, Tragkraft: 3000 kg, Feinteilung: 1 kg, mit Übersprungs-
chutz, Türhöhe: 1300 mm, bei Fundamenteinbau mindestens 150 
mm Einbautiefe, bei Aufstellung über Flur 120mm Auftrittshöhe

Brückengröße Artikelnummer

2000 x 1000 LV1500

Bodenwaage zum Durchfahren

aus Edelstahl 1.4301, Standardausführung, 4-Wägezellentech-
nik, Aufstellung über Flur, vollelektronisch, ohne Anzeigegerät 
und Auffahrrampe

B x T x Bauhöhe Artikelnummer Anmerkung

1000 x 1250 x 45 DG-D125-100 Tragkraft: 2000 kg,  
Höchstlast: 0–300/0–600/0–1500 kg

1250 x 1500 x 65 DG-D150-125 Tragkraft: 2000 kg,  
Höchstlast: 0–600/0–1500 kg

Bodenwaage zum Durchfahren,  
Leichtbauweise

aus Edelstahl 1.4301, Standardausführung, 4-Wägezellentechnik, 
Aufstellung über Flur, vollelektronisch, ohne Anzeigegerät und 
Auffahrrampe

B x T x Auffahrhöhe Artikelnummer Anmerkung

800 x 1000 x 10 DG-D100-80 Tragkraft: 600 kg,  
Höchstlast: 0–150/0–300 kg

800 x 800 x 10 DG-D80-80 Tragkraft: 600 kg,  
Höchstlast: 0–60/0–150/0–300 kg
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Plattformwaage

aus Edelstahl 1.4301, wartungsfreie 4-Wägezellentechnik, 
vollelektronisch, Wägezellen Schutzart IP68, geeignet für 
Nassbereiche, schraubbares Brückenblech, Anschluss an alle 
eichfähigen Wägesysteme

Plattformgröße Artikelnummer Anmerkung

1250 x 1000 x 100 PFW_125.100 Tragkraft: 4000 kg,  
Höchstlast: 0–300/0–600/0–1500 kg

1500 x 1250 x 100 PFW_150.125 Tragkraft: 4000 kg,  
Höchstlast: 0–600/0–1500/0–3000 kg

1500 x 1500 x 125 PFW_150.150 Tragkraft: 4000 kg,  
Höchstlast: 0–600/0–1500/0–3000 kg

2000 x 1500 x 150 PFW_200.150 Tragkraft: 7500 kg,  
Höchstlast: 0–1500/0–3000/0–6000 kg

Fundamentrahmen für Plattformwaage

aus Edelstahl 1.4301, umlaufender Winkelrahmen mit 
angeschweißten Auflegeplatten für Wägezellen, mit Stellfüßen 
und Mauerpratzen

L x B x (Standardhöhe) Artikelnummer Anmerkung

1270 x 1020 x (100) FWR_125.100 für Plattformgröße (L x B): 1250 x 1000 mm

1520 x 1270 x (100) FWR_150.125 für Plattformgröße (L x B): 1500 x 1250 mm

1520 x 1520 x (125) FWR_150.150 für Plattformgröße (L x B): 1500 x 1500 mm

2020 x 1520 x (150) FWR_200.150 für Plattformgröße (L x B): 2000 x 1500 mm

Fundamentwanne für Plattformwaage

aus Edelstahl 1.4301, dicht geschweißte Wanne zum Einlassen 
in den Boden, mit eingekantetem Gefälle zum Abfluss, stabiler 
umlaufender Sichtsteg mit Mauerpratzen, waagerechte  Flächen 
zur Aufnahme der Plattformwaage, mit seitlich angeschweißtem 
Rostaufsatz für Bodenablauf 2-tlg. DN 100

L x B x (Standardhöhe) Artikelnummer Anmerkung

1270 x 1020 x (100) FWW_125.100 für Plattformgröße (L x B): 1250 x 1000 mm

1520 x 1270 x (100) FWW_150.125 für Plattformgröße (L x B): 1500 x 1250 mm

1520 x 1520 x (125) FWW_150.150 für Plattformgröße (L x B): 1500 x 1500 mm

2020 x 1520 x (150) FWW_200.150 für Plattformgröße (L x B): 2000 x 1500 mm

3% Gefälle mind.

Einbau-Fundamentrahmen komplett 
mit eingbauten Führungsringen für 
Wägezellen-Lastfüße

Wir liefern Ihnen diese 

Plattformwaage optional 

auch mit Brückenblech 

mit Gasdruckfeder zur 

besseren Zugänglichkeit 

bei der Reinigung.
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L x B x (Standardhöhe) Artikelnummer Anmerkung

1270 x 1020 x (100) FWW_125.100 für Plattformgröße (L x B): 1250 x 1000 mm

1520 x 1270 x (100) FWW_150.125 für Plattformgröße (L x B): 1500 x 1250 mm

1520 x 1520 x (125) FWW_150.150 für Plattformgröße (L x B): 1500 x 1500 mm

2020 x 1520 x (150) FWW_200.150 für Plattformgröße (L x B): 2000 x 1500 mm

Versandwaage

in eichfähiger Ausführung für den industriellen Einsatz in der Le-
bensmittel- und Fleischverarbeitung, mit einer Wägezelle, ohne 
bewegliche Teile, mechanische Überlastsicherung, mit Anzeige-
gerät mit Edelstahlgehäuse, für Tischaufstellung und Wandmon-
tage geeignet, Schutzart IP 65, Brückenabdeckung in Edelstahl 
1.4301, Schnittstelle für Drucker und EDV

B x T x H (Plattform) Artikelnummer Anmerkung

500 x 400 x 80 DG-PT-IT1000 Höchtlast: 0 bis 60 kg, 20 g Feinteilung

500 x 400 x 80 DG-PT-IT3000 Höchtlast: 0 bis 60 kg, 0–30 kg 10 g Auflösung, 

30–60 kg 20 g Auflösung, erhöhte Feinauflösung 1 

g/2 g ablesbar, Anzeige in 10-facher Auflösung, frei 

konfigurierbar – Anbindung an Warenwirtschafts 

system möglich, Taragewicht Handeingabe, 

2-Bereichs-Ausführung

Variante dg-pt-it3000

Tisch-Plattformwaage

aus Edelstahl 1.4301, Single-Point Ausführung, Schutzart IP 67, 
ohne Terminal

L x B (Plattformgröße) Artikelnummer Anmerkung

400 x 300 DG-H30-40 Tragkraft: 50 kg, Höchstlast: 0–15/0–30 kg

500 x 400 DG-H40-50 Tragkraft: 120 kg, Höchstlast: 0–30/0–60 kg

700 x 600 DG-H60-70 Tragkraft: 200 kg, Höchstlast: 0–60/0–150 kg

800 x 600 DG-H60-80 Tragkraft: 300 kg, Höchstlast: 0–60/0–150/0–300 kg

800 x 800 DG-H80-80 Tragkraft: 500 kg, Höchstlast: 0–60/0–300 kg

Wandwaage

aus Edelstahl 1.4301, vollelektronisch, kompakte Bausweise mit 
hochklappbarem Wiegetisch, Wägezelle in Edelstahl, Schutzart 
IP 68, an alle eichfähigen Auswerteeinrichtungen anschließbar, 
Tragkraft: 200 kg, Höchstlast: 0–60/0–150 kg, ohne Terminal

L x B (Plattformgröße) Artikelnummer

640 x 440 DG-W
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Rohrbahnwaage

aus Edelstahl 1.4301, vollelektronisch, integrierbar in jedes 
Rohrbahnsystem, Schutzart IP67, speziell gegen Staub, Wasser 
und Schmutz abgedichtet, mit 10 m Messkabel und Montage-
satz für Befestigung, ohne Terminal

Schienenlänge Artikelnummer Anmerkung

300 RBWA_30 Tragkraft: 250 kg, Höchstlast: 200 kg

400 RBWA_40 Tragkraft: 250 kg, Höchstlast: 200 kg

500 RBWA_50 Tragkraft: 500 kg, Höchstlast: 300 kg, 2-Zellen Wägetechnik

800 RBWA_80 Tragkraft: 1000 kg, Höchstlast: 300/600 kg, 2-Zellen Wägetechnik

300–500 RBWA_150 Tragkraft: 1500 kg, Höchstlast: 1200 kg, 2-Zellen Wägetechnik

Rohrbahnwaage für Transportförderer

aus Edelstahl 1.4301, vollelektronisch, für den Einsatz in Rohr-
bahn-Förderern, 2-Zellen Wägetechnik, Schutzart IP67, speziell 
gegen Staub, Wasser und Schmutz abgedichtet, ohne Terminal

Schienenlänge Artikelnummer Anmerkung

500–1000 RBWA_F Tragkraft: 1000 kg, 
Höchstlast: 300/600 kg

Industrie-Wägeterminal

robust, frei programmierbar und eichfähig, Edelstahlgehäuse 
für Tisch- oder Wandmontage, 230 V Netzteil, Schutzart IP 65

Artikelnummer Anmerkung

T_IT1000 13-stellige LCD-Anzeige, Folientastatur mit 5 Tasten, 1 Schnittstelle

T_IT3000 20-stellige LCD-Anzeige, Folientastatur mit nummerischen Tasten und Funktionstasten, 1 
Schnittstelle mit Echtzeituhr, 
optional mit integriertem Klemmanschluss für zweites Wägezellenkabel lieferbar

T_IT6000 Folientastatur mit nummerischen Tasten und Funktionstasten, 
2 Schnittstellen, 2 x 20-stellige LCD-Anzeige, inkl. Software

T_IT8000 4 x 20-stellige LCD-Anzeige, Folientastatur mit nummerischen Tasten, Waagen- und Funk-
tionstasten, 2 Schnittstellen, inkl. Software, optional mit integriertem Klemmanschluss 
für zweites Wägezellenkabel lieferbar

T_IT9000 mechanische alphanumerische Tasten und Funktionstasten, bis zu 7 Wägestationen 
anschliessbar,  maximal 6 serielle Schnittstellen (Aktivierung durch Ansteckmodule), 2 
x 20-stellige LCD-Anzeige, inkl. Software, optional mit integriertem Klemmanschluss für 
zweites Wägezellenkabel lieferbar

Variante T_IT3000 Variante T_IT9000Variante T_IT8000Variante T_IT6000

Variante T_IT1000
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Streifendrucker

für Papierrolle Breite: 57 mm, Druckmethode: 9-Nadeltechnik, 
kompaktes Tischgerät mit geringem Platzbedarf, Druckerschnitt-
stelle RS 232

Artikelnummer

DG_DPN2335

Thermo-Transferdrucker

für schnelles und leises Drucken in der Kombination mit Barcode, 
Druck auf lebensmittelgeeignete Etiketten möglich, Papierbreite: 
max. 118 mm, Rollendurchmesser: max.118 mm, Druckmethode: 
Thermotransfer/Thermodirekt, Druckgeschwindigkeit: max. 51 
mm/s, kompaktes Tischgerät 
mit geringem Platzbedarf, mit Centronics-Schnittstelle

B x T x H Artikelnummer

200 x 226 x 135 DG_TLP 2844

Wiegebelegdrucker

Formulardrucker für Einzelblatt oder Endlospapier, Druckmetho-
de: 9-Nadeltechnik, einfache Bedienung und Papierhandhabung, 
Bedrucken von Formularsätzen bis zu vier Durchschläge, kom-
paktes Tischgerät

Artikelnummer

DGS_300

Wiegebelegdrucker

robuster DIN A4 24-Nadeldrucker, universeller Formulardrucker 
für den Einsatz zur Wägedokumentierung, wahlweise Einzelblatt, 
Endlospapier, Trägerband oder Etiketten, zum Anschluss an 
eichfähige Handelswaagen, kompaktes Tischgerät

Artikelnummer

DGS590

inklusive Datenkabel 

Länge 3 Meter komplett 

mit Steckern

Anschluss: 230 V 

mit Datenkabel

mit Netzteil 230 V und 

Datenkabel

mit Netzteil 230 V 

und Datenkabel

Auf Anfrage fertigen 

wir für Sie individuell 

angepasste Edelstahl-

ablagen für Ihre Drucker 

zur Wandmontage.
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Rauchtür 1-flügelig oder 2-flügelig

komplett aus Edelstahl 1.4301, lasergeschweißt, besonders 
stabile Ausführung, sowohl für etagengleiche Raucherzeugung 
als auch für Raucherzeugung im Keller geeignet, Oberfläche 
gebürstet, Edelstahlrahmen Stärke 5 mm, massive Edelstahl-
Bänder, innen liegender Treibriegelverschluss, eloxierter 
Aluminiumtürdrücker, mit wärmebeständiger Silikondichtung, 
wärmeisolierende Türfüllung, einstellbare Schieberlüftung, mit 
1 Paar Edelstahl-Einfahrschienen für Rauchwagen zur Befesti-
gung an Rahmen und Boden oder Rückwand

Artikelnummer Anmerkung

RCHT1 1-flügelig

RCHT2 2-flügelig

Rauchtür mit Spänekasten

komplett aus Edelstahl 1.4301, lasergeschweißt, besonders sta-
bile Ausführung, Oberfläche gebürstet, Edelstahlrahmen Stärke 
5 mm, massive Edelstahl-Bänder, innen liegender Treibriegel-
verschluss, eloxierter Aluminiumtürdrücker, mit wärmebestän-
diger Silikondichtung, wärmeisolierende Türfüllung, einstellbare 
Schieberlüftung, für Sägemehl- oder Hackspan-Raucherzeugung, 
Füllwanne zum Befüllen herausnehmbar, angepasst an einen 
oder zwei Rauchwagen, zwischen den Führungsschienen für den 
Rauchwagen befindet sich eine Tropfwanne mit zweiteiligem ver-
schiebbarem Fettabweisblech zum Schutz der Raucherzeugung 
vor Fett und Feuchtigkeit

Artikelnummer

RCHT3

Fertigungsmaße nach 

kundenindividueller 

Einbausituation

Fertigungsmaße nach 

kundenindividueller 

Einbausituation
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Rauchtür für Hängekorb

komplett aus Edelstahl 1.4301, lasergeschweißt, besonders sta-
bile Ausführung,  Oberfläche gebürstet, Edelstahlrahmen Stärke 
5 mm, massive Edelstahl-Bänder, innen liegender Treibriegelver-
schluss, eloxierter Aluminiumtürdrücker, mit wärmebeständiger 
Silikondichtung, wärmeisolierende Türfüllung, inklusive Kal-
trauchplatte mit Schauloch und verstellbarer Belüftungsklappe, 
mit eingebautem Sturz zum Einmauern

Artikelnummer Ausführung

RCHT4 Doppelflügeltüren mit mittiger Öffnung für 2“ Rohr

RCHT5 Doppelflügeltüren mit mittiger Öffnung für Flachschiene

Kaltrauchplatte einflügelig zum Öffnen

aus Edelstahl 1.4301, besonders geeignet für Raucherzeugung 
im Keller, Edelstahlrahmen 5 mm stark, mit massiven Edel-
stahlbändern, mit verschließbarem Schauloch und verstellbarer 
Belüftungsklappe

Artikelnummer

RCHT_KRP

Fertigungsmaße nach 

kundenindividueller 

Einbausituation

Sie suchen eine Lösung 

zum Kaltrauchen ohne 

bauliche Maßnahmen? 

Unsere Fachberater 

bieten Ihnen gern auch 

montagefertige Kaltrauch-

kammern oder Koch- und 

Rauchanlagen bzw. 

Heißrauchkammern an.

Folgen Sie dem Trend 
zurück zum Kalträuchern! 
Das feine Aroma und der 
besondere Geschmack 
sind unvergleichlich.
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Kochkessel, elektrisch

Kessel komplett aus Edelstahl 1.4301, doppelwandiger Deckel, Öffnungswinkel 
90°, Sicherheitsentleerhahn 1 1/2“, Leistung regelbar in 2 Stufen, mit digitaler 
Temperatursteuerung und Sollwertvorgabe durch zwei Bedientasten, mit Vor-
wahlzeit und Produktionszeit, Oberfläche Glattschliff

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1115 x 1200 x 955 KS_300.E Fassungsvermögen: 300 l, Innenmaße (L x B x T): 

900 x 800 x 450 mm, elektrische Leistung: 11,2/17,0 kW,  

400 V/ 50 Hz, 32 A, IP54

1365 x 1200 x 955 KS_400.E Fassungsvermögen: 400 l, Innenmaße (L x B x T): 

1150 x 800 x 450 mm, elektrische Leistung 2 x 10,5 kW,  

400 V/50 Hz, 32 A, IP54

Kochkessel, rund

aus Edelstahl 1.4301, elektrisch beheizt, doppelwandig mit Glyzerinfüllung, Tem-
peratur von 60°C bis 200°C regelbar, Oberfläche kreismattiert geschliffen, mit 
tiefgezogenem Innenkessel, mit CEE-Norm-Stecker 16 A, IP54, 400 V/50 Hz

Ø x H Artikelnummer Anmerkung

540 x 860 KKR_90 Fassungsvermögen: 90 l, 6 kW

600 x 860 KKR_120 Fassungsvermögen: 120 l, 9 kW

660 x 860 KKR_150 Fassungsvermögen: 150 l, 9 kW

Ø x H Artikelnummer Anmerkung

540 x 860 KKR_90R Fassungsvermögen: 90 l, 6 kW

600 x 860 KKR_120R Fassungsvermögen: 120 l, 9 kW

660 x 860 KKR_150R Fassungsvermögen: 150 l, 9 kW

stationär

fahrbar mittels 3 Lenkrollen davon 1 x mit Stopp

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

700 x 700 x 920 KS_150.E Fassungsvermögen: 150 l, Innenmaße (D x H): 600 x 530 mm, 

elektr. Anschl.: 3/NPE 400/230 V AC, 50 Hz, 8 kW, 16 A, IP54, 

Heizung: 1 x 8 kW

850 x 900 x 920 KS_200.E Fassungsvermögen: 200 l, Innenmaße (D x H): 700 x 530 mm, 

elektr. Anschl.: 3/NPE 400/230 V AC, 50 Hz, 12 kW, 20 A, IP54, 

Heizung: 2 x 6 kW

elektrisch beheizt, doppelwandig mit Glycerinfüllung, fahrbar, 
Innenkessel rund

direkte elektrische Beheizung, Innenkessel eckig, stationär
Variante KS_200.E
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Kesselschwimmer Aluminium

aus AlMgSi 0,5, rund, mit einem Griff, verschweißt

Durchmesser Artikelnummer Anmerkung

460 KS_AL_460 für Kochkessel 90 l, Strebenabstand: 28 mm

520 KS_AL_520 für Kochkessel 120 l, Strebenabstand: 26 mm

580 KS_AL_580 für Kochkessel 150 l, Strebenabstand: 34 mm

680 KS_AL_680 für Kochkessel 200 l, Strebenabstand: 27 mm

aus AlMgSi 0,5 , rechteckig, mit 2 Kunststoffhandgriffen

L x B Artikelnummer Anmerkung

880 x 780 KS_AL_880 für Kochkessel 300 l

1130 x 780 KS_AL_1130 für Kochkessel 400 l

aus Kunststoff PE 500 natur, rund, mit Grifflöchern

Durchmesser Artikelnummer Anmerkung

460 KS_KS_460 für Kochkessel 90 l

520 KS_KS_520 für Kochkessel 120 l

580 KS_KS_580 für Kochkessel 150 l

680 KS_KS_680 für Kochkessel 200 l

aus Kunststoff PE 500 natur, rechteckig, mit Grifflöchern

L x B Artikelnummer Anmerkung

880 x 780 KS_KS_880 für Kochkessel 300 l

1130 x 780 KS_KS_1130 für Kochkessel 400 l

Sie benötigen einen 

Kesselschwimmer mit 

anderen Maßen? Kein 

Problem, wir fertigen 

nach Ihren Angaben. 

Auf Wunsch auch 

Bodensiebe.

Kunststoffkessel-

schwimmer können 

auch mit einem oder 

zwei Griffen sowie in 

anderen Farbvarianten 

und Größen geliefert 

werden

Kessel-Entleerhahn

Sicherheits-Kessel-Entleerhahn, Material: Neusilber, mit Metall-
griff, verchromt, massive Ausführung

Artikelnummer Anmerkung

ELH_G Ausführung groß: Anschlussgewinde G 1 1/2“ (47,8 mm)

ELH_K Ausführung groß: Anschlussgewinde G 1 1/4“ (41,9 mm)

Zeigerkontaktthermometer mit  
biegbarem Fühler oder mit Flachfühler

Durchmesser 100 mm, Edelstahlgehäuse, 1 Schaltausgang als 
Magnetspringkontakt, Klasse 1, Schutzart bis IP65, Anzeigen
bereich 0 bis 160°C

Artikelnummer Anmerkung

ZKT_1 Ausführung: mit biegbarem Fühler

ZKT_2 Ausführung: mit Flachfühler
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multifunktionale reifepresse

Reife- und Formpresse für Landjäger, Kantsalami, Schinkenspeck und Kantwürste, 
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche glasperlgestrahlt, massive Bauweise, Druckauf-
bau über eine Handspindel mit Drucktraverse, mit Tropfwanne 450 x 350 x 20 mm, 
mit tiefgezogenem Tropfrand zur Aufnahme und Weiterleitung des Fleischsaftes in 
einen herausnehmbaren GN-Behälter 2/3 (354 x 325 x 65 mm), Frontbleche und 
Seitenbleche herausnehmbar zum einfachen Bestücken und Entnehmen

B x T x H Artikelnummer

510 x 380 x 595/810 MFRP

Artikelnummer Beschreibung

MFRP_EKS Einsatz zum Formen und Reifen von 5 Kantsalami, aus Edelstahl 1.4301

MFRP_ERS Einsatz zum Formen und Reifen von 18 Rohschinken, aus Edelstahl 1.4301

MFRP_KEL Kunststoffeinlage zum Höhenausgleich bei Rohschinkenherstellung, Stärke 10 mm

MFRP_KEL2 Kunststoffeinlage zum Höhenausgleich bei Rohschinkenherstellung, Stärke 20 mm

MFRP_EKW Einsatz zum Formen von 4 Brüh- oder Sülzwürsten, aus Edelstahl 1.4301

MFRP_GEL Gittereinlage mit doppelseitigem Gitter zum Formen von Kochschinken, aus Edelstahl 1.4301

MFRP_ESK Einsatz zum Formen von 2 Kochschinken, aus Edelstahl 1.4301

MFRP_TB Trennblech zum Trennen verschiedener Wurstlagen und zur gleichmäßigen Druckverteilung,
aus Edelstahl 1.4301, Stärke 2 mm

Zubehör für Reifepresse

Transport- und lagerwagen für reifepresse

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche glasperlgestrahlt, für eine optimale Arbeits-
höhe, stabile und sichere Fixierung der Reifepresse, mit Aufnahmefächern für 
Zubehöroptionen, fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Stopp und 2 Bockrollen

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1060 x 530 x 740 MFRP_TLW für 1 Reifepresse

1440 x 540 x 734 MFRP_TLW2 für 2 Reifepressen

In unserer ausführlichen Produktbroschüre der mul-

tifunktionalen Reifepresse finden Sie Anwendungs-

empfehlungen und weitere Detailinformationen. Wir 

senden Ihnen diese auf Anfrage gern zu.

Auf Anfrage liefern wir 

Ihnen diesen Wagen 

auch als Kochwagen
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Landjägerformpresse 1 Paar / 2 Paar

aus Kunststoff PE 500, zum Vorformen von Landjägern nach 
dem Füllen

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

400 x 100 x 60 LJFP1 für 1 Paar

400 x 145 x 60 LJFP2 für 2 Paar

Schinkenpresse manuell 50 kg

aus Edelstahl 1.4301, Handbedienung über 2 Drehspindeln, 
Füllinhalt ca. 50 kg, inkl. Grundausstattung: 20 Edelstahl-Winkel 
und 6 Kunststoffplatten, Innenmaße: 600 x 310 x 500 mm

Gesamthöhe Artikelnummer

700 SCHP_M50

Schinkenpresse pneumatisch 100 kg

aus Edelstahl 1.4301, komfortable Druckerzeugung über Druck
balgzylinder, mit Druckwächter 4 bar, für kundeneigenen Druck-
luftanschluss, Füllinhalt ca. 100 kg, inkl. Grundausstattung: 30 
Edelstahl-Winkel und 6 Kunststoffplatten,  
Innenmaße: 405 x 875 x 455 mm

L x B x H (Außenmaße) Artikelnummer

1080 x 490  x 890 SCHP_P100

Einlegewinkel und 

Kunststoffplatten 

können nachbestellt 

werden. 

Weitere Modelle mit 

größerer Kapazität auf 

Anfrage.

mehr Umsatz durch besondere Produkte
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Nassband-Schärfmaschine SUPERSCHLIFF

MNS 630 W SUPERSCHLIFF Nassband-Schärfmaschine zum 
Schärfen von Schneidmessern, Ausbeinmessern, Kuttermessern 
und Beilen mit optimaler Wasserkühlung, Anschlusswerte: 
230 V/50 Hz, Absicherung 16 A träge, Leistung 0,3 kW, Drehzahl 
1100 U/min., Schleifbandmaße: 800 x 50 mm, Polierscheiben-
maße: D200 x 25 mm, Gewicht: 16 kg

L x B x H Artikelnummer

520 x 365 x 368 MAD_MNS630_W

Schleif- und Abziehmaschine

für Handmesser, kompakte und robuste Ausführung, klingen-
schonend, einfache und sichere Bedienung, Präzision und 
Sicherheit durch gegenläufige Schleif- und Abziehscheiben, 
Anschlusswert: 230 V/50 Hz

Artikelnummer

RS_150_DUO

diamant-schärfmaschine

mit patentiertem Schleif- und Polierverfahren, einfache und 
sichere Handhabung auch für unerfahrene Anwender, da kein 
Schleifwinkel gesucht werden muss, sehr gute Schleifergebnisse 
mit professionellem Balligschliff, Metallstaubmagneten verhin-
dern die Verschmutzung des Arbeitsumfeldes und ermöglichen 
eine schnelle Reinigung der Maschine, kompakte platzsparende 
Bauweise

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

420 x 190 x 200 MAD_USM635 230 V/50 Hz, 0,12 kW, 16 A,  
1500 U/min, Luftkühlung, Gewicht  
10 kg, Stellfläche 435 x 190 mm 

550 x 201 x 225 MAD_USM637 230 V/50 Hz, 0,18 kW, 16 A,  
2500 U/min, Luftkühlung, Gewicht: 
12 kg, Stellfläche 560 x 205 mm

600 x 230 x 475 MAD_USM639 230 V/50 Hz, 0,25 kW, 16 A,  
3500 U/min, Wasserkühlung, Gewicht 
15 kg, Stellfläche 600 x 230 mm

MAD_USM635

MAD_USM637

MAD_USM639
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Anfrageformular 
Drahtgitterroste aus edelstahl als prozessausrüstungen

Gitterdeckel 
(z.B. zur Pasteurisierung von Wurstpaketen)

stabile und hygienische Drahtgitterroste 	¬¬

aus Edelstahl 1.4301 (Oberfläche gebeizt)

individuell nach Ihren Anforderungen und ange-¬¬

passt an den jeweiligen Prozess (Transportie-

ren, Kochen, Backen, Räuchern, Pasteurisieren, 

Lagern oder Auftauen) 

auf Wunsch auch aus anderen Edelstahl-	¬¬

Werkstoffen oder mit den Oberflächen 	

Elektropoliert oder Teflon®

Nennen Sie uns Ihre Wunschmaße und 	¬¬

Belastungensangaben und wir dimensionieren 

die Lösung für Sie. Oder geben Sie uns Ihre 

genau Spezifikation vor.

Rahmen ø in mm:

Maschendraht ø in mm:

Anz. d. Querstreben (Stück):

Maschenweite in mm:

Länge L in mm:

Breite B in mm:

Belastung pro Rost in kg:

Optionen

Gittertyp

Geländerausführung 
(2 Seiten oder umlaufend)

B

L
x

Schweißgitter Pressgitter

hohe Stabilität einseitig glatte 
Oberfläche

Griffe 
(Grifflänge 120 mm, 50 mm, 60° nach innen geneigt)

Stapellösung

Doppelrahmen für erhöhte Stabilität

2 Seiten

Gesamthöhe H in mm:                                 Lichte Höhe in mm:

ohne Griffe

mit Griffen 

(nach innen)

fax  +49 (0)731 98590-20

Geländer

Rahmen

lichte HöheHöhe

Grundgitter

Rahmen 1

Rahmen 2

Griffe

umlaufend

Das Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.

Teflon
beschichtung

Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Wünsche/Fragen?
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Gitterdeckel 
(z.B. zur Pasteurisierung 

von Wurstpaketen)

Stabile und hygienische Drahtgitterkörbe aus ¬¬

Edelstahl 1.4301 (Oberfläche gebeizt)

Individuell nach Ihren Anforderungen und ange-¬¬

passt an den jeweiligen Prozess (Transportie-

ren, Kochen, Backen, Räuchern, Pasteurisieren, 

Lagern oder Auftauen) 

Auf Wunsch auch aus anderen Edelstahl-	¬¬

Werkstoffen oder mit den Oberflächen 	

Elektropoliert oder Teflon®

Nennen Sie uns Ihre Wunschmaße und 	¬¬

Belastungensangaben und wir dimensionieren 

die Lösung für Sie. Oder geben Sie uns Ihre 

genau Spezifikation vor.

Rahmen ø in mm:

Draht ø in mm:

Anz. d. Querstreben (Stück):

Maschenweite Boden in mm:

Maschenweite Seiten in mm:

Lichte Höhe HL in mm:

Gesamthöhe H in mm:

Belastung pro Korb in kg:

Stapelbelastung pro Rost in kg:

Optionen

Gittertyp

Wünsche/Fragen?

x

Schweißgitter

hohe Stabilität einseitig glatte Oberfläche

Transportwagen 
(z.B. zum Einfahren der Körbe 

in Autoklaven)

Stapellösung

B =              mm

Pressgitter Gitter gekantet

HL

H

Die Vorteile:

Hohe Stabilität bei geringem 	¬¬

Eigengewicht 

Stapellösungen ermöglichen Ihnen 	¬¬

ein einfaches und sicheres Handling 

schnelles Abtropfen z.B. nach der ¬¬

Pasteurisierung

L =                  mm x

Anfrageformular 
Drahtgitterkörbe aus edelstahl als prozessausrüstungen

fax  +49 (0)731 98590-20

Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Das Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.
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Klappboden
Notwendige lichte Öffnung in mm:             		   x

Stabile und hygienische Einsatzkörbe ¬¬

aus Edelstahl 1.4301 (Oberfläche 

gebeizt)

Individuell nach Ihren Anforderungen ¬¬

und angepasst an den jeweiligen Pro-

zess (Transportieren, Kochen, Backen, 

Räuchern, Pasteurisieren, Lagern oder 

Auftauen) 

Auf Wunsch auch aus anderen ¬¬

Edelstahl-Werkstoffen oder mit den 

Oberflächen Elektropoliert oder 

Teflon®

Nennen Sie uns Ihre Wunschmaße und ¬¬

Belastungen und wir dimensionieren 

die Lösung für Sie, oder geben Sie uns 

Ihre genau Spezifikation vor.

Rahmen ø in mm:

Draht ø in mm:

Anz. d. Querstreben (Stück):

Maschenweite Boden in mm:

Maschenweite Seiten in mm:

Lichte Höhe HL in mm:

Gesamthöhe H in mm:

Belastung pro Korb in kg:

Stapelbelastung pro Rost in kg:

Optionen

Wünsche/Fragen?

Einsatzkörbe mit Deckel 

Stapellösung

Anfrageformular 
Einsatzkörbe aus edelstahl als prozessausrüstungen

Die Vorteile:

Hohe Stabilität bei geringem Eigen-¬¬

gewicht

Heißes Wasser läuft senkrecht ab, so ¬¬

werden Verbrühungen, wie sie bei Blech-

körben möglich simd,  vermieden

fax  +49 (0)731 98590-20

x

x

Hebeösen

Anzahl (Stück)

PositionHandgriffe

B =                  mm

L =                  mm

HLH

Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Das Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.
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Scherbeneiserzeuger

Entvliesmaschinen

Entschwartungsmaschinen

Enthäutungsmaschinen

Schärfmaschinen

Kutter

Fleischwölfe

Bandsägen

Wurstfüller

Kolbenfüllmaschinen

Vakuumfüllmaschinen

Kutter 

Fleischwölfe

Mischer

Gefrierfleischbrecher

Vielzweckschneider

Scheibenschneider

Vakuumverpackungsmaschinen

Siegelmaschinen

Fleischwölfe

Steaker

Schleifmaschinen

Kochkessel

Koch- und Rauchanlagen

Klimaentwicklungsanlagen

Klimanachreifeanlagen

Sie erhalten bei uns Maschinen und Anlagen aller Art unserer Partner für			                Fleischereitechnik. Wir bieten Ihnen Beratung, Planung und Service.
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Backöfen

Kombidämpfer

Backanlagen

Leberkäsbacköfen

Waschmaschinen

Reinigungs- und 

Desinfektionsmaschinen

Trockner

Aufschnittmaschinen

Dosenverschließmaschinen

Schlachtwerkzeuge

Zerlegesägen

Betäubungsanlagen

Enthäuter

Schlachtwerkzeuge

Zerlegesägen

Betäubungsanlagen

Enthäuter

Bolzenschussapparate

Elektrische Betäubungsanlagen

Gläserspülautomaten

Geschirrspülautomaten

Universalwaschautomaten

Sie erhalten bei uns Maschinen und Anlagen aller Art unserer Partner für			                Fleischereitechnik. Wir bieten Ihnen Beratung, Planung und Service.
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Konfiskat- und Abfallkühler 

aus Edelstahl 1.4301, in steckerfertiger Ausführung, mit Klappdeckel, glatte 
Innenflächen, Sichtseiten matt geschliffen, Innenraum ohne elektrische Bauteile, 
Bodenführungsschienen zur genauen Positionierung der Behälter, zu Reinigungs-
zwecken herausnehmbar, 40 mm starke energiesparende FCKW-freie Isolierung, 
inklusive rechts angebautem steckerfertigem Kälteaggregat mit digitalen 
Thermostat, automatische Heißgasabtauung, mit Heißgastauwasserverdunstung, 
das Kälteaggregat ist auf bis max. +43°C Umgebungstemperatur ausgelegt. 
Temperaturbereich +2/+10°C, Kälteleistung 420 W bei –10°VT, Kältemittel R 
134a/Füllmenge 0,340 kg, Anschlusswert 270 W, Spannung 230 V/50 Hz, Wär-
meabgabe 0,860 kW/h, Stromaufnahme 0,780 A/h, Luftmenge 500 m³/h

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1050 x 735 x 1070 KOK120_1 mit einer Tür und einer Einfüllöffnung zur Aufnahme von 1 Müll-

tonne á 120 l,Höhe bei geöffnetem Klappdeckel 1533 mm,  

Tiefenmaß bei geöffneter Tür 1300 mm

1710 x 735 x 1070 KOK120_2 mit zwei Türen und zwei Einfüllöffnungen zur Aufnahme von 2 

Mülltonnen á 120 l,Höhe bei geöffnetem Klappdeckel 1533 mm,  

Tiefenmaß bei geöffneter Tür 1300 mm

2370 x 735 x 1070 KOK120_3 mit drei Türen und drei Einfüllöffnungen zur Aufnahme von 3 

Mülltonnen á 120 l,Höhe bei geöffnetem Klappdeckel 1533 mm,  

Tiefenmaß bei geöffneter Tür 1300 mm

Schlösser für Konfiskat- und Abfallkühler
zur Vermeidung von unbefugtem Zugriff auf die Behälter 
im Konfiskat- und Abfallkühler

Anmerkungen Artikelnummer

für eine Tür KOK_TS

für einen Klappdeckel KOK_KDS

Winterregelung für Konfiskat- und Abfallkühler
zur Vermeidung von Frostschäden beim Aufstellen des 
Konfiskat- und Abfallkühlers im Freien

Artikelnummer

KOK_WK

für 240-Liter-Tonnen

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1150 x 850 x 1200 KOK240_1 mit einer Tür und einer Einfüllöffnung zur Aufnahme von 

1 Mülltonne á 240 l, Höhe bei geöffnetem Klappdeckel 1663 mm,  

Maß bei geöffneter Tür 1510 mm

1920 x 850 x 1200 KOK240_2 mit zwei Türen und zwei Einfüllöffnungen zur Aufnahme von 

2 Mülltonnen á 240 l, Höhe bei geöffnetem Klappdeckel 1663 mm,  

Tiefenmaß bei geöffneter Tür 1510 mm

2662 x 850 x 1200 KOK240_3 mit drei Türen und drei Einfüllöffnungen zur Aufnahme von 3 

Mülltonnen á 240 l,  

Höhe bei geöffnetem Klappdeckel 1663 mm,  

Tiefenmaß bei geöffneter Tür 1510 mm

für 120-Liter-Tonnen



Entsorgung und Aufbereitung
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Kaldaunenbecken

aus Edelstahl 1.4301, zum Reinigen von Innereien und Darm
paketen, mit umlaufendem Profilrand, 2 Becken mittig im Format 
(L x B x T) 400 x 400 x 300 mm, mit 3 stabilen Wandkonsolen, 
Individualanfertigung

 B x T x H Artikelnummer

2000 x 550 x 550 KDB

Konfiskattonne

mit Deckel und Rollen, Farbe anthrazit

Artikelnummer Anmerkung

MLBH120 120 Liter

MBLH240 240 Liter

Andere Farben 

liefern wir gern auf 

Anfrage.

Konfiskatwagen

aus Edelstahl 1.4301, sehr stabile und dichtverschweißte Aus-
führung mit 2 Lenk- und 2 Bockrollen Durchmesser 200 mm, mit 
Verstärkungsprofilen und Aufnahmezapfen für Hubgeräte

L x B x H Artikelnummer Anmerkungen

1300 x 750 x 1000 KNFW6 600 l Inhalt

1800 x1000 x1000 KNFW10 1000 l Inhalt

2010 x 830 x 1140 KNFW12 1200 l Inhalt
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Pansenreinigungsmaschine
Pansenentfettungsmaschine Brüh- und Enthaarungsmaschine 

Brüh- und Enthaarungsmaschine

Darmreinigungsmaschine

Wir beraten sie bei der Einrichtung Ihrer Kuttelei und liefern La Parmentiere Kutteleieinrichtungen 
sowie Ersatz- und Verschleißteile

Darm-Kot-SeparatoR

Wenderohr

Stundenleistung von 

7 bis 320 Pansen,

500 bis 4300  

Schweinemägen

Stundenleistung von  

100 bis 600 Rinderfüße,  

225 bis 1300 Kalbsfüße, 

25 bis 150 Kalbsköpfe

Stundenleistung von  

80 bis 240 Ochsen-

mäuler,  

20 bis 60 Kopfhäute

Stundenleistung von 

120 bis 1000 Mägen,  

24 bis 420 Krausdärme

Stundenleistung bis 

1000  Schweinedärme, 

150 Rinderdärme



La Parmentiere Kutteleieinrichtungen
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Fleischerei- und Schlachthauseinrichtungen

Enthufungsmaschine Schweineklauenentfernungs-
maschine

Sie finden alle La Parmentiere-Maschinen inklusive Maßen und Leistungsdaten unter 
www.friedrich-sailer.de/kutteleieinrichtungen

Stundenleistung von 

100 bis 600 Rinder- oder 

Kalbfüße

Blättermagenspaltmaschine

Stundenleistung 

bis 360 Rinder- und 

Blättermägen

Stundenleistung bis  

600 Schweinefüße
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Fleischerei und Schlachthauseinrichtungen

Edelstahl-Bautechnik

Shopsysteme Lebensmitteleinzelhandel

Seite 223

Seite 263

Seite   9

Seite 97

Edelstahl-Betriebsausstattungen
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Hygieneschleusen und 
Reinigungstechnik

Handreinigung und -desinfektion

Hygieneschleusen

Reinigung von Arbeitskleidung

Aufbewahrung von Arbeitskleidung

Spültechnik und Sterileinrichtungen

Vikan–Reinigungskleingeräte

Niederdruck-Schaumreinigung

Schläuche, Schlauchfittings und Dosiergeräte

Schädlingsbekämpfung

Mess- und Kontrolltechnik

¬  Anfrageformular System Cleaners 
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164

174

180

190

199

200

206

216

218

205
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Handwaschbecken, kniebetätigt

aus Edelstahl 1.4301, komplett mit Montagesatz zur Wand-	
befestigung, für Druck- oder Boilerbetrieb

Handwaschbecken, sensorgesteuert

aus Edelstahl 1.4301, mit Sensorschalter in der Frontschürze, 
Thermomischventil, für Netzanschluss 230 V, mit Montagesatz 
zur Wandbefestigung, für Druckbetrieb , optimaler Wasserdurch-
lauf bei Wasserdruck von 2 bis 4 bar

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

400 x 320 x 240 HWBK40 für Druckbetrieb, Knieschalter hinter Frontschürze, Thermomischventil

400 x 320 x 240 HWBK40B für Boilerbetrieb, Laufzeit und Mischtemperatur einstellbar

470 x 410 x 240 HWBK47 für Druckbetrieb, Knieschalter hinter Frontschürze, Thermomischventil

470 x 410 x 240 HWBK47B für Boilerbetrieb, Laufzeit und Mischtemperatur einstellbar

550 x 450 x 270 HWBK55 für Druckbetrieb, Knieschalter hinter Frontschürze, Thermomischventil

550 x 450 x 270 HWBK55B für Boilerbetrieb, Laufzeit und Mischtemperatur einstellbar

B x T x H Beckenmaße Artikelnummer

400 x 320 x 240 340 x 240 x 150 HWBS40

470 x 410 x 240 370 x 340 x 150 HWBS47

550 x 450 x 270 500 x 130 x 150 HWBS55

Kniehebelarmatur für Handwaschbecken

Knie-Selbstschlussventil 1/2“, mechanisch, verchromt, 
inkl. Edelstahlhalterung für Aufputzmontage sowie Begrenzung 
für Hebelausschlag und Anschlussschläuche, als Nach-/
Umrüstsatz für HWB oder HWBK

Artikelnummer

HWBK_KHV

Wir empfehlen den Ein-

satz vor Eckventilen mit 

Feinsieb zum Schutz 

von Selbstschluss-

armaturen und Magnet-

Ventilen

B x T x H Beckenmaße Artikelnummer

470 x 410 x 240 370 x 340 x 150 HWBS47_D

steckerfertig mit Durchlauferhitzer, Anschlusswert 3,5 kW



Handwaschbecken

aus Edelstahl 1.4301, ohne Armatur mit Hahnloch, komplett mit 
Montagesatz zur Wandbefestigung

B x T x H Artikelnummer

400 x 320 x 240 HWB40

470 x 410 x 240 HWB47

550 x 450 x 270 HWB55

Handwaschbecken mit Sensorarmatur

aus Edelstahl 1.4301, mit robuster Armatur mit integrierter Sen-
sorsteuerung, mit Montagesatz zur Wandbefestigung, für Druck- 
oder Boilerbetrieb, Stromversorgung: Batterie oder Netz 230 V

Rückwand für Handwaschbecken
aus Edelstahl 1.4301, zur Befestigung an Handwaschbecken 
und Wand

Anmerkung Artikelnummer

für Handwaschbecken 400 mm breit HWB_RW_40

für Handwaschbecken 470 mm breit HWB_RW_47

für Handwaschbecken 550 mm breit HWB_RW_55

Standfuß für Handwaschbecken
aus Edelstahl 1.4301, mit BodenplatteArtikelnummer

HWB_F

Handreinigung und -desinfektion
Hygieneschleusen und Reinigungstechnik

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

400 x 320 x 240 HWBI40B für Druckbetrieb, Stromversorgung: Batterie

400 x 320 x 240 HWBI40BB für Boilerbetrieb, Stromversorgung: Batterie

400 x 320 x 240 HWBI40N für Druckbetrieb, Stromversorgung: Netzteil 230 V

400 x 320 x 240 HWBI40NB für Boilerbetrieb, Stromversorgung: Netzteil 230 V

470 x 410 x 240 HWBI47B für Druckbetrieb, Stromversorgung: Batterie

470 x 410 x 240 HWBI47BB für Boilerbetrieb, Stromversorgung: Batterie

470 x 410 x 240 HWBI47N für Druckbetrieb, Stromversorgung: Netzteil 230 V

470 x 410 x 240 HWBI47NB für Boilerbetrieb, Stromversorgung: Netzteil 230 V

550 x 450 x 270 HWBI55B für Druckbetrieb, Stromversorgung: Batterie

550 x 450 x 270 HWBI55BB für Boilerbetrieb, Stromversorgung: Batterie

550 x 450 x 270 HWBI55N für Druckbetrieb, Stromversorgung: Netzteil 230 V

550 x 450 x 270 HWBI55NB für Boilerbetrieb, Stromversorgung: Netzteil 230 V

Wir produzieren für Sie Hygienehandwaschbecken und 
Spültische auf Reinraumniveau. Weitere Informationen 
finden Sie unter www.friedrich-sailer.de/reinraum

Für die Montage von 

Handwaschbecken an 

Paneelwänden liefern 

wir Ihnen auf Anfrage 

gern Konsolen.



Sensor-armatur

robuste berührungslos elektronisch gesteuerte Waschtisch-
armatur, mit flexiblen Druckschläuchen und Schmutzsieben

Artikelnummer Anmerkungen

ARMT_SBB Batteriebetrieb

ARMT_SBN Netzbetrieb (mit Netzteil 230 V)

Sensor-Druckarmatur

Artikelnummer Anmerkungen

ARMT_SDB Batteriebetrieb

ARMT_SDN Netzbetrieb (mit Netzteil 230 V)

Sensor-Druckarmatur Solarbetrieb

für Solarbetrieb (mit Batteriereserve), robuste berührungslos elektro-
nisch gesteuerte Waschtischarmatur, mit flexiblen Druckschläuchen und 
Schmutzsieben, sie erreichen eine Batterielaufzeit von bis zu 5 Jahren

Artikelnummer

ARMT_SDS

Sie erhalten bei uns 

auch Ersatzbatterien.

Berührungsfreie KombinationsArmatur für Seife,  
Wasser und Desinfektionsmittel

innovative Waschtisch-Einlochbatterie mit gänzlich berührungsfreiem Betrieb zur 
Verbesserung der Handhygiene, Kombination von Seifenspender und Desinfekti-
onsmittel mit einer Armatur in einem Gerät, Ausführung Edelstahl gebürstet, mit 
den Funktionen Wasser sowie zwei Flüssigkeiten (Seife/Desinfektion),  
Stromquelle: 12 V, 50-60 Hz, 2000 mA, Betriebswasserdruck: 0,8 - 8,0 bar,  
maximale Wassertemperatur: 65 °C,  
inklusive Systembox, Maße (B x T x H): 260 x 130 x 370 mm

Artikelnummer Anmerkung

MIS_3.0K kleines Modell zur Standmontage, Höhe 208 mm ohne Temperatur-

verstellungMIS_3.0S Standardmodell zur Standmontage, Höhe 245 mm 

MIS_3.0W Modell zur Wandmontage, Ausladung 240mm 

MIS_3.1K kleines Modell zur Standmontage, Höhe 208 mm inklusive berüh-

rungsloser Tempe-

raturverstellung
MIS_3.1S Standardmodell zur Standmontage, Höhe 245 mm 

MIS_3.1W Modell zur Wandmontage, Ausladung 240mm 

Sensor-Boilerarmatur

Notwendige Lochbohrung: 

32mm

Hygieneschleusen und Reinigungstechnik

Handreinigung und -desinfektion
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Höhe Auslauf ab 
Spültisch

Ausladung Artikelnummer

140 250 ARMT_EMBD3.4_25-14

250 250 ARMT_EMBD3.4_25-25

330 250 ARMT_EMBD3.4_25-33

140 300 ARMT_EMBD3.4_30-14

250 300 ARMT_EMBD3.4_30-25

330 300 ARMT_EMBD3.4_30-33

Hebelmischer-Spültischbatterie 1/2“

massiv gegossener Schwenkauslauf mit Strahlregler, Wasser-
mengen- und Wassertemperaturbegrenzung möglich, Stehbol-
zenbefestigung 2 x M6, Länge 55 mm, Tischbohrung Durch-
messer 35 mm, mit Edelstahl-Anschlussschläuchen mit 3/8“ 
Überwurfmutter, ohne Ablaufgarnitur, verchromt

Spültisch Einloch-Mischbatterie 1/2“

schweres Modell, verchromt, Schwenkauslauf Ø 20 mm - 360°, 
platzsparende Schnellbefestigung mit flexiblen Edelstahl-An-
schluss-Schläuchen, Ventilsitze und Oberteile mit Pentachrom-
Metallgriffen, mit Gewindestutzen 1“ L 80 mm für Lochbohrung 
Ø 35 mm, mit 3/8“ Überwurfmutter, für Druckbetrieb

Höhe Auslauf ab 
Spültisch

Ausladung Artikelnummer

140 250 ARMT_EMBD1.2_25-14

220 250 ARMT_EMBD1.2_25-22

320 250 ARMT_EMBD1.2_25-32

140 300 ARMT_EMBD1.2_30-14

220 300 ARMT_EMBD1.2_30-22

Höhe Auslauf ab 
Spültisch

Ausladung Artikelnummer

320 300 ARMT_EMBD1.2_30-32

140 350 ARMT_EMBD1.2_35-14

220 350 ARMT_EMBD1.2_35-22

320 350 ARMT_EMBD1.2_35-32

Spültisch Einloch-Mischbatterie 3/4“

schweres Modell, verchromt, Schwenkauslauf Ø 25 mm - 360°, 
platzsparende Schnellbefestigung mit flexiblen Edelstahl-An-
schluss-Schläuchen, Ventilsitze und Oberteile mit Pentachrom-
Metallgriffen, mit Gewindestutzen 1 1/4“ L 80 mm für Lochboh-
rung Ø 42 mm, mit 3/4“ Überwurfmutter, für Druckbetrieb

Höhe Auslauf ab 
Spültisch

Ausladung Artikelnummer

180 350 ARMT_EMBD3.4_35-18

250 350 ARMT_EMBD3.4_35-25

330 350 ARMT_EMBD3.4_35-33

180 400 ARMT_EMBD3.4_40-18

250 400 ARMT_EMBD3.4_40-25

330 400 ARMT_EMBD3.4_40-33

Höhe ab 
Spültisch

Ausladung Artikelnummer Anmerkung

90 130 ARMT_HMBD1.2_13-09 für Druckbetrieb

90 130 ARMT_HMBB1.2_13-09 für Boilerbetrieb

120 230 ARMT_HMBD1.2_23_12 für Druckbetrieb

120 230 ARMT_HMBB1.2_23_12 für Boilerbetrieb

Handreinigung und -desinfektion
Hygieneschleusen und Reinigungstechnik

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Weitere Modellvarianten 

z.B. mit Säulenaufbau 

bieten wir Ihnen auf 

Anfrage gern an. Alle 

Ausläufe können bei 

Bedarf mit Nachtropf-

Verhinderern ausge

rüstet werden. 
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Handwaschrinne mit Rückwand, sensorgesteuert, Batteriebetrieb

aus Edelstahl 1.4301, 1-6 Waschplätze, komplett mit Sensorsteuerung für Batteriebetrieb in der schrägen Becken
blende oder in der Rückwand, Medienzuführung von unten, Schiene für Wandaufhängung im Lieferumfang enthal-
ten, Zulauf: 1/2“ für HWRS_B_1, 3/4“ für HWRS_B_2 bis HWRS_B_6, Ablauf: 1 1/2“

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

550 x 455 x 665 HWRS_B_1 1 Waschplatz 2050 x 455 x 665 HWRS_B_4 4 Waschplätze

1050 x 455 x 665 HWRS_B_2 2 Waschplätze 2550 x 455 x 665 HWRS_B_5 5 Waschplätze

1550 x 455 x 665 HWRS_B_3 3 Waschplätze 3050 x 455 x 665 HWRS_B_6 6 Waschplätze

Handwaschrinne mit Rückwand, Kniebetätigung

aus Edelstahl 1.4301, 1-6 Waschplätze, Medienzuführung von unten, Schiene für Wandaufhängung im Lieferum-
fang enthalten, Zulauf: 1/2“ für HWRK_1, 3/4“ für HWRK_2 bis HWRK_6, Ablauf: 1 1/2“

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

550 x 455 x 665 HWRK_1 1 Waschplatz 2050 x 455 x 665 HWRK_4 4 Waschplätze

1050 x 455 x 665 HWRK_2 2 Waschplätze 2550 x 455 x 665 HWRK_5 5 Waschplätze

1550 x 455 x 665 HWRK_3 3 Waschplätze 3050 x 455 x 665 HWRK_6 6 Waschplätze

Handwaschrinne mit Rückwand, sensorgesteuert, Netzbetrieb

aus Edelstahl 1.4301, 1-6 Waschplätze, komplett mit Sensorsteuerung für 230 V Netzanschluss in der schrägen 
Beckenblende oder in der Rückwand, Medienzuführung von unten, Schiene für Wandaufhängung im Lieferumfang 
enthalten, Zulauf: 1/2“ für HWRS_N_1, 3/4“ für HWRS_N_2 bis HWRS_N_6, Ablauf: 1 1/2“

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

550 x 455 x 665 HWRS_N_1 1 Waschplatz 2050 x 455 x 665 HWRS_N_4 4 Waschplätze

1050 x 455 x 665 HWRS_N_2 2 Waschplätze 2550 x 455 x 665 HWRS_N_5 5 Waschplätze

1550 x 455 x 665 HWRS_N_3 3 Waschplätze 3050 x 455 x 665 HWRS_N_6 6 Waschplätze

Wir empfehlen den 

Einsatz von Eckventilen 

mit Feinsieb zum 

Schutz von Selbst-

schlussarmaturen und 

Magnet-Ventilen.

Handwaschrinnen 

können auch mit 

Medienzuführung von 

oben geliefert werden.

Auf Wunsch rüsten wir Ihre 

Handwaschrinnen auch mit 

Durchlauferhitzern aus.

Wir liefern Ihnen Hand-

waschrinnen auf Anfrage  

auch mit Unterbauten in 

verschiedenen Ausführungen.

Bitte geben Sie bei 

der Bestellung an, ob 

Sie den Sensor in der 

Beckenblende oder der 

Rückwand wünschen.
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Mobiles Edelstahl-Handwaschbecken

mit 10 Liter Frischwasserbehälter, Tischmodell, Gehäuse mit 
seitlichem Spritzschutz, handberührungsfreie Wasserentnahme, 
integrierte Schmutzwasserentsorgung (Schmutzwasserbehälter 
hinter zur Seite wegschiebbarem Frontblech), Waschschüssel 
mit Ablass und Gummi-Stopfen, Gerät wird komplett montiert 
geliefert, Gewicht 18 kg, 220 V Stromanschluss wird benötigt

inkl. Hygienepaket 

bestehend aus 1 Seifen-

spender incl. 

1 l Waschlotion, 

1 Handtuchspender 

mit 200 Blatt Papier-

handtüchern und 

1 Desinfektionsmittel-

spender

B x T x H Artikelnummer

450 x 420 x 865 HWB_ES-10-T

Mobiles Edelstahl-Handwaschbecken

handberührungsfreie Fußbedienung, 12 Liter Frischwasserbe-
hälter, fahrbares Standmodell mit 4 Kunststoff-Rollen davon 2 
feststellbar, seitlicher Spritzschutz, integrierte Schmutzwasser
entsorgung, Waschschüssel mit Ablass und Gummi-Stopfen, 
9 V/120 Ah Einweg-Batterie, Wärmeisolierung für Frischwasser-
tank (warm eingefülltes Wasser bleibt je nach Außentemperatur 
ca. 7-9 Stunden warm), Gerät wird in 2 Teilen geliefert, einfache 
Montage, Gewicht 19 kg

inkl. Hygienepaket 

bestehend aus 

Papier-Handtuchhalter, 

Seifenspender-Halter 

und 1 Seifenspender

H x T x Ø Stellfläche Artikelnummer

1530 x 480 x 350 Ø 400 HWB_ES-12-F

Mobiles Edelstahl-Handwaschbecken

handberührungsfreie Kniebedienung, 20 Liter Frischwasserbe-
hälter, fahrbares Standmodell mit 4-Metall-Gummi-Rollen davon 
2 feststellbar, integrierte Schmutzwasserentsorgung, Wasch-
schüssel mit Ablass und Gummi-Stopfen, 9 V/120 Ah Einweg-
Batterie, Tauchpumpe, Wärmeisolierung für Frischwassertank 
(warm eingefülltes Wasser bleibt je nach Außentemperatur 
ca. 7–9 Stunden warm), Gerät wird komplett montiert geliefert, 
Gewicht 26 kg

inkl. Hygienepaket 

bestehend aus 

Papier-Handtuchhalter, 

Seifenspender-Halter 

und 1 Seifenspender

B x T x H Artikelnummer

400 x 470 x 960 HWB_ES-VP-20-F
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Seifen- und Desinfektionsmittelspender 
Waschtischeinbau

mit Hebel, zum Waschtischeinbau, für Flüssigseife, alkoholische 
Desinfektionsmittel, Lotion etc., Oberfläche in Edelstahl gebürstet, 
mit 1000 ml Polyethylen-Nachfüllbehälter, mit kurzem Auslaufrohr 
und Kunststoffpumpe, Dosiermenge ca. 1,5 ml/Hub, Mittelachse 
bis Auslass: 109 mm, Bohrlochdurchmesser: 27 - 30 mm

B x T x H Artikelnummer

122 x 32 x 65 (über Tisch) 

88 x 72 x 234 (unter Tisch)

SEIS_T

Seifen- und Desinfektionsmittelspender  
abschlieSSbar

robustes Gehäuse in Edelstahl 1.4301, mit Armhebel, zur 
Wandmontage, hygienisches Design ohne Ablagefläche, leicht 
nachfüllbare Kunststoffflasche 1000 ml

B x T x H Artikelnummer

97 x 90/240 x 325 SEIS_WA

Seifen- und Desinfektionsmittelspender

robustes Gehäuse in Edelstahl 1.4301, mit Armhebel, zur 
Wandmontage, hygienisches Design ohne Ablagefläche, leicht 
nachfüllbare Kunststoffflasche 1000 ml

B x T x H Artikelnummer

97 x 90/240 x 325 SEIS_W

Seifen- und Desinfektionsmittelspender  
berührungslos

robustes, spritzwassergeschütztes Gehäuse aus Edelstahl 1.4301, 
Sensorbetätigung, mit Sichtfenster zur Niveaukontrolle und rot/
grüner Kontrollleuchte, zur Wandmontage, Batteriebetrieb mit  
3 x 1,5 V (Typ C) = 4,5 V DC für bis zu 10.000 Betätigungen, 
Spenderkapazität 800 ml, Entnahmemenge bei einmaliger Betäti
gung: 1 bis 1,5 ml, Öffnung des Gehäuses zum Nachfüllen mit 
einem mitgelieferten Spezialschlüssel, Leergewicht: 700 g

B x T x H Artikelnummer

110 x 115 x 270 SEIS_WS
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Handwaschbecken mit 2-Hand-Seifenspender

Handwaschbecken sensorgesteuert mit automomatischem 
überlistungssicherem 2-Hand-Seifenspender zur Wandmontage, 
komplett aus Edelstahl 1.4301, inklusive Kontaktfreigabe für 
Türschloss oder Drehkreuz sowie Kanisterhalterung

B x T x H Artikelnummer

550 x 355 x 725 HWB_SDS_A

Elektroanschluss: 

1 x 230V/N/PE 

Wasserabflauf 1 1/2“ 

in Rinnenmitte, 

Wasseranschluss 

KW 1/2“, WW 1/2“ 

Eingangskontrollgerät seifenspender

in Edelstahl 1.4301, überlistungssicherer 2-Hand-Seifenspender 
zur optimalen Hygiene vor Produktionseingängen, Aktivierung 
des Geräts zur Seifenabgabe und der späteren Durchgangssteu-
erung mittels Drehkreuz und LED-Kontrollanzeige erst nach dem
Erfassen beider Hände durch Sensoren, mit seitlicher Kanister-
halterung (Breite 255 mm) für Flüssigseife, bei Spannungsaus-
fall ist die Sperre frei drehbar, multifunktionelle LED-Leuchte 
erleichtert die Benutzung und Wartung durch die Anzeige von 
Zustands- und Störmeldungen

Eingangskontrollgerät seifenspender

in Edelstahl 1.4301, überlistungssicherer 2-Hand-Seifenspender 
zur optimalen Hygiene vor Produktionseingängen, Aktivierung des 
Geräts zur Seifenabgabe und der späteren Durchgangssteuerung 
mittels Drehkreuz und LED-Kontrollanzeige erst nach dem
Erfassen beider Hände durch Sensoren, mit seitlicher Kanister
halterung (Breite 255 mm) für Flüssigseife, bei Spannungsausfall 
ist die Sperre frei drehbar, multifunktionelle LED-Kontrollanzeige 
mit Kanisterleerstandsmeldung erleichtert die Benutzung und 
Wartung durch die Anzeige von Zustands- und Störmeldungen, 
Kartenlese- oder Zeiterfassungsgeräte sind integrierbar

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

800/1055 x 345/895 x 600 SK800W Wandmontage

800/1055 x 345/895 x 600/1400 SK800S Standmodell

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

400/655 x 345/890 x 575 SK400W Wandmontage

400/655 x 345/890 x 575/1385 SK400S Standmodell
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Papierkorb 40 l

in Edelstahl 1.4301, elegantes Lochblech-Design, robuste Aus-
führung zur Wandmontage, zur Aufnahme von Folienbeuteln mit 
ca. 40 l Fassungsvermögen vorgesehen

B x T x H Artikelnummer

335 x 255 x 450 PAKO2

Weitere Papierkörbe 

aus Edelstahl-Drah

geflecht finden  

Sie auf Seite 87.

Papierkorb, konisch

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, konische 
Bauform, aus Edelstahl-Drahtgeflecht, Volumen 35 Liter

B x T x H Artikelnummer

350 x 255 x 400 NTF00895

Wandbefestigung für Papierkorb
komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt,  
Wandhalterung zum Einhängen des Papierkorbs

Artikelnummer

NTF01602

Handtuchspender Faltpapier

in Edelstahl 1.4301, für handelsübliche Falthandtücher mit 
Zickzack-Falzung, hygienisches Design durch abgeschrägte 
Oberfläche, mit Sichtschlitz zur Füllstandsanzeige, Kapazität: 
ca. 500 Papierhandtücher

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

275 x 135 x 350 HTSF

275 x 135 x 350 HTSF_AS abschließbar

Handtuchspender für Rollenpapier

in Edelstahl 1.4301, passend für handelsübliche Papierrollen-
handtücher, hygienisches Design durch abgeschrägte Oberfläche

B x T x H Artikelnummer

280 x 250 x 400 RHS

Optional auch ab-

schließbar lieferbar

B x T x H Artikelnummer

500 x 20 x 400 SPVA5_4

600 x 20 x 500 SPVA6_5

Spiegel

aus Edelstahl, mit hochglänzender Oberfläche, unzerbrechlich, 
zur Wandmontage

Wir fertigen Ihre Edelstahl-

spiegel auch individuell in 

Ihren Wunschmaßen.
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Händetrockner Dyson Airblade    

berührungsfreie, schnelle und hygienische Händetrocknung 
durch einen Luftstrom mit hoher Geschwindigkeit, Trocken-
zeit 10 Sekunden, mit HEPA-Filter (99,5 % Abscheidung) und 
antimikrobieller Oberfläche, Schalldämpfung, energiesparender 
Standby-Modus, Leistung: 1600 Watt, im Stand-by Modus 1 W, 
Geräuschpegel: ca. 84 dB

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

305 x 250 x 640 DYS_AB01 Spritzguss-Aluminiumgehäuse

315 x 250 x 665 DYS_AB03 Polycarbonat-ABS-Gehäuse, silber

315 x 250 x 665 DYS_AB03W Polycarbonat-ABS-Gehäuse, weiß

5 Jahre Garantie, 

schnelle Amortisation 

durch Einsparung von 

Papierhandtüchern

Elektroanschluss: 

230 V AC/50 Hz

Anwendung

Sparen Sie Geld und 
reduzieren Sie Ihren 
Papiermüll:

(Basis: € 0,01 pro Papierhandtuch, 2 Papierhandtücher je Anwendung, € 0,16 pro kWh)

Abtropfschale 

zum Auffangen überschüssigen Wassers beim Händetrocknen, 
Auffangschale leicht entnehm- und reinigbar

Artikelnummer

DYS_SCH

Hochleistungshändetrockner 

automatischer Hochgeschwindigkeits-Jet-Händetrockner zum 
sehr schnellen und hygienischen Trocknen beider Hände, 
spritzwassergeschütztes Edelstahlgehäuse mit hygienischem 
Schrägdach für Wandmontage, Aktivierung des Luftstroms durch 
Einführen der Hände in den Eingriff, Trocknungszeit maximal 10 
Sekunden, Möglichkeit zum Anschluss an bauseitiges Abwasser-
system (Abfluss DN40), dadurch Vermeidung von Spritzwasser-
ansammlung im Bodenbereich, minimierter Reinigungsaufwand 
durch Möglichkeit des einfachen Ausspülens

B x T x H Artikelnummer

400 x 200 x 620 HDR_2 

Händetrockner Jet Towel 

berührungsloser Händetrockner mit Zweifachdüsen-Luftstrom-
Trocknung, antimikrobakteriell beschichtete Oberfläche, Trock-
nungszeit 10 bis 12 Sekunden, Möglichkeit zur Regulierung des 
Volumenstroms zur Anpassung an die örtlichen Gegebenheiten, 
mit Wärmespeicher, dadurch bereits zu Trocknungsbeginn ange-
nehme Lufttemperatur von 35°C, mit 800 ml Auffangbehälter für 
Restwasser, besonders langlebiger bürstenloser Gleichstrommotor 

B x T x H Artikelnummer Farbe

300 x 225 x 835 HD_JT1 weiß 

300 x 225 x 835 HD_JT2 anthrazit

Sollte kein Anschluss an bauseitiges Abwasser-
system möglich sein, kann der Hochleistungs-
händetrockner mit einem Restaufnahmebehäl-
ter versehen werden.

Beispielkalkulation Betriebskosten Dyson 

(pro Jahr)

Betriebskosten Papier

handtücher (für ein Jahr)

Ersparnis/Jahr beim 
Einsatz eines Dysons

100 Anwendungen/Tag ca. 28 ca.  730 € 702

200 Anwendungen/Tag ca.  55 ca.  1460 € 1.405

Elektroanschluss: 1 x 

230 V/N/PE, 50/60 Hz, 

Leistungsaufnahme: 3,2 

kW, Luftgeschwindig-

keit: 100 m / Sekunde, 

Heizung: 2 x 900 Watt, 

Geräuschpegel: 82 dB

Elektroanschluss: 1 x 

230 V/N/PE, 50/60 Hz, 

Leistungsaufnahme: 1,2 

kW, Luftgeschwindig-

keit: 80 m/ Sekunde, 

Geräuschpegel: 52 bis 

59 dB

Abwasseranschluss 

möglich
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Handdesinfektionsgerät

aus Edelstahl 1.4301, zur berührungslosen Desinfektion beider 
Hände, überlistungssicher, 2-Hand-Betätigung mit Ausgangskon-
takt für externe Geräteansteuerung (z. B. Türöffner), integrierte Ka-
nisterhalterung, Leermeldung erfolgt über eine rot blinkende LED, 
Betriebsanzeige über grüne LED, Applikationsmenge einstellbar

B x T x H Artikelnummer

400 x 300 x 920 HDMS20

400 x 300 x 920 HDMS20_ALARM

Netzanschluss 1 x 230 

V/N/PE (Schuko-

anschlussleitung 1,5 

m), 0,2 kW, 24 V DC, 

Schutzart IP 65

Handdesinfektionsgerät

aus Edelstahl 1.4301, netzunabhängiger Akkubetrieb (12 V), 
inkl. Steckerladegerät, große Öffnung für die berührungslose 
Desinfektion beider Hände, Sensoraktivierung des Sprühstoßes 
beim Einführen beider Hände, Kapazität 1 Liter Desinfektions-
mittel, individuelle Applikationsmenge stufenlos einstellbar, 
LED-Anzeige rot-grün, mit Niveauanzeige, abschließbar, Gewicht: 
5 kg ohne Einfüllmenge

B x T x H Artikelnummer

300 x 200 x 590 DESI_MAX

Handdesinfektionsgerät

aus Edelstahl 1.4301, sichere Desinfektion der Hände über 2 
Düsen, die über Sensoren beim Einführen beider Hände aktiviert 
werden, Kapazität bis 5 Liter Desinfektionsmittel, Kanister ist im 
Gehäuse integriert und so vor unbefugtem Zugriff geschützt, mit 
Kanisterleermeldung und LED-Anzeige rot-grün, abschließbar, 
Gewicht: 7 kg ohne Einfüllmenge

Elektroanschluss: 

1 x 230V/N/PE 50/60 

Hz, 50 Watt 

B x T x H Artikelnummer

310 x 220 x 490 Handi-1

Dieses Handdesinfek-

tionsgerät kann auf 

Wunsch mit einem 

Alarmausgang bei 

Nichtdesinfektion 

ausgestattet werden. 

mit Alarmausgang
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B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

290 x 200 x 505 HDG_STERI_KS ohne Türöffneransteuerung

290 x 200 x 505 HDG_STERI_KS_T mit Türöffneransteuerung

Berührungslose Handdesinfektion 		
steripower

Auslösen des Sprühstoßes durch einen Sensor beim Einführen der 
Hände, individuelle Applikationsmenge in 10 Stufen einstellbar, 
große Öffnung für berührungslose Desinfektion beider Hände, 
Sprühkegel benetzt beide Hände flächendeckend ohne Entstehung 
von Aerosoldämpfen, Auffangschale mit integriertem Saugpad, das 
die überschüssige Flüssigkeit auffängt und einschließt, Netz- und 
Akkubetrieb möglich, DIN-Ladebuchse für den Netzanschluss des 
mitgelieferten Akkuladegerätes (Akkuleistung mindestens 6 Wo-
chen mit optischem Warnsignal), Counter und Türöffneransteue-
rung optional lieferbar, technische Daten: Betriebspannung 12 V, 
max. Leistung 12 W, Gewicht 5 kg, Flüssigkeitsbehältnisse von 0,5 l 
und 1 l einsetzbar

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

290 x 200 x 505 HDG_STERI_VA ohne Türöffneransteuerung

290 x 200 x 505 HDG_STERI_VA_T mit Türöffneransteuerung

Counter für Handdesinfektionsgerät Steripower
nicht manipulierbarer Digital-Counter zur Kontrolle der 
eingestellten Dosierung und der abgegebenen Sprühstöße

Artikelnummer

HDG_STERI_COUN

Ausführung Kunststoff

Ausführung Edelstahl 1.4301

Kunststoff

Edelstahl 1.4301

Geländer

aus Edelstahl 1.4301, zur Personalführung in Verbindung mit 
Handreinigungs- und Desinfektionseinrichtungen und Hygiene
schleusen, robuste Konstruktion aus zwei Rohrstehern ø 42,4 
x 2 mm (ab 2500 mm Breite 3 Rohrsteher) mit verschiedenen 
Füllungen, Bodenbefestigung über Flanschplatten, Länge nach 
Kundenvorgabe

T x H Artikelnummer Anmerkung

120 x 960 GEL_A mit einer Querstrebe auf Kniehöhe

120 x 960 GEL_B mit Blechfüllung

120 x 960 GEL_C mit Stabfüllung

120 x 1860 GEL_D mit Stabfüllung
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Eingangskontrollgerät

aus Edelstahl 1.4301, überlistungssichere 2-Hand-Desinfektion 
zur optimalen Hygiene vor Produktionseingängen, Aktivierung 
des Geräts zur Desinfektion und der späteren Durchgangssteue-
rung mittels Drehkreuz und LED-Kontrollanzeige erst nach dem
Erfassen beider Hände durch Sensoren, mit seitlicher Kanister-
halterung (Breite 255 mm) für Hand-Desinfektionsmittel, bei 
Spannungsausfall ist die Sperre frei drehbar, multifunktionelle 
LED-Leuchte erleichtert die Benutzung und Wartung durch die 
Anzeige von Zustands- und Störmeldungen

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

400/655 x 345/890 x 575 EK400W Wandmontage

400/655 x 345/890 x 575/1385 EK400S Standmodell

Elektroanschluss 

1 x 230V/N/PE, 50/60Hz;

Schukoanschlussleitung 

1,5 m; Schutzart IP 65;

Nennleistung 0,2 kW;

Steuerspannung 

Handdesinfektion 24V DC;

Drehsperrenbetätigung 

24V DC

Eingangskontrollgerät mit  
Handwaschbecken

wie EK400W bzw. EK400S jedoch zusätzlich mit Handwasch
becken mit integriertem sensorgesteuertem Seifenspender

Eingangskontrollgerät mit  
Handwaschbecken und Händetrockner

wie EK400W bzw. EK400S jedoch zusätzlich mit Handwaschbe-
cken mit integriertem sensorgesteuertem Seifenspender sowie 
automatischem Hochgeschwindigkeits-Jet-Händetrockner zum 
sehr schnellen und hygienischen Trocknen beider Hände

Elektroanschluss 1 x 

230V/N/PE, 50/60Hz

Schutzart IP 65

Steuerspannung Hand-

desinfektion 24V DC

Drehsperrenbetätigung 

24V DC

Nennleistung 3,5 kW

Wasseranschluss 3/4“

Wasserablauf 1 1/2“

Elektroanschluss 

1 x 230V/N/PE, 50/60Hz;

Schukoanschlussleitung 

1,5 m; Schutzart IP 65;

Nennleistung 0,2 kW;

Steuerspannung 

Handdesinfektion 24V DC;

Drehsperrenbetätigung 

24V DC

Wasseranschluss 3/4“

Wasserablauf 1 1/2“

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

800/1055 x 345/890 x 575 EK400W_WR Wandmontage

800/1055 x 345/890 x 575/1385 EK400S_WR Standmodell

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1300/1653 x 375 / 890 x 800 EK400W_WR_T Wandmontage

1300/1653 x 375 / 890 x 800 /1385 EK400S_WR_T Standmodell

Handreinigung Handtrocknung Handdesinfektion
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Optionen: 
Alle Eingangskontrollgeräte können in rechts/links 
oder links/rechts Ausführung sowie mit Zeit- und 
Datenerfassung geliefert werden

Eingangskontrollgerät

aus Edelstahl 1.4301, überlistungssichere 2-Hand-Desinfektion 
zur optimalen Hygiene vor Produktionseingängen, Aktivierung 
des Geräts zur Desinfektion und der späteren Durchgangssteu-
erung mittels Drehkreuz erst nach dem Erfassen beider Hände 
durch Sensoren, Durchgangssteuerung bestehend aus Dreh-
kreuz und LED-Kontrollanzeige, mit seitlicher Kanisterhalterung 
für Hand-Desinfektionsmittel, mit Kanisterleerstandsmeldung

Elektroanschluss 

1 x 230V/N/PE, 

50/60Hz;

Schukoanschlussleitung 

1,5 m; Schutzart IP 65;

Nennleistung 0,2 kW;

Steuerspannung Hand-

desinfektion 24V DC;

Drehsperrenbetätigung 

24V DC

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

800/1055 x 345/895 x 600 EK800W Wandmontage

800/1055 x 345/895 x 600/1400 EK800S Standmodell

Hand-Hygienecenter

aus Edelstahl 1.4301, überlistungssichere 2-Hand-Reinigung und 
-Desinfektion, erst nach vorheriger Reinigung und Desinfektion 
erfolgt die Freischaltung des Drehkreuzes mit LED-Kontrollanzei-
ge, inkl. 2 seitlichen Kanisterhaltern für Seife und Desinfektions-
mittel, sowie Handtuchspender und Papierkorb, mit Kanisterleer-
standsmeldung

Elektroanschluss  1 x 

230 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 0,2 kW, 

Steuerspannung: 24 V 

DC, Steuerspannung 

Drehsperrenbetätigung: 

230 V AC

Wasseranschluss 3/4“

Wasserablauf 1 1/2“

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1295/1780 x 295 x 700 SWD1200W Wandmontage

1295/1780 x 295 x 1485 SWD1200S Standgerät

Drehkreuz

aus Edelstahl 1.4301, mechanisches Drehkreuz zur Personalführung 
und/oder Personalvereinzelung in sensiblen Zonen oder zweispu-
rigen Personalführungen, eine Richtung immer gesperrt, eine Rich-
tung immer freigeschaltet, Ausladung ca. 890 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

400 x 345 x 575 MDK400W Wandmontage

400 x 345 x 575/1385 MDK400S Standgerät

800 x 345 x 430 MDK800W Wandmontage, mit 

Pufferung

800 x 345 x 430/1230 MDK800S Standgerät, mit 

Pufferung für hohe 

Beanspruchung

Option für alle Eingangskontrollgeräte mit Drehkreuz: Ein-
seitige elektrische Betätigung
für Einsatz mit Kartenlesegeräten oder zum Freischalten des 
Ausgangs, einseitig elektrische Betätigung über Aufputztaster an 
1,5 m Schukoleitung zur bauseitigen Wandmontage

Elektroanschluss: 

1 x 230 V/N/PE
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Hygieneschleusen- und Reinigungstechnik

Hygieneschleusen sind einer der wichtigsten Bestandteile eines 
erfolgreichen Hygienekonzeptes: sie sind die Basis einer guten 
Personalhygiene. Ihr Zweck ist es, die Übertragung von Kontami-
nationen in reine Produktionsbereiche zu vermeiden.

Die Projektleiter der Friedrich Sailer GmbH planen Ihre Hygiene-
schleuse individuell nach Ihren räumlichen Vorgaben unter Be-
achtung des Schmutzaufkommens, der Hygieneanforderungen 
und des Personal- und Besucherverkehrs in Ihrem Betrieb. Das 
wichtigste Planungskriterium ist die Anzahl von Personen, die in 
einem bestimmten Zeitraum die Hygieneschleuse durchläuft.
Zu der Grundeinrichtung einer Hygieneschleuse gehören Hand-
wasch- und Handdesinfektionseinrichtungen sowie Sohlenreini-
gungs- und -desinfektionseinrichtungen. 

Die Mitarbeiter durchlaufen in einer Hygieneschleuse in der 
Regel die folgenden Schritte:
	 1. Aufnahme von Seife aus einem Seifenspender 
	 2. Waschen der Hände und ggf. Unterarme in einem Hand-

waschbecken oder einer Handwaschrinne
	 3. Trocknen der Hände mit Einweghandtüchern oder Hände-

trocknern
	 4. Desinfizieren der getrockneten Hände 
	 5. Reinigung/Desinfektion der Schuhsohlen/Stiefelschäfte

Alle Geräte zur Handreinigung und Handdesinfektion sollten be-
rührungslos über einen Näherungsschalter/Sensoren oder über 
Knie- bzw. Arm-Hebel-Bedienung zu betätigen sein.
Idealerweise durchlaufen die Mitarbeiter bei diesen Schritten 
eine Zwangsführung, die sicherstellt, dass alle Schritte in der ge-
forderten Reihenfolge und Dauer durchgeführt werden. Optimal 
zur Eingangskontrolle sind Drehkreuze, die erst freigeschaltet 
werden, wenn Handreinigung und Handdesinfektion etc. ent-
sprechend der Vorgaben durchgeführt wurden.

Wir planen Ihre individuelle Hygieneschleuse

Kompakte und modulare Hygieneschleusen bieten wir Ihnen in 
zwei Bauweisen: Basic und Plus.

Die Basic-Reihe ist ideal für Betriebe und Abteilungen mit bis 
zu 30 Personen pro Schicht. Durch eine einfachere Bauweise 
und Verzicht auf Extras wie Kanisterleerstandsmeldungen und 
Spritzschutzwände am Sohlenreinigungsmodul ist diese Baurei-
he die effiziente Variante vor allem für kleinere Betriebe. 

Die Plus-Reihe genügt höchsten Ansprüchen der Lebensmit-
telindustrie. Kanisterleermeldungen und Spritzschutzwände an 
Sohlenreinigungsmodulen sowie eine Pufferung bei Drehsper-
ren sind bei diesen Modellen Standard. Die robuste Bauwei-
se garantiert auch bei intensiver Beanspruchung eine lange 
Lebensdauer. Individuelle Anfertigungen nach Kundenwunsch 
sind jederzeit möglich. Die Baureihe ist besonders flexibel und 
beliebig erweiterbar. 

Bei Betrieben mit einer größeren Mitarbeiteranzahl bietet es 
sich zur Vermeidung von Staus bei Schichtbeginn oder Schich-
tende an, die einzelnen Schritte wie Handreinigung und Hand-
desinfektion sowie Sohlenreinigung und Sohlendesinfektion 
nicht in einem Gerät zu kombinieren, sondern auf verschiedene 
Einrichtungen zu verteilen. Die Kapazität dieser Einrichtungen 
wie Handwaschrinnen, Desinfektionsgeräte etc. muss auf die 
Personenanzahl angepasst werden.

Ergänzt werden Hygieneschleusen durch Spender für Einwegar-
tikel wie z.B. Kopfbedeckungen, Einrichtungen zur Reinigung und 
Desinfektion von Arbeitsgeräten, zur Reinigung, Trocknung und 
Aufbewahrung von Arbeitskleidung wie Schürzen und Schuhe 
oder Stiefel sowie durch räumlich von der Hygieneschleuse ge-
trennte Sozialräume, in denen eine Trennung von Schwarz- und 
Weißkleidung sichergestellt ist.
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Durchlaufsohlenreiniger Basic

aus Edelstahl 1.4301, mit zwei waagerecht liegenden rotierenden 
Bürsten, die zur optimalen und schnellen Reinigung der Schuhsoh-
len dienen, Abdeckung durch hochklappbaren Edelstahl-Laufrost, 
Bürsten können für Reinigungszwecke ohne Werkzeug heraus-
genommen werden, die Bürsten werden während des Laufens 
über einen Düsenstock mit einem Wasser-Reinigungsgemisch 
besprüht, Laufzeit der Bürsten einstellbar von 1 bis 10 Sekunden, 
Auslösung erfolgt über ein- und ausgangsseitige Lichtschranken

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

800 x 860 x 1250 DLSO_B_0800 400

1100 x 860 x 1250 DLSO_B_1100 700

1500 x 860 x 1250 DLSO_B_1500 1100

Elektroanschluss:  

3 x 400 V/N/PE, 

50/60 Hz, 0,5 kW, Schutz-

art: IP 65, 

Absicherung: 16 A,  

Wasseranschluss: 3/4“,  

Wasserablauf: DN 50

Durchlaufsohlenreiniger Basic mit			 
Eingangskontrollgerät EK400

Ausstattung wie oben mit Sohlenreinigungsmodul, jedoch zusätz-
lich mit Eingangskontrollgerät EK400 zur überlistungssicheren 
2-Handdesinfektion in Verbindung mit einer nach vollzogener 
Handdesinfektion freigeschalteten Drehsperre komplett aus 
Edelstahl, die Drehsperre kann in Richtung Sozialräume immer 
frei oder immer gesperrt sein, mit rot/grüner LED-Anzeige an der 
Drehsperre, inklusive seitlich angebrachtem Kanisterhalter für 
Handdesinfektionsmittel

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

800 x 860/975 x 1800 DLSO_B_0800_EK400 400

1100 x 860/975 x 1800 DLSO_B_1100_EK400 700

1500 x 860/975 x 1800 DLSO_B_1500_EK400 1100

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 0,6 

kW, Steuerspannung 

Handdesinfektion: 24V 

DC, Drehsperrenbe-

tätigung : 24 V DC, 

Wasseranschluss 3/4“, 

Wasserabfluss DN 50

Breitenmaße zuzüglich 305 mm für Auf- und Abtritt auf beiden Seiten. Alle Sohlenreiniger sind auch als Trockenversion z.B.  
für Bäckereien erhältlich oder können als Desinfektionswanne ausgeführt werden. Zeit- und Datenerfassung ist auf Anfrage 
integrierbar. Die Hygieneschleusen sind anschlussfertig. Dichtungs- und Anschlusskleinteile sind im Lieferumfang nicht enthalten.
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Durchlaufsohlenreiniger Basic mit 			 
Eingangskontrollgerät EK400, Handwaschrinne 
und Händetrockner

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

800 x 860/975 x 2010 DLSO_B_0800_EK400_WR_T 400

1100 x 860/975 x 2010 DLSO_B_1100_EK400_WR_T 700

1500 x 860/975 x 2010 DLSO_B_1500_EK400_WR_T 1100

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 Hz, 

Schutzart: IP65, Nennlei-

stung: 4 kW, Steuerspan-

nung Handdesinfektion: 

24V DC, Steuerspannung 

Drehsperrenbetätigung: 

24 V DC, Wasseran-

schluss 3/4“MW, Wasser-

abfluss DN 50

Ausstattung wie Seite 165 oben mit Sohlenreinigungsmodul und Eingangskontroll-
gerät EK400, jedoch zusätzlich mit einer Waschrinne mit automatischem Seifen-
spender, bei Auslösen des Wasserflusses über den Sensor am Handwaschbecken 
läuft ca. 10 Sekunden Wasser, wobei die ersten 2 Sekunden automatisch Seife 
beigemischt wird, danach läuft nur klares Wasser, Betätigung der Handdesinfektion 
ist nur nach vorheriger Wasserentnahme möglich, inklusive Handtuchspender für 
Faltpapierhandtücher und Papierkorb aus Drahtgeflecht zum Anbringen an der 
Maschine, mit zwei integrierten Kanisterhaltern für Flüssigseife und Handdesinfek
tionsmittel

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

800 x 860/975 x 2125 DLSO_B_0800_EK400_WR 400

1100 x 860/975 x 2125 DLSO_B_1100_EK400_WR 700

1500 x 860/975 x 2125 DLSO_B_1500_EK400_WR 1100

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 0,6 kW, 

Steuerspannung Hand-

desinfektion: 24V DC, 

Drehsperrenbetätigung: 

24 V DC, Wasseran-

schluss 3/4“ MW, 

Wasserabfluss DN 50

Durchlaufsohlenreiniger Basic mit 				  
Eingangskontrollgerät EK400 und Handwaschrinne

Ausstattung wie Seite 165 oben mit Sohlenreinigungsmodul und Eingangskon-
trollgerät EK400, jedoch zusätzlich mit einer Waschrinne mit automatischem 
Seifenspender, bei Auslösen des Wasserflusses über den Sensor am Handwasch-
becken läuft ca. 10 Sekunden Wasser, wobei die ersten 2 Sekunden automa-
tisch Seife beigemischt wird, danach läuft nur klares Wasser, Betätigung der 
Handdesinfektion ist nur nach vorheriger Wasserentnahme möglich, inklusive 
Hochleistungshändetrockner, mit zwei integrierten Kanisterhaltern für Flüssigseife 
und Handdesinfektionsmittel

Breitenmaße zuzüglich 305 mm für Auf- und Abtritt auf beiden Seiten. Alle Sohlenreiniger sind auch als  
Trockenversion z.B. für Bäckereien erhältlich oder können als Desinfektionswanne ausgeführt werden.  
Zeit- und Datenerfassung ist auf Anfrage integrierbar. Die Hygieneschleusen sind anschlussfertig. Dichtungs- 
und Anschlusskleinteile sind im Lieferumfang nicht enthalten.
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Reinigungskombination Basic für Stiefel und Sohlen

aus Edelstahl 1.4301, Reinigung der Sohlen oder Stiefelschäfte über zwei 
unterschiedliche Einstiege, ideal für Räume mit hoher Personendurchlaufzahl in 
kurzer Zeit, Zwangsführung und kontinuierlich fester Halt beim Durchschreiten 
durch Handläufe,  mit drei senkrechten und zwei waagerecht liegenden rotie-
renden Bürsten, die zur optimalen und schnellen Reinigung der Schuhsohlen 
dienen, Abdeckung durch hochklappbaren Edelstahl-Laufrost, Bürsten können 
für Reinigungszwecke ohne Werkzeug herausgenommen werden, die Bürsten 
werden während des Laufens über einen Düsenstock mit einem Wasser-Reini-
gungsgemisch besprüht, Laufzeit der Bürsten einstellbar von 1 bis 10 Sekunden, 
Auslösung erfolgt über ein- und ausgangsseitige Lichtschranken

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

1505/2115  x 1105/1285 x 1250 DSC_B_0700 400

1805/2415  x 1105/1285 x 1250 DSC_B_1100 700

2205/2815  x 1105/1285 x 1250 DSC_B_1600 1100

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 1,25 kW, 

Absicherung 16 A, 

Wasseranschluss 3/4“, 

Wasserabfluss DN 50

Reinigungskombination Basic für Stiefel und  
Sohlen mit Eingangskontrollgerät EK400

Ausstattung wie oben mit Sohlen- und Stiefelreinigungsmodul, jedoch zusätzlich 
mit Eingangskontrollgerät EK400 zur überlistungssicheren 2-Handdesinfektion in 
Verbindung mit einer nach vollzogener Handdesinfektion freigeschalteten Dreh-
sperre komplett aus Edelstahl, die Drehsperre kann in Richtung Sozialräume immer 
frei oder immer gesperrt sein, mit rot/grüner LED-Anzeige an der Drehsperre, 
inklusive seitlich angebrachtem Kanisterhalter für Handdesinfektionsmittel

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

1505/2115  x 1105/1285 x 1800 DSC_B_0700_EK400 400

1805/2415  x 1105/1285 x 1800 DSC_B_1100_EK400 700

2205/2815  x 1105/1285 x 1800 DSC_B_1600_EK400 1100

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 1,25 kW, 

Steuerspannung Hand-

desinfektion: 24V DC, 

Drehsperrenbetätigung: 

24 V DC, Wasseran-

schluss 3/4“MW, Wasser-

abfluss DN 50

Reinigungskombination Basic für Stiefel  
und Sohlen mit Eingangskontrollgerät EK400  
und Handwaschrinne

Ausstattung wie oben mit Sohlen- und Stiefelreinigungsmodul und Eingangs
kontrollgerät EK400, jedoch zusätzlich mit einer Waschrinne mit automatischem 
Seifenspender, bei Auslösen des Wasserflusses über den Sensor am Handwasch-
becken läuft ca. 10 Sekunden Wasser, wobei die ersten 2 Sekunden automatisch 
Seife beigemischt wird, danach läuft nur klares Wasser, Betätigung der Hand-
desinfektion ist nur nach vorheriger Wasserentnahme möglich, inklusive Hand-
tuchspender für Faltpapierhandtücher und Papierkorb aus Drahtgeflecht zum 
Anbringen an der Maschine, mit zwei integrierten Kanisterhaltern für Flüssigseife 
und Handdesinfektionsmittel

B x T x H Artikelnummer Aktive 

Bürstenlänge

1505/2115  x 1105/1285 x 2125 DSC_B_0700_EK400_WR 400

1805/2415  x 1105/1285 x 2125 DSC_B_1100_EK400_WR 700

2205/2815  x 1105/1285 x 2125 DSC_B_1600_EK400_WR 1100

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 1,25 kW, 

Steuerspannung Hand-

desinfektion: 24V DC, 

Drehsperrenbetätigung: 

24 V DC, Wasseran-

schluss 3/4“MW, Wasser-

abfluss DN 50
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Ausstattung wie Seite 167 oben mit Sohlen- und Stiefelreinigungs-
modul, Eingangskontrollgerät EK400 und Handwaschrinne, jedoch 
zusätzlich mit integriertem Hochgeschwindigkeits-Händetrockner, 
der Handtuchspender und Papierkorb ersetzt, beim Einführen der 
Hände in das Fach zwischen Waschrinne und Handdesinfektion 
erfolgt die Aktivierung des Luftstroms über Sensoren, multifunkti-
onelle LED-Leuchte erleichtert Benutzung und Wartung durch die 
Anzeige von Zustands- und Störmeldungen

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 4,5 kW, 

Steuerspannung 

Handdesinfektion: 24V 

DC, Drehsperrenbe-

tätigung : 24 V DC, Was-

seranschluss 3/4“MW, 

Wasserabfluss DN 50

Zwei-Wege Hygieneschleuse Basic

aus Edelstahl 1.4301, kompakte Hygieneschleuse zur Zwangsfüh-
rung mit getrennten Wegen zwischen Produktion und Sozialtrakt, 
Freischaltung des Drehkreuzes zum Produktionszugang nur nach 
vorheriger Desinfektion beider Hände, Zeit zum Einsprühen der 
Hände mit Desinfektionsflüssigkeit einstellbar, für den Zugang zur 
Produktion kann zwischen Desinfektionsbecken und Sohlenreini-
gung gewählt werden, keine Chemieverschleppung in Produktion 
durch neutrale Abtropfzone, beim Zugang aus der Produktion in 
den Bereich des Sozialtraktes gewährleisten zwei waagerecht 
liegende und rotierende Bürsten eine optimale Reinigung der 
Sohlen, über integrierte Dosierpumpe ist die Zugabe von Desin-
fektionsmittel individuell einstellbar

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1500 x 1710 x 1795 CLCO_B_SD Produktionszugang mit Desinfektionsbecken, 

Sozialraumzugang mit Sohlenreinigung

1500 x 1710 x 1795 CLCO_B_SS Produktions- und Sozialraumzugang mit Sohlenreinigung

Elektroanschluss: 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 0,6 

kW, Steuerspannung 

Handdesinfektion: 24V 

DC, Drehsperrenbe-

tätigung : 24 V DC, 

Wasseranschluss 3/4“, 

Wasserabfluss DN 50

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

1505/2115  x 1105/1285 x 2010 DLC_B_0700_EK400_WR_T 400

1805/2415  x 1105/1285 x 2010 DLSC_B_1100_EK400_WR_T 700

2205/2815  x 1105/1285 x 2010 DLSC_B_1600_EK400_WR_T 1100

Dokumentenablage
komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur sicheren 
Ablage von z.B. Dokumenten und Ordnern während der Handreini-
gung und -desinfektion, zur Wandbefestigung vorbereitet, passend 
z.B. für A4-Ordner

B x T x H Artikelnummer

362 x 322 x 50 NTF00050

Montagesatz zur Befestigung der Dokumentenablage auf 
einem EingangskontrollgerätArtikelnummer

NTFM00134

Darstellung ähnlich

Reinigungskombination Basic für Stiefel und Sohlen mit 
Eingangskontrollgerät EK400, Handwaschrinne und 
Händetrockner

Breitenmaße zuzüglich 305 mm für Auf- und Abtritt auf beiden Seiten. Alle Sohlenreiniger sind auch als Trockenversion z.B.  
für Bäckereien erhältlich oder können als Desinfektionswanne ausgeführt werden. Zeit- und Datenerfassung ist auf Anfrage 
integrierbar. Die Hygieneschleusen sind anschlussfertig. Dichtungs- und Anschlusskleinteile sind im Lieferumfang nicht enthalten.
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Durchlaufsohlenreiniger Plus

aus Edelstahl 1.4301, robuste Bauweise, mit zwei waagerecht 
liegenden rotierenden Bürsten, die zur optimalen und schnellen 
Reinigung der Schuhsohlen dienen, Abdeckung durch hoch-
klappbaren Edelstahl-Laufrost, Bürsten können für Reinigungs-
zwecke ohne Werkzeug herausgenommen werden, die Bürsten 
werden während des Laufens über einen Düsenstock mit einem 
Wasser-Reinigungsgemisch besprüht, Laufzeit der Bürsten ein-
stellbar von 1 bis 10 Sekunden, Auslösung erfolgt über ein- und 
ausgangsseitige Lichtschranken

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

800 x 860 x 1250 DLSO_P_0800 400

1100 x 860 x 1250 DLSO_P_1100 700

1500 x 860 x 1250 DLSO_P_1500 1100

2000 x 860 x 1250 DLSO_P_2000 1600

Elektroanschluss:  

3 x 400 V/N/PE, 

50/60 Hz, 0,5 kW, Schutz-

art: IP 65, 

Absicherung: 16 A,  

Wasseranschluss: 3/4“,  

Wasserablauf: DN 50

Durchlaufsohlenreiniger Plus  mit 
Eingangskontrollgerät EK800

Ausstattung wie oben mit Sohlenreinigungsmodul, jedoch 
zusätzlich mit Eingangskontrollgerät EK800 zur überlistungssi-
cheren 2-Handdesinfektion in Verbindung mit einer nach vollzo-
gener Handdesinfektion freigeschalteten Drehsperre komplett 
aus Edelstahl, die Drehsperre kann in Richtung Sozialräume 
immer frei oder immer gesperrt sein, inklusive seitlich ange-
brachtem Kanisterhalter für Handdesinfektionsmittel, multifunk-
tionelle LED-Leuchte mit Kanisterleerstandsmeldung erleichtert 
Benutzung und Wartung durch die Anzeige von Zustands- und 
Störmeldungen, Zeit- und Datenerfassungsgeräte sind integrierbar

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

800 x 1100 x 1800 DLSO_P_0800_EK800 400

1100 x1100 x 1800 DLSO_P_1100_EK800 700

1500 x 1100 x 1800 DLSO_P_1500_EK800 1100

2000 x 1100 x 1800 DLSO_P_2000_EK800 1600

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 0,6 kW, 

Steuerspannung Hand-

desinfektion: 24V DC, 

Steuerspannung Dreh-

sperrenbetätigung : 24 

V DC, Wasseranschluss 

3/4“, Wasserabfluss 

DN 50

Plus-Reihe
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Elektroanschluss:  

3 x 400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 1,25 kW, 

Steuerspannung Hand-

desinfektion: 24V DC, 

Steuerspannung Dreh 

sperrenbetätigung: 24 V 

DC, Wasseranschluss 

3/4“, Wasserabfluss DN 50

Reinigungskombination Plus für Stiefel und Sohlen  
mit Eingangskontrollgerät EK800

Ausstattung wie oben mit Sohlen- und Stiefelreinigungsmodul, jedoch zusätzlich 
mit Eingangskontrollgerät EK800 zur überlistungssicheren 2-Handdesinfektion 
in Verbindung mit einer nach vollzogener Handdesinfektion freigeschalteten 
Drehsperre komplett aus Edelstahl mit Pufferung, die Drehsperre kann in 
Richtung Sozialräume immer frei oder immer gesperrt sein, inklusive seitlich 
angebrachtem Kanisterhalter für Handdesinfektionsmittel, multifunktionelle LED-
Leuchte erleichtert Benutzung und Wartung durch die Anzeige von Zustands- und 
Störmeldungen, Zeit- und Datenerfassungsgeräte sind integrierbar

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

1605/2215 x 1105/1285 x 1800 DSC_B_0700_EK800 400

1905/2515 x 1105/1285 x 1800 DSC_B_1100_EK800 700

2305/2905 x 1105/1285 x 1800 DSC_B_1600_EK800 1100

2805/3415 x 1105/1285 x 1800 DSC_B_2000_EK800 1600

Reinigungskombination Plus für Stiefel und Sohlen

aus Edelstahl 1.4301, robuste Bauweise, Reinigung der Sohlen oder Stiefelschäfte 
über zwei unterschiedliche Einstiege, ideal für Räume mit hoher Personendurch-
laufzahl in kurzer Zeit, Zwangsführung und kontinuierlich fester Halt beim Durch-
schreiten durch Handläufe, mit zwei waagerecht liegenden rotierenden Bürsten, die 
zur optimalen und schnellen Reinigung der Schuhsohlen dienen, Abdeckung durch 
hochklappbaren Edelstahl-Laufrost, Bürsten können für Reinigungszwecke ohne 
Werkzeug herausgenommen werden, die Bürsten werden während des Laufens 
über einen Düsenstock mit einem Wasser-Reinigungsgemisch besprüht, Laufzeit 
der Bürsten einstellbar von 1 bis 10 Sekunden, Auslösung erfolgt über ein- und 
ausgangsseitige Lichtschranken

B x T x H Artikelnummer Aktive Bürstenlänge

1605/2215 x 1105/1285 x 1250 DSC_B_0700 400

1905/2515 x 1105/1285 x 1250 DSC_B_1100 700

2305/2905 x 1105/1285 x 1250 DSC_B_1600 1100

2805/3415 x 1105/1285 x 1250 DSC_B_2000 1600

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 1,25 kW, 

Absicherung 16 A, 

Wasseranschluss 3/4“, 

Wasserabfluss DN 50

Wir beraten Sie gern und konzipieren 
Ihre individuelle Hygieneschleuse.
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Zwei-Wege Hygieneschleuse PLUS

aus Edelstahl 1.4301, kompakte Reinigungsstation mit Sohlen-
reinigung, Durchlauf-Desinfektionsbecken und Handdesinfektion, 
Zwangsführung, getrennte Wege zwischen Produktion und 
Sozialtrakt, Freischaltung des Drehkreuzes zum Produktionszu-
gang erst nach vorheriger Handdesinfektion, beide Hände müssen 
gleichzeitig in die Desinfektionsvorrichtung gesteckt werden, 
wo sie von zwei Sensoren erkannt und für eine einstellbare 
Zeit mit Desinfektionsflüssigkeit besprüht werden, gleichzeitig 
steht die Person in der Desinfektionsmittelwanne, so dass auch 
die Sohlen desinfiziert sind, mit neutraler Abtropfzone gegen 
Chemieverschleppung in die Produktion, Zugang aus der Produk-
tion in den Sozialtrakt mit waagerecht liegenden und rotie-
renden Bürsten zur optimalen Reinigung der Sohlen, integrierte 
Dosierpumpe, Zeit- und Datenerfassungssysteme integrierbar

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

2000 x 1710 x 1800 CLCO_B_SD Produktionszugang mit Desinfektionsbecken, Sozialraumzugang 

mit Sohlenreinigung

2000 x 1710 x 1800 CLCO_B_SS Produktions- und Sozialraumzugang mit Sohlenreinigung

2000 x 1710 x 1800 CLCO_B_DD Produktions- und Sozialraumzugang mit Desinfektionsbecken

2000 x 1710 x 1800 CLCO_B_SSD Produktionszugang mit Desinfektionsbecken-Abtropfzone-

Sohlenreinigung, Sozialraumzugang mit Sohlenreinigung

Elektroanschluss: 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 1,25 kW, 

Steuerspannung Hand-

desinfektion: 24V DC, 

Steuerspannung Dreh-

sperrenbetätigung: 24 

V DC, Wasseranschluss 

3/4“, Wasserabfluss 

DN 50

Hygieneschleuse Plus 

aus Edelstahl 1.4301, robuste Bauweise, für ein Höchstmaß an 
Hygiene vor dem Produktionszutritt, mit automatischem 2-Hand-
Seifenspender und sensorgesteuertem Handwaschbecken, 
Papierhandtuchspender und Drahtpapierkorb, Haarnetzspender 
mit Sichtfenster, Eingangskontrollgerät EK800 mit Handdes-
infektion und Drehkreuz sowie mit zwei waagerecht liegenden 
rotierenden Bürsten, die zur optimalen und schnellen Reinigung 
der Schuhsohlen dienen, Abdeckung durch hochklappbaren 
Edelstahl-Laufrost, Bürsten können für Reinigungszwecke ohne 
Werkzeug herausgenommen werden, die Bürsten werden während 
des Laufens über einen Düsenstock mit einem Wasser-Reini-
gungsgemisch besprüht, Laufzeit der Bürsten einstellbar von 1 bis 
10 Sekunden, Auslösung erfolgt über ein- und ausgangsseitige 
Lichtschranken, inklusive seitlich angebrachtem Kanisterhalter für 
Handdesinfektionsmittel, multifunktionelle LED-Leuchte erleichtert 
Benutzung und Wartung durch die Anzeige von Zustands- und 
Störmeldungen, Zeit- und Datenerfassungsgeräte sind integrierbar

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 

Hz, Schutzart: IP65, 

Nennleistung: 0,6 

kW, Steuerspannung 

Handdesinfektion: 24V 

DC, Steuerspannung 

Drehsperrenbetätigung: 

24 V DC, Wasseran-

schluss 3/4“ MW, 

Wasserabfluss DN 50

B x T x H Artikelnummer

1700 x 1100 x 1800 HYGS_1

Breitenmaße zuzüglich 305 mm für Auf- und Abtritt auf beiden Seiten. Alle Sohlenreiniger sind auch als Trockenversion z.B.  
für Bäckereien erhältlich oder können als Desinfektionswanne ausgeführt werden. Zeit- und Datenerfassung ist auf Anfrage 
integrierbar. Die Hygieneschleusen sind anschlussfertig. Dichtungs- und Anschlusskleinteile sind im Lieferumfang nicht enthalten.
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B x T x H

2000/2610 x 860/1050 x 1800

B x T x H

3100/3710 x 860/1050 x 1800 B x T x H

3700/3310 x 860/1050 x 1800

Hygieneschleuse  
Variante 1

¬	 Durchlaufsohlenreiniger 
DLSO_P_1100 + EK800W mit ein- 
und ausgangseitiger Maschinen
verlängerung

¬	 Eingangseitig angeordnet Hand-
reinigungsbecken HWRS_N_1 mit 
Seifenspender SEIS_W, Handtuch-
spender HTSF und Papierkorb (ohne 
Abbildung)

¬	 Ausgangseitig seitlich angeordnet für 
Stiefelträger 

	 Schaftreinigungsmodul STRM mit 
2 Schaftbürsten

Hygieneschleuse 		
Variante 2

¬	Durchlaufsohlenreiniger DLSO_B_1100 
+ EK400W

¬	davor angeordnet 2 Handseifenspender
¬	anschließend Waschrinne HWRS_N_2 

mit 2 x Handtuchspender (ohne Abbil-
dung) und 2 x Papierkorb

¬	Im Bereich der Waschrinne und des 
autom. Seifenspenders 2000 mm lange 
Abtropfwanne oder auch Desinfek
tionswanne

Hygieneschleuse 		
Variante 3

¬	 2 Durchlaufsohlenreiniger 
DLSO_P_1100 in Reihe geschaltet, 
einer zur Vorreinigung, einer zur 
Hauptreinigung

¬	 Im Bereich des 1. Durchlaufsohlen-
reinigers Abstellfläche für Proben zur 
Untersuchung (z.B. für Veterinär)

¬	 daran anschließend Handreinigungs-
becken mit autom. 2 Handseifenspen-
der, Handtuchspender HTSF, Papier-
korb und anschließendem EK800W

Wir projektieren Ihre Hygieneschleuse individuell:

Wählen Sie aus den folgenden Modulen

¬ automatischer 2-Hand-Seifenspender
¬ 1er und 2er Handwaschrinne mit automatischen Seifenspender
¬ 1er und 2er Handwaschrinne ohne automatischen Seifenspender
¬ Handwaschbecken mit Sensorbetätigung
¬ Handtuchspender und Papierkorb
¬ Dyson-Händetrockner
¬ Hochgeschwindigkeits-Händetrockner
¬ Eingangskontrollgerät mit automatischen 2-Hand-Seifenspender 

mit Drehkreuz 
¬ Eingangskontrollgerät  zur automatischen 2-Hand-Desinfektion 

mit Drehkreuz
¬ Drehkreuz motorisch betrieben

¬ Drehkreuz mit Fluchtwegfunktion
¬ Spender für Verbrauchsmaterialien wie Haarnetze etc.
¬ Sohlenreinigung
¬ Stiefelreinigung
¬ Desinfektionsbecken
¬ Abtropfgitter
¬ Geländer zur Zwangsführung
¬ Ablagefläche für Messerkörbe, Proben, Dokumente u.ä.
¬ Messerkorbrutsche
¬ Kanisterhalterung
¬ Restmittelauffangbehälter
¬ Seitenauftrittschutz
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Hygienewand

aus Edelstahl 1.4301, freistehend mit Bodenbefestigungs-
flanschen, mit integriertem Sohlenreiniger Primus 2 mit 230 
V/50 Hz, Stiefelreinigungsbürste mit Handventil und Schlauch 
2000 mm lang, Handwaschbecken sensorbetätigt 400 x 320 x 
240 mm, Seifen- und Desinfektionsmittelspender, Handtuch-
spender und Papierkorb, elektrisch vorinstalliert

 B x T x H Artikelnummer

1570 x 490 x 1500 HYGW1

Elektroanschluss: 

1x 230V/N/PE 

Nennleistung 0,2 kW, 

Wasseranschluss: 

KW 3/4“, WW 3/4“, 

Abwasseranschluss 

Primus 2: DN 50, 

Abwasseranschluss 

Reinigungsbecken: 

DN 50

HygieneCenter Primus 2

aus Edelstahl 1.4301, bestehend aus: Sohlen- und Sohlen
randreinigungsgerät Primus 2, eine waagrecht liegende rotie-
rende Bürste mit 2 seitlich angeordneten Tellerbürsten sorgt 
für eine problemlose Reinigung der Sohlen, Sohlenränder und 
Oberleder, die Aktivierung der Maschine erfolgt über einen 
Schalter im Haltegriff, über einen Düsenstock werden gleichzei-
tig Sohlen- und Ränderbürsten gezielt mit Reinigungsmittel und 
Wasser besprüht, die Dosierung des Reinigungsmittels erfolgt 
über einen einstellbaren Injektor, zur optimalen Handhygiene 
befindet sich über dem Sohlenreiniger: 1 Handwaschbecken mit 
Sensoraktivierung, 1 Seifen- und Desinfektionsmittelspender, 
1 Handtuchspender für Faltpapierhandtücher, zusätzlich ist für 
die Wandmontage folgendes Zubehör im Lieferumfang enthalten 
(nicht am Gerät montiert): 1 Kanisterhalter, 1 Papierkorb aus Edel-
stahldrahtgeflecht, komplett elektrisch und sanitär vorinstalliert

 B x T x H Artikelnummer

680 x 440 x 1600 HYGC_PRIMUS2

Elektroanschluss: 

1x 230 V/N/ PE  

Nennleistung 0,2 kW, 

Wasseranschluss: 

KW 3/8“, WW 3/8“, 

Abwasseranschluss 

Primus 2: DN50 

Abwasseranschluss 

Reinigungsbecken: 

DN 50

Hygienestation

aus Edelstahl 1.4301, bestehend aus einem Sohlenreinigungs-
gerät zur gleichzeitigen Reinigung beider Sohlen durch rotie-
rende Bürsten mit Zugabe von Wasser und Reinigungsmittel, 
Kopfseitig angeordnet ist eine Waschrinne mit automatischem 
Seifenspender und sensorbetätigtem Auslauf und ein integrierter 
Handtuchspender mit seitlich an der Maschine angeordnetem 
Papierkorb, sowie eine automatische 2-Handdesinfektion

 B x T x H Artikelnummer

860 x 1155 x 1885 HYGC_ST

Elektroanschluss 

3x400V/N/PE, 50/60Hz

Schutzart IP65;

Nennleistung 0,6 kW;

Steuerspannung Hand-

desinfektion 24V DC;

Wasserzulauf: KW 3/8“, 

WW 3/8“ 

Wasserablauf DN 50

Diese Hygiene

wand kann auch zur 

Wandmontage geliefert 

werden.

Option: 
Trockenausführung mit Krümelschublade z.B. für Bäckereien
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Durchlauf-Desinfektionsbecken

aus Edelstahl 1.4301, zum Bodeneinbau, dicht geschweißte Wanne mit einge-
kantetem Gefälle, Rostauflage und umlaufendem Sichtsteg, Ablauf mit Standrohr, 
komplett mit Bodenablauf DN 70 bzw. DN 100 senkrecht oder waagerecht mit 
Klebeflansch und Geruchsverschluss, Lauffläche mit rutschhemmenden Edel-
stahl-Gitterrosten, Wasserzulaufventil bauseits

L x B x Bauhöhe Artikelnummer Anmerkungen

1000 x 1000 x 100 DDLB_100.100 Bodenablauf DN 70

1500 x 1000 x 100 DDLB_150.100 Bodenablauf DN 70

2000 x 1500 x 130 DDLB_200.150 Bodenablauf DN 70/DN 100

Passende Dosier

lösungen zum Befüllen 

finden Sie ab Seite 211

Desinfektionsmatte

zuverlässige Desinfektionsmatte aus fünf leistungsstarken Schichten, Oberfläche 
Nadelvlies Polypropylen, Farbe: dunkelgrau, Rückseite: hell, Dicke: ca. 15 mm, 
Gewicht: ca. 1,1 kg (ca. 2 kg pro m²), Aufnahmekapazität: für Desinfektions-
zwecke mit maximal 8,00 l pro m² befüllen, reinigungsmittelbständig, seifenbe-
ständig, ölbeständig, zur Sicherung der Bodenhaftung bitte generell auf trocken-
em und sauberen Grund platzieren, Pflegehinweise liegen bei Lieferung bei

L x B Artikelnummer L x B Artikelnummer

600 x 900 DESM_06-09 900 x 1800 DESM_09-18

900 x 1200 DESM_09-12 900 x 2400 DESM_09-24

900 x 1500 DESM_09-15 900 x 3000 DESM_09-30

Reinigungsmaschine für Hubwagenräder

aus Edelstahl 1.4301, zum Bodeneinbau, vier vertikal angebrachte rotierende 
Bürsten, die mit einem massiven Edelstahlrost abgedeckt sind, garantieren eine 
gründliche Reinigung der Hubwagenräder und Schuhsohlen, zur Vermeidung des 
Einrastens der Räder ist der Edelstahlrost in einem 45° Winkel zur Laufrichtung 
angeordnet, die Bürstenrotation wird über ein- und ausgangsseitig angebrachte 
Sensoren aktiviert, während der Rotation werden die Bürsten mit einem Wasser-
Reinigungsgemisch besprüht, zwei Geländer garantieren festen Stand und Zwangs
führung, Bürstenlänge: 4 x 700 mm,  maximale Traglast: 4 t, Höhe ab Bodenniveau: 
1090 mm, Einbautiefe: 190 mm, lichte Breite zum Durchfahren: 958 mm

Elektroanschluss: 	

3 x 400 V/N/PE 

1,2 kW, Wasser: 3/4“ 

max. 43 °C, Wasserab-

lauf: DN 50

B x T x H Artikelnummer

1250 x 1250 x 190/1090 HRRM

Andere Maße auf  

Anfrage möglich.  

Einbau- und Positions

wannen für Desinfektions-

matten bieten wir Ihnen 

auf Anfrage gern an.

DesinfektionsWanne

aus Edelstahl 1.4310, robuste Bauweise, ideal zum flexiblen oder kurzfristigen 
Einsatz, Überflurversion ohne Standfüsse, mit herausnehmbaren rutschhem-
menden Gitterrosten sowie Auf- und Abfahrrampe, mit Tragegriffen, zur manuel-
len Befüllung und Entleerung, ohne Ablaufstutzen,  
Desinfektionszone 1060 x 1000 mm

L x B x Bauhöhe Artikelnummer Anmerkungen

1560 x 1000 x 45 DLSO_B_1100 mit zwei Rollen, Gewicht ca. 70 kg
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Sohlenreiniger Standmodell

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur maschinellen Reinigung 
der Sohlen, integrierte Dosierpumpe für Reinigungsmittel, Aktivie-
rung der Bürstenrotation über Kontakt am Haltebügel, leichte und 
problemlose Säuberung, anschlussfertig, Siphon, Dichtungs- und 
Anschlusskleinteile nicht im Lieferumfang enthalten

B x T x H Artikelnummer

500  x 525 x 675/1025 SORM/H

Elektroanschluss:  

1 x 230 V/N/PE, 

50/60 Hz, Leistungs-

aufnahme: 0,18 kW, 

Schutzart: IP65,  

Wasserzulauf: 3/4“, 

max. 43 °C  

Wasserablauf: 1 1/2“

Sohlenreiniger zur Wandmontage

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur maschinellen 
Reinigung der Sohlen, integrierte Dosierpumpe für Reinigungs-
mittel, Aktivierung der Bürstenrotation über Kontakt am Halte-
bügel, Bürste kann zur Reinigung ohne Werkzeug entnommen 
werden, anschlussfertig, Siphon, Dichtungs- und Anschlussklein-
teile nicht im Lieferumfang enthalten

B x T x H Artikelnummer

300 x 600 x 600/1165 WSRH

Elektroanschluss:  

3 x 400 V/N/PE, 

50/60 Hz, Leistungs-

aufnahme: 0,25 kW, 

Schutzart: IP65,  

Wasserzulauf: 3/4“,

max. 43 °C  

Wasserablauf: 1 1/2“

Elektroanschluss:  

1 x 230 V/N/PE, 

50/60 Hz, 0,18 kW, 

Schutzart: IP65, 

Wasserzulauf: 3/4“ 

max. 43 °C, Wasser

ablauf: 1 1/2“

Sohlenreiniger

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur maschinellen Reini-
gung der Sohlen, integrierte Dosierpumpe für Reinigungsmittel, 
Aktivierung der Bürstenrotation über Kontakt am Haltebügel, 
Bürste kann zur Reinigung problemlos entnommen werden, an-
schlussfertig, Siphon, Dichtungs- und Anschlusskleinteile nicht 
im Lieferumfang enthalten

B x T x H Artikelnummer

550 x 700 x 1060 SORM

Elektroanschluss:  

3 x 400 V/N/PE, 

50/60 Hz,  

Leistungsaufnahme: 

0,25 kW,  

Schutzart: IP65, Was-

serzulauf: 3/4“, max. 

43 °C  Wasserablauf: 

1 1/2“

Sohlenreiniger PRIMUS 2

aus Edelstahl 1.4301, zur Reinigung von Sohlen und Sohlen-
rändern mittels einer waagerecht liegenden rotierenden Bürste 
und zwei seitlich angeordneten Tellerbürsten, zur Wandmontage, 
integrierte Dosierpumpe für Reinigungsmittel, Sohlen- und Rän-
derbürsten werden gleichzeitig über einen Düsenstock gezielt 
mit Reinigungsmittel und Wasser besprüht, Aktivierung der 
Maschine über Sensor im Haltegriff

B x T x H Artikelnummer

600/730 x 415 x 555/1035 SOHR_PRI

Option: 
Trockenausführung mit Krümelschublade z.B. für Bäckereien
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Sohlenreinigungskombination

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät mit 2 vertikalen und 4 horizontalen Teller-
bürsten zur schnellen maschinellen Reinigung der Sohlen und Sohlenränder bei 
minimalem Zeit- und Kraftaufwand, integrierte Dosierpumpe für Reinigungsmittel, 
mit 5 Düsen, die die Bürsten während der Rotation mit einem Gemisch aus Was-
ser und Reinigungsmittel besprühen, ideal für Räume, die von einer großen Anzahl 
Personen in kürzester Zeit verlassen und betreten werden, Führungsgeländer und 
ein zusätzlicher Handgriff mit Startsensor garantieren beim Begehen der Maschi-
ne einen festen und sicheren Stand, Maschine ist anschlussfertig, Dichtungs- und 
Kleinteile sind im Lieferumfang nicht enthalten

B x T x H Artikelnummer

860 x 700 x 1080 SRK

Elektroanschluss: 3 x 400 V/N/PE, Schutzart: IP 65, 

Absicherung: 16 A, Wasseranschluss: 3/4“ max. 43°C, 

Wasserablauf DN50, Nennelistung 0,25 kW

Stiefelreiniger

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur maschinellen Reinigung der Stiefel
sohlen und -schäfte mittels einer waagerecht liegenden und zwei senkrecht 
stehenden rotierenden Bürsten, integrierte Dosierpumpe für Reinigungsmittel, 
Aktivierung der Bürstenrotation über Kontakt am Haltebügel, leichte und problem-
lose Säuberung, Entnahme der Bürsten ohne Werkzeug möglich, anschlussfertig, 
Siphon, Dichtungs- und Anschlusskleinteile nicht im Lieferumfang enthalten

B x T x H Artikelnummer

775 x 750 x 1150 STRM

Elektroanschluss: 3 x 400 V/N/PE, 50/60 Hz, Leistungs-

aufnahme: 0,75 kW, Schutzart: IP65, Wasseranschluss: 

3/4“, max. 43 °C , Wasserablauf: 1 1/2“

Durchlauf-Stiefelreinigungsmaschine

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur schnellen und gründlichen Reinigigung 
der Stiefelsohlen und -schäfte bei minimalem Zeit- und Energieaufwand, inte-
grierte Dosierpumpe für Reinigungsmittel, sichere Zwangsführung des Personals, 
ideal für Räume, die von einer großen Anzahl Personen in kürzester Zeit verlas-
sen und betreten werden, Seitenhandlauf und zusätzlicher Haltebügel gewähr-
leisten einen festen Stand beim Durchschreiten, Maschine ist anschlussfertig, 
Dichtungs- und Anschlusskleinteile sind im Lieferumfang nicht enthalten

Elektroanschluss: 3 x 400 V/N/PE, 50/60 Hz, 1.25 kW,  

Schutzart: IP 65, Absicherung: 16 A, Wasseranschluss: 

3/4“, max. 43 °C , Wasserablauf: DN 50

B x T x H Artikelnummer

1175 x 1355 x 1250 DLST

Stiefelreiniger

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur maschinellen Reinigung der Stiefels-
ohlen und manuellen Reinigung der Stiefelschäfte, integrierte Dosierpumpe für 
Reinigungsmittel, Aktivierung der Sohlenreinigung über Kontakt am Haltebügel, 
leichte und problemlose Säuberung, anschlussfertig, Siphon, Dichtungs- und 
Anschlusskleinteile nicht im Lieferumfang enthalten

B x T x H Artikelnummer

600 x 540 x 675/1025 STRM/H

Elektroanschluss: 1 x 230 V/N/PE, 50/60 Hz, 0,18 kW,  

Absicherung: 16 A, Schutzart: IP65, Wasseranschluss: 

3/4“, max. 43 °C , Wasserablauf: 1 1/2“
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Handschuhreiniger

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur Vorreinigung von 
Stechschutzhandschuhen, zur Wandmontage, Auslösung des 
Wasserstrahls durch optischen Sensor

B x T x H Artikelnummer

405 x 300 x 595 HSR

Elektroanschluss:  

3 x 230 V/N/PE, 

50/60 Hz, Schutzart: 

IP65, Wasserzulauf: 

3/4“ 16–25 bar, Wasser-

ablauf: 1 1/2“

STECHHandschuhreiniger

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur Stechschutzhandschuh bzw. Ketten-
handschuhreinigung mit 1 bis 3 Waschplätzen in fleischverarbeitenden Betrie-
ben, Kettenhandschuh wird von der reinigenden Person in den Kunststoffkonus 
gehalten und über Bewegungen gezielt mit Wasser mit hohem Druck besprüht, 
Aktivierung des Hochdruckwasserstrahls erfolgt über einen Handgriff, automa-
tische Beimischung eines Reinigungs- und Desinfektionsgemischs zum Wasser 
zur Optimierung des Reinigungsergebnisses, Sammlung der herausgelösten 
Fleischreste und -fasern in einem Auffangbehälter mit klappbarem Schwenkde-
ckel zum leichten Reinigungs- und Wartungszugriff, Anschalten des Gerätes über 
einen Wahlschalter mit Kontrollleuchte, inklusive seitlichem Kanisterhalter für 
Reinigungsmittel sowie Halterung für 1 bis 3 Messerkörbe, 
Technische Daten: Betriebsdruck 160 bar, Elektroanschluss: 3 x 400 V/N/PE 
50/60 Hz, Wasserschluss: 1 1/2“

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

610 x 560 x 1000/1500 KHR_1 1 Waschplatz, 1 Messerkorbhalter, 1 Kanisterhalterung, Wasseranschluss mind. 10 l/min, Nettogewicht: 90 kg, 

Nennleistung: 2,2kW

1220 x 560 x 1000/1500 KHR_2
2 Waschplätze, 2 Messerkorbhalter, 2 Kanisterhalterungen, Wasseranschluss mind. 20 l/min, Nettogewicht: 

180 kg, Nennleistung: 4,4kW

1830 x 560 x 1000/1500 KHR_3
3 Waschplätze, 2 Messerkorbhalter, 3 Kanisterhalterungen, Wasseranschluss mind. 30 l/min, Nettogewicht: 

270 kg, Nennleistung: 6,6kW
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Stiefel- und Schürzenwaschplatz

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur manuellen Reinigung 
von Stiefeln und Gummischürzen, anschlussfertig, Siphon, Dich-
tungs- und Anschlusskleinteile nicht im Lieferumfang enthalten

 B x T x H Artikelnummer

1200 x 590 x 1900 STWA

Stiefel- und Schürzenwaschplatz

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur manuellen Reinigung 
von Stiefelschäften und Gummischürzen sowie maschinellen 
Reinigung der Stiefelsohlen, integrierte Dosierpumpe für Reini-
gungsmittel, Aktivierung der Sohlenreinigung über einen Sensor-
kontakt am Haltebügel, anschlussfertig, Siphon, Dichtungs- und 
Anschlusskleinteile nicht im Lieferumfang enthalten

 B x T x H Artikelnummer

1200 x 650 x 1990 STWA/H

Elektroanschluss:  

1 x 230 V/N/PE, 

50/60 Hz, Schutzart: 

IP65,  0,18 kW,  

Absicherung: 16 A, 

Wasseranschluss: 

3 x 3/4“, max. 43 °C 

,Wasserablauf: DN 50

Schürzenwaschkabine

aus Edelstahl 1.4301, dreiseitig geschlossene Waschkabine mit 
an der Rückwand angeordneter Schwallbrause, dicht verschweißte 
Ablaufwanne mit herausnehmbarem Gitterrost, Betätigung über 
Fußschalter/Selbstschlussventil, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer

710 x 510 x 1600 SZWK1

Wasseranschluss: 

2 x 3/4“, max. 43 °C , 

Wasserablauf: DN 50

Reinigungsmitteldosierung für Schürzenwaschplatz

manuelle Reinigungsmitteldosierung für wasserführende Bürste 
zur Schürzenreinigung, das Reinigungsmittel kann über einen 
Kipphebel am Zulauf der wasserführenden Bürste zugeschaltet, 
abgeschaltet und dosiert werden, im Lieferumfang ist ein zusätz-
licher Kanisterhalter für Reinigungsmittel enthalten, passend für 
STWA und STWA/H

Artikelnummer

STWA_O

Wasserzulauf: 1/2“, 

Ablaufstutzen: DN 

1 1/2“
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Schürzenreinigungsmaschine

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur maschinellen Rei-
nigung von Gummischürzen mittels zwei horizontal liegenden 
und zueinander drehenden Bürsten, die Bürsten können zur 
Reinigung ohne Werkzeug entnommen werden, integrierte 
Dosierpumpe für Reinigungsmittel, Einschaltung der Maschine 
über zwei frontseitig eingebaute Sensoren, mit automatischer 
Umschaltung der Bürstendrehrichtung (Rückwärtsgang) über 
eine Schaltstange, anschlussfertig, Siphon, Dichtungs- und 
Kleinteile nicht im Lieferumfang enthalten

 B x T x H Artikelnummer

1400/1745 x 410 x 870 SW

Elektroanschluss: 

3 x 400 V / N / PE, 

50/60 Hz, 0,5 kW, 

Wasserzulauf: 3/4“, 

Wasserablauf: DN 50

Stechschutzschürzenreiniger

aus Edelstahl 1.4301, robustes Gerät zur Reinigung von Stech-
schutzschürzen in fleischverarbeitenden Betrieben, Anwendung: 
die Schürze wird von der reinigenden Person in einen Kunst-
stofftrichter gehalten und über Bewegungen gezielt mit Wasser 
unter hohem Druck besprüht, Fleischreste und -fasern werden 
dabei aus der Stechschutzschürze herausgespült, Aktivierung 
des Hochdruckwasserstrahls erfolgt über einen Fußschalter, 
zur Optimierung des Reinigungsergebnisses wird dem Wasser 
über ein Dosiersystem automatisch Reinigungsmittel zugeführt, 
Auffangbehälter mit Schiebedeckel zum problemlosen Zugriff für 
Reinigungs- und Wartungsarbeiten, inklusive Kanisterhalter für 
Reinigungsmittel zur seitlichen Montage an des Gehäuse

B x T x H 
(ohne Kanisterhalter)

Artikelnummer Anmerkung

610 x 560 x 1000/1500 SSR_1 1 Reinigungsplatz, Nennleistung 

7,5 kW, Wasseranschluss min. 20 l/min

1220 x 560 x 1000/1500 SSR_2 2 Reinigungsplätze, Nennleistung 15 

kW, Wasseranschluss min. 40 l/min

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 Hz, 

Wasseranschluss: 3/4“ 

max. 30°C, min. 2,5 bar, 

Wasserablauf 1 1/2“
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Schuhhaltergestell für 20, 30 und 40 Paar

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Aufbe-
wahrung von 20, 30 und 40 Paar Schuhen/Clogs

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1187 x 485 x 1968 NTF02645 für 20 Paar, bodenstehend,  

5 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1150 x 225 x 1936 NTF02644 für 30 Paar, Wandmontage,  

6 Ebenen mit Halterungen für je 5 Paar

1187 x 800 x 1968 NTF02647 für 40 Paar, bodenstehend,  

4 Paar nebeneinander auf 2 x 5 Etagen,  

Bodengestell für Maschinenfüße, Rollen 

oder Bodenbefestigung vorbereitet,  

Etagenabstand 417 mm

Schuhhalterleiste für 3 und 4 Paar

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Aufbe-
wahrung von 3 bzw. 4 Paar Schuhen/Clogs

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

750 x 185 x 261 NTF02641 für 3 Paar Schuhe

1150 x 185 x 261 NTF02642 für 4 Paar Schuhe

Schuhtrockner für 12, 20 und 40 Paar,  
bodenstehend oder Wandmontage

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Auf-
bewahrung und Trocknung von 12, 20 und 40 Paar Schuhen, 
Trocknung mittels Gebläse 220 V/50Hz

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

1187 x 485 x 1322 NTF03018 für 12 Paar, bodenstehend, 

3 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1170 x 192 x 1110 NTF03017 für 12 Paar, Wandmontage, 

3 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1187 x 485 x 1970 NTF03020 für 20 Paar, bodenstehend,  

5 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1170 x 192 x 1944 NTF03019 für 20 Paar, Wandmontage, 

5 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1187 x 800 x 1970 NTF03021 für 40 Paar, bodenstehend, 

5 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

Variante NTF03019

alle Halterleisten 

können auf Wunsch 

mit Namensschildern 

versehen werden

Variante NTF02645
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Stiefeltrockner für 12, 20 und 40 Paar,  
bodenstehend oder Wandmontage

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Auf-
bewahrung und Trocknung von 12, 20 und 40 Paar Stiefeln, 
Trocknung mittels Gebläse 220 V/50Hz

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

1187 x 485 x 1500 NTF03023 für 12 Paar, bodenstehend, 

3 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1170 x 437 x 1287 NTF03022 für 12 Paar, Wandmontage, 

3 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1187 x 485 x 2148 NTF03025 für 20 Paar, bodenstehend, 

5 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1170 x 437 x 2121 NTF03024 für 20 Paar, Wandmontage, 

5 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1187 x 800 x 2148 NTF03026 für 40 Paar, bodenstehend (2 x 20)

Variante NTF03025

Stiefelhaltergestell für 20 und 40 Paar,  
bodenstehend oder Wandmontage

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Aufbe-
wahrung von 20 bzw. 40 Paar Stiefeln

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

1187 x 485 x 2145 NTF02652 für 20 Paar, bodenstehend, 

5 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1187 x 470 x 2112 NTF02651 für 20 Paar, Wandmontage, 

5 Ebenen mit Halterungen für je 4 Paar

1187 x 800 x 2145 NTF02653 für 40 Paar, bodenstehend, 

4 Paar nebeneinander auf 2 x 5 Etagen, 

Bodengestell für Maschinenfüße, Rollen 

oder Bodenbefestigung vorbereitet, 

Etagenabstand 417 mm

Stiefelhalterleiste für 3 und 4 Paar

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Aufbe-
wahrung von 3 bzw. 4 Paar Stiefeln

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

750 x 430 x 438 NTF02649 für 3 Paar Stiefel

1150 x 430 x 438 NTF02650 für 4 Paar Stiefel

Variante NTF02652
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Ozondesinfektion für Stiefeltrockner ST
bestehend aus Membranluftpumpe, Ozongenerator, 
2 interne Steckdosen

Artikelnummer

ST_OZON

Stiefeltrockner für 10  -  40 Paar

komplett aus Edelstahl 1.4301, Schalter Hand–0–Auto, Trock-
nung mittels einer Heizung 1 kW und Gebläse, Trocknungspro-
gramm 90–120 min, einstellbar durch Tagesschaltuhr

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

790 x 485 x 1930 ST10-W Wandmontage, zur Trocknung von 10 Paar Stiefeln auf 5 Ebenen

790 x 485 x 2080 ST10-S Standgerät, zur Trocknung von 10 Paar Stiefeln auf 5 Ebenen

1110 x 485 x 1930 ST15-W Wandmontage, zur Trocknung von 15 Paar Stiefeln auf 5 Ebenen

1110 x 485 x 2080 ST15-S Standgerät, zur Trocknung von 15 Paar Stiefeln auf 5 Ebenen

1430 x 485 x 1930 ST20-W Wandmontage, zur Trocknung von 20 Paar Stiefeln auf 5 Ebenen

1430 x 485 x 2080 ST20-S Standgerät, zur Trocknung von 20 Paar Stiefeln auf 5 Ebenen

790 x 680 x 2080 ST2X10-S Standgerät, zur Trocknung von 2 x 10 Paar Stiefeln auf 5 Ebenen

1110 x 680 x 2080 ST2X15-S Standgerät, zur Trocknung von 2 x 15 Paar Stiefeln auf 5 Ebenen

1430 x 680 x 2080 ST2X20-S Standgerät, zur Trocknung von 2 x 20 Paar Stiefeln auf 5 Ebenen

Elektroanschluss: 

1 x 230 V/N/PE

 (1,5 m Schuko-

Anschlussleitung) 

50/60 Hz

Ausführungen mit 

Absaugung oder 

Warmwasserheizung auf 

Anfrage

Optionen: 
¬ Selbstschlussventil zur automatischen Regulierung des Luftflusses

Schuh- und Stiefeltrockner mit Warmluft

aus Edelstahl 1.4301, glatte Fronseite zur einfacheren Reinigung, Stiefel und 
Schuhe können durch die neue Form der Halteorgane leicht und sicher aufge-
hängt werden, mit programmierbarer 24-Stunden-Zeitschaltuhr, integriertes 
wartungsfreies Radialgebläse, Bügel einzeln beheizt, elektrischer Anschluss: 
230  V/50 Hz, steckerfertig mit Anschlusskabel

zur Wandmontage

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

310 x 360 x 1815 STO05-W für 5 Paar, Nennleistung 0,13 kW

590 x 360 x 1815 STO10-W für 10 Paar, Nennleistung 0,22 kW

1380 x 360 x 845 STO12-W für 12 Paar, Nennleistung 0,26 kW

930 x 360 x 1815 STO15-W für 15 Paar, Nennleistung 0,31 kW

1270 x 360 x 1815 STO20-W für 20 Paar, Nennleistung 0,40 kW

als Standmodell

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

310 x 360 x 1830 STO05-S für 5 Paar, Nennleistung 0,11 kW

590 x 360 x 1830 STO10-S für 10 Paar, Nennleistung 0,21 kW

1380 x 360 x 860 STO12-S für 12 Paar, Nennleistung 0,26 kW

930 x 360 x 1830 STO15-S für 15 Paar, Nennleistung 0,31 kW

1270 x 360 x 1830 STO20-S für 20 Paar, Nennleistung 0,43 kW

Die Standmodelle kön-

nen auf Anfrage auch 

als mobile Varianten mit 

Rollen geliefert werden. 

Wir bieten Ihnen diese 

Schuhtrockner auch 

mit Absaugung zum 

gleichzeitigen Trocknen 

und Entlüften der Schuhe 

und Stiefel an. Optional 

erhalten Sie diese 

Schuhtrockner auch mit 

UV-Desinfektion oder als 

spritzwassergeschütztes 

Modell (IP 54).
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Handschuhhalterleiste  
für 4, 5 und 6 Paar

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur  
Aufbewahrung von 4, 5 bzw. 6 Paar Handschuhen

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

750 x 424 x 329 NTF02673 für 4 Paar Handschuhe

950 x 424 x 329 NTF02674 für 5 Paar Handschuhe

1150 x 424 x 329 NTF02675 für 6 Paar Handschuhe

Handschuhtrockner für 6, 12, 18, 24 und  
30 Paar, Wandmontage

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur  
Aufbewahrung und Trocknung von 6, 12, 18, 24 und 30 Paar 
Handschuhen, Trocknung mittels Gebläse 220 V

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

1170 x 450 x 311 NTF03027 für 6 Paar Handschuhe,1 Ebene

1170 x 452 x 654 NTF03028 für 12 Paar Handschuhe, 2 Ebenen

1170 x 428 x 1041 NTF03029 für 18 Paar Handschuhe, 3 Ebenen

1170 x 428 x 1391 NTF03031 für 24 Paar Handschuhe, 4 Ebenen

1170 x 428 x 1741 NTF03033 für 30 Paar Handschuhe, 5 Ebenen

Handschuhtrockner für 18, 24, 30 und  
60 Paar, bodenstehend

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur 
Aufbewahrung und Trocknung von 18, 24, 30 und 60 Paar Hand-
schuhen, Trocknung mittels Gebläse 220 V

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

1187 x 485 x 1254 NTF03030 für 18 Paar Handschuhe, 3 Ebenen

1187 x 485 x 1604 NTF03032 für 24 Paar Handschuhe, 4 Ebenen

1187 x 485 x 1816 NTF03034 für 30 Paar Handschuhe, 5 Ebenen

1187 x 800 x 1816 NTF03035 für 60 Paar Handschuhe, 2 x 5 Ebenen (2x30)

Variante NTF03035
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Lenkrollensatz für Bodengestelle

bestehend aus 4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststellbremse, Rollengehäuse aus 
Edelstahl, Laufrollen aus weißem Kunststoff

Artikelnummer

NTF01461

Höhenverstellbarer Fuss für Bodengestelle

massiver Edelstahl-Maschinenfuß, höhenverstellbar, mit rutschhemmender 
Bodenfläche

Artikelnummer Anmerkung 

NTF01462 1 Stück

Ankerbolzen für Beton

zur Wand- und Bodenmontage von Handschuh-, Schuh- und Stiefelhaltern

Ø x L Artikelnummer

10 x 89 NTF02689

  8 x 72 NTF01947

Kleiderhaken kurz Edelstahl

aus Edelstahl 1.4301, zur Wandmontage, Material 18 x 2,0 mm

B x T x H Artikelnummer

18 x 30 x 40 KH_K

Kleiderhaken lang Edelstahl

aus Edelstahl 1.4301, mit Huthaken, zur Wandmontage vorbereitet, Material 
18 x 2,0 mm

B x T x H Artikelnummer

18 x 66 x 105 KH_L

Wandbeschläge für Schuh-, Stiefel- und  
Handschuhhalterleisten

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, Konstruktion aus Winkelprofil 
40 x 40 x 4 mm, mit Befestigungsbolzen für Schuh-, Stiefel- & Handschuhhalter-
leisten, mit Wandmontagewinkeln

B x T x H Artikelnummer

1750 x 40 x 40 NTF02991



Aufbewahrung von Arbeitskleidung

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

185fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

Hygieneschleusen und Reinigungstechnik

Kleiderhakenleiste mit 4, 5 und 6 Doppelhaken

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, Doppelhaken 
in S-Form aus 8 mm Rundmaterial, Hakenabstand 200 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

750 x 135 x 165 NTF02622 4 Doppelhaken

950 x 135 x 165 NTF02623 5 Doppelhaken

1150 x 135 x 165 NTF02624 6 Doppelhaken

Kleiderhakenleiste mit 4, 5 und 6 HelmhalterN 

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, Doppelhaken 
in S-Form aus 8 mm Rundmaterial, mit langem oberem Hakenende 
für Helme, Hakenabstand 200 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

750 x 134 x 297 NTF02625 4 Doppelhaken

950 x 134 x 297 NTF02626 5 Doppelhaken

1150 x 134 x 297 NTF02627 6 Doppelhaken

Kleiderhakenleiste mit 6, 8 und 10 Einzelhaken

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, Kleiderhaken 
in S-Form aus 8 mm Rundmaterial, Hakenabstand 120 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

750 x 117 x 165 NTF02619 6 Kleiderhaken

950 x 117 x 165 NTF02620 8 Kleiderhaken

1150 x 117 x 165 NTF02621 10 Kleiderhaken

Kleiderhakenleiste mit  
6, 8 und 10 Gehörschutzhalter 

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, Einzelhaken 
mit Gehörschutzhalter, Haken höhenversetzt, Hakenabstand 120 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

750 x 206 x 421 NTF02658 6 Einzelhaken

950 x 206 x 421 NTF02659 8 Einzelhaken

1150 x 206 x 421 NTF02660 10 Einzelhaken

Kleiderhakenleiste mit beweglichen Haken

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, mit beweg-
lichen Kleiderhaken, Schiebehaken in S-Form

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

750 x 106 x 124 NTF03037 6 Schiebehaken

950 x 106 x 124 NTF03038 8 Schiebehaken

1150 x 106 x 124 NTF03039 10 Schiebehaken
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Kleiderbügel Edelstahl

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche blank, aus 
8 mm Rundmaterial, für Garderobenstange mit maximalem 
Durchmesser von 49 mm

Breite Artikelnummer

420 NTF01028

Kleiderablage

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Wand-
montage, Ablageboden aus 12 mm Rundmaterial mit Längsgitter, 
Wandabhängung aus 10 mm Rundmaterial, Fachabstand 320 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1160 x 350 x 404 NTF02688 mit untergebautem Bügelrohr  

Durchmesser 34 mm für Kleiderbügel

1000 x 350 x 297 NTF02687 ohne untergebautes Bügelrohr

Gitter-Ablageregal  
für 4 Paar Stiefel oder Schuhe

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, mit Gitter
auflage und Wandkonsolen aus Edelstahlrundmaterial, zur Wand
montage vorbereitet

B x T x H Artikelnummer

1150 x 350 x 297 NTF03036

Ablagekorb

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, konisch, 
ohne Wandbefestigung 

B x T x H Artikelnummer

323 x 221 x 130 NTF03143

332 x 238 x 260 NTF03144

Wandbefestigung für Ablagekorb
komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, konisch, 
ohne Wandbefestigung 

Artikelnummer

NTF01602
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Wandgarderobe für 12 Schürzenbügel

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Aufnah-
me von 12 Schürzenbügeln mit Abstandshalter 75 mm, stabile 
Konstruktion zur Wandmontage

B x T x H Artikelnummer

1050 x 668 x 678 NTF01410

Schürzenbügel

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, aus 6 mm 
Rundmaterial, mit 2 Schiebehaken, Abstandhalter 75 mm, maxi-
mal für Garderobenstange mit Durchmesser 45 mm

B x T x H Artikelnummer

1125 x 75 x 776 NTF02312

Bodengarderobe für 12 Schürzenbügel

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Aufnahme 
von 12 Schürzenbügeln mit Abstandshalter 75 mm, stabile Kon-
struktion zur Bodenmontage

B x T x H Artikelnummer

1067 x 800 x 1845 NTF02686

Schürzengarderobe für ca. 5, 10, 15 und  
20 Bügel

aus Edelstahl 1.4301, zur Lagerung und Trocknung von Schürzen 
auf Spreizbügeln

B x T x H Artikelnummer Kapazität

440 x 105 x 65 SZGD5 5 Bügel, mit Flansch zur Wandbefestigung

1000 x 900 x 1600 SZGD10 10 Bügel, zur Wandbefestigung mit zwei Konsolen

1250 x 900 x 1600 SZGD15 15 Bügel, zur Wandbefestigung mit zwei Konsolen

1500 x 900 x 1600 SZGD20 20 Bügel, zur Wandbefestigung mit zwei Konsolen



Aufbewahrung von Arbeitskleidung

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

188

Hygieneschleusen und Reinigungstechnik

Nachfüllpackung
mit 200 Überschuhen für automatische Überziehschuh-Spender

Artikelnummer

AS_UES_NF

Automatischer Spender für Überziehschuhe mit  
Haltegriff

aus Edelstahl 1.4301, Gehäuse mit Haltegriff und 4 Füßen, zum automatischen 
Anziehen des Überschuhs über den eigenen Schuh durch einen Tritt in den 
Spender, inklusive 200 Überschuhe als Starterkit

B x T x H Artikelnummer

470 x 240 x 170/1000 AS_UES_VA

Automatischer Spender für Überziehschuhe

in Aluminium-Optik, zum automatischen Anziehen des Überschuhs über den 
eigenen Schuh durch einen Tritt in den Spender, fertig montiert inklusive ca. 120 
wasserfester CPE-Überziehschuhe, Gewicht ca. 5 kg

B x T x H Artikelnummer

460 x 240 x 160 AS_UES

Handschuhboxhalter

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Aufnahme von max. 
3 Handschuhspenderboxen, im Format: 270 x 95 x 110 mm

B x T x H Artikelnummer

280 x 105 x 370 NTF02913

Spender für Handschuhe

aus Edelstahl 1.4301, für Einweghandschuhe aus Kartonspender 
125 x 75 x 240 mm, zur Wandmontage

B x T x H Artikelnummer

130 x 80 x 260 EWSP_HS

Utensilienspender

aus Edelstahl 1.4301, zur sauberen Aufbewahrung und einfachen Entnahme ver-
schiedener Utensilien wie z.B. Bart- und Mundschutz, Haarnetze, Handschuhe, 
Einwegmäntel etc.

B x T x H Artikelnummer

300 x 280 x 150/255 US
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Mantelspender

aus Edelstahl 1.4301, zur sauberen Aufbewahrung und einfachen 
Entnahme von Einwegmänteln, spritzwasser-geschütztes Sichtfen-
ster zur Füllstandsüberwachung, Kapazität: ca. 20 Mäntel

B x T x H Artikelnummer

132 x 181 x 552 MS

Haarnetzspender

aus Edelstahl 1.4301, zur sauberen Aufbewahrung und einfachen Entnahme 
von Haarnetzen, doppelte Entnahmeöffnung für »staufreie« Benutzung sowie zur 
Verhinderung einer ungewollten Mehrfachentnahme, aufklappbares Dach zum 
Nachfüllen, Kapazität: ca. 400 Haarnetze

B x T x H Artikelnummer

400 x 170 x 550 HNS

Multispender

aus Edelstahl 1.4301, zur sauberen, hygienischen Aufbewahrung und einfachen 
Entnahme von Handschuhen, Stulpen und Haarnetzen, Befüllung von oben über 
schräg nach vorn geneigtes Dach

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

600 x 170 x 550 MUS

600 x 170 x 650 MUS_SL inkl. Schürzenleiste mit einem festen und einem ver-

stellbaren Haken zur Aufnahme von Eingwegschürzen

spender für Einwegartikel

aus Edelstahl 1.4301, für ein einheitliches Erscheinungsbild, 
Hygieneausführung mit geneigtem Dach, mit internem Mecha-
nismus zur Vermeidung der Entnahme zu vieler Einwegartikel

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

400 x 200 x 650 EWSP_HS für Handschuhe (lose Schüttung)

400 x 200 x 650 EWSP_HSK für Handschuhe im Karton, 3 Kartons übereinander

400 x 200 x 650 EWSP_BB für Bartbinden (lose Schüttung)

400 x 200 x 650 EWSP_KH für Kopfhauben (lose Schüttung)

400 x 200 x 650 EWSP_SU für Schuhüberzieher (lose Schüttung)

400 x 252 x 100 EWSP_AW1 Auffangwanne für 1 Spender

800 x 252 x 100 EWSP_AW2 Auffangwanne für 2 nebeneinander montierte Spender

1200 x 252 x 100 EWSP_AW3 Auffangwanne für 3 nebeneinander montierte Spender

1600 x 252 x 100 EWSP_AW4 Auffangwanne für 4 nebeneinander montierte Spender

Variante EWSP_KH und EWSP_SU mit EWSP_AW2  Auffangwanne für 

2 nebeneinandermontierte Spender
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B x T x H Artikelnummer Anmerkung

375 x 225 x 575 MSTB2 mit Wandhalterung

Messerdesinfektionsbecken mit und ohne 
Trockengehschutz

aus Edelstahl 1.4301, zum Desinfizieren von Messern und 
Wetzstählen, Wasserinhalt des Beckens ca. 4 Liter, Wassertem-
peratur wird ständig auf mindestens 84°C gehalten, Becken 
isoliert und elektrisch beheizt, mit Überlaufrohr, steckerfertige 
Lieferung, Wand- oder Bodenmontage möglich, Lieferung inkl. 
herausnehmbarem Edelstahleinsatz für 3 Messer und 1 Wetz-
stahl und Heizungsschutzblech, 
Beckenmaße innen: 150 x 110 x 250 mm

Messerdesinfektionsbecken  
mit digitaler Temperaturanzeige

aus Edelstahl 1.4301, zum Desinfizieren von Messern und Wetz-
stählen, Wasserinhalt des Beckens ca. 4 Liter, Wassertempera-
tur wird ständig auf mindestens 84°C gehalten, Becken isoliert 
und elektrisch beheizt, mit Trockengehschutz und Überlaufrohr, 
steckerfertige Lieferung, Wand- oder Beckenmontage möglich, 
Lieferung inkl. herausnehmbarem Edelstahleinsatz für 3 Messer 
und 1 Wetzstahl und Heizungsschutzblech

B x T x H Artikelnummer

200 x 190 x 390 MB-TA

Elektroanschluss: 

230 V/N/PE, 50/60 Hz, 

1 kW, Schutzart: IP 54, 

Absicherung: 16 A, 

Wasseranschluss: 

10 mm Rohranschluss, 

Wasserablauf: 1/2“ 

Kugelhahn, Wasserver-

brauch: ca. 9l/h

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

200 x 190 x 390 MSTB0 ohne Trockengehschutz

200 x 190 x 390 MSTB1 mit Trockengehschutz

Elektroanschluss: 

230 V/N/PE, 50/60 Hz, 

1  kW, Schutzart: IP 

54, Absicherung: 16 A, 

Wasseranschluss: 

10 mm Rohranschluss, 

Wasserablauf: 1/2“ 

Kugelhahn, Wasserver-

brauch: ca. 9 l/h

Messer- und Beildesinfektionsbecken

aus Edelstahl 1.4301, Becken isoliert und elektrisch beheizt, für 
max. Einstecktiefe 450 mm, mit Thermostat, herausnehmbarem 
Messereinsatz und Überlaufrohr, Heizleistung: 2,0 kW Anschluss: 230 V/50Hz

Kunststoffeinsatz für Messerdesinfektionsbecken
aus PE weiss, zum Schutz der MesserklingenArtikelnummer

MSTB_PE
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Ersatzröhre für Messerdesinfektionsschrank
UV-C Ersatzröhre für Artikel MSSS, 15 Watt

Messerdesinfektionsschrank UV-C

Gehäuse komplett aus Edelstahl 1.4301, zur Wandmontage 
oder zur freien Aufstellung geeignet, UV-Schutz-Acryltür mit 
Mikroschalter, Magnetstreifen zur Messerhalterung, Regelung 
der Desinfektionszeit über Zeitschaltuhr, Platz für 9 Messer und 
1 Ladenbeil

B x T x H Artikelnummer

540 x 150 x 645 MSSS

Artikelnummer

MSSS_R

UV-C-Desinfektions-

röhre 15W

Anschlusswert 

230 V/50 Hz

abschließbare Version 

auf Anfrage

MesserdesinfektionsSammelbecken

aus Edelstahl 1.4301, zur Desinfektion von Messern in Mes-
serkörben, für 6/8/12 große oder 12/16/20 kleine Messer-
körbe, Gehäuse doppelwandig, elektrisch beheizt mit Tauch-
Heizelement 6 kW, das die Wassertemperatur auf 85°C hält, 
mit Überlaufschutz und verchromtem Einlaufhahn,vv Deckel aus 
weißem Polyethylen, vier höhenverstellbare Füße, Wasserzulauf 
1/2“, Wasserablauf 1 1/2“

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

1080 x 460 x 940 MSSB6
für 6 große oder 12 kleine 

Messerkörbe

1350 x 460 x 940 MSSB8
für 8 große oder 16 kleine 

Messerkörbe

1620 x 460 x 940 MSSB10
für 10 große oder 20 kleine 

Messerkörbe

Netzanschluss 400 V 

50/60 Hz

MesserkorbDesinfektionsbecken

aus Edelstahl 1.4301, mit Aufhängestreben für Messerkörbe, 
direkte elektrische Beheizung (9 kW), Trockengehschutz und 
Thermostat fest auf 89°C eingestellt, digitale Temperaturanzeige, 
Standrohr als Überlauf und zum Entleeren des Beckens

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

500 x 500 x 880 MK-ST-2
für 2 große oder 4 kleine 

Messerkörbe

1060 x 500 x 880 MK-ST-5
für 5 große oder 10 kleine 

Messerkörbe

1400 x 500 x 880 MK-ST-8
für 8 große oder 16 kleine 

Messerkörbe

Elektroanschluss: 3 x 

400 V/N/PE, 50/60 Hz, 

9 kW, Schutzart: IP 65, 

Wasseranschluss: 1/2“, 

Wasserablauf DN 40
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Dosiergerät für Reiniger

Dosiergerät für flüssigen Reiniger aus Großgebinde inklusive 
Sauglanze mit Magnetschwimmer

Artikelnummer

MKDM_DOS

Lafette für Spülkorb

Artikelnummer

MKDM_LAF

Messerkorbdesinfektionsmaschine  
Thermo-Desinfektor

Außenverkleidung Edelstahl, mit Wasserenthärter, Dampfkon-
densator, Türverriegelung, Thermo-Desinfektoreinheit, Front-
ladegerät, Frischwassersystem, elektronische Steuerung mit  
10 Programmen, Warm- und Kaltwasseranschluss, elektro-
thermisches Anschlusskabel ca. 1,7 m, thermische Desinfek-
tion bei 93°C mit 10 Minuten Haltezeit, Gewicht: 76 kg

B x T x H Artikelnummer

600 x 600 x 850 MKDM

Spülkorb für Messerhalter
komplett aus Edelstahl, für 6 große oder 10 kleine Messerkörbe

Artikelnummer

MKDM_SPK

Spannung:  

3N AC 400 V/50 Hz, An-

schlusswert: 9,1 kW/3 x 

16 A, Wasseranschluss: 

3/4“ KW AG, 3/4“ WW 

AG, Ablaufanschluss: 

DN 22

Unterbau für Messerkorbdesinfektionsmaschine
Aufständerung um 350 mm, offen, komplett aus Edelstahl,  
Füße höhenverstellbar

Artikelnummer

MKDM_UB

Handschuhhalter für Messerkorbdesinfektionsmaschine
aus Edelstahl, zum Desinfizieren von Stechhandschuhen im 
Thermodesinfektor

Artikelnummer

MKDM_HS
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Messerbox-Desinfektionsschrank

aus Edelstahl 1.4301, zur hygienischen Unterbringung 	von 
Messerkörben, mit UV-Strahlern und Steuerung, für ca. 15 
Messerkörbe

B x T x H Artikelnummer

980 x 450 x 2160 MSBS1

Netzanschluss 

230 V, 50 Hz

Messerbox-Durchlaufmaschine

aus Edelstahl 1.4301, zur kontinuierlichen Reinigung und Des-
infektion von Messerkörben, mit Auf- und Abnahmeband und 
elektronischer Programmsteuerung, intensiver Waschvorgang 
mit 3 bar Wasserdruck in der ersten Reinigungszone mit 43°C 
heißem Wasser und gleichzeitig über zwei Düsenstöcke zuge-
führtem Reinigungsmittel, Desinfektion der Messerhalter in der 
zweiten Zone mit 85°C heißem Wasser

B x T x H Artikelnummer

2000 x 700 x 1600 DMHRM

Schutzart: IP 65, 

Beheizung Tank: Elektro 

2 x 6 kW, Transport: 

0,19 kW, Pumpe: 3,0 kW, 

Umwälzung: 1100 l/min 

bei 3 bar, Tankvolumen 

mit Niveauregelung 250 l, 

Wasserzulauf: 

2 x 3/4“, Wasserablauf: 

DN 50

Kistenwaschmaschine

platzsparende und sehr preisgünstige Maschine zur Reinigung von Euronormbe-
hältern (E1, E2 und E3), aus Edelstahl 1.4301, die Maschine verfügt über eine 
Hauptwaschzone mit 2 Düsenstöcken und eine getrennte Nachspülzone, Haupt-
wäsche erfolgt mit Wasser, dass intern auf der gewünschten Temperatur von 43°C 
gehalten wird, ständige Wiederverwendung des Wassers nach Filterung über ein 
Schmutzfangsieb im Bereich der Reinigungspumpenansaugung, Nachspülen in 
der getrennten Zone erfolgt mit Frischwasser, ständiger Schmutzwasseraustausch 
durch Frischwasserzufuhr im Klarspülgang, automatische Beförderung der Kästen 
in einem elektrischen Transportsystem mit Rundgliederkette, manuelle Reiniger
dosierung, Durchlaufbreite: 400 mm, Durchlaufhöhe: 300 mm

B x T x H Artikelnummer Technische Daten Optionen

1500/2100 x 780 x 1250 KWM_100 zur Reinigung von bis zu 100 Behältern je Stunde, Zufuhrhöhe: 800 mm, Pumpen-

leistung: 550 L/min bei 3 bar, Wasserverbrauch: ca. 250 L/Stunde, Tankvolumen: 

ca.175 l, Antrieb: 0,06 kW mit Motorschutzschalter, Pumpe: 1,1 kW mit Motor-

schutzschalter, Tankheizung elektrisch: 12 kW mit Thermostat und Trockengeh-

schutz, Spannungsversorgung: 3 x 400 V/N/PE 50/60 Hz, 14 kW, Kalt- oder 

Mischwasseranschluss Tank: 3/4“ mit Schwimmerventil, Nachspülung:

3/4“ mind. 85°C bauseitig mit Magnetventil, Wasserüberlauf: 1 1/2“, 

Wasserablauf: 1 1/2“ mit Kugelhahn

¬ Overheadausführung für 

   Einmannbedienung (schwenkbar, nur für

   E1- und E2-Kisten)

¬ automatische Reinigerdosierung

¬ Drehzahlregelung

¬ Durchlauferhitzer 12,0 kW

1960/2920 x 850 x 1600 KWM_240 zur Reinigung von bis zu 240 Behältern je Stunde, Zufuhrhöhe: 1000 mm, Pumpen-

leistung: 1200 l/min bei 3 bar, Wasserverbrauch: ca. 350 l/Stunde, Tankvolumen: 

ca. 300 l, Antrieb: 0,09 kW mit Motorschutzschalter, Pumpe: 3,0 kW mit Motor-

schutzschalter, Tankheizung elektrisch: 12 kW mit Thermostat und Trockengeh-

schutz, Spannungsversorgung: 3 x 400 V/N/PE 50/60 Hz, 17,5 kW, Kalt- oder 

Mischwasseranschluss Tank mit Schwimmerventil: 3/4“ max. 43°C,  Heißwasser-

anschluss Nachspülung mit Magnetventil: 3/4“ mind. 85°C; Wasserüberlauf: 1 

1/2“, Wasserablauf: 1 1/2“ mit Kugelhahn

¬ Overheadausführung für 

   Einmannbedienung (schwenkbar)

¬ automatische Reinigerdosierung

¬ Drehzahlregelung

¬ Durchlauferhitzer 12,0 kW
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Durchlaufwaschanlage für Kisten

aus Edelstahl 1.4301, Waschen mit umgewälztem Wasser, Nach-
spülen mit Frischwasser, Nachspülwasser dient zur Ergänzung 
des Tankwassers, Aufbringung des Wassers auf die Reinigungs-
güter mit einer Kreiselpumpe mit einstellbaren Düsen, Kreisel-
pumpe mit Trockenlaufschutz, Tank befindet sich unterhalb der 
Waschzone und ist mit einer Filterlade ausgestattet, Beheizung 
des Waschwassers elektrisch oder mit Dampfinjektor, Beför-
derung der Kisten mittels Kettenantrieb durch die Maschine, 
Antrieb durch Gleitkupplung, Montage des Schaltschrankes zur 
Bedienung links- oder rechtsseitig möglich, maximale Abmes-
sung des Waschgutes: 600 x 400 x 400 mm

B x T x H Artikelnummer Kapazität/Leistung

600 x 680 x 850 PB_ECL140 max. 140 Kisten/Stunde

600 x 680 x 850 PB_ECL140U max. 140 Kisten/Stunde,  

mit Überdacheinschub

Optionen: 
¬  fahrbar mit Schwerlastrollen
¬  Automatisches Dosiersystem

Durchlaufwaschanlage für Kisten

aus Edelstahl 1.4301, Waschen mit umgewälztem Wasser, Nach-
spülen mit Frischwasser, Nachspülwasser dient zur Ergänzung des 
Tankwassers, Aufbringung des Wassers auf die Reinigungsgüter 
mit einer Kreiselpumpe mit einstellbaren Düsen, Kreiselpumpe mit 
Trockenlaufschutz, Tank befindet sich unterhalb der Waschzone 
und ist mit einer Filterlade ausgestattet, Beheizung des Wasch-
wassers elektrisch oder mit Dampfinjektor, Beförderung der 
Kisten mittels Kettenantrieb durch die Maschine, Antrieb durch 
Gleitkupplung, Montage des Schaltschrankes zur Bedienung links- 
oder rechtsseitig möglich, maximale Abmessung des Waschgutes: 
600 x 400 x 400 mm

B x T x H Artikelnummer Kapazität/Leistung

3650 x 1050 x 2260 PB_ECL240 max. 240 Kisten/Stunde

3650 x 1050 x 2260 PB_ECL240U mit Überdacheinschub,  

max. 240 Kisten/Stunde

Optionen: 
¬  Automatisches Dosiersystem
¬  Abblasung

Rauchstockwaschanlage

aus Edelstahl 1.4301, zum Reinigen von Rauchstöcken mittels 
einer rotierenden Waschtrommel, die Waschanlage wird bei 
jedem Waschgang mit Warmwasser und Reinigungsmittel befüllt 
und am Ende des Waschvorgangs entleert, Waschzeit für eine 
Befüllung von 250 Rauchstöcken beträgt 20 bis 30 Minuten, 
maximale Abmessung der Rauchstöcke 1000 mm

B x T x H Artikelnummer Kapazität/Leistung

1200 x 700 x 1300 PB_USB13 500 Rauchstöcke/Stunde

Gesamtanschlusswert 

elektrobeheizt: 25 kW, 

Elektroheizung: 22 kW, 

Gesamtanschlusswert 

dampfbeheizt: 2,5 kW, 

Dampfheizung: ca.  

100 kg/Stunde, Versor-

gungsspannung:  

3 x 400 V 50 Hz, Schutz-

art IP65, Waschdüsen 

einstellbar: 18 Stück, 

Tankinhalt: 200 Liter, 

Pumpe: 2,2 kW 14 m³/h 

3 bar, Wasserzufuhr ca. 

2 bar, Antriebsleistung: 

0,18 kW, Wasserzulauf R 

1“, Wasserauslauf DN50, 

Gewicht: 260 kg

Gesamtanschlusswert 

elektrobeheizt: 27 kW, 

Elektroheizung: 22 kW, 

Gesamtanschlusswert 

dampfbeheizt: 4,5 

kW, Dampfheizung: 

ca. 100 kg/Stunde, 

Versorgungsspannung:  

3 x 400 V 50 Hz, Schutz-

art IP65, Waschdüsen 

einstellbar: 38 Stück, 

Tankinhalt: 300 Liter, 

Pumpe: 4 kW 33 m³/h 

3 bar, Wasserzufuhr 

mindestens 2 bar, 

Antriebsleistung: 0,25 

kW, Wasserzulauf R 1“, 

Wasserauslauf DN50, 

Gewicht: 380 kg

Anschlusswert: 0,75 

kW, Versorgungsspan-

nung: 3 x 400 V 50 

Hz, Gewicht: 250 kg, 

Wasseranschluss 1/2“ 

Kugelventil mit einer 

Wasserhärte von 3 

bis 5 °dH und einem 

Wasserdruck von 3 bis 

5 bar, Tankinhalt ca. 300 

Liter, Abwasser: 5/4“ 

Kunststoff-Kugelventil
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Ihr Vorteil: erhöhte Reinigungskapazität um 30% und eine dadurch 

verbundene Zeitersparnis gegenüber von Niederdruckwaschanlagen. 

Die Reinigungsergebnisse entsprechen den strengsten Hygieneanfor-

derungen. Die Waschanlage kann in allen Bereichen der Lebens- und 

Genussmittelwirtschaft zur Reinigung von 200 Liter Eurobeschickungs-

wagen eingesetzt werden.

Universalwaschanlage für Kisten

aus Edelstahl 1.4301, doppelwandige Reinigungstür mit Sicher-
heitsabschaltung, Anlage verfügt über ein Doppelsieb an der 
Waschwanne mit herausnehmbaren Abfallsammler und Pumpen-
sieb, getrennte Wasch- und Nachspülarme sowie Thermostop-
Funktion nach HACCP-Norm, serienmäßig eingebaute Nach-
spülpumpe, vier Waschprogramme von 120 bis 360 Sekunden 
programmierbar, digitale Anzeige der Boiler- und Tanktemperatur, 
maximale Abmessungen des Waschgutes: 850 x 725 x 650 mm

B x T x H Artikelnummer Kapazität/Leistung

990 x 885 x 1790/2050 PB_USB10 20  bis 60 Kisten/Stunde

Beschickungswaschanlage für Kutterwägen

Waschanlage sowie alle Medium führenden Teile wie Pumpe, 
Verrohrungen, Waschdüsen und Hebetüre bestehen komplett 
aus Edelstahl und gewährleisten daher eine lange Lebensdauer 
der Anlage, Anlage verfügt über Mitteldrucktechnologie, die 
durch eine Edelstahl-Mitteldruckpumpe bis zu ca. 12 bar Pum-
pendruck an den Düsen hervorbringt, in Verbindung mit genau 
temperierter Waschlauge (in Abhängigkeit der Verschmutzung) 
und einer Zyklendauer von bis zu neunzig Sekunden, ist eine 
gute Reinigung der Wagen in hygienischer wie auch optischer 
Hinsicht gegeben, Rotorsystem gewährleistet eine optimale 
Innen- und Außenreinigung sowie Frischwassernachspülung 
des gesamten Wagens, als  Bedienungspersonal für die Aufgabe 
und die Abnahme wird nur eine Arbeitskraft benötigt, maximale 
Abmessungen des Waschgutes: 690 x 670 x 700 mm

B x T x H Artikelnummer Kapazität/Leistung

2900 x 1680 x 2000 PB_PSB29 max. 40 Eurobeschickungswägen/Stunde

Gesamtanschlusswert: 

13 kW, Elektroheizung: 9 

kW, Versorgungsspan-

nung: 3 x 400 V 50 Hz, 

Waschdüsen einstellbar: 

24 Stück, Tankinhalt: 78 

Liter, Pumpe: 2 x 2 kW, 

Wasseranschluss mit 

3/4“ Außengewinde mit 

einer Wasserhärte von  

3 - 5 °dH, Wasserzulei-

tung: 2 bis 4 bar, Ab-

wasser Auslassöffnung: 

Durchmesser 43 mm, 

Gewicht: 221 kg

Gesamtanschlusswert 

elektrobeheizt: 45,8 kW, 

Elektroheizung: 30 kW, 

Gesamtanschlusswert 

dampfbeheizt: 15,8 kW, 

Dampfheizung: ca. 30 

kg/Stunde, Versor-

gungsspannung: 3 x 400 

V 50 Hz, Waschdüsen 

HW 21 NS 7 Stück, 

Tankinhalt: 480 Liter, 

Pumpe: 15 kW 32 m³/h 

12 bar, Antriebsleistung 

(Hydraulik, Rotor): 0,8 

kW, Wasseranschluss 

3/4“ Geka-Kupplung, 

Wasserhärte: 3 bis 

5°dH, Wasserdruck: 

3 bis 5 bar, Dampfan-

schluss: 3/4“ Flansch 

DN20 PN16, Abwas-

seranschluss: DN50, 

Gewicht: 500 kg

Beschickungswaschanlage für Container

Beschickungswaschanlage für Kutterwagen und Container, 
Waschanlage sowie alle Medium führenden Teile wie Pumpe, Ver-
rohrungen, Waschdüsen und Hebetüre komplett aus Edelstahl und 
gewährleisten eine lange Lebensdauer der Anlage, Anlage verfügt 
über Mitteldrucktechnologie, die durch eine Edelstahl-Mitteldruck-
pumpe bis zu 15 bar Pumpendruck an den Düsen hervorbringt, in 
Verbindung mit genau temperierter Waschlauge (in Abhängigkeit 
der Verschmutzung) und einer Zyklendauer von bis zu neunzig Se-
kunden, ist für eine gute Reinigung der Wagen in hygienischer wie 
auch optischer Hinsicht gegeben, Rotorsystem gewährleistet eine 
optimale Innen- und Außenreinigung sowie Frischwassernachspü-
lung des gesamten Waschgutes, als Bedienungspersonal für die 
Aufgabe und die Abnahme wird nur eine Arbeitskraft benötigt, 
maximale Abmessungen des Waschgutes: Wagen 
690 x 670 x 700 mm, Container: 1200 x 1000 x 800 mm

B x T x H Artikelnummer Kapazität/Leistung

2900 x 1680 x 2000 PB_PSB36 max. 30 Wagen oder 20 Container/Stunde

Gesamtanschlusswert 

elektrobeheizt: 53,12 kW, 

Elektroheizung: 30 kW, 

Gesamtanschlusswert 

dampfbeheizt: 23,12 kW, 

Dampfheizung: ca. 55 kg / 

Stunde, Versorgungsspan-

nung: 3 x 400 V 50 Hz, 

Waschdüsen HW 21 NS 

7 Stück, Tankinhalt: 1000 

Liter, Pumpe: 22 kW 35 

m³/h 15 bar, Antriebslei-

stung (Hydraulik, Rotor): 

1,12 kW, Wasseranschluss 

3/4“ Geka-Kupplung, 

Wasserhärte: 3 bis 5°dH, 

Wasserdruck: 3 bis 5 bar, 

Dampfanschluss: 3/4“ 

Flansch DN20 PN16, Ab-

wasseranschluss: DN50, 

Gewicht: 1300 kg
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Beschickungswaschanlage für Rauch-  
und Stikkenwägen

aus Edelstahl, in der Waschanlage wird der Wagen mit einem spezi-
ell entwickelten 2-Kopf- Rotationssystem, bei dem zwei Düsenrohre 
mit 40 Edelstahl Waschdüsen den zu reinigenden Wagen allseitig 
umkreisen, gespült und nach dem Spülvorgang mit Frischwasser 
über ein eigenes Düsensystem, das parallel zum Waschdüsensy-
stem angebracht ist und 14 Düsen aufweist, abgespült, nach dem 
Reinigungs- und Nachspülvorgang kann der Wagen bei der Einga-
beseite wieder herausgenommen werden, Waschzeiten zwischen 
4 bis 30 Minuten variabel einstellbar, beim Waschvorgang wird 
der zu reinigende Wagen mit ca. 1.080 Liter Lauge/Minute und 
einem Wasserdruck von ca. 4 bar im Umwälzverfahren mit einem 
Waschtank von ca. 600 Liter gereinigt,  ideale Waschtemperatur 
ca. 70° C, nach dem Spülvorgang wird der gereinigte Wagen mit 
klarem Wasser, welches direkt aus der Hauswasserleitung ge-
nommen wird, nachgespült und vom Restbestand der Waschlauge 
befreit, das Nachspülwasser geht anschließend in den Spültank 
und sorgt für eine natürliche Regeneration des Spülwassers, durch 
einen im Waschtank integrierten Überlauf wird der dadurch entste-
hende Mehrinhalt des Wassers abgeführt, im Waschtank befinden 
sich Edelstahl-Siebsysteme, welche Pumpen und Düsenöffnungen 
vor Verschmutzungen schützen, Ablassen des Wasserinhaltes im 
Waschtank nach Beendigung der Reinigung erfolgt über einen 
Edelstahl-Kugelhahn, der so wie der integrierte Tanküberlauf, 
bauseitig direkt an das Kanalnetz angeschlossen wird,maximale 
Abmessungen des Waschgutes: 1000 x 1000 x 2000 mm

Gesamtanschlusswert 

elektrobeheizt: 57,37 

kW, Elektroheizung: 46 

kW, Gesamtanschluss-

wert dampfbeheizt: 11,37 

kW, Dampfheizung: ca. 

28 kg / Stunde, Versor-

gungsspannung: 3 x 400 

V 50 Hz, Waschdüsen 

HW 40 NS 14 Stück, 

Tankinhalt: 600 Liter, 

Pumpe: 11 kW 65 m³/h 

4 bar, Antriebsleistung 

(Hydraulik, Rotor): 0,37 

kW, Wasseranschluss 

3/4“ Geka-Kupplung 

mindestens 50°C, 

Gewicht: 1200 kg

B x T x H Artikelnummer Kapazität/Leistung

1900 x 1850 x 3010 PB_USB39 max. 15 Wägen / Stunde

Wagen werden einzeln über eine Einfahrtsrampe bzw. wenn die Maschine 

bauseitig in eine Grube gestellt wird, direkt in die isolierte Waschanlage 

eingefahren.

Zu weiteren Lösungen für die Reinigung von Transportbehältern und Transport-
wägen beraten wir Sie gern. Fragen Sie unsere Fachberater nach der innovativen 
platz- und energiesparenden Spiraltechnik für größte Effizienz und optimale 
Reinigung auf kleinstem Raum.
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Universalwaschautomat

aus Edelstahl 1.4301, Elektrobeheizung, für Kalt- oder Warmwasser-anschluss, 
geeignet für zwei bzw. drei nebeneinander zu stellende Transportbehälter 600 
x 400 mm, Aqua-Stop-System mit Bodenwanne und Leckwasserkontrolle für 
höchste Betriebssicherheit, reversierende Wascharme, 3 Programmlaufzeiten, 
doppelwandiger Aufbau mit zusätzlicher Isolierung, Trägerkorb aus massivem 
Edelstahl mit Laufrollen, Maschinensteuerung MIKE 2 mit Infarotschnittstelle 
(schneller und einfacher Servicedatenaustausch), Laugenpumpe serienmäßig, 
Schutzklasse IP X5, servicefreundlicher Zugang zu allen Funktionselementen 
Zubehör: 1 Korb mit Laufrollen, Klarspüler- und Flüssigreiniger-Dosiergerät, 
Anschluss-Set, Laugenfiltersystem Aktiv Plus, Drucksteigerungs- und Laugen-
pumpe, Rückwandverkleidung aus Edelstahl

B x T x H Einschubmaße 
(B x T x H)

Artikelnummer Technische Daten

1030 x 895 x 1785/2185 850 x 700 x 740
passend für zwei nebeneinanderste-
hende Tanportbehälter 600 x 400 mm

MEI_FV130.2 Programmlaufzeit in Sek. 120/240/360, Korbleistung pro Std. 30/15/10, 

Pumpenleistung 2,6 kW, Gesamtanschlusswert: WW 9,0 kW/KW 15,0 kW

1490 x 895 x 1935/2490 1310 x 700 x 890
passend für drei nebeneinanderste-
hende Tanportbehälter 600 x 400 mm

MEI_FV250.2 Programmlaufzeit in Sek. 120/240/480, Korbleistung pro Std. 30/15 /7, 

Pumpenleistung 2 x 2,2 kW, Gesamtanschlusswert: WW 16,8 kW/KW 22,8 kW

Weitere Spül- und Waschautomaten bieten wir Ihnen gern auf Anfrage an.

Universalwaschautomat

aus Edelstahl 1.4301, Einschubmaße (B x T x H): 540 x 600 x 420 mm, EWS-
Technologie für minimale Betriebskosten, extra großer Spülraum (600 x 400 mm) 
ideal für sperriges Spülgut, Maschinensteuerung MIKE 2 mit Infarotschnittstelle 
(schneller und einfacher Servicedatenaustausch), Selbstreinigungsprogramm, 
Aqua-Stop-System mit Bodenwanne für hohe Betriebssicherheit, doppelwandiger 
Aufbau mit FCKW-freier Waschraumtürisolierung, Schutzklasse IP X5
Zubehör: 1 Universal- oder Kleinteilekorb 500 x 500 mm aus Vollkunststoff oder 
Edelstahlkorb für 8 Auslagebleche max. 600 x 400 mm, Klarspüler-Dosiergerät 
für baus. Vorratsbehälter, Flüssigreiniger-Dosiergerät ADT,  
(Option: integrierter Vorratsbehälter mit Füllstandsüberwachung), Anschluss-Set, 
Rückwandverkleidung, Laugenfiltersystem Aktiv Plus, Drucksteigerungs- und Lau-
genpumpe, Korbführung (mittig) für Körbe/Behälter 600 x 400 x max. 420 mm

B x T x H Artikelnummer Variante Technische Daten

600 x 680 x 850 MEI_FV60.2_230 230 V Wechselstrom Programmlaufzeit in Sek. 120/180/240, Tellerleistung pro Std. 540/396/270, Pumpenleistung 0,55 kW

600 x 680 x 850 MEI_FV60.2_400 400 V Drehstrom Programmlaufzeit in Sek. 90/120/240, Tellerleistung pro Std. 720/540/270, Pumpenleistung 0,55 kW

Gesamtanschlusswerte: 3,7 kW (Variante MEI_FV60.2_230), 

9,5 kW (Variante MEI_FV60.2_400)
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Raumluftentkeimung sterilAir® DB2000

Deckenstrahler-Typ

sterilAir® DB2000

sterilAir®-Deckenstrahler  der 

Baureihe  DB2000  werden 

überall  da  eingesetzt,  wo  eine 

Keimreduktion  in  der  Luft  er-

wünscht ist, direkte Bestrahlung 

des  Raumes  jedoch  proble-

matisch wäre.  Die speziell  ent-

wickelte  Reflektor-Blende  ver-

hindert Direktstrahlung nach un-

ten  und  maximiert  gleichzeitig 

die Seitenemission. Dies macht 

den  DB2000  besonders  geeig-

net für diverse Räume in Kran-

kenhäusern,  Laboren  oder  le-

bensmitteltechnologischen  Be-

trieben,  wo sich ungeschütztes 

Personal bewegt oder UVC-em-

pfindliche Waren gelagert  wer-

den. Als Option kann das Gerät 

mit  einer  programmierbaren 

Zeitschaltuhr  ausgestattet 

werden.

Geräte der Serie DB2000 sind in 

drei  Grössen  erhältlich  (siehe 

Tabelle). Grundsätzlich ist es für 

maximale Desinfektionswirkung 

zu  empfehlen,  die  längst-

mögliche  Version  zu  wählen. 

Alle  drei  können  je  nach  An-

wendung  mit  einer  Reihe  ver-

schiedener  Röhrentypen  aus-

gestattet  werden.  Die  Auswahl 

hängt ab von der Umgebungs-

temperatur, dem Vorhandensein 

eines  Luftzuges  bzw.  beson-

deren Anforderungen wie Split-

terschutz  (HACCP)  oder  Ozon-

erzeugung.

Die Baureihe DB2000 wird aus-

schliesslich  aus  hochwertigen 

Komponenten  gefertigt:  der 

Gerätekorpus  besteht  aus 

gebürstetem Edelstahl  und  die 

Seitenteile  aus  UVC-beständi-

gem Kunststoff. Im Inneren des 

Gerätes  befindet  sich  eine  auf 

die Röhrenphysik abgestimmte, 

besonders  energiesparende 

Hochfrequenzelektronik,  die  im 

Vergleich  zu  konventionellen 

Vorschaltsystemen  eine  bis  zu 

fünfmal höhere Energieeffizienz 

aufweist.  Daneben  sorgt  die 

Elektronik  für  eine  verlässliche 

Röhrenzündung  auch  unter 

widrigen  Betriebstemperaturen 

bis  unter  minus  20°  C  und 

gewährleistet  eine  besonders 

lange  Röhrennutzdauer  von 

12.000 Betriebsstunden.

sterilAir® D2000 Geräte werden 

standardmässig mit Netzstecker 

für 200-240 VAC geliefert.
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TECHNISCHE DATEN

Modellname

Längenausführungen DB2036 / DB2030 / DB2020

El. Leistung [W]; max. [mA] 36; 170 / 36; 170 / 18; 80

Versorgungsspannung

Material Edelstahl (WN 1.4301), ABS

Röhrentypen

Röhrenwechsel-Intervall [h] 12 000 (ca. 70% Restleistung)

UVC Ausstoss total, 254 nm 15 W / 10 W / 5.6 W

Befestigungsart Deckenmontage

Abmessungen (BxHxT) [mm]

Qualifizierung CE, EMV, IP 52

Gewicht pro Einheit [kg] 2,0 – 3,0

sterilAir® DB2000

230V
AC

 ±10%; 50..60 Hz

UVC 2036-2N / -2K / -2H

UVC 2030-2N / -2K / -2H

UVC 2020-2N / -2K 

911x100x100 / 656x100x100 /

476x100x100

UV-C Raumluftentkeimung

Umluftentkeimungssystem in Räumen unter Vermeidung von Direktstrahlung, 
zur Deckenmontage, Axialventilator mit Volumenstrom von 220 m³/h bzw. 
450 m³/h, niedriger Geräuschpegel von 42dBA, Gehäuse Edelstahl, Röhren-
wechselintervall 12.000 Stunden

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

1210 x 270 x 270 UVC_RL1 Axialventilator mit Volumenstrom von 220 m³/h, 

Leistungsaufnahme 150 W, 230 V AC, 50/60 Hz

1210 x 270 x 270 UVC_RL2 Axialventilator mit Volumenstrom von 450 m³/h, 

Leistungsaufnahme 250 W, 230 V AC, 50/60 Hz

Versorgungsspan-

nung: 230V AC, 50/ 

60 Hz, IP 52

Variante UVC_RL1

Vorteile der UV-C-Entkeimung:

¬	 keine Chemie,

¬	 leichter Einbau,

¬	 niedrige Investitions- und 

Betriebskosten,

¬	 Dauerbetrieb sichert Hygiene

¬	 geruchsmindernd

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

476 x 35 x 100 UVC_WB2020 18 W, max. 80 mA, UVC Ausstoß total 254 nm 5,6 W

656 x 35 x 100 UVC_WB2030 36 W, max. 170 mA, UVC Ausstoß total 254 nm 10 W

911 x 35 x 100 UVC_WB2036 36 W, max. 170 mA, UVC Ausstoß total 254 nm 15 W

UVC Raumluftentkeimung Wandstrahler

hochwertiges Gerät zur Wandmontage überkopf aus Edelstahl 1.4301 und anderen korro-
sionsbeständigen Materialien, vernichtet mit ultravioletten Strahlen (UVC) geräuschlos und 
wirkungsvoll alle in der Luft schwebenden Bakterien, Viren und Schimmelsporen in Kühl- 
und Lagerräumen, verhindert damit den frühzeitigen Verderb gelagerter Produkte und redu-
ziert notwendige Reinigungsarbeiten and Verdampfern und Kühlaggregaten, strahlungsopti-
miert für den Einsatz in wenig frequentierten Räumlichkeiten, integrierter Reflektor sorgt für 
maximale Strahlungsausbeute im Überkopfbereich, mit elektronischem Zeitmodul, das über 
das Ende der Lebenszeit der Röhren informiert, Röhrenwechselintervall 12.000 Stunden

Geräte dieser Serie können optional mit Spezialröhren ausgerüstet werden, 

die zum Beispiel Ozon zur Geruchsbekämpfung freisetzen oder mit einem 

Splitterschutz versehen sind.

 Variante UVC_RL2 

Anwendung

UVC Oberflächen- und Bandentkeimer

wasserfestes Edelstahlgehäuse 1.4301, entspricht HACCP-Richtlinien, 
für widrige Einsatzbereiche geeignet, geringe Wärmeabstrahlung

Versorgungsspan-

nung: 230V AC, 

50/60 Hz, Lieferung 

mit Netzkabel 3,5m 

+ Stecker , IP 65

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

511 x 200 x 50 UVC_T2011-20 54 W, max. 250 mA, UVC Ausstoß total 254 nm 17 W

696 x 200 x 50 UVC_T2011-30 108 W, max. 320 mA, UVC Ausstoß total 254 nm 30 W

953 x 200 x 50 UVC_T2011-36 108 W, max. 320 mA, UVC Ausstoß total 254 nm 45 WOption: Neigungsschalter für maximale 
Servicesicherheit.

Verschiedene Baugrößen und Röhrentypen der UVC Geräte erlauben eine 

bestmögliche Anpassung der Systeme an die gegebenen Raumverhältnisse 

und Temperaturbereiche. 

UV-C Raumluftentkeimung Deckenstrahler

hochwertiges Gerät zur Deckenmontage aus Edelstahl 1.4301 und anderen korrosions-
beständigen Materialien, speziell entwickelte Reflektorblende verhindert Direktstrahlung 
nach unten und maximiert gleichzeitig die Seitenemission, besonders geeignet für 
Räume, in denen sich ungeschütztes Personal bewegt oder UVC-empfindliche Waren 
gelagert werden, besonderes energiesparende und hochwertige Hochfrequenzelektro-
nik sorgt für verlässliche Röhrenzündung auch bei Betriebstemperaturen unter -20°C

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

476 x 100 x 100 UVC_DB2020 18 W, max. 80 mA, UVC Ausstoß total 254 nm 5,6 W

656 x 100 x 100 UVC_DB2030 36 W, max. 170 mA, UVC Ausstoß total 254 nm 10 W

911 x 100 x 100 UVC_DB2036 36 W, max. 170 mA, UVC Ausstoß total 254 nm 15 W

Option: kann mit einer programmierbaren 
Zeitschaltuhr ausgestattet werden

Versorgungsspan-

nung: 230V AC, 50/ 

60 Hz, IP 52

Raumluftentkeimung sterilAir® WB2000

UVC Wandstrahler 
sterilAir® WB2000

Die  Luftentkeimungsgeräteserie 
sterilAir WB2000 vernichtet  mit 
ultraviolett  Strahlen  (UVC)  ge-
räuschlos und wirkungsvoll  alle 
in  der  Luft  schwebenden  Bak-
terien,  Viren  und  Schimmel-
sporen  in  Kühl-  und  Lager-
räumen.  Es  verhindert  den 
Befall  und  damit  den  früh-
zeitigen Verderb von gelagerten 
Produkten.  Es  reduziert  gleich-
zeitig  die  regelmässig  notwen-
digen  Reinigungsarbeiten  an 
Verdampfern  und  Kühlaggre-
gaten.  WB2000  Luftentkei-
mungssysteme unterstützen Sie 
aktiv in der Einhaltung der durch 
die  HACCP  geforderten  Hygi-
enerichtlinien!
Das  System  WB2000  ist 
strahlungsoptimiert  für  den 
Einsatz  in  wenig  frequentierten 
Räumlichkeiten.  Der  integrierte 
Reflektor  sorgt  für  eine  maxi-
male  Strahlungsausbeute  im 
Überkopfbereich.  Das  System 
hat  einen  Schutzgrad  von  IP52 
und  ist  daher  zur  Feuchtraum-
montage geeignet.
Verschiedene  Baugrössen  und 
Röhrentypen  erlauben  eine 
bestmögliche  Anpassung  des 
Systems  an  gegebene  Raum-
verhältnisse  und  Temperatur-
bereiche.  Die  Anzahl  der 
notwendigen Systeme für einen 
Anwendungsbereich  berechnet 
Ihnen  Ihr  autorisierter  sterilAir 
Fachberater gerne.
Optional  können  Geräte  der 
Serie WB2000 mit Spezialröhren 
ausgerüstet  werden,  die  zB 
Ozon  zur  Geruchsbekämpfung 
freisetzten  oder  mit  einem 
Splitterschutz  versehen sind.
Herzstück  des  aus  rostfreiem 
Edelstahl  gefertigten  Luftent-
keimungsgerätes ist eine auf die 
Strahlenquelle  optimierte  Hoch-
frequenzelektronik.  Diese  führt 

im  Vergleich  zu  vielen  kon-
ventionellen UV-Geräten zu einer 
fünffach  geringeren  Leistungs-
aufnahme  und  besonders  lan-
gen  Röhrenwechselintervallen 
von  bis  zu  12.000  Betriebs-
stunden.
Das  System  beinhaltet  ein 
elektronisches  Zeitmodul,  wel-
ches  den  Benutzer  informiert 
wenn die Röhren ans Ende ihrer 
Lebenszeit gelangen.
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TECHNISCHE DATEN

Modellname

Längenausführungen WB2036 / WB2030 / WB2020

El. Leistung [W]; max. [mA] 36; 170 / 36; 170 / 18; 80

Versorgungsspannung

Material Edelstahl (WN 1.4301), ABS

Röhrentypen

Röhrenwechsel-Intervall [h] 12 000 (ca. 70% Restleistung)

UVC Ausstoss total, 254 nm 15 W / 10 W / 5.6 W

Befestigungsart Wandmontage

Abmessungen (BxHxT) [mm]

Qualifizierung CE, EMV, IP 52

Gewicht pro Einheit [kg] 2,1 – 3,2

sterilAir® WB2000

230V
AC

 ±10%; 50..60 Hz

UVC 2036-2N / -2K / -2H
UVC 2030-2N / -2K / -2H
UVC 2020-2N / -2K 

911x100x35 / 656x100x35 /
476x100x35

sterilAir®

UVC Disinfection since 1939

Weitere Informationen unter www.sterilair.ch

T2011

Oberflächen- und Bandentkeimer

Entspricht den HACCP-Richtlinien

Wasserfestes Gehäuse, IP 65

Für widrige Einsatzbereiche geeignet

Geringe Wärmeabstrahlung

Netzkabel mit Stecker am Gerät

optionaler Neigungsschalter für maximale Servicesicherheit

Produktbezeichnung T2011-20 T2011-30 T2011-36
Leistungsaufnahme 54 W, 250 mA 108 W, 320 mA 108 W, 320 mA 

Versorgungsspannung 230 VAC ±10%, 50..60 Hz 230 VAC ±10%, 50..60 Hz 230 VAC ±10%, 50..60 Hz

Material Edelstahl (WN 1.4301), Teflon,

Aluminium, Ethylen-Propylen-

Dien-Monomer (EPDM)

Edelstahl (WN 1.4301), Teflon,

Aluminium, Ethylen-Propylen-

Dien-Monomer (EPDM)

Edelstahl (WN 1.4301), Teflon,

Aluminium, Ethylen-Propylen-

Dien-Monomer (EPDM)

Röhrentypen 3 x UVC 2020-2N 3 x UVC 2030-2N 3 x UVC 2036-2N

Ausstoss total  UVC, 17 W 30 W 45 W

Röhrenwechsel-Intervall 12.000 Std. 

(75% ±5% Restleistung)

12.000 Std. 

(75% ±5% Restleistung)

12.000 Std. 

(75% ±5% Restleistung)

Netzkabel 3,5 m 3,5 m 3,5 m

Qualifizierung CE, EMV, HACCP CE, EMV, HACCP CE, EMV, HACCP

IP-Schutz IP 65 IP 65 IP 65

Seite 1 / 2
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Erfüllen Sie die Anforderungen von HACCP

Hygiene hängt in starkem Maße von der Reinigung ab, die weitaus mehr als nur 
effizient sein muss. Sie muss auch gewährleisten, dass Keime und Bakterien 
nicht von einer Abteilung in eine andere verschleppt werden. 

Zur Vermeidung von Kreuzkontamination führen wir für Sie das komplette 
VIKAN Farbkodierungssystem für Reinigungskleingeräte, wie:

¬ Bürsten zur Reinigung von Arbeitsgeräten, Oberflächen und Händen

¬ Bodenschieber, Wand- und Bodenschrubber

¬ Besen und Handfeger

¬ Schaufeln, Schaber und Pads

¬ Stiele, Teleskopstiele, flexible Stiele und Ministiele 

¬ Eimer und Wandhalterungen

¬ Rührlöffel, Schöpfer und Lebensmittelpinsel

¬ Abflussreiniger und Außenrohrreiniger

Konfiskat Spülraum Verarbeitung

SozialräumeLadenSchlachtung

Beispielhafte Aufteilung einer Metzgerei

z.B. Spülraum Wandhalterung

Das komplette Vikan-Programm finden Sie unter: www.friedrich-sailer.de/vikan

Reinigungskleingeräte

Reinigungsset Vikan, Erstausstattung

farblich codiertes Reinigungsset bestehend aus 1 Bodenschieber (verstärktes 
Polypropylen, Maße: 500 x 50 x 100 mm, mit schwarzem Zellgummi, hitzbeständig 
bis 100°C), 1 Bodenschrubber (Hart-Polyester-Borsten, Maße: 270 x 65 x 100 mm, 
mit Wasserdurchlauf, hitzbeständig bis 121°C), 1 Waschbürste (Hart-Polyester-
Borsten, Maße: 185 x 65 x 53 mm, hitzebeständig bis 121°C), 1 Wandhalterung 
(Glasfaser/Polypropylen, Maße: 238 x 160 x 60 mm, mit Gummikante, hitzebestän-
dig bis 100°C) und 2 ergonomischen Stielen (anodisiertes Aluminium, 
Maße: 1500 x ø 33-42 mm, hitzebeständig bis 100°C)

Farbe Artikelnummer

rot VIK_SET1_4

Farbe Artikelnummer

weiß VIK_SET1_5

z.B. Laden

z.B. Sozialräume

z.B. Verarbeitung

z.B. Schlachtung

Alle Produkte des Vikan Hygiene System® sind in den fünf Farben grün, blau, 
rot, weiß und gelb und teilweise auch in schwarz oder orange erhältlich. Sie 
zeichnen sich durch ergonomisches Design, hochwertige Qualität und lange 
Lebensdauer aus.

Durch die Unterteilung des Betriebes in bis zu sieben Farbzonen lässt sich 
vermeiden, dass die Reinigungsutensilien, und damit auch Bakterien, von einer 
Abteilung in eine andere getragen werden. So erfüllen Sie die Auflagen nach 
HACCP optimal.

1 Bodenschieber

1 Bodenschrubber 

1 Waschbürste

1 Wandhalterung

2 ergonomische Stiele
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NiTO Clean Ergo Schaumspritze  
mit Strahlrohr

zur Reinigung von kleineren Produktions- und Sanitärbereichen, 
Aufbringung des Schaums ohne Aerosole mit der Schaumspritze 
bei normalem Wasserdruck, immer korrekte Dosierung im Verhält-
nis 0,15–10% (je nach Düsenwahl), einsetzbar bei einem Wasser-
druck von 2 bis 10 bar und einer Wassertemperatur bis 60°C

Artikelnummer Anmerkung Artikelnummer Anmerkung

NC9300-2 Farbe grün NC9301-2 Farbe grün

NC9300-3 Farbe blau NC9301-3 Farbe blau

NC9300-4 Farbe rot NC9301-4 Farbe rot

NC9300-5 Farbe weiß NC9301-5 Farbe weiß

NC9300-6 Farbe gelb NC9301-6 Farbe gelb

1,4 l 2,5 l

Ideal auch als Einstieg 

in die Schaumreinigung

NiederdruckschaumSprühgerät

aus Edelstahl 1.4301, komfortables Befüllen durch Kunststoff
einfülltrichter, Anschluss 1/4“ AG für Druckluftversorgung, mit 
voreingestelltem Sicherheitsventil max. 8 bar, inklusive chemiebe-
ständigem Schlauch 10 m und 60 cm Sprühlanze mit Düse sowie 
Füllstandsanzeige, Kombi-Dosiereinheit mit Verstellmöglichkeit für 
Luft-/Schaummittelgemisch, zum Erreichen eines gleichmäßigen 
Schaumbildes empfehlen wir permanente Druckzufuhr

Größe Artikelnummer

24 Liter NDSG_VA_24

Schaumreinigungsset

Komplettset zur Schaumreinigung bestehend aus Schaum-
pistole, großem Chemiebehälter (2,5 l), hitzebeständigem 
PVC-Schlauch 15 m mit FDA-Zulassung einsetzbar bei einem 
Wasserdruck bis 6 bar und einer Wassertemperatur bis 70°C, 
Kupplung für Wasserhahn, Spritzrohr, einstellbare Dosierung

Artikelnummer Anmerkung

NC_SET1 Behälterfarbe weiß

Größe Artikelnummer

50 Liter NDSG_VA_50
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NiTO Clean Ersatzbehälter

als Ersatz oder als Zusatzbehälter für ein zusätzliches Reini-
gungsmittel, einsetzbar bei einer Wassertemperatur bis 60°C

Artikelnummer Anmerkung Artikelnummer Anmerkung

NC9310-2 Farbe grün NC9311-2 Farbe grün

NC9310-3 Farbe blau NC9311-3 Farbe blau

NC9310-4 Farbe rot NC9311-4 Farbe rot

NC9310-5 Farbe weiß NC9311-5 Farbe weiß

NC9310-6 Farbe gelb NC9311-6 Farbe gelb

NiTO Clean Klebeetiketten

für Farbkodierung nach Alkalisch, Säure und Desinfektion

Maße Artikelnummer Anmerkung

100 x 32 NC9495-3 Farbe blau »Alkalisch«

100 x 32 NC9495-4 Farbe rot »Säure«

100 x 32 NC9495-6 Farbe gelb »Desinfektion«

1,4 l 2,5 l

NiTO Clean Schaumspritze  
mit Strahlrohr

zur Reinigung von kleineren Produktions- und Sanitärbereichen, 
Aufbringung des Schaums ohne Aerosole mit der Schaumspritze 
bei normalem Wasserdruck, immer korrekte Dosierung im Verhält-
nis 0,15–10% (je nach Düsenwahl), einsetzbar bei einem Wasser-
druck von 2 bis 6 bar und einer Wassertemperatur bis 40°C

Artikelnummer Anmerkung Artikelnummer Anmerkung

NC9305-2 Farbe grün NC9306-2 Farbe grün

NC9305-3 Farbe blau NC9306-3 Farbe blau

NC9305-4 Farbe rot NC9306-4 Farbe rot

NC9305-5 Farbe weiß NC9306-5 Farbe weiß

NC9305-6 Farbe gelb NC9306-6 Farbe gelb

1,4 l 2,5 l
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NiTO Clean Ergo Injektor mit Saugschlauch

ergonomischer und solider Handgriff mit Schauminjektor zur Schaumreinigung, passend für alle 
NiTO Clean Behälter, Wasser- und Reinigungsmittel werden immer in der richtigen Dosierung im 
Verhältnis 0,15 -10% (je nach Düseneinsatz) gemischt und auf die Fläche aufgeschäumt, einsetzbar 
bei einem Wasserdruck von 2–10 bar und einer Wasssertemperatur bis 60°

Artikelnummer

NC9313-9

NiTO Clean Injektor mit Saugschlauch

Schauminjektor zur Schaumreinigung, passend für alle NiTO, Wasser- und Reinigungsmittel 
werden immer in der richtigen Dosierung im Verhältnis 0,15 -10% (je nach Düseneinsatz) gemischt 
und auf die Fläche aufgeschäumt,einsetzbar bei einem Wasserdruck von 2 –10 bar und einer 
Wassertemperatur bis 60° Clean Behälter

Artikelnummer

NC9314-9

NiTO Clean Deckel für Behälter schwarz

passend für 1,4 und 2,5 l Behälter, zum Verschließen der Behälter und zur sicheren Lagerung der 
Chemikalien, einsetzbar bei einer Wassertemperatur bis 60°C

Artikelnummer

NC9318-9

NiTO Clean SafeOne Rückfluss-Sicherung

verhindert bei Schaumspritzen den Rückfluss von Reinigungsmittel in die Trinkwasserversorgung, 
zugelassen nach EN 1717 - Stoffe der Klasse 3, Montage direkt an Wasserhahn, passend für 
1/2“, einsetzbar bei einem Wasserdruck bis 10 bar und einer Wassertemperatur bis 60°C

Artikelnummer

NC9340

NiTO Clean regulierbare Düse kurz

zum Spülen nach der Schaumreinigung, erzeugt je nach Einstellung einen harten konzentrierten 
Strahl zum Ablösen von fest sitzenden Verschmutzungen an schwer zugänglichen Stellen oder 
weichen Spülstrahl, einsetzbar bei einer Wassertemperatur bis 60°C

Artikelnummer

NC9354
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NiTO Clean Saugschlauch

mit Filter für Schauminjektor, einsetzbar bei einer Wassertemperatur bis 60°C

Artikelnummer

NC9317-5

NiTO Clean Kombi Wasserpistole

zur Schaumreinigung, Desinfektion und zum Klarspülen (mit Strahlrohr), funktionelle Konstruk-
tion mit stufenloser Regulierung der Wassermenge, Griff mit Funktionen Schließen und Öffnen, 
einsetzbar bei einem Wasserdruck bis 6 bar und bis zu einer Wassertemperatur von 40 °C

B x T x H Artikelnummer

32 x 165 x 112 NC9320-9

NiTO Clean Ergo Kombi Wasserpistole

zur Schaumreinigung, Desinfektion und zum Klarspülen (mit Strahlrohr), Warmwasserpistole mit 
ergonomischem Design und thermischem Schutz des Handgriffs, Griff mit Funktionen Schließen und 
Öffnen, einsetzbar bei einem Wasserdruck bis 12 bar und einer Wassertemperatur von bis zu 80°C

NiTO Clean Edelstahl-Aufhängung für Schaumspritze

passend für Schaumspritzen und Ergo Schaumspritzen und 20 m 1/2“ Schlauch

Artikelnummer Anmerkung

NC9350 kleine Düse, Strahl im Winkel von 15°, Frabe schwarz

NC9351 große Düse, Strahl im Winkel von 45°, Farbe blau

NiTO Clean Strahlrohr Plastik, kleine bzw. groSSe Düse

zum Spülen nach der Schaumreinigung, für einen kräftigen Strahl, passend für die Kombipistolen 
NC9320-9 und NC9321-9, einsetzbar bei einer Wassertemperartur von bis zu 80 °C

Artikelnummer Anmerkung

NC9352 kleine Düse, Strahl im Winkel von 15°

NC9353 große Düse, Strahl im Winkel von 45°

NiTO Clean WinkelStrahlrohr, kleine bzw. groSSe Düse

650 mm lange angewinkelte Spüllanze zum problemlosen Entfernen von Schaum unter 
Tischen und an schwer zugänglichen Stellen, passend für die Kombipistolen NC9320-9 und 
NC9321-9, einsetzbar bei einer Wassertemperartur von bis zu 60 °C

B x T x H Artikelnummer

185 x 142 x 300 NC9348

B x T x H Artikelnummer

35 x 190 x 147 NC9321-9
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Niederdruckschaumreinigung - Individuell geplante 
Anlagen zur Reinigung Ihres Betriebes

Der Einsatz von Niederdruck-Schaumreinigungsanlagen hat sich bewährt: die-
se Anlagen reinigen effizienter, vermeiden Kreuz-Kontamination, sind kosten-
günstiger in Anschaffung und Wartung, minimieren Schäden an Produktionsan-
lagen und punkten außerdem durch geringeren Reinigungsmittelverbrauch und 
angenehmere Arbeitsbedingungen für das reinigende Personal.

Wir projektieren, liefern und montieren für Sie die Anlagen des dänischen 
Herstellers System Cleaners. Bei der Entwicklung und Produktion der in fast 
70 Ländern weltweit verkauften Geräte wurde besonderes Augenmerk auf Effi-
zienz, Ergonomie, Betriebssicherheit, einfache Bedienung, Betriebswirtschaft-
lichkeit, Wartungsfreundlichkeit, Zuverlässigkeit und Umweltfreundlichkeit 
gelegt. Die Anlagen sind mittlerweile in der 4. Generation erhältlich.

System Cleaners Anlagen können mobil, stationär und automatisch ausge-
führt werden. Die modulare Bauweise der Anlagen mit vielen verschiedenen 
Varianten und ein umfangreiches Zubehörprogramm ermöglichen individuell 
optimierte Konzeptionen und nachträgliche Funktions-Erweiterungen. Welche 
Anlage für Ihre Reinigungsanforderungen die richtige Lösung ist, ermitteln wir 
gern in einem persönlichen Gespräch bzw. anhand des rechts aufgeführten 
Fragebogens. 

Vorteile der System Cleaners Anlagen:
¬ Die zum Einsatz kommenden Pumpen sind besonders energiesparend und 

durch eine Standardentlüftung der Wellendichtungen besonders langlebig. 
Die Ansteuerung der Pumpen über einen Frequenzumformer verlängert 
ebenso die Einsatzdauer, da abrupte Druckspitzen verringert werden

¬ Der Reinigungsdruck kann individuell an die Anforderungen angepasst 
werden. Die Anlagen sind gegen einen zu geringen Zulaufdruck abgesichert

¬ Die Anlagen sind gut zugänglich und aufgrund leicht zu trennender Verbin-
dungselemente besonders wartungsfreundlich.

¬ Hygienisches Design komplettiert die hervorragenden Produkteigenschaften
¬ Höhere Flexibilität durch freie Wahl des Reinigungs- und Desinfektionsmittel-

Lieferanten ohne langfristige Vertragsbindung Das komplette Lieferprogramm finden Sie in 
Broschüren auf unserer Homepage unter 
www.friedrich-sailer.de/schaumreinigung. 
Wir beraten Sie gern und senden Ihnen die 
Broschüren auf Anfrage zu.

CLEANERS SYSTEMS AUTOMATISCHE 

REINIGUNG

Systematische Reinigung 

von Oberflächen

CLEANERS SYSTEMS

MOBILE 
REINIGUNGSystematische Reinigung von Oberflächen

CLEANERS SYSTEMS
MANUELLE 

REINIGUNG

Systematische 

Reinigung von Oberflächen

Manuelle Reinigung Mobil 

Voyager

Manuelle Reinigung dezentral 

stationär

Manuelle Reinigung 

zentral stationär
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Geplanter Chemieeinsatz:

Anzahl unterschiedlicher Schaumprodukte:  ________________ Stück

Anzahl unterschiedlicher Desinfektionsprodukte:  ____________ Stück

Sonstige Chemieprodukte: __________________________________

Geplante Chemieversorgung:

	 zentral an einer Stelle für alle Satelliten

	 dezentral je Satellit

	 mobil über Kanisterwagen

Zu reinigende Fläche: ______________m2

Gewünschter Betriebsdruck: 

	 25 bar

	 40 bar

			   bar

Anzahl der gleichzeitig reinigenden Personen: ________________

Art der Reinigung:

	 zeitlich versetzte Reinigung der Betriebsbereiche, abschnittsweise

	 zeitgleiche Reinigung des gesamten Betriebes

Art der zu reinigenden Verschmutzung:

Fett		  leicht		  stark

Eiweiß		  leicht		  stark

Blut		  leicht		  stark

Fleischreste		  leicht		  stark

Milch, Joghurt		  leicht		  stark

Gemüsereste		  leicht		  stark

Teigreste		  leicht		  stark

____________________	 leicht		  stark

Düsen:

	 Spüldüse

	 Schaumdüse

	 Desinfektionsdüse

Spritz-/Spülrohrlänge: 

	 250 mm

	 500 mm

	 660 mm

	 1000 mm 		  ____ mm

Pistole ________________ Stück

Schlauchlänge:

	 15 m

	 25 m

Schlauchaufbewahrung:

	 Schlauchhalter

	 Schlauchaufroller manuell

	 Schlauchaufroller automatisch

	 Schwenkbeschlag

Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Zum Betrieb einer Niederdruckschaumreinigungsanlage ist ein 

Druckluftanschluss von mind. 5 bar, ein Stromanschluss und 

Wasseranschlüsse mit ausreichender Kapazität notwendig.

Rohrleitungsnetz (Leistungsumfang bauseits):

Bauseitiger Druck aus der Wasserleitung: ________________ bar

Dimensionen der bauseitigen Wasserzuleitungen:  ________________ Zoll

Bauseitige Wasserhärte:  ________________ °dH

Bauseitige Wassertemperatur: ________________°C

maximale Entfernung Drucksteigerung bis Satellit:  ________________  m

maximale Entfernung zentrale Chemieversorgung bis Satellit: __________ m

	 1500 mm

	 2000 mm

	 3000 mm

	 20 m

	  ________ m

Anfrageformular system cleanersfax  +49 (0)731 98590-20

Das Formular können Sie ebenso unter 

www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.
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Reinigungspistole

robuste Reinigungspistole, mit rutschfestem Gummiüberzug, 
Griffschutzbügel, Wasserstrahl einstellbar, mit Drehkupplung

Artikelnummer Anmerkung

LIM_EPN Farbe Gummiüberzug: blau, Messing, Einsatzbereich bis 55°C Wassertemperatur und 

24 bar Wasserdruck, Durchfluss: 43 l/min (bei 10 bar)

LIM_EPNN Farbe Gummiüberzug: schwarz, Messing, Einsatzbereich bis 55°C Wassertemperatur 

und 24 bar Wasserdruck, Durchfluss: 70 l/min (bei 10 bar

LIM_EPNB Farbe Gummiüberzug: weiß, Edelstahl, Einsatzbereich bis 55°C Wassertemperatur und 

24 bar Wasserdruck, Durchfluss: 43 l/min (bei 10 bar)

LIM_EPNR Farbe Gummiüberzug: rot, Messing, Einsatzbereich bis 95°C Wassertemperatur und 24 

bar Wasserdruck, Durchfluss: 43 l/min (bei 10 bar)

Festanschluss
aus Edelstahl

Schnellkupplung für Reinigungspistole
aus Messing, vernickelt

Artikelnummer Anmerkung

LIM_CR13 für 1/2“ Schlauch u. 1/2“ Schnellkupplung

LIM_CR19 für 3/4“ Schlauch u. 3/4“ Schnellkupplung

Schwenkbeschlag für Schlauchaufroller
mit Montagesatz für Schlauchaufroller und Sicherungsstift

Artikelnummer Anmerkung

LIM_SOELR4 passend für LIM_ELM2 und LIM_ELR4

LIM_SOELR5 passend für LIM_ELM3 und LIM_ELR5

Automatischer Schlauchaufroller

aus Edelstahl 1.4301, zur Verwendung mit Heißwasser oder Wasserdampf 
geeignet, hochwertige und zuverlässige Aufrollmechanik, reinigungsfreundliche 
Konstruktion, einsetzbar von –20 bis +170°C, maximaler Betriebsdruck 160 bar, 
zur Wandmontage vorbereitet, Kapazität z. Bsp. bei 1/2“ 20 m ohne Schlauch

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

320 x 610 x 480 LIM_ELR4 Kapazität: 1/2“ Schlauch max. 20 m

440 x 610 x 480 LIM_ELR5 Kapazität: 3/4“ oder 1“ Schlauch je max. 20 m

Mechanischer Schlauchaufroller

aus Edelstahl 1.4301, zur Verwendung mit Heißwasser oder Wasserdampf geeig-
net, zum manuellen Aufrollen, reinigungsfreundliche Konstruktion, einsetzbar von 
–20 bis +170°C, maximaler Betriebsdruck 160 bar, zur Wandmontage vorberei-
tet, ohne Schlauch

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

410 x 510 x 480 LIM_ELM2 Kapazität: 1/2“ Schlauch max. 40 m, 3/4“ Schlauch max. 25 m

530 x 510 x 480 LIM_ELM3 Kapazität: 3/4“ Schlauch max. 45 m, 1“ Schlauch max. 30 m

Artikelnummer Anmerkung

LIM_RF13 für 1/2“ Schlauch, 1/2“ Gewinde

LIM_RF19 für 3/4“ Schlauch, 3/4“ Gewinde

LIM_RF25 für 1“ Schlauch, 1“ Gewinde

Passende Schläuche 

finden Sie auf der 

rechten Seite.
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Molkereidampfschlauch Typ »Biovast«

hochwertiger, dreilagiger Lebensmittel-Dampf- und Heißwasserschlauch, wider-
standsfähig gegenüber Reinigungs- und Desinfektionsmitteln, FDA-Zulassung, 
Einsatzbereich bis zu einer Wassertemperatur von 100°C und 20 bar Wasser-
druck, Satt- bzw. überhitzter Dampf bis 165°C bei 6 bar Druck

Artikelnummer Anmerkung

LIM_BV13_20 1/2“, Lieferlänge: 20 m, komplett mit Kupplungen

LIM_BV13_2 1/2“, Lieferlänge: 2 m, Zuleitung für Schlauchroller, 1 offenes Schlauchende zum 

kundenseitigen Anschluss

LIM_BV19_20 3/4“, Lieferlänge: 20 m, komplett mit Kupplungen

LIM_BV19_2 3/4“, Lieferlänge: 2 m, Zuleitung für Schlauchroller, 1 offenes Schlauchende zum 

kundenseitigen Anschluss

LIM_BV25_20 1“, Lieferlänge: 20 m, komplett mit Kupplungen

LIM_BV25_2 1“, Lieferlänge: 2 m, Zuleitung für Schlauchroller, 1 offenes Schlauchende zum  

kundenseitigen Anschluss

Lebensmittelschlauch Typ »Thermoclean 100«

hochwertiger, fünflagiger Schlauch für den Einsatz im Lebensmittelbereich, 
widerstandsfähig gegenüber Reinigungs- und Desinfektionsmitteln, Einsatz
bereich bis zu einer Wassertemperatur von 100°C und 10 bar Wasserdruck

Artikelnummer Anmerkung

LIM_TC13_20 1/2“, Lieferlänge: 20 m, komplett mit Kupplungen

LIM_TC13_2 1/2“, Lieferlänge: 2 m, Zuleitung für Schlauchroller, 1 offenes Schlauchende zum 

kundenseitigen Anschluss

LIM_TC19_20 3/4“, Lieferlänge: 20 m, komplett mit Kupplungen

LIM_TC19_2 3/4“, Lieferlänge: 2 m, Zuleitung für Schlauchroller, 1 offenes Schlauchende zum 

kundenseitigen Anschluss

LIM_TC25_20 1“, Lieferlänge: 20 m, komplett mit Kupplungen

LIM_TC25_2 1“, Lieferlänge: 2 m, Zuleitung für Schlauchroller, 1 offenes Schlauchende zum 

kundenseitigen Anschluss

Decke : NBR/PVC, blau, nicht abfärbend, glatt

1 2 3

Karkasse: synthetisches Textilgeflecht

Seele: NBR, weiß, glatt

1

2

3

PVC-Soft-Schlauchdecke für hohe Temperaturen, 
lebensmittelgeeignet, blau nicht fleckend, fettabweisend 
und widerstandsfähig gegenüber Reinigungs- und 
Desinfektionsmitteln

1

1 2 3

+           Lage mit hoher Adhäsionskraft, lebensmittelgeeignet

Textil-Verstärkung aus Polyester mit hoher Reißfestigkeit

2

3

4 5

4

Lage mit hoher Adhäsionskraft, lebensmittelgeeignet, 
Innenseele aus PVC-Soft für hohe Temperaturen, weiß, 
lebensmittelgeeignet, widerstandsfähig gegenüber 
Reinigungs- und Desinfektionsmitteln

5

Schlauchausleger

aus Edelstahl 1.4301, massive Ausführung, interne Schlauchführung mit Knick-
schutz, zur Deckenbefestigung, drehbar gelagert, wartungsarmes Kunststofflager, 
Drehbewegung alle 90° rastend

Artikelnummer Anmerkung

SLHAL1 Ausladung 1400 mm, Bauhöhe 300 mm

Schlauchwagen

aus Edelstahl 1.4301, Hygienekonstruktion, zum Aufspulen und Transport von 
Schläuchen, mit Kunststofflagern, einklappbare Handkurbel, 2 Gummiräder

B x T x H Artikelnummer

460 x 570 x 860 SLHWA1
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automatischer Schlauchaufroller

Gehäuse in offener Bauweise aus Edelstahl, für Wand-, Decken- oder Boden-
montage, schwere Gewerbeausführung, mit DVGW zugelassenem Rückfluss-
verhinderer im Leitungswasseranschluss 1/2“ AG, ohne eigenes Absperrventil, 
Schlauchführung mittels 4 voneinander unabhängig gelagerten Teflonrollen, Auf-
rollstopper auf individuelle Schlauchrolle fixierbar, drehbare Schlauchverschrau-
bung für Brause, Betriebsdruck schlauchabhängig bis 25 bar, Temperaturbereich 
schlauchabhängig bis 90°C, fertig konfektioniert mit Molkerei-Dampf-Gummisch-
lauch blau (Innenseele aus heller Spezialkautschukqualität, FDA geprüft, Was-
serbetriebsdruck 10 bar bis +90°C, Dampfdruck 6 bar bis +164°C, Platzdruck 
60 bar) und Verschraubungen, mit Reinigungsbrause und Aufrollstopper, mit vier 
Schrauben aus V2A, 0/60 und Dübeln, inklusive 2 m Schlauchanschlusskit mit 
1/2“ x 3/4“ Verschraubung 

Auf Anfrage können diese Schlauchaufrol-

ler auch mit weißen Molkereidampfschläu-

chen oder mit Trinkwasserschläuchen für 

kaltes und heißes Wasser ausgestattet 

werden.

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

345 x 460 x 500 SLRA_1.2_35 mit 1/2“ Schlauch 35 m

345 x 460 x 500 SLRA_3.4_20 mit 3/4“ Schlauch 20 m

195 x 455 x 500 SLRA_1.2_06 mit 1/2“ Schlauch 6 m

Variante SLRA_1.2_35

Variante SLRA_3.4_20

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

195 x 455 x 500 SLRA_1.2_10 mit 1/2“ Schlauch 10 m

290 x 455 x 500 SLRA_1.2_15 mit 1/2“ Schlauch 15 m

290 x 515 x 555 SLRA_1.2_20 mit 1/2“ Schlauch 20 m

290 x 515 x 555 SLRA_3.4_12 mit 3/4“ Schlauch 12 m

Schwenkkonsole
aus Edelstahl, stabile Ausführung für Wandmontage, mit Schrauben und selbstsi-
chernden Muttern aus Edelstahl, passend für automatischen Schlauchaufroller SLRA

Artikelnummer Aufnahmeplatte

SLRA_SWB1 B x H: 255 x 267 mm, für SLRA_1.2_06, SLRA_1.2_10, SLRA_1.2_15, SLRA_3.4_12

slra_swb2 B x H: 317 x 267 mm, für SLRA_1.2_20, SLRA_1.2_35, SLRA_3.4_20

Schlauchhalter, 8 und 10 mm

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche matt gebeizt, 
gebogen aus Edelstahldraht mit 8 und 10 mm Durchmesser

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

255 x 102 x 234 NTF02868 aus Edelstahldraht mit Durchmesser 8 mm

300 x 160 x 320 NTF02867 aus Edelstahldraht mit Durchmesser 10 mm

Kanisterhalter Draht

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, zur Wandbefestigung, 
für 20- und 25-Liter-Kanister

B x T x H Artikelnummer

325 x 270 x 240 NTF01065

Kanister-Kipphilfe

komplett aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebeizt, bodenstehend, zum sicheren 
Positionieren und leichteren Entleeren von Kanistern, für 20- und 25-Liter-Kanister

B x T x H Artikelnummer

330 x 610 x 530 NTF01079
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Trinkwasserschlauch 1/2“ und 3/4“ blau

erfüllt alle in Deutschland bestehenden Empfehlungen/Normen für den Transport 
von Trinkwasser, zugelassen nach KTW Kat. „A“ und DVGW-Arbeitsblatt W270, 
NBR-Außenschicht beständig gegen Abrieb, UV, Fette und Öle, absolut geruchs- 
und geschmacksneutral, Temperaturbeständigkeit von -20°C bis +90°C, dämpfbar 
bis +130°C, Druckträger: synthetische Garne, hochflexibel und überfahrbar, ma-
ximaler Betriebsdruck: 20 bar, Kennzeichnung: axial verlaufende gelbe Wellenlinie 
auf blauem Untergrund, Lieferlänge in Meter nach Kundenvorgabe

Artikelnummer Anmerkungen

TWS_13B 1/2“ (13 x 3,6 mm)

Molkereidampfschlauch 1/2“ und 3/4“ blau

für die Reinigungsbedürfnisse von Molkereien, Lebensmittelbetrieben und 
Schlachthöfen sowie zur Durchleitung von flüssigen Lebensmitteln, besonders 
von Milch- und Molkereiprodukten sowie tierischen und pflanzlichen Ölen und 
Fetten entsprechend BGVV XXI:2002 Kat. 2, sehr gute Beständigkeit gegen viele 
aggressive Reinigungsmittel, Kennzeichnung: fortlaufend weißes Schriftband, 
Temperaturbereich : -35°C bis +95°C Heißwasser max. Betriebsdruck 18 bar, 
+164°C Sattdampf max. Betriebsdruck 6 bar

Länge Artikelnummer

5 m MDS_13_05_AG

10 m MDS_13_10_AG

20 m MDS_13_20_AG

Innenschicht  Zwischenschicht   Cordlagen                Außenschicht

1

Artikelnummer Anmerkungen

TWS_19B 3/4“ (19 x 4,2 mm)

Länge Artikelnummer

5 m MDS_19_05_AG

10 m MDS_19_10_AG

20 m MDS_19_20_AG

1

2

3

Decke: NVC, blau, fett- und ölbeständig, stoffgemustert

Einlagen: Textileinlagen gewickelt

Seele: NBR, weiß, glatt, lebensmittelecht, fett- und ölbeständig

Auf Anfrage liefern wir Ihnen diesen Schlauch auch als fertig verpresste 

Schlauchleitung mit Armaturen nach Ihren Wünschen.

Kanisterhalter für 10, 20 und 30 Liter-Kanister

aus Edelstahl 1.4301, zur Wandmontage vorbereitet, 
z.B. für Reinigungskonzentrat-Kanister

B x T x H Artikelnummer Anmerkungen

200 x 240 x 150 HAL_KAN10 für 10 Liter Kanister

260 x 310 x 200 HAL_KAN20 für 20 Liter Kanister

300 x 400 x 200 HAL_KAN30 für 30 Liter Kanister

Länge Artikelnummer

nach Kundenvorgabe MDS_13_M

Länge Artikelnummer

nach Kundenvorgabe MDS_19_M

1/2“ (13 x 5,0 mm)
Verschraubung - 13 1/2“

3/4“ (19 x 6,0 mm)
Verschraubung - 19 3/4“

1/2“ (13 x 5,0 mm) 3/4“ (19 x 6,0 mm)

Schlauch fertig konfektioniert, komplett mit eingepressten Fittings, Presshülse 
aus Edelstahl 1.4301, eingangs- und ausgangsseitig Edelstahl-VT-Verschraubung 
Außengewinde EN14420

Meterware ohne Fittings oder Armaturen
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Sparbrause, Kunststoff

in robuster Ausführung, mit Handventil, und austauschbaren 
Dichtungen, ohne Schlauch

Artikelnummer

SPBR3_4K

Sparbrause, Metall

in robuster Ausführung, Messing verchromt, mit Handventil und 
austauschbaren Dichtungen, ohne Schlauch

Artikelnummer

SPBR3_4M

NiTO Clean Wasserpistole

robuste Wasserpistole zum Spülen und Reinigen mit warmem 
Wasser, Wasserstrahl einstellbar, Anschluss 1/2“ Innengewinde, 
einsetzbar bei einem Wasserdruck bis 25 bar und einer Wasser-
temperatur bis 80°C

Artikelnummer Anmerkung Artikelnummer Anmerkung

NC0711-2 Farbe grün NC0711-5 Farbe weiß

NC0711-3 Farbe blau NC0711-6 Farbe gelb

NC0711-4 Farbe rot

NiTO Clean FDA 1/2“ Warmwasser-Schlauch

zur Reinigung mit warmem Wasser in Lebensmittelproduktions-
räumen und Küchen usw., 1/2“ PVC-Schlauch mit FDA-Zulassung, 
gebrauchsfertig, Wasseranschluss 1/2“ Innengewinde, Wasseraus-
gang 1/4“ Schnellkupplung, einsetzbar bei einem Wasserdruck 20 
bar und einer Wassertemperatur bis 70°C

Artikelnummer Anmerkung

NC9335-3 10 Meter

NC9336-3 15 Meter

NC9337-3 20 Meter
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NiTO Clean Dosiereinheit, für 1 oder  
mehrere Produkte, 12 l/min und 7 l/min

zur genauen Dosierung von Reinigungsmitteln von 0,15 % bis 10 
% (je nach Düsenwahl) für Eimer, Reinigungswagen und Reini-
gungsmaschinen, einsetzbar bei einem Wasserdruck von 2 bis 
10 bar und einer Wassertemperatur bis 60°C

Artikelnummer Anmerkungen

NC9470 für 1 Produkt, 12 l/min

NC9471 für 1 Produkt, 7 l/min

NC9472 für mehrere Produkte, 12 l/min

NC9473 für mehrere Produkte, 7 l/min

NC9475 für 1 Produkt, 12 l/min, mit Rückflussventil

NC9476 für 1 Produkt, 7 l/min, mit Rückflussventil

NC9477 für mehrere Produkte, 12 l/min, mit Rückflussventil

NC9478 für mehrere Produkte, 7 l/min, mit Rückflussventil

Variante NC9417

Variante NC9477

NiTO Clean Austrittsschlauch 1,5 m

weißer Austrittsschlauch für Dosierstationen und Dosieranlagen, 
1/2“ Kupplungsgehäuse für Schnellkupplung, einsetzbar bei 
einem Wasserdruck bis 6 bar

Artikelnummer

NC94415

NiTO Clean Zulaufschlauch 1,5 m

1/2“ Anschlusskupplung für Dosierstationen, Dosieranlagen 
und Reinigungsstationen, 1/2“ Kupplungsgehäuse am anderen 
Ende, inkl. Wasseranschlusskupplung für Wasserhahn für 1/2“, 
3/4“ und M22x1 Gewinde

Artikelnummer

NC9440-3
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NiTO Clean Nippel 1/8“, Bohrung für Düse

Ventilanschlusskupplung für Saugschläuche, eingebautes Rück-
schlagventil zur Verhinderung von Rückfluss von Reinigungsmit-
tel in den Behälter, Gewinde für Düsen an einem Ende

Artikelnummer

NC9443

NiTO Clean Saugleitung transparent 1,5 m

aus PVC, für Dosiereinheit NC9470, NC9471, NC9475 und 
NC9476, inkl. Düsenset, einsetzbar bei einer Flüssigkeitstempe-
ratur bis 30°C 

Artikelnummer

NC9483

NiTO Clean Saugleitungssatz

aus PVC, Länge 1,5 m, mit Rückschlagventil, für Dosiereinheit 
NC9472, NC9473, NC9477 und NC9478, inkl. Düsenset, ein-
setzbar bei einer Flüssigkeitstemperatur bis 30°C 

Artikelnummer Anmerkungen Artikelnummer Anmerkungen

NC9481-2 Farbe grün NC9481-5 Farbe weiß

NC9481-3 Farbe blau NC9481-6 Farbe gelb

NC9481-4 Farbe rot

NiTO Clean Schnellkupplung 1/8“

Kupplungsgehäuse für die Chemieseite der Dosieranlagen 
und der Dosier- und Reinigungsstation (NC9402), inkl. Schnell-
kupplung

Artikelnummer

NC9442

NiTO Clean Schlauchnippel 1/8“ Gewinde

Artikelnummer

NC9444
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NiTO Clean Düse, 5 Stück

einzelne Düsen im Set von je 5 Stück, zur Verwendung für 
Schaumspritzen, Reinigungsstationen, Dosieranlagen, Injektoren 
und Saugschläuche für Reinigungsmittel, für eine Chemiedosierung 
von ca. 0,15–10 % bei einer Wasserdurchflussmenge von 8 l/min

Artikelnummer Anmerkungen

NC9360 Düse Grau 3,25 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 10 %

NC9361 Düse Schwarz 2,49 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 8 %

NC9362 Düse Beige 1,78 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 7,3 %

NC9363 Düse Rot 1,32 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 6,3 %

NC9364 Düse Weiß 1,09 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 5,5 %

NC9365 Düse Blau 1,02 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 4,8 %

NC9366 Düse Haut 0,89 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 4,3 %

NC3967 Düse Grün 0,71 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 3 %

NC9368 Düse Orange 0,64 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 2,5 %

NC9369 Düse Braun 0,58 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 2,2 %

NC9370 Düse Gelb 0,51 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 1,7 %

NC9371 Düse Aqua 0,46 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 1,4 %

NC9372 Düse Lila 0,36 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 1 %

NC9373 Düse Pink 0,254 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 0,4 %

NC9374 Düse Hell-Lila 0,228 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 0,33 %

NC9375 Düse Olive 0,203 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 0,25 %

NC9376 Düse Rot-Lila 0,177 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 0,2 %

NC9377 Düse Hell-Orange 0,152 mm, für eine Chemiedosierung von ca. 0,15 %

NiTO Clean Satz mit 14 verschiedenen Düsen

je eine Düse NC9360 bis NC9377, zur Verwendung für Schaum-
spritzen, Reinigungsstationen, Dosieranlagen, Injektoren und 
Saugschläuche für Reinigungsmittel

Artikelnummer

NC9378

NiTO Clean Edelstahl-Aufhängung  
für 4 Saugleitungen

inkl. Dübel und Schrauben

H x B x T Artikelnummer

39 x 150 x 40 NC9482
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Nito Kupplungen

einsetzbar bei einem Wasserdruck bis 25 bar und einer 
Wassertemperatur bis 80 °C				  

Material: 	Messing verchromt (Gehäuse), Edelstahl (Ringe, Fe-
dern, Kugeln, etc), Dichtungen Nitrile / NBR

Material: 	Edelstahl V4A 316-L (Gehäuse), Viton (Dichtungen)	
		

Kupplungsseite 2 Kupplungsseite 2

Kupplungsseite 1
1/2" 

Innengewinde
3/4" 

Innengewinde
M22x1 

Innengewinde
1/2" 

Außengewinde
3/4"  

Außengewinde
M22x1 

Außengewinde

1/2" 
Kupplungsstecker 
Schnellkupplung

3/4" 
Kupplungsstecker 
Schnellkupplung

1/2" 
Kupplungsdose 

Schnellkupplung

3/4" 
Kupplungsdose 

Schnellkupplung

1/2" 
Schlauchtülle mit 

Rohrschelle

3/4" 
Schlauchtülle mit 

Rohrschelle

1/2"     Innengewinde 5371AA3 5369BA3
53610A3 
54610A3

6361AA3 53500A3

3/4"     Innengewinde 53690A3 5369AA3
5361AA3 
5461AA3

63610A3 
64610A3

53520A3 
54520A3

63500A3 
64500A3

M22x1  Innengewinde 53700A3 53620A3

1/2"     Außengewinde 53690A3 53700A3
53640A3 
54611A3

6364AA3
5350NA3 
5450NA3

53670A3 
54670A3

3/4"     Außengewinde 5371AA3 53720A3
5364AA3 
54615A3

63640A3 
64611A3

5352NA3 6367AA3
63670A3 
64670A3

M22x1  Außengewinde 5369BA3 5369AA3

1/2"     Kupplungsstecker 
Schnellkupplung

53610A3 
54610A3

5361AA3 
5461AA3

53620A3
53615A3 
54615A3

53650A3
53600A3 
54600A3

5360EA3

3/4"     Kupplungsstecker 
Schnellkupplung

6361AA3
63610A3 
64610A3

6364AA3
63640A3 
64611A3

6360BA3
63600A3 
64600A3

1/2"     Kupplungsdose 
Schnellkupplung

53500A3
53520A3 
54520A3

5450NA3
5350SA3 
5450SA3

5351SA3

3/4"     Kupplungsdose 
Schnellkupplung

63500A3 
64500A3

6350SA3 
6450SA3

1/2"     Schlauchtülle mit 
Rohrschelle

53670A3 
54670A3

6367AA3
53600A3 
54600A3

6360BA3
5350SA3 
5450SA3

3/4"     Schlauchtülle mit 
Rohrschelle

63670A3 
64670A3

5360EA3
63600A3 
64600A3

5351SA1
6350SA3 
6450SA3

Anschluss für Wasserpistole
53611A3 
54611A3

63642A3

Für eine lange 

Lebensdauer sollten 

Schnellkupplungen 

regelmäßig gefettet 

werden.

Weitere Varianten 

(z.B. Kupplungen mit 

Stoppventilen) bieten 

wir Ihnen auf Anfrage 

gern an.
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Kupplungsseite 2 Kupplungsseite 2

Kupplungsseite 1
1/2" 

Innengewinde
3/4" 

Innengewinde
M22x1 

Innengewinde
1/2" 

Außengewinde
3/4"  

Außengewinde
M22x1 

Außengewinde

1/2" 
Kupplungsstecker 
Schnellkupplung

3/4" 
Kupplungsstecker 
Schnellkupplung

1/2" 
Kupplungsdose 

Schnellkupplung

3/4" 
Kupplungsdose 

Schnellkupplung

1/2" 
Schlauchtülle mit 

Rohrschelle

3/4" 
Schlauchtülle mit 

Rohrschelle

1/2"     Innengewinde 5371AA3 5369BA3
53610A3 
54610A3

6361AA3 53500A3

3/4"     Innengewinde 53690A3 5369AA3
5361AA3 
5461AA3

63610A3 
64610A3

53520A3 
54520A3

63500A3 
64500A3

M22x1  Innengewinde 53700A3 53620A3

1/2"     Außengewinde 53690A3 53700A3
53640A3 
54611A3

6364AA3
5350NA3 
5450NA3

53670A3 
54670A3

3/4"     Außengewinde 5371AA3 53720A3
5364AA3 
54615A3

63640A3 
64611A3

5352NA3 6367AA3
63670A3 
64670A3

M22x1  Außengewinde 5369BA3 5369AA3

1/2"     Kupplungsstecker 
Schnellkupplung

53610A3 
54610A3

5361AA3 
5461AA3

53620A3
53615A3 
54615A3

53650A3
53600A3 
54600A3

5360EA3

3/4"     Kupplungsstecker 
Schnellkupplung

6361AA3
63610A3 
64610A3

6364AA3
63640A3 
64611A3

6360BA3
63600A3 
64600A3

1/2"     Kupplungsdose 
Schnellkupplung

53500A3
53520A3 
54520A3

5450NA3
5350SA3 
5450SA3

5351SA3

3/4"     Kupplungsdose 
Schnellkupplung

63500A3 
64500A3

6350SA3 
6450SA3

1/2"     Schlauchtülle mit 
Rohrschelle

53670A3 
54670A3

6367AA3
53600A3 
54600A3

6360BA3
5350SA3 
5450SA3

3/4"     Schlauchtülle mit 
Rohrschelle

63670A3 
64670A3

5360EA3
63600A3 
64600A3

5351SA1
6350SA3 
6450SA3

Anschluss für Wasserpistole
53611A3 
54611A3

63642A3

54600A3 5461AA3 63640A3 6364AA3 + 6350SA3

5450SA3 5360AA3 53670A3 53500A3



Schädlingsbekämpfung

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

216

Hygieneschleusen und Reinigungstechnik

Insektenvernichter Klebefalle Edelstahl

Gehäuse aus Edelstahl, Klebefolie leicht und ohne Werkzeug zu wechseln, drei Mon-
tagemöglichkeiten (freihängend, wandhängend, direkte Wandmontage), 230 V, 50 Hz

L x B x H/Gewicht Artikelnummer Reichweite Leistung

470 x 160 x 355/4 kg INSV3-30 80 m2 2 x15 W

650 x 160 x 355/5,5 kg INSV3-40 120 m2 2 x 20 W

650 x 160 x 355/5,5 kg INSV3-80 240 m2 2 x 40 W

Ersatzfolien für Klebefalle
Ersatzfolien für Insektenvernichter, Packung mit 6 gelben Klebefolien, Premium
qualität, höhere Anziehungskraft auf Fluginsekten durch Imprägnierung mit 
Lockstoff, aufgedruckte Gitterstruktur zur besseren Analyse, extrastarker UV-
resistenter Klebestoff

Ersatzröhre für Insektenvernichter Klebefalle 
blaue Röhre, splittergeschützt, Wellenlänge 368 nm

Insektenvernichter Stromgitter

Gehäuse aus Edelstahl 1.4301, versetzt angeordnete Stromgitter (verstopfungs-
frei), Auffangschale mit automatischer Stromunterbrechung, zur Wand- oder 
Deckenmontage geeignet

Ersatzröhre für Insektenvernichter Stromgitter
blaue Röhren, splittergeschützt, Wellenlänge 368 nm

Insektenvernichter Stromgitter Edelstahl 
spritzwassergeschützt

Gehäuse aus Edelstahl 1.4301, spritzwassergeschützt IPX4, zur Reinigung  
leicht entfernbares Stromgitter zur Wand- oder Deckenmontage

L x B x H Artikelnummer Reichweite Leistung

790 x 270 x 155 INSV6 240 m2 2 x 40 W

Ersatzröhre für Insektenvernichter Stromgitter Edelstahl
blaue Röhre, splittergeschützt, Wellenlänge 368 nm, 40 W

Artikelnummer

INSV6_R

L x B Artikelnummer

450 x 360 INSV3-30_EF

L Artikelnummer Leistung

300 INSV1-16_R 8 Watt

450 INSV1-30_R 15 Watt

L x B x H/Gewicht Artikelnummer Reichweite Leistung L x B x H/Gewicht Artikelnummer Reichweite Leistung

370 x 155 x 270/3,5 kg INSV1-16 40 m2 2 x 8 W 690 x 155 x 270/6 kg INSV1-40 120 m2 2 x 20 W

530 x 155 x 270/4,5 kg INSV1-30 80 m2 2 x 15 W 690 x 155 x 270/6 kg INSV1-80 240 m2 2 x 40 W

L x B Artikelnummer

595 x 360 INSV3-80_EF

L x B Artikelnummer

595 x 360 INSV3-40_EF

L Artikelnummer Leistung

600 INSV1-40_R 20 Watt

600 INSV1-80_R 40 Watt

Auf Wunsch liefern wir Ihnen die Gehäuse dieser Insektenvernichter auch 

beschichtet in Ihrer Wunschfarbe.

L Leistung Artikelnummer L Leistung Artikelnummer L Leistung Artikelnummer

450 15 W INSV3-30_R 600 20 W INSV3-40_R 600 40 W INSV3-80_R

Auf Anfrage liefern wir Ihnen auch grüne Röhren mit 

einer Wellenlänge von 368 nm und 540 nm
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Artikelnummer

INSV8-15

insektenvernichter für thekenbereich

elegantes Gehäuse aus Edelstahl 1.4301 und UV-resistentem 
Polykarbonat, hoch effektive und optisch ansprechende Lösung 
gegen Wespen und Fruchtfliegen im Thekenbereich, flexible 
Befestigungsmöglichkeiten und die Blende des Gerätes ermög-
lichen eine diskrete Platzierung in der Theke sowie einen Sicht-
schutz auf die gefangenen Fluginsekten, die variabel einstellbare 
Blende dient zusätzlich der Lichtregulierung und schützt so die 
Lebensmittel vor Lichtverfärbungen, mit einfach zu wechselnder 
Premium-Klebefolie und splittergeschützer grüner UV-Röhre mit 
dualen Wellenlängen, Wirkungsbereich Wandmontage: 30 m², 
Röhrenleistung 1 x 15 W, 230 V 50 Hz, Gewicht: 1,9 kg, 
Maße (B x T x H): 505 x 100 x 120 mm

insektenvernichter für einsatz im  
publikumsbreich

dekoratives kreisförmiges Gehäuse aus Edelstahl 1.4301 und UV-
resistentem Polykarbonat, dezentes Gerät ideal für den Einsatz in 
Bereichen mit Publikumsverkehr, einfach zu wechselnde Premium-
Klebefolie ist für Betrachter nicht sichtbar, splittergeschütze 
grüne UV-Rund-Röhre mit dualen Wellenlängen, Vorderseite des 
Gerätes ist aufklappbar und ermöglicht einen einfachen Wechsel 
von Klebefolie, UV-Röhre und Starter, Wirkungsbereich: 40 m², 
Röhrenleistung 1 x 22 W, 230 V 50 Hz, Stromanschluss wahlwei-
se über EU-Stecker oder als direkter Anschluss an Stromquelle, 
Gewicht: 2,0 kg, Maße (B x T x H): 270 x 135 x 270 mm

Ersatzröhre für Insektenvernichter Thekenbereich
für INSV8-15, 15 Watt, splittergeschützt, grün, mit dualen  
Wellenlängen 368 nm und 540 nm, 1 Stück, Länge: 450 mm

Ersatzfolien für Insektenvernichter Thekenbereich,  
15 Watt
Ersatzfolien gelb für Insektenvernichter INSV8-15, Packung mit 
12 Klebefolien (2 je Wechsel), Premiumqualität, höhere Anzie-
hungskraft auf Fluginsekten durch Imprägnierung mit Lockstoff, 
aufgedruckte Gitterstruktur zur besseren Analyse/ Monitoring, 
extrastarker UV-resistenter Klebstoff

Artikelnummer

INSV8-15_R

Artikelnummer

INSV8-15_EF

Ersatzröhre für Insektenvernichter Publikumsbereich
für INSV9-22, 22 Watt, splittergeschützt, grün, mit dualen  
Wellenlängen 368 nm und 540 nm, 1 Stück, rund

Ersatzfolien für Insektenvernichter Publikumsbereich,  
22 Watt
Ersatzfolien gelb für Insektenvernichter INSV9-22, Packung mit 
6 Klebefolien, Premiumqualität, höhere Anziehungskraft auf 
Fluginsekten durch Imprägnierung mit Lockstoff, aufgedruckte 
Gitterstruktur zur besseren Analyse / Monitoring, extrastarker 
UV-resistenter Klebstoff

Artikelnummer

INSV9-22_R

Artikelnummer

INSV9-22_EF

Artikelnummer

INSV9-22
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Thermometer Testo 105

Stech-Thermometer, zwei Grenzwerte frei einstellbar, Alarmie-
rung optisch und akustisch, eingebaute Displaybeleuchtung, 
akustische Tastenrückmeldung, 1-zeiliges Display, wasserdicht 
(IP65) und robust, mit Standard-Messspitze Länge 100 mm, 
Messbereich: –50 bis +275°C, Auflösung: 0,1°C, Betriebs-
temperatur: –20 bis +50°C, Lagertemperatur: –40 bis + 70°C, 
Standzeit: 80 h

Artikelnummer

TESTO-105

Thermometer Testo 826-T2

Infrarot-Thermometer mit Laser-Messfleckmarkierung und 
akustischem Alarm, Messbereich: –50 bis +300°C, Genauigkeit: 
+/– 2°C (–50 bis +100°C), Auflösung: 0,5°C, Betriebstempera-
tur: –20 bis +50°C, Standzeit: 20 h

Artikelnummer

TESTO-826-T2

Thermometer Testo 826-T4

2 in 1 Thermometer mit Laser-Messfleckmarkierung und aku-
stischem Alarm, robuste Messspitze für Kerntemperaturmes-
sung und Infrarot-Thermometer, Messbereich (Infrarot): –50 bis 
+300°C, Messbereich (Messspitze): –50 bis +230°C, Genau-
igkeit (Infrarot): +/–2°C, Genauigkeit (Messspitze): +/–1,0°C, 
Auflösung (Infrarot): 0,5°C, Auflösung (Messspitze): 0,1°C, 
Betriebstemperatur: –20 bis +50°C, Standzeit: 15 h

Artikelnummer

TESTO-826-T4

inklusive Top-Safe und 

Wand-/Gürtelhalterung

inklusive Top-Safe und 

Wand-/Gürtelhalterung, 

Schutzkappe und 

Gefriergut-Vorbohrer

Wir bieten Ihnen als Service die jährliche Kalibrierung 
Ihrer Messgeräte an.

KlappThermometer Testo 104

Stech-Thermometer, zwei Grenzwerte frei einstellbar, Alarmie-
rung optisch und akustisch, eingebaute Displaybeleuchtung, 
akustische Tastenrückmeldung, 1-zeiliges Display, wasserdicht 
(IP65) und robust, mit Standard-Messspitze Länge 100 mm, 
Messbereich: –50 bis +275°C, Auflösung: 0,1°C, Betriebs-
temperatur: –20 bis +50°C, Lagertemperatur: –40 bis + 70°C, 
Standzeit: 80 h, Maße (L x B x H): 265 x 48 x 19 mm (Fühler 
ausgeklappt

Artikelnummer

TESTO-104
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In Fleischereibetrieben, Bäckereibetrieben, dem Lebensmitte-
leinzelhandel und in Großküchen muss die Kühlkette jederzeit 
gewährleistet werden. Um Lebensmittel frisch zu halten und 
Hygieneanforderungen einzuhalten, ist die lückenlose Doku-
mentation der Kühlkettentemperatur notwendig. Testo Saveris 
unterstützt hier optimal.
Testo Saveris automatisiert die Kontrolle der Umgebungs- und 
Produkttemperaturen in Produktionsanlagen, Kühlhallen und 
Tiefkühlbereichen. Selbstverständlich wird bei allen Grenzwert
überschreitungen sofort alarmiert. Die Messdaten und aufge-
tretenen Alarme werden in einer Datenbank zentral gespeichert 
und sind so jederzeit abrufbar.
Das Messsystem testo Saveris misst Temperatur- und Feuchte-
werte in der Umgebung und in Prozessen. Das einfach zu 
bedienende Messsystem bringt Sicherheit und Zeitersparnis 
durch automatisierte Messdaten-Erfassung und Grenzwert-
Alarmierung.
Testo Saveris ist konform zur Norm EN 12830.

testo Saveris™ – Messdaten-Monitoring im Lebensmittelbereich

Darstellung eines Saveris-Systems

Saveris Set 3

868 MHz, bestehend aus:  
1 Saveris-Base mit GSM 
Modul, 1 Magnetfuß-Antenne, 
5 Funkfühler Saveris T1 mit 
Display, 1 Router, 2 Netzteile 
für Saveris-Base, Router und 
Software SBE

Artikelnummer

TESTO-05720112

Saveris Set 1

868 MHz, bestehend aus:  
1 Saveris-Base, 3 Funkfühler 
Saveris T1, Netzteil für Saveris-
Base und Software SBE

Artikelnummer

TESTO-05720110

Saveris Set 2

868 MHz, bestehend aus:  
1 Saveris-Base, 5 Funkfühler 
Saveris T1 mit Display, 1 Rou-
ter, 2 Netzteile für Saveris-Base, 
Router und Software SBE

Artikelnummer

TESTO-05720111

Testo Saveris ist optimal geeignet für
¬  Überwachnung und Dokumentation von Temperatur- und 

Feuchtedaten in Produktion, Qualitätssicherung und F&E 
sowie Gebäuden

¬  Monitoring des Lagerklimas von temperatur- und feuchte–
sensiblen Produkten

¬  Überwachung der Lebensmittel-Kühlkette

Unter www.friedrich-sailer.de/testo finden Sie alle 
Systembestandteile und Komponenten von testo 
Saveris einzeln aufgeführt. Dort können Sie sich auch 
die Komplett-Broschüre mit Anwendungsbeispielen 
und allen technischen Details herunterladen. 

Messen, 
dokumentieren, 
alarmieren.
Automatisiert mit testo Saveris™.

Zeichen setzen für die Zukunft

01-SAVERIS-GEN-01-20 30.11.2010 15:15 Seite 1
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Mini-Datenlogger TESTO 174

kostengünstiger Datenlogger mit internen Sensoren, einfaches Auslesen der Daten 
und Übertragung auf PC über testo-USB-Interface, hohe Anwenderfreundlichkeit 
durch Ein-Tasten-Menüstruktur, Genauigkeit: +/- 0,5°C, Auflösung: 0,1 °C, Lager-
temperatur: -40 bis +70°C, Batterietyp: 2 x CR 2032 Lithium, Speicher: 16.000 
Messwerte, Messtakt: 1 Min bis 24 h

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

38 x 18,5 x 60 TESTO-174T

1-Kanal für Temperaturmessung, Messbereich & Betriebstem-

peratur: -30 bis + 70°C, Batteriestandzeit: 500 Tage bei 15 

Min. Messtakt, Schutzart: IP65

38 x 18,5 x 60 TESTO-174H

2-Kanal für Temperatur- und Feuchtemessung, Messbereich & 

Betriebstemperatur: -20 bis + 70°C, Batteriestandzeit: 1 Jahr 

bei 15 Min. Messtakt, Schutzart: IP20Die passende Software (testo ComSoft Basic 5) zum Auslesen der Datenlogger 

mit grafischer Benutzeroberfläche und komfortablen Exportfunktionen steht 

zum kostenlosen, registrierungspflichtigen Download zur Verfügung oder kann 

gegen eine geringe Schutzgebühr auf CD-Rom angefordert werden

TESTO-174T

TESTO-174H

Datenlogger testo 175 T1

kompakter 1-Kanal Temperaturdatenlogger mit internem Sensor (NTC),  zur 
professionellen Temperaturüberwachung für Kühl- und Gefrierräume, oder zur 
langfristigen Überwachung der Temperatur z.B. während des Warentransportes, 
Datensicherheit dank nichtflüchtigem Speicher, Datenübertragung über USB- 
oder SD-Kartenschnittstelle, benutzerfreundliche Ein-Tasten-Menüstruktur, 
großes Display mit Hintergrundbeleuchtung, Messbereich: -35 bis +55 °C intern, 
Genauigkeit: +/- 0,5 °C Auflösung: 0,1 °C, Messtakt: 10 sec - 24 h, Betriebs- 
und Lagertemperatur:  -35 bis +55 °C, Batterietyp: 3 x AlMn Typ AAA oder Ener-
gizer, Batteriestandzeit: 3 Jahre bei 15 Min. Messtakt, Schutzart: IP 65, Speicher: 
1 Mio. Messwerte

B x T x H Artikelnummer

89 x 53 x 27 TESTO-175T1

Datenlogger testo 175 T2

kompakter 2-Kanal Temperaturdatenlogger mit internem (NTC) und externem 
Sensoranschluss (NTC),  zur gleichzeitigen Überwachung der Luft- und Wa-
rentemperatur, externer Fühlereingang für den einfachen Anschluss z.B. eines 
zugelassenen Lebensmittelfühlers zur Messung der Kerntemperatur der Ware, 
Datensicherheit dank nichtflüchtigem Speicher, Datenübertragung über USB- 
oder SD-Kartenschnittstelle, benutzerfreundliche Ein-Tasten-Menüstruktur, 
großes Display mit Hintergrundbeleuchtung, Messbereich: -35 bis +55 °C intern 
-40 bis +120  °C extern, Genauigkeit: +/- 0,5 °C Auflösung: 0,1 °C, Messtakt: 
10 sec - 24 h, Betriebs- und Lagertemperatur:  -35 bis +55 °C, Batterietyp: 3 x 
AlMn Typ AAA oder Energizer, Batteriestandzeit: 3 Jahre bei 15 Min. Messtakt, 
Schutzart: IP 65, Speicher: 1 Mio. Messwerte

B x T x H Artikelnummer

89 x 53 x 27 TESTO-175T2
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pH-Messgerät testo 205  
(Starter-Set im Alukoffer)  

robustes Lebensmittel-Einstech pH/°C - Messgerät mit auto
matischer Temperaturkompensation für das Messen in zähplas
tischen Medien, mit Einstechsonde, Gel-Aufbewahrungskappe, 
Wandhalter, Puffer pH 4 (250 ml), Puffer pH 7 (250 ml) im Alu
koffer, kombinierte Einstechspitze mit Temperaturfühler, Mess
spitze durch Benutzer wechselbar, wartungsfreie Gel-Elektrode, 
eingebaute Displaybeleuchtung, akustische Tastenrückmeldung, 
2-zeiliges Display, automatische Endwerterkennung, inkl. Bedie-
nungsanleitung und Batterien, wasserdicht (IP65), Messbereich: 
0 bis 14 pH, 0 bis 60°C (kurzzeitig bis +80°C max. 5 min), 
Auflösung: 0,01 pH/0,1°C, Betriebstemperatur: 0 bis +50°C, 
Lagertemperatur: –20 bis + 70°C, Batterie-Standzeit: 80 h

L x B x H Artikelnummer

145 x 38 x 167 TESTO-205_1

Zubehör 

¬ Ersatz pH-Sonden inkl. 

Gel-Aufbewahrungs-

kappe

¬ Aufbewahrungskappe 

mit KCL-Gelfüllung 

(einzeln oder Verpa-

ckungseinheit 3 Stück)

¬ pH Pufferlösung 4,01, 

7,00 und 10,01 inkl. 

DKD-Kalibrier-Zertifikat 

(je einzeln in Dosier-

flaschen 250 ml oder 

Verpackungseinheit 3 

Stück á 250 ml)

pH-Messgerät testo 205 

robustes Lebensmittel-Einstech pH/°C - Messgerät mit automatischer Tempera-
turkompensation für das Messen in zähplastischen Medien, mit Einstechsonde, 
Gel-Aufbewahrungskappe, Wandhalter, kombinierte Einstechspitze mit Tempera-
turfühler, Messspitze durch Benutzer wechselbar, wartungsfreie Gel-Elektrode, 
eingebaute Displaybeleuchtung, akustische Tastenrückmeldung, 2-zeiliges Dis-
play, automatische Endwerterkennung, inkl. Bedienungsanleitung und Batterien, 
wasserdicht (IP65), Messbereich: 0 bis 14 pH, 0 ... 60°C (kurzzeitig bis +80°C  
max. 5 min), Auflösung: 0,01 pH/0,1°C, Betriebstemperatur: 0 bis +50°C, Lager-
temperatur: –20 bis + 70°C, Batterie-Standzeit: 80 h

L x B x H Artikelnummer

145 x 38 x 167 TESTO-205_2

Unter www.friedrich-sailer.de/testo können 
Sie sich die Komplettübersicht aller verfügbaren 
Datenlogger mit mehr als 10 verschiedenen 
Modellen und Zuberhöroptionen herunterladen.

Mit den professionellen Testo-Datenloggern bricht für Sie eine neue Zeit an

Zeichen setzen für die Zukunft

Logger-Familie
testo 174

Next Generation!

Logger-Familie
testo 175

Logger-Familie
testo 176
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Türen

Tore und Verladetechnik

Paneelsysteme und Kühlzellen

Rammschutzsysteme

E

Entwässerungstechnik und Abscheider

Gehäuse- und Energiesysteme

¬  Anfrageformular Türen Massanfertigung

¬  Anfrageformular Schutzgitter

¬  Anfrageformular Rammschutzsysteme Massanfertigung

 

¬  Anfrageformular Energiesäulen
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260
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Edelstahl-Bautechnik



Mauerlichte Breite

türlichte Breite

Stockaußen Breite

Paneelausschnitt Breite

türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Mauerwerk

Einbau in Paneel

Mauerlichte Breite

türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau mit Blockzarge

Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

800 x 1900 865 x 1935 855 x 1930 BT1_80.190

800 x 2000 865 x 2035 855 x 2030 BT1_80.200

900 x 1900 965 x 1935 955 x 1930 BT1_90.190

900 x 2000 965 x 2035 955 x 2030 BT1_90.200

900 x 2100 965 x 2135 955 x 2130 BT1_90.210

1000 x 2000 1065 x 2035 1055 x 2030 BT1_100.200

1000 x 2100 1065 x 2135 1055 x 2130 BT1_100.210

1100 x 2000 1165 x 2035 1155 x 2030 BT1_110.200

1100 x 2100 1165 x 2135 1155 x 2130 BT1_110.210

1200 x 2000 1265 x 2035 1255 x 2030 BT1_120.200

1200 x 2100 1265 x 2135 1255 x 2130 BT1_120.210

1300 x 2000 1365 x 2035 1355 x 2030 BT1_130.200

1400 x 2000 1465 x 2035 1455 x 2030 BT1_140.200

oder Maßanfertigungen

Artikelnummer

BT1_ KLMR

Klemmrahmen für Betriebsraumtür
in Edelstahl 1.4301, zum Einbau der Tür in Paneelwände, 
Klemmstärke bis 120 mm

Obentürschließer für Betriebsraumtür, 1-flügelig
Alu-Design

Rohrbahnaufsatz für Betriebsraumtür, 1-flügelig
in Edelstahl 1.4301, mit umlaufender Eckzarge

Artikelnummer

BT1_OTS

Artikelnummer

BT1_RBA

B x H Anmerkung Artikelnummer

500 x 700 Gummiprofil oval BT1_FEN

500 x 700 Edelstahlrahmen rechteckig BT1_FENVA

Höhenmaße ab OK FFB,

inkl. Schwelle 

Das Anfrageformular für 

maßangefertigte Türen 

finden Sie auf Seite 239

Bei Einbau mit 

Blockzarge muss der 

Mauerausschnitt 30 mm 

höher und 60 mm brei-

ter sein als bei Einbau 

in Mauerwerk

Edelstahl-Bautechnik

Türen
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Betriebsraumtür, 1-flügelig	

Türblatt und Zarge in Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert 
geschliffen oder gebürstet, Blattstärke ca. 65 mm, Eckzarge 
zur Mauermontage, einschließlich Edelstahl-Drücker-Garnitur, 
Anschlag DIN L/R, Standard Hygiene-Zarge 80 x 50 mm ver-
schweißt 

Fenster für Betriebsraumtür, 1-flügelig
Isolierglasfenster in Gummiprofil oder Edelstahlrahmen



Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

1200 x 2000 1265 x 2035 1255 x 2030 BT2_120.200

1300 x 2000 1365 x 2035 1355 x 2030 BT2_130.200

1400 x 2000 1465 x 2035 1455 x 2030 BT2_140.200

1500 x 2000 1565 x 2035 1555 x 2030 BT2_150.200

1600 x 2000 1665 x 2035 1655 x 2030 BT2_160.200

1600 x 2100 1665 x 2135 1655 x 2130 BT2_160.210

1800 x 2000 1865 x 2035 1855 x 2030 BT2_180.200

1800 x 2100 1865 x 2135 1855 x 2130 BT2_180.210

2000 x 2000 2065 x 2035 2055 x 2030 BT2_200.200

2000 x 2100 2065 x 2135 2055 x 2130 BT2_200.210

2100 x 2000 2165 x 2035 2155 x 2030 BT2_210.200

oder Maßanfertigungen

Artikelnummer

BT2_ KLMR
Klemmrahmen für Betriebsraumtür
in Edelstahl 1.4301, zum Einbau der Tür in Paneelwände, 
Klemmstärke bis 120 mm

Obentürschließer für Betriebsraumtür, 2-flg.
Alu-Design, mit Schließfolgeregler feuerverzinkt

Rohrbahnaufsatz für Betriebsraumtür, 2-flg.
in Edelstahl 1.4301, mit umlaufender Eckzarge

Artikelnummer

BT2_OTS

Artikelnummer

BT2_RBA

Betriebsraumtür, 2-flügelig	

Türblatt und Zarge in Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert 
geschliffen oder gebürstet, Blattstärke ca. 65 mm, Eckzarge 
zur Mauermontage, einschließlich Edelstahl-Drücker-Garnitur, 
Anschlag DIN L/R, Standard Hygiene-Zarge 80 x 50 mm ver-
schweißt 

Fenster für Betriebsraumtür, 2-flügelig
Isolierglasfenster in Gummiprofil oder Edelstahlrahmen

B x H Anmerkung Artikelnummer

500 x 700 Gummiprofil oval BT2_FEN

500 x 700 Edelstahlrahmen rechteckig BT2_FENVA

Höhenmaße ab OK 

FFB, inkl. Schwelle, 

Maßteilung  

von Begeh- zu  

Stehflügel variabel

Das Anfrageformular für 

maßangefertigte Türen 

finden Sie auf Seite 239

Bei Einbau mit 

Blockzarge muss der 

Mauerausschnitt 30 mm 

höher und 60 mm brei-

ter sein als bei Einbau 

in Mauerwerk

Mauerlichte Breite

türlichte Breite

Stockaußen Breite

Paneelausschnitt Breite

türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Mauerwerk

Einbau in Paneel

Einbau mit Blockzarge

Mauerlichte Breite

türlichte Breite

Stockaußen Breite

Standflügel Breite Gehflügel Breite

Türen
Edelstahl-Bautechnik
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Paneelausschnitt Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

1000 x 2000 1065 x 2035 1095 x 2045 BST_100.200

1100 x 2000 1165 x 2035 1195 x 2045 BST_110.200

1200 x 2000 1265 x 2035 1295 x 2045 BST_120.200

1200 x 2100 1265 x 2135 1295 x 2145 BST_120.210

1300 x 2000 1365 x 2035 1395 x 2045 BST_130.200

1400 x 2000 1465 x 2035 1495 x 2045 BST_140.200

1400 x 2100 1465 x 2135 1495 x 2145 BST_140.210

1500 x 2000 1565 x 2035 1595 x 2045 BST_150.200

1600 x 2000 1665 x 2035 1695 x 2045 BST_160.200

1600 x 2100 1665 x 2135 1695 x 2145 BST_160.210

1800 x 2000 1865 x 2035 1895 x 2045 BST_180.200

1800 x 2100 1865 x 2135 1895 x 2145 BST_180.210

2000 x 2000 2065 x 2035 2095 x 2045 BST_200.200

oder Maßanfertigungen

Fenster für Betriebsraumschiebetür
Isolierglasfenster in Gummiprofil oder Edelstahlrahmen

Klemmrahmen für Betriebsraumschiebetür
in Edelstahl 1.4301, zum Einbau der Tür in Paneelwände, 
Klemmstärke bis 200 mm

Rohrbahnaufsatz für Betriebsraumschiebetür
in Edelstahl 1.4301, für Tür mit geteilter Laufschiene, 
mit umlaufender Eckzarge

B x H Anmerkung Artikelnummer

500 x 700 Gummiprofil oval BST_FEN

500 x 700 Edelstahlrahmen rechteckig BST_FENVA

Artikelnummer

BST_SCHLOSS

Artikelnummer

BST_KLMR

Artikelnummer

BST_RBA

Höhenmaße ab OK FFB

Einbau in Mauerwerk

Einbau in Paneel

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Edelstahl-Bautechnik

Türen

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Betriebsraumschiebetür	

Türblatt, Zarge und Laufschiene in Edelstahl 1.4301, Ober-
fläche kreismattiert geschliffen oder gebürstet, Blattstärke 
ca. 80 mm, Stockrahmen 130 x 40 mm zur Mauermontage, 
außen Edelstahlgriff, innen Griffmulde, Anschlag DIN L/R

Bolzenschließung für Schiebetür
PZ-vorgerüstet, mit Not-Entriegelung



Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

800 x 1900 1030 x 2015 890 x 1945 KT1_80.190

800 x 2000 1030 x 2115 890 x 2045 KT1_80.200

900 x 1900 1130 x 2015 990 x 1945 KT1_90.190

900 x 2000 1130 x 2115 990 x 2045 KT1_90.200

900 x 2100 1130 x 2215 990 x 2145 KT1_90.210

1000 x 2000 1230 x 2115 1090 x 2045 KT1_100.200

1000 x 2100 1230 x 2215 1090 x 2145 KT1_100.210

1100 x 2000 1330 x 2115 1190 x 2045 KT1_110.200

1200 x 2000 1430 x 2115 1290 x 2045 KT1_120.200

1200 x 2100 1430 x 2215 1290 x 2145 KT1_120.210

1300 x 2000 1530 x 2115 1390 x 2045 KT1_130.200

1400 x 2000 1630 x 2115 1490 x 2045 KT1_140.200

1400 x 2100 1630 x 2215 1490 x 2145 KT1_140.210

oder Maßanfertigungen

B x H Anmerkung Artikelnummer

500 x 700 Gummiprofil oval KT1_FEN

500 x 700 Edelstahlrahmen rechteckig KT1_FENVA

Rohrbahnaufsatz für Kühlraumtür, 1-flg.
in Edelstahl 1.4301, mit umlaufender Eckzarge

Kühlraumtür, 1-flügelig	

Türblatt und Zarge in Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismat-
tiert geschliffen oder gebürstet, Blattstärke ca. 80 mm, aus
geschäumt, mit Hohlkammerdichtung, Eckzarge zur Mauer-
montage, Sicherheitsverschluss mit Notlösefunktion, Anschlag 
DIN L/R, Winkelzarge 100 x 80 mm

Fenster für Kühlraumtür, 1-flügelig	
Isolierglasfenster in Gummiprofil oder Edelstahlrahmen

Artikelnummer

KT1_RBA	

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Paneelausschnitt Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Höhenmaße ab OK FFB

Einbau in Mauerwerk

Einbau in Paneel

Klemmrahmen für Kühlraumtür
in Edelstahl 1.4301, zum Einbau der Tür in Paneelwände, 
Klemmstärke bis 120 mm

Artikelnummer

KT1_KLMR

Türen
Edelstahl-Bautechnik

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

1200 x 3100 1430 x 3615 1290 x 3545 KT1_120.310RBA

1400 x 3100 1630 x 3615 1490 x 3545 KT1_140.310RBA

oder Maßanfertigungen

Kühlraumschiebetür mit Rohrbahnaufsatz

Türblatt, Zarge und Laufschiene in Edelstahl 1.4301, Ober
fläche kreismattiert geschliffen oder gebürstet, Blattstärke 
ca. 80 mm, inklusive Rohrbahnaufsatz mit geteilter Laufschiene 
300 x 400 mm, Eckrahmen 100 x 80 mm zur Mauermontage, 
Edelstahlgriff, innen Griffmulde, Anschlag DIN L/R

Höhenmaße ab OK FFB

Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

1200 x 3100 1400 x 3600 1260 x 3530 KST_120.310RBA

1400 x 3100 1600 x 3600 1460 x 3530 KST_140.310RBA

oder Maßanfertigungen

Höhenmaße ab OK FFB

Edelstahl-Bautechnik

Türen

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Kühlraumtür, 1-flügelig mit Rohrbahnaufsatz

Türblatt und Zarge in Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert 
geschliffen oder gebürstet, Blattstärke ca. 80 mm, ausgeschäumt, 
mit Hohlkammerdichtung, inklusive Rohrbahnaufsatz 400 x 400 
mm, Sicherheitsverschluss mit Notlösefunktion, Anschlag DIN 
L/R, Eckzarge zur Mauermontage, Winkelzarge 100 x 80 mm 



Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

1000 x 2000 1200 x 2100 1060 x 2030 KST_100.200

1200 x 2000 1400 x 2100 1260 x 2030 KST_120.200

1200 x 2100 1400 x 2200 1260 x 2130 KST_120.210

1300 x 2000 1500 x 2100 1360 x 2030 KST_130.200

1400 x 2000 1600 x 2100 1460 x 2030 KST_140.200

1400 x 2100 1600 x 2200 1460 x 2130 KST_140.210

1500 x 2000 1700 x 2100 1560 x 2030 KST_150.200

1600 x 2000 1800 x 2100 1660 x 2030 KST_160.200

1600 x 2100 1800 x 2200 1660 x 2130 KST_160.210

1800 x 2000 2000 x 2100 1860 x 2030 KST_180.200

1800 x 2100 2000 x 2200 1860 x 2130 KST_180.210

2000 x 2000 2200 x 2100 2060 x 2030 KST_200.200

2000 x 2100 2200 x 2200 2060 x 2130 KST_200.210

oder Maßanfertigungen 

Kühlraumschiebetür

Türblatt, Zarge und Laufschiene in Edelstahl 1.4301, Oberfläche 
kreismattiert geschliffen oder gebürstet, Blattstärke ca. 80 mm, 
Stockrahmen 130 x 40 mm zur Mauermontage, Edelstahlgriff, 
innen Griffmulde, Anschlag DIN L/R

Fenster für Kühlraumschiebetür	
Isolierglasfenster in Gummiprofil oder Edelstahlrahmen

Klemmrahmen für Kühlraumschiebetür	
in Edelstahl 1.4301, zum Einbau der Tür in Paneelwände, 
Klemmstärke bis 200 mm	

Artikelnummer

KST_KLMR

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Paneelausschnitt Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Höhenmaße ab OK FFB

Einbau in Mauerwerk

Einbau in Paneel

Rohrbahnaufsatz für Kühlraumschiebetür
in Edelstahl 1.4301, mit geteilter Laufschiene

B x H Anmerkung Artikelnummer

500 x 700 Gummiprofil oval KST_FEN

500 x 700 Edelstahlrahmen rechteckig KST_FENVA

Artikelnummer

KST_RBA

Türen
Edelstahl-Bautechnik

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

800 x 1900 1030 x 2015 965 x 1985 TKT1_80.190

800 x 2000 1030 x 2115 965 x 2085 TKT1_80.200

900 x 1900 1130 x 2015 1065 x 1985 TKT1_90.190

900 x 2000 1130 x 2115 1065 x 2085 TKT1_90.200

900 x 2100 1130 x 2215 1065 x 2185 TKT1_90.210

1000 x 2000 1230 x 2115 1165 x 2085 TKT1_100.200

1000 x 2100 1230 x 2215 1165 x 2185 TKT1_100.210

1100 x 2000 1330 x 2115 1265 x 2085 TKT1_110.200

1200 x 2000 1430 x 2115 1365 x 2085 TKT1_120.200

1200 x 2100 1430 x 2215 1365 x 2185 TKT1_120.210

1400 x 2000 1630 x 2115 1565 x 2085 TKT1_140.200

oder Maßanfertigungen

TiefKühlraumtür, 1-flügelig

Türblatt und Zarge in Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert 
geschliffen oder gebürstet, Blattstärke 120 mm, ausgeschäumt, 
mit Hohlkammerdichtung, mit Türblattheizung 230 V, Stock
rahmen zur Mauermontage, Sicherheitsverschluss mit Notlöse-
funktion, Anschlag DIN L/R, Stockrahmen 100 x 80 mm

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Höhenmaße ab OK FFB

Einbau in Mauerwerk

Paneelausschnitt Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Paneel

Klemmrahmen für Tiefkühlraumtür	
in Edelstahl 1.4301, zum Einbau der Tür in Paneelwände, 
Klemmstärke bis 140 mm	

Artikelnummer

TKT1_KLMR

Edelstahl-Bautechnik

Türen

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de
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Einbau in Mauerwerk

Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

1000 x 2000 1200 x 2100 1060 x 2030 TKST_100.200

1200 x 2000 1400 x 2100 1260 x 2030 TKST_120.200

1300 x 2000 1500 x 2100 1360 x 2030 TKST_130.200

1400 x 2000 1600 x 2100 1460 x 2030 TKST_140.200

1500 x 2000 1700 x 2100 1560 x 2030 TKST_150.200

1600 x 2000 1800 x 2100 1660 x 2030 TKST_160.200

1800 x 2000 2000 x 2100 1860 x 2030 TKST_180.200

2000 x 2000 2200 x 2100 2060 x 2030 TKST_200.200

oder Maßanfertigungen

Tiefkühlraumschiebetür

Türblatt, Zarge und Laufschiene in Edelstahl 1.4301, Oberfläche 
kreismattiert geschliffen oder gebürstet, Blattstärke 120 mm, 
mit Ganzmetallrahmen 130 x 80 mm, PUR geschäumt, zur Mau-
ermontage, umlaufende Heizung 230 V, außen Edelstahlgriff, 
innen Griffmulde, Anschlag DIN L/R

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Höhenmaße ab OK FFB

Klemmrahmen für Tiefkühlraumschiebetür	
in Edelstahl 1.4301, zum Einbau der Tür in Paneelwände, 
Klemmstärke bis 200 mm	

Artikelnummer

TKST_KLMR

Paneelausschnitt Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Paneel

Türen
Edelstahl-Bautechnik

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Kühl- und Tiefkühlraumtür ohne Hebel, 1-flügelig

Türblatt in Edelstahl 1.4301, Sandwichbauweise, Oberfläche kreismattiert ge-
schliffen oder gebürstet, unter Hochdruck mit ca. 48 kg/m³ ausgeschäumt, leicht 
austauschbare Hohlkammerdichtung, Zarge: Rekalit-Massivkunststoffrahmen 
verblecht (Sichtseiten wie Türblattoberflächen) mit Kälteunterbrechung und 
montagefreundlicher Höhenjustierung, inklusive vormontierter Maueranker und 
Edelstahl-Winkelschwelle mit 40 mm Bodeneinstand, mit integrierter Griffleiste 
und zwei Hochleistungs-Haftmagneten, die das Türblatt sicher verschlossen 
halten, Anschlag DIN L/R, Winkelzarge 100 x 80 mm, steigende Kantenbänder, 
höhenjustierbar, das Türblatt lässt sich bei 90° Stellung aushängen

Kühlraumtür 1-flügelig
Blattstärke 80 mm

Türlichte (B x H) Mauerlichte (B x H) Paneelausschnitt (B x H) Artikelnummer

1000 x 2000    1230 x 2115   1090 x 2045    KTO1_100.200

Tiefkühlraumtür 1-flügelig
Blattstärke 120 mm, inkl. 220V Heizkabel im Türblatt

Türlichte (B x H) Mauerlichte (B x H) Paneelausschnitt (B x H) Artikelnummer

1000 x 2000    1230 x 2115   1090 x 2045    TKTO1_100.200

Optionen
¬ Klemmrahmen für PUR Element
¬ Glasausschnitt im Türblatt
¬ Türkontaktschalter
¬ Bügelgriff
¬ Riegelschloss-PZ-vorgerichtet

Vorteile
¬ Einfach in der Handhabung
¬ Zuverlässig dicht
¬ Selbstschließend
¬ Hygienisch
¬ Keine überstehenden und 

beweglichen Teile auf den 
Türflügeln

Andere Maße bieten 

wir Ihnen auf Anfrage 

gern an.

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Mauerwerk

Einbau in Paneel
Paneelausschnitt Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Mauerwerk

Paneelausschnitt Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Mauerwerk

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Mauerwerk

Einbau in Paneel
Paneelausschnitt Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Mauerlichte Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Mauerwerk

Paneelausschnitt Breite

Türlichte Breite

Stockaußen Breite

Einbau in Paneel

Edelstahl-Bautechnik

Türen

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de
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kühlraumtür ohne Hebel, 2-flügelig

Türblatt in Edelstahl 1.4301, Sandwichbauweise, Oberfläche 
kreismattiert geschliffen oder gebürstet, unter Hochdruck mit ca. 
48 kg/m³ ausgeschäumt, leicht austauschbare Hohlkammerdich-
tung, Zarge: Rekalit-Massivkunststoffrahmen verblecht (Sichtsei-
ten wie Türblattoberflächen) mit Kälteunterbrechung und montage-
freundlicher Höhenjustierung, inklusive vormontierter Maueranker 
und Edelstahl-Winkelschwelle mit 40 mm Bodeneinstand, im 
Begehflügel integrierte Griffmuschel schwarz, Standflügel mit 
integrierter Griffschale, Hochleistungs-Haftmagnete, die die Tür
flügel sicher verschlossen halten, Anschlag DIN L/R, Winkelzarge 
100 x 80 mm, steigende Kantenbänder, höhenjustierbar, das 
Türblatt lässt sich bei 90° Stellung aushängen, Maßeinteilung von 
Begeh- zu Stehflügel variabel, Blattstärke 80 mm

Optionen
¬ Klemmrahmen für PUR Element
¬ Selbstschliessende Federbänder
¬ Dictator-Türschließer
¬ Beheiztes Druckausgleichselement
¬ Obertürschliesser TS4000
¬ Edelstahl-Bügelgriff
¬ Türkontaktschalter
¬ Griffmuschel auf der Innenseite (Begehflügel)

Andere Maße bieten 

wir Ihnen auf Anfrage 

gern an.

Türlichte (B x H) Mauerlichte (B x H) Paneelausschnitt (B x H) Artikelnummer

1600 x 2000    1830 x 2115    1690 x 2045   KTO2_160.200

Elementausschnitt Breite

Türlichte Breite

Zargenaußen Breite

Einbau in Paneel

Zargenaußen Breite

Türlichte Breite

Rohbau Breite

Einbau in Mauerwerk

TÜREN
EDELSTAHL-BAUTECHNIK

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Türlichte (B x H) Artikelnummer

Maßanfertigung BT1_T30

Türlichte 
(B x H)

Mauerlichte 
(B x H)

Paneelausschnitt 
(B x H)

Artikelnummer

800 x 1900 825 x 1900 835 x 1900 PTM_80.190

800 x 2000 825 x 2000 835 x 2000 PTM_80.200

900 x 2000 925 x 2000 935 x 2000 PTM_90.200

900 x 2100 925 x 2100 935 x 2100 PTM_90.210

1000 x 2000 1025 x 2000 1035 x 2000 PTM_100.200

1000 x 2100 1025 x 2100 1035 x 2100 PTM_100.210

1100 x 2000 1125 x 2000 1135 x 2000 PTM_110.200

oder Maßanfertigungen

Pendeltür, Ganzmetall

Türblatt in Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert 
geschliffen oder gebürstet, Blattstärke 40 mm, mit Sichtfenster, 
zwei Bügelgriffe, Pendeltürbänder aus Edelstahl, Fingerklemm-
schutz, Montageprofil aus Edelstahl 25 x 40 mm

Feuerschutz-Drehtür

T30-1 Ausführung, mit Zulassungs-Nr. Z-6.20-2016, Türblatt und 
Zarge in Edelstahl 1.4301, Oberfläche kreismattiert geschliffen 
oder gebürstet, Blattstärke 53 mm, Eckzarge zur Mauermontage, 
mit Türschließer und Edelstahl-Drücker-Garnitur, Anschlag DIN L/R

Höhenmaße ab FFB

Weitere Feuerschutztüren bieten wir Ihnen gern auf Anfrage an.

Zur Montage in 

Paneelwänden erhalten 

Sie diese Tür auch 

mit Edelstahl-Klemm-

rahmen

Edelstahl-Bautechnik

Türen

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de
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Türen
Edelstahl-Bautechnik

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Einbaumaße (B x H) Artikelnummer

auf Anfrage BSTK

Schiebetür aus Kunststoff

Türblatt aus PE 500, robust und reinigungsfreundlich, Blattstärke 
20 mm, Farbe: wählbar, mit Laufschiene, bestehend aus: Profil-
schiene verzinkt, Halterungen zur Wandmontage, Laufwerke und 
Endstopper, mit Edelstahlverblendung, mit Bodenführung, keine 
Abdichtung zur Wand

Einbaumaße (B x H) Artikelnummer

auf Anfrage BSTE

Schiebetür aus Edelstahl (für Stall/SH)

Türblatt aus Edelstahl gebürstet, Blattstärke 40 mm, massive 
Hinterfüllung, mit Laufschiene, bestehend aus: Profilschie-
ne verzinkt, Halterungen zur Wandmontage, Laufwerke und 
Endstopper, mit Edelstahlverblendung, mit Bodenführung, keine 
Abdichtung zur Wand

Wir liefern für Sie Sondertüren aller Art. 
Unsere Fachberater informieren Sie gern. 



Einbaumaße (B x H) Artikelnummer Einbaumaße (B x H) Artikelnummer

1300 x 2000 PTK2_130.200 1800 x 2000 PTK2_180.200

1400 x 2000 PTK2_140.200 1900 x 2000 PTK2_190.200

1500 x 2000 PTK2_150.200 2000 x 2000 PTK2_200.200

1600 x 2000 PTK2_160.200 2000 x 2300 PTK2_200.230

1700 x 2000 PTK2_170.200 2100 x 2000 PTK2_210.200

Pendeltür, Kunststoff

aus PE 500, robust und reinigungsfreundlich, Blattstärke 15 mm, 
Farbe wählbar, je ein Sichtfenster, 2 Stück Kunststoffbänder mit 
90°Arretierung je Türflügel, für Mauermontage

Anmerkung Artikelnummer

für Pendeltür 1-flg. Kunststoff PTK1_RBA

für Pendeltür 2-flg. Kunststoff PTK2_RBA

Einbaumaße (B x H) Artikelnummer Einbaumaße (B x H) Artikelnummer

800 x 2000 PTK1_80.200 1100 x 2000 PTK1_110.200

900 x 2000 PTK1_90.200 1200 x 2000 PTK1_120.200

1000 x 2000 PTK1_100.200 1200 x 2100 PTK1_120.210

1000 x 2100 PTK1_100.210 1300 x 2000  PTK1_130.200

2-flügelig

1-flügelig

Alle Pendeltüren 

können auch als 

Maßanfertigungen 

und in verschiedenen 

Farbvarianten oder 

mit Edelstahlbändern 

geliefert werden

Pendeltür, Kunststoff extra

aus PE 500, besonders stabil, robust und reinigungsfreundlich, Blattstärke 15 mm, 
Farbe wählbar, mit rahmenlosen flächenbündigen rechteckigen Sichtfenstern aus 
15 mm Acrylglas, mit selbstschließenden Edelstahlbändern mit oder ohne 90° 
Arretierung, inkl. Edelstahl-Flachprofil zur direkten Befestigung am Mauerwerk

Einbaumaße (B x H) Artikelnummer Einbaumaße (B x H) Artikelnummer

1300 x 2000 PTKE2_130.200 1800 x 2000 PTKE2_180.200

1400 x 2000 PTKE2_140.200 1900 x 2000 PTKE2_190.200

1500 x 2000 PTKE2_150.200 2000 x 2000 PTKE2_200.200

1600 x 2000 PTKE2_160.200 2000 x 2300 PTKE2_200.230

1700 x 2000 PTKE2_170.200 2100 x 2000 PTKE2_210.200

Einbaumaße (B x H) Artikelnummer Einbaumaße (B x H) Artikelnummer

800 x 2000 PTKE1_80.200 1100 x 2000 PTKE1_110.200

900 x 2000 PTKE1_90.200 1200 x 2000 PTKE1_120.200

1000 x 2000 PTKE1_100.200 1200 x 2100 PTKE1_120.210

1000 x 2100 PTKE1_100.210 1300 x 2000  PTKE1_130.200

2-flügelig

1-flügelig

Rohrbahnaufsatz für Pendeltür			 
aus PE, Farbe wählbar, mit Ausschnitt für Rohrbahn,  inklusive 
Befestigungsrahmen

Anmerkung Artikelnummer

für Pendeltür 1-flg. Kunststoff extra PTKE1_RBA

für Pendeltür 2-flg. Kunststoff extra PTKE2_RBA

Diese Pendeltüren 

können auch mit 

doppelten Gelenken 

ausgeführt werden, die 

eine 360°-Öffnung der 

Türflügel ermöglichen.

Pendeltüren können 

auch mit umlaufender 

U-Zarge aus 1,5 mm 

Edelstahl für Montage 

im bauseitigen Panee-

lausschnitt geliefert 

werden.

Edelstahl-Bautechnik

Türen
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Pendeltür 2-flügelig, Klarsicht

transparent mit Netzeinlage, reißfest, Blattstärke ca. 7 mm, mit Edelstahlrahmen, 
Vierkantrohr zur Mauermontage, robuste Gelenkpunkte, 90°-Feststeller

Einbaumaße (B x H) Artikelnummer Einbaumaße (B x H) Artikelnummer

1200 x 2000 PTKS2_120.200 1600 x 2000 PTKS2_160.200

1300 x 2000 PTKS2_130.200 1600 x 2200 PTKS2_160.220

1400 x 2000 PTKS2_140.200 1700 x 2000 PTKS2_170.200

1400 x 2100 PTKS2_140.210 1700 x 2200 PTKS2_170.220

1500 x 2000 PTKS2_150.200 1800 x 2200 PTKS2_180.220

1500 x 2100 PTKS2_150.210 2000 x 2200 PTKS2_200.220

1-flügelig

2-flügelig

Einbaumaße (B x H) Artikelnummer Einbaumaße (B x H) Artikelnummer

900 x 2000 PTKS1_90.200 1200 x 2100 PTKS1_120.210

1000 x 2000 PTKS1_100.200 1300 x 2000  PTKS1_130.200

1100 x 2000 PTKS1_110.200 1400 x 2000 PTKS1_140.200

1200 x 2000 PTKS1_120.200 1400 x 2100   PTKS1_140.210

Streifenvorhang mit Edelstahlschiene

aus verschleißfesten Kunststoffstreifen, transparent, Streifen 
200 x 2 mm, runde Kanten, Überlappung 50 mm oder 100 mm, 
Schienenkonstruktion aus Edelstahl, gebohrt 8,5 mm, für 
Deckenbefestigung oder Wandmontage

lichte Öffnung (B x H) Artikelnummer

auf Anfrage SV

Unsere Streifenvor-

hänge können auch an 

Fahrschienen montiert 

werden. Wir beraten 

Sie gern.

Streifenvorhang mit Kunststoffschiene

für Vor- oder Untersturzmontage, mit hygienischer, flexibler und 
beliebig erweiterbarer Kunststoffschiene, sehr leichte Monta-
ge für schnellste Installation und unkomplizierte Erneuerung 
der Streifen, Lieferung als Montagesatz unkonfektioniert mit 
Zuschnitts-Hilfslinien und Schablonensystem zur einfachen 
Streifenvorbereitung, Überlappung 50 bis 100 mm, Streifen
breite 200 x 2mm, ausschließlich für den Personenverkehr sowie 
Hubwagenverkehr geeignet, Einbauhöhe bis zu 3000 mm, Maße 
nach Kundenvorgabe

Artikelnummer Anmerkung

SVP_N für Normaltemperaturbereich bis -35°C, PTK 35 transparent, 

Kunststoffschiene in grau

SVP_T für Tiefkühlbereich bis -50°C, PTK 45 transparent, 

Kunststoffschiene in blau

Zur Montage in 

Paneelwänden erhalten 

Sie diese Tür auch 

mit Edelstahl-Klemm-

rahmen

Türen
Edelstahl-Bautechnik
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Portaldrehkreuz

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, automatische 
Zutrittskontrolle, für Nass- und Außenbereich geeignet, mit und 
ohne Ausweisleser, Elektroanschluss: 230 V/N/PE 200 Watt, 
Öffnung auch über Transponder (Steuerung) möglich

Platzbedarf (B x T x H) Durchgangshöhe Artikelnummer

1600 x 1600 x 2400 2100 mm PDK1600

Sailer-Tür Extra Stabil

individuell angefertigte Betriebsraumtür in besonders hochwertiger 
und langlebiger Ausführung mit extrem hoher Stabilität, hygienisch 
optimale Konstruktion, umlaufend dicht lasergeschweißt, Oberfläche 
kreismattiert, geschliffen oder gebürstet, Blattstärke ca. 54 mm, Eck-
zarge zur Mauermontage, einschließlich Edelstahl-Drücker-Garnitur, 
Anschlag DIN L/R

Artikelnummer Anmerkung

BT_LS Maße nach Kundenvorgabe

Edelstahl-Bautechnik

Türen
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eckig

oval 

rund 

Maße in mm  

Anfrageformular türen Massanfertigung fax  +49 (0)731 98590-20

Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

lichte Breite x lichte Höhe in mm

Baurichtmaß (Rohbaubreite x Rohbauhöhe) in mm

bei zweiflügligen Türen:

Maße (Breite x Höhe) Stehflügel in mm

Maße (Breite x Höhe) Begehflügel in mm

Maße

DIN links 

DIN rechts

AnschlagTürtyp Fenster

Griffe, Drücker, Schlösser

Isolierglasfenster mit Gummidichtung

Isolierglasfenster mit Edelstahlrahmen

für Betriebsraumtüren: 

Edelstahl-Drückergarnitur

Edelstahl-Knauf

Kunststoff-Drückergarnitur

Drückergarnitur mit Rosette

X

X

X

X

Materialqualität/
Oberfläche
Edelstahl V2A 

kreismattiert

gebürstet

Leinenstruktur

Rautenmuster

Edelstahl V4A 

kreismattiert

gebürstet

Leinenstruktur

Rautenmuster

verzinktes Stahlblech RAL 9002

verzinktes Stahlblech: RAL

für Kühlraum- und 

Tiefkühlraumtüren: 

P + B Pressverschluss

Optional Pressverschluss

Euro2000 Pressheber

POS Schnappverschluss

für Schiebetüren: 

Griffrohr

Abdrückhebel

Schiebetürschloss

Rammschutz
Rammschutzbügel

Rammschutzpfosten

Türrammschutz

Türgrifframmschutz

Sonstige Optionen
Obertürschließer

Druckausgleichelement

Türkontaktschalter

Dictator-Türschließer

Federnocken

Oberlicht 

elektrischer Antrieb

umlaufende Heizleitung 

(230 V - Ausführung ohne Schwelle 

mit dreiseitiger Heizung)

Basierend auf Ihren Angaben erstellen wir Ihnen ein unverbindliches Angebot.

Weitere Wünsche

Das Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.

Mauereinbau

Paneeleinbau, 

Klemmdicke in mm: 

Einbauart

Mauerzarge

Eckzarge

Klemmrahmen

Blockzarge

Flachzarge

mit Schwelle

Rahmenart

mit Rohrbahnaufsatz

Betriebsraumtür

Kühlraumtür

Tiefkühlraumtür

Pendeltür

Brandschutztür

Ausführung als Drehtür

Ausführung als Schiebetür

Ausführung einflüglig

Ausführung zweiflüglig

Sailer-Tür
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A B C D
E

Hygienisches Schutzgittersystem aus Edelstahl 1.4301 (Oberfläche gebeizt) zur Sicherung von Maschinenbereichen und Schutz von 
Personal. Der modulare Aufbau ermöglicht eine einfache Konfiguration entsprechend Ihren Anforderungen. Darüber hinaus gehen 
wir gern auf Ihre Sonderwünsche ein.

Masche 135 x 20 x 3 od. 4 mm = Handschutz bis 120 mm

Anfrageformular
personen- und Maschinenschutzgitter — Modulsystem

Artikelnummer Beschreibung Achsmaß Höhe Gitter/

Höhe Gesamt/

Bodenfreiheit

Optionen

A NTF_SCHG_T Türmodul 1106 1870/2000/130 DIN L/R

B NTF_SCHG_GL Gittermodul L 1106 1870/2000/130

C NTF_SCHG_GM Gittermodul M 706 1870/2000/130

D NTF_SCHG_GS Gittermodul S 406 1870/2000/130

E NTF_SCHG_ST Stütze  –     /2000/ –

Masche 40 x 40 x 3 mm = Handschutz bis 200 mm

Gittervarianten:

Vorteile: 

Entspricht EN 294¬¬

Keine geschlossenen  ¬¬

Profile

Keine waagerechten ¬¬

Flächen

Einfache Montage durch ¬¬

modularen Aufbau aus 

fertigen Elementen

fax  +49 (0)731 98590-20

Masche 		       x 	          x 		     mm

EEE

Montagevariante

Montagevariante

Das Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.

Bitte fügen sie bei Bedarf eine Skizze für Ihre Anfrage auf 

einem gesonderten Blatt bei.

Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Wünsche/Fragen?



Lichte Tormaße (B x H) Artikelnummer

Maßanfertigung ALRT

Rolltor, Aluminium

bestehend aus: Rolltorpanzer aus Aluminiumlamellen, außensei-
tig E6/EV1 eloxiert, mit seitlichen Kunststoffgleitschuhen, Profil 
doppelwandig und wärmegedämmt, mit verzinkten Führungs-
schienen, Sturzbürstenleiste und Neopren-Bodendichtung, 
komplett mit Elektro-Antrieb 230/400 V, mit Steuereinheit, 
Wendeschütz, Endschaltern, Nothandkurbel und 3-fach Druck-
tastern, inklusive 5 Stück Sichtlamellen, doppelschalig verglast, 
min. Sturzhöhe: 1000 mm

Verladewetterschutz

mit beweglichem Vorbau, geeignet für Fahrzeuge mit 
unterschiedlichen Abmessungen
Technische Daten: Länge der Seitenflappen: ca. 4000 mm, 
Breite außen - außen: ca. 3500 mm, Länge der Oberflappe: 
1000 mm, Dicke der PVC-Flappen ca. 3,5 mm, Vorbautiefe: 
600 mm, empfohlene Montagehöhe Straße - OK VWA 4500 mm, 
passend für LKW-Breiten von 2100 bis 2600 mm und für LKW-
Höhen von 3300 bis 4000 mm

Lichte Tormaße (B x H) Artikelnummer

Maßanfertigung VWA6.PVC

Verladebrücke elektrohydraulisch

Zu weiteren Verladelösungen beraten wir Sie gern:

Fleischverladestelle mit VordachScherenhubtisch, feuerverzinkt

Tore und Verladetechnik

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Paneeldämmelement

Dämmdicke 80 mm, sehr gute Isoliereigenschaften, mit anprofi-
lierter Nut und Feder, Rasterbreite 1150 mm, beidseits feuerver-
zinktes Stahlblech 0,6 mm stark, weiß beschichtet, RAL 9002, 
Oberfläche liniert 

Paneeldämmelement Edelstahl

Dämmdicke 80 mm, sehr gute Isoliereigenschaften, mit anprofi-
lierter Nut und Feder, Rasterbreite 1150 mm, beidseits Edelstahl 
1.4301 blank, 0,6 mm stark, Oberfläche liniert 

Edelstahlfensterprofil für Paneelwände

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, stabiles gekantetes 
Rahmenprofil bestehend aus Rahmen und Gegenrahmen für den 
Einbau in Isolierpaneelwände (z.B. 60, 80 oder 100 mm, Stärke bei 
der Bestellung angeben), Ecken verschweißt und poliert, mit oder 
ohne Isolierfestverglasung

Artikelnummer

Maßanfertigung PU80

Artikelnummer

Maßanfertigung FPRPW

Lichte Tormaße (B x H) Artikelnummer

Maßanfertigung PU80.VA

paneelsysteme und kühlzellen
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Kühlzelle PU 80						       
Kühl- und tiefkühlzelle pu 100

Wandstärke 80 mm (Produkt KHZ) bzwv100 mm (Produkt TKHZ) selbsttragende 
Boden-, Wand- und Deckenelemente in Sandwichbauweise, Elementverbindung 
durch selbstzentrierendes Nut-Feder-Dichtsystem mit korrosionsgeschützten 
Spannschlössern garantiert eine schnelle Montage und Demontage.

Wand- und Deckenelemente sowie alle Türen absolut holzfrei. Türen und Trenn-
wände können gemäß den baulichen Gegebenheiten im Zentimeterraster positio-
niert werden.

Türelemente sind flächenbündig zu den Wandelementen eingebaut. Freitragende 
Spannweite der Deckenelemente bis max. 6300 mm.

Alle Blechschnittkanten sind korrosionsgeschützt eingeschäumt. Die Endele-
mente der Boden und Deckenelemente sind stirn- und/oder längsseitig abgekan-
tet und homogen verschäumt.

Wärmedämmung durch 80 mm (Produkt KHZ) bzw. 100 mm (Produkt TKHZ) Poly-
urethan-Hartschaum mit umweltschonendem Treibmittel (gemäß Halon-FCKW-
Verordnung) und einer Dichte von 40 kg/m³ bei Wand- und Deckenelementen, 
45 kg/m³ bei Bodenelementen und 42 kg/m³ bei Türen.

Wandelemente Deckenelemente Bodenelement Zelle ohne Boden

Innen- und Außenseite verzinktes 

Stahlblech kunststoffbeschichtet 

ähnlich RAL 9002.

Oberflächen in folgenden Varianten 

gegen Mehrpreis:

• Edelstahl V2A gebürstet

• Edelstahl V2A kreismattiert

• Edelstahl V2A Raute

• Edelstahl V2A Leinen

• verzinktes Stahlblech ähnlich RAL 9010

• Edelstahl V4A (Produkt KHZ z.B. für 

Pökelraum)

Innenseite verzinktes Stahlblech, 

kunststoffbeschichtet ähnlich 

RAL 9002, Außenseite verzinktes 

Stahlblech lackiert. 

Innen- und Außenflächen in folgenden 

Varianten gegen Mehrpreis:

• Edelstahl V2A gebürstet

• Edelstahl V2A kreismattiert

• Edelstahl V2A Raute

• Edelstahl V2A Leinen

• verzinktes Stahlblech ähnlich 

RAL 9010

• Edelstahl V4A 

Oberseite der Bodenelemente aus 

Edelstahl; mit unterlappter Bodenfuge, 

geschliffen Korn 36, verstärkt mit einer 

Druckverteilerplatte 16 mm Span. V100K; 

für Flächenbelastung 1000 N/4 cm². 

Das Edelstahlblech ist besonders 

verschleißfest und leicht zu reinigen.

Aufnahmerahmen (U-Rahmenprofil) für 

Zelle mit Wandstärke 80 mm (Produkt 

KHZ) bzw. 100 mm (Produkt TKHZ).

Artikelnr. Kühlzelle PU 80

KHZ

Türelement Kühlaggregat

Kühlzellendrehtür nach außen zu öffnen oder Kühlzellenschiebetür, in Sandwichbauweise, Blattstärke 80 mm (Produkt KHZ) bzw. 

120 mm (Produkt TKHZ). Der Metallmantel wird mit Polyuerthan-Hartschaum ausgeschäumt. Energiesparender Kälteunterbrecher 

und leicht austauschbare Hohlkammerdichtung. Bei Produkt TKHZ ist im Türrahmen umlaufend eine 230 Volt Heizleitung verlegt. 

Sicherheits-Pressverschluss mit integrierter Notlösefunktion, Außengriff schwarz mit Profilzylinder, Innengriff fluchtgrün mit Nothinweis. 

Steigende Kantenbänder höhenverstellbar. Türoberfläche verzinktes Stahlblech, kunststoffbeschichtet ähnlich RAL 9002. Der Tür

elementeinbau erfolgt flächenbündig zu den Wandelementen.

Aufnahmerahmen (U-Rahmenprofil) 

für Zelle mit Wandstärke 80 mm.

Artikelnr.  Kühl- und Tiefühlzelle PU 100

TKHZ

Detail KHZ

Kältemodul für Kühlzellen 
Satteleinbau mit automatischer Tauwasserver-
dunstung, geeignet für Temperaturbereich von 
+12°C bis -5°C, Kältemittel R 134a, Betriebs-
spannung: 230 V, 50 Hz, IP 23

Artikelnummer

KHZ_MODUL

Artikelnummer

KHZ_MODUL_TK

Kältemodul für Tiefkühlzellen 
Satteleinbau mit automatischer Tauwasserver-
dunstung, geeignet für Temperaturbereich von 
-25°C bis -5°C, Kältemittel R 404a, Betriebs-
spannung: 230 V, 50 Hz, IP 23

paneelsysteme und kühlzellen
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Kantenschutz-Normprofil

Winkelprofil zum Einfliesen, Material: Edelstahl 1.4301, Oberflä-
che: Mattschliff, mit Folie

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSNP_U8_28.100 2500 ESSNP_U8_28.250

1500 ESSNP_U8_28.150 3000 ESSNP_U8_28.300

2000 ESSNP_U8_28.200 Kundenvorgabe ESSNP_U8_28.SON

Schenkelmaß: 40 x 40 x 1,5 mm, Umbug 8 mm

28/40/50/43/5328/40/50/43/53

Umbug Umbu
g

Kantenschutz-Rundprofil

Winkelprofil mit großem Radius, zum Einfliesen, Material: Edelstahl 
1.4301, Oberfläche: Mattschliff, mit Folie

Schenkelmaß: 50 x 50 x 1,5 mm, Umbug 8 mm

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSNP_U8_40.100 2500 ESSNP_U8_40.250

1500 ESSNP_U8_40.150 3000 ESSNP_U8_40.300

2000 ESSNP_U8_40.200 Kundenvorgabe ESSNP_U8_40.SON

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSNP_U8_50.100 2500 ESSNP_U8_50.250

1500 ESSNP_U8_50.150 3000 ESSNP_U8_50.300

2000 ESSNP_U8_50.200 Kundenvorgabe ESSNP_U8_50.SON

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSRP_U8_44.100 2500 ESSRP_U8_44.250

1500 ESSRP_U8_44.150 3000 ESSRP_U8_44.300

2000 ESSRP_U8_44.200 Kundenvorgabe ESSRP_U8_44.SON

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSRP_U8_54.100 2500 ESSRP_U8_54.250

1500 ESSRP_U8_54.150 3000 ESSRP_U8_54.300

2000 ESSRP_U8_54.200 Kundenvorgabe ESSRP_U8_54.SON

Schenkelmaß: 54 x 54 x 1,5 mm, Umbug 8 mm

Maueranker für Kantenschutz-Profil

Material: Edelstahl 1.4301, wir empfehlen den Einsatz von 
2 Mauerankern pro lfdm Kantenschutz-Profil

8 mm Aufbau

Anmerkung Artikelnummer Anmerkung Artikelnummer

28er Schenkelmaß ESSNP_U8_MA_28.8 28er Schenkelmaß ESSNP_U8_MA_28.12

40er Schenkelmaß ESSNP_U8_MA_40.8 40er Schenkelmaß ESSNP_U8_MA_40.12

50er Schenkelmaß ESSNP_U8_MA_50.8 50er Schenkelmaß ESSNP_U8_MA_50.12

43er Schenkelmaß ESSNP_U15_MA_43.8 43er Schenkelmaß ESSNP_U15_MA_43.12

53er Schenkelmaß ESSNP_U15_MA_53.8 53er Schenkelmaß ESSNP_U15_MA_53.12

12 mm Aufbau

Schenkelmaß: 28 x 28 x 1,5, Umbug 8 mm Schenkelmaß: 44 x 44 x 1,5 mm, Umbug 8 mm

Schenkelmaß: 43 x 43 x 3,0 mm, Umbug 15 mm

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSNP_U15_43.100 2500 ESSNP_U15_43.250

1500 ESSNP_U15_43.150 3000 ESSNP_U15_43.300

2000 ESSNP_U15_43.200 Kundenvorgabe ESSNP_U15_43.SON

Schenkelmaß: 53 x 53 x 3,0 mm, Umbug 15 mm

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSNP_U15_53.100 2500 ESSNP_U15_53.250

1500 ESSNP_U15_53.150 3000 ESSNP_U15_53.300

2000 ESSNP_U15_53.200 Kundenvorgabe ESSNP_U15_53.SON

12 mm Aufbau

8 mm Aufbau

Anmerkung Artikelnummer Anmerkung Artikelnummer

44er Schenkelmaß ESSRP_U8_MA_44.8 44er Schenkelmaß ESSRP_U8_MA_44.12

54er Schenkelmaß ESSRP_U8_MA_54.8 54er Schenkelmaß ESSRP_U8_MA_54.12

Kantenschutz-Rundprofil

Kantenschutz-Normprofil

Rammschutzsysteme
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Schenkelmaß: 30 x 30 x 1,5 mm

Schenkelmaß: 40 x 40 x 1,5 mm

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSK_30.100 2500 ESSK_30.250

1500 ESSK_30.150 3000 ESSK_30.300

2000 ESSK_30.200 Kundenvorgabe ESSK_30.SON

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSK_40.100 2500 ESSK_40.250

1500 ESSK_40.150 3000 ESSK_40.300

2000 ESSK_40.200 Kundenvorgabe ESSK_40.SON

Schenkelmaß: 50 x 50 x 1,5 mm

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSK_50.100 2500 ESSK_50.250

1500 ESSK_50.150 3000 ESSK_50.300

2000 ESSK_50.200 Kundenvorgabe ESSK_50.SON

Schenkelmaß: 60 x 60 x 1,5 mm

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSK_60.100 2500 ESSK_60.250

1500 ESSK_60.150 3000 ESSK_60.300

2000 ESSK_60.200 Kundenvorgabe ESSK_60.SON

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSKR_30.100 2500 ESSKR_30.250

1500 ESSKR_30.150 3000 ESSKR_30.300

2000 ESSKR_30.200 Kundenvorgabe ESSKR_30.SON

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSKR_40.100 2500 ESSKR_40.250

1500 ESSKR_40.150 3000 ESSKR_40.300

2000 ESSKR_40.200 Kundenvorgabe ESSKR_40.SON

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSKR_50.100 2500 ESSKR_50.250

1500 ESSKR_50.150 3000 ESSKR_50.300

2000 ESSKR_50.200 Kundenvorgabe ESSKR_50.SON

mit gekröpften Aussenkanten

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSKR_60.100 2500 ESSKR_60.250

1500 ESSKR_60.150 3000 ESSKR_60.300

2000 ESSKR_60.200 Kundenvorgabe ESSKR_60.SON

Schenkelmaß: 25 x 25 x 1,5 mm

ohne gekröpfte Aussenkanten

Schenkelmaß: 30 x 30 x 1,5 mm

Schenkelmaß: 40 x 40 x 1,5 mm

Schenkelmaß: 50 x 50 x 1,5 mm

Schenkelmaß: 60 x 60 x 1,5 mm

Schenkelmaß: 25 x 25 x 1,5 mm

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSKR_25.100 2500 ESSKR_25.250

1500 ESSKR_25.150 3000 ESSKR_25.300

2000 ESSKR_25.200 Kundenvorgabe ESSKR_25.SON

Rammschutzsysteme

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Kantenschutz-Klebeprofil

Winkelprofil zum Aufkleben auf die fertig geflieste Wand,  
Material: Edelstahl 1.4301, Materialstärke: 1,5 mm,  
Oberfläche: Mattschliff, mit Folie

Länge Artikelnummer Länge Artikelnummer

1000 ESSK_25.100 2500 ESSK_25.250

1500 ESSK_25.150 3000 ESSK_25.300

2000 ESSK_25.200 Kundenvorgabe ESSK_25.SON



Rammschutzsockel zweiseitig

aus Edelstahl 1.4301, bestehend aus beidseits symmetrisch 
gekantetem Profil 2 mm, Oberfläche Mattschliff, mit unterem 
Anschlussprofil, obere Schräge, komplett mit inneren Verbin-
dungsprofilen und Mauerpratzen sowie Gehrungsschnitten, 
Endstücken und Türanschlüssen, Sockel vormontiert zum 
bauseitigen Ausbetonieren

Sockelmaße (Höhe x Stärke) Lieferlängen Artikelnummer

500 x 380 3,0 bis 6,0 m RSS02

Rammschutz-Pfosten zum Aufdübeln

Rohr Ø 88,9 x 3,0 mm, mit Bodenplatte zum Aufdübeln, 
Pfostenhöhe 800 mm

Material Artikelnummer

aus Stahl feuerverzinkt RSPV08_D

aus Edelstahl 1.4301 RSP08_D

Rammschutz-Pfosten zum Einbetonieren

Rohr Ø 88,9 x 3,0 mm, Bodeneinstand 250 mm, mit 
Armierungsankern zum Einbetonieren, Pfostenhöhe 800 mm

Material Artikelnummer

aus Stahl feuerverzinkt RSPV08_B

aus Edelstahl 1.4301 RSP08_B

Anwendung

Andere Maße und 

Dimensionen von 

Rammschutzgeländern 

und -pfosten bieten 

wir Ihnen auf Anfrage 

gern an.

Rammschutzsysteme
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Rammschutz-Geländer zum Aufdübeln

stabil verschweißter Rohrbügel Ø 88,9 x 3,0 mm, mit  
Quertraverse, mit Bodenplatte zum Aufdübeln

Maße (B x H) Material Artikelnummer

1000 x 800 aus Stahl feuerverzinkt RSGV10_D

1500 x 800 aus Stahl feuerverzinkt RSGV15_D

2000 x 800 aus Stahl feuerverzinkt RSGV20_D

1000 x 800 aus Edelstahl 1.4301 RSG10_D

1500 x 800 aus Edelstahl 1.4301 RSG15_D

2000 x 800 aus Edelstahl 1.4301 RSG20_D

Rammschutz-Geländer zum Einbetonieren

stabil verschweißter Rohrbügel Ø 88,9 x 3,0 mm mit Quertraverse, 
Bodeneinstand 250 mm, mit Armierungsankern zum Einbetonieren

Maße (B x H) Material Artikelnummer

1000 x 800 aus Stahl feuerverzinkt RSGV10_B

1500 x 800 aus Stahl feuerverzinkt RSGV15_B

2000 x 800 aus Stahl feuerverzinkt RSGV20_B

1000 x 800 aus Edelstahl 1.4301 RSG10_B

1500 x 800 aus Edelstahl 1.4301 RSG15_B

2000 x 800 aus Edelstahl 1.4301 RSG20_B

Rammschutzsysteme

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Treppenkantenprofil aus Edelstahl

mit rutschhemmender Profilierung und Lochrandprofil zur 
besseren Belagseinbindung, Länge: 2500 mm

Aufbauhöhe Artikelnummer Anmerkung

für eine Belagstärke von 2 mm TREP_2 ohne Frontblende

für eine Belagstärke von 5 mm TREP_5 ohne Frontblende

für eine Belagstärke von 8 mm TREP_8 ohne Frontblende

für eine Belagstärke von 11 mm TREP_11 ohne Frontblende

für eine Belagstärke von 16 mm TREP_16 ohne Frontblende

Variante mit Frontblende

Rammschutzprofil, Kunststoff

aus hygienischem Kunststoff PE500, in Lieferlängen von 
3000 mm, Farbe natur, beidseitige Schräge, mit beidseits gefa-
sten Kanten ca. 3 mm

Maße (B x H) Artikelnummer Anmerkungen

250 x 15 KRS_A1 Trapez-Form

250 x 15 KRS_A2 Parallelogramm-Form

Trapez-Form

250
15

250
15

Parallelogramm-Form

Bitte geben Sie bei 

der Bestellung von 

Rammschutzprofilen 

an, ob diese für Paneel- 

oder Fliesenbefestigung 

gedacht sind.

Die Parallelogramm-

Form eignet sich 

insbesondere für 

den Anschluss von 

Hohlkehlen

Aufbauhöhe Artikelnummer Anmerkung

für eine Belagstärke von 2 mm TREP_F2

Frontblende aus gebürstetem Edelstahl im 

Punktschweißverfahren fest verbunden, 

Höhe 50 mm (andere Maße auf Anfrage)

für eine Belagstärke von 5 mm TREP_F5

für eine Belagstärke von 8 mm TREP_F8

für eine Belagstärke von 11 mm TREP_F11

für eine Belagstärke von 16 mm TREP_F16

Rammschutzsysteme
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technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Anzahl je Stück ________	 einreihig		      zweireihig

Mit Senkung		  ja		      nein

Nenngröße Bohrung		  M3/3,4 mm	

			   M3,5/3,9 mm

			   M4/4,5 mm

			   M5/5,5 mm

			   M5,5/6 mm

			   M6/6,6 mm

______ mm

______ mm

______ mm

_______ °

R 15

H1 = 

H2 =

B1 =	

B2 = 

      =

R

Achsabstand über die Länge von 

Bohrung zu Bohrung  ______________ mm

Achsabstand über die Breite von 

Bohrung zu Bohrung  ______________ mm

Schwarz 
ähnlich

RAL 9005 

Grau 
ähnlich

 RAL 7046 

Weiß/Natur Marmor 
fein 

Marmor
 grob

Beige 
 

Grün 
ähnlich

 RAL 6024

Blau 
ähnlich

 RAL 5005

Gelb 
ähnlich

 RAL 1003 

Rot 
ähnlich

 RAL 3020 

Rotbraunähn-
lich

RAL 3009 

Farbwunsch

___________ 

B

H

Anfrage Bestellung

anfrageformular 
Rammschutzsysteme massanfertigung

fax  +49 (0)731 98590-20

B

H

Typ A

B2

H

H2

Typ B Typ C1

B

H

B1

Typ C2 Typ D1 Typ D2

B
B2

H

H2

Typ E1

R

H
Typ G

B

H

R

Typ H Typ I

B1

B

B2

H

H2

H1

Typ J

H

B B

H

B1

B

H

B1

B

H

H1

10 mm

20 mm

4 mm

_________

30 °

R 8

5 mm

10 mm

3  mm

10 mm

15 °

R 5

15 mm

30 mm

5 mm

45 °

R 10

B

H

B1

B2

H2

Typ E2 Typ F1 Typ F2

B1

B

B1

H

Ihr Wunschprofil:

100 mm

150 mm

200 mm

300 mm

________ mm

10 mm

15 mm

20 mm

30 mm

________ mm

2000 mm

3000 mm 

(Standard)

________ mm

Länge L in mm Höhe H in mm Stärke S in  mm

B

Wir liefern Rammschutzprofile aus Kunststoff PE 500. 

Sollten Sie Fragen zu den technischen Eigenschaften 

des Materials haben, beraten wir Sie gern.

Anzahl und Maße in mm

Stück Lfm. (Gesamtlänge)

B

_______ mm

Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Bohrungen

Das Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.



Bodenablauf, 1-tlg. DN70

aus Edelstahl 1.4301, in Hygienekonstruktion, komplett mit 
Geruchsverschluss und Schlammeimer, Abflusswert: 1,5 l/sek.

Einlaufgröße: 
156 x 156
Bauhöhe (ohne Stutzen): 180
Gesamthöhe senkrecht: 275
Gesamthöhe waagerecht: 180

Einlaufgröße: 
206 x 206
Bauhöhe (ohne Stutzen): 196
Gesamthöhe senkrecht: 291
Gesamthöhe waagerecht: 196

Einlaufgröße: 
300 x 300
Bauhöhe (ohne Stutzen): 196
Gesamthöhe senkrecht: 291
Gesamthöhe waagerecht: 196

Technische Daten Artikelnummer Artikelnummer Artikelnummer

mit Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 30/2 mm), 

belastbar Klasse L15

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA1_70.0S

BA1_70.0W

BA12_70.0S

BA12_70.0W

BA13_70.0S

BA13_70.0W

mit Schwerlast-Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 

40/3 mm), belastbar Klasse M125 

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA1_70.1S

BA1_70.1W

BA12_70.1S

BA12_70.1W

BA13_70.1S

BA13_70.1W

mit Schwerlastplatte 10 mm stark, belastbar Klasse M125,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA1_70.2S

BA1_70.2W

BA12_70.2S

BA12_70.2W

BA13_70.2S

BA13_70.2W

mit gelochter Abdeckung 3 mm stark, belastbar Klasse K3,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA1_70.3S

BA1_70.3W

BA12_70.3S

BA12_70.3W

BA13_70.3S

BA13_70.3W

mit Schwerlast-Stabrost 25/8 mm, belastbar Klasse M125,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA1_70.4S

BA1_70.4W

BA12_70.4S

BA12_70.4W

BA13_70.4S

BA13_70.4W

Benötigen Sie Sonder-

lösungen für die Andich-

tung und Anarbeitung 

Ihres Bodenbelages? 

Wir beraten Sie gern!

VarianteBA1_70.4W VarianteBA1_70.4S

A B C D E F G

Bodenabläufe1-tlg. DN70

RAS 156 x 156 156 180 142 75 113 95 67

RAS 206 x 206 206 196 142 75 129 95 67

RAS 300 x 300 300 196 142 75 129 95 67

Bodenabläufe 1-tlg. DN100

RAS 206 x 206 206 225 185 110 141 60 84

RAS 300 x 300 300 240 185 110 156 60 84

Hygieneabläufe DN100

RAS 250 x 250 250 195 185 110 111 60 84

Durchmesser 250 250 195 185 110 111 60 84

C

D

A

B
F

A

C F

D

G

B

E

Detaillierte Maßangaben zu 1-teiligen Bodenabläufen

Entwässerungstechnik und Abscheider
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Bodenablauf, 1-tlg. DN100

aus Edelstahl 1.4301, in Hygienekonstruktion, komplett mit 
Geruchsverschluss und Schlammeimer, Abflusswert waagerecht: 
1,8 l/sek., Abflusswert senkrecht: 2,4 l/sek.

Einlaufgröße: 206 x 206
Bauhöhe (ohne Stutzen): 225
Gesamthöhe senkrecht: 285
Gesamthöhe waagerecht: 225

Einlaufgröße: 300 x 300
Bauhöhe (ohne Stutzen): 240
Gesamthöhe senkrecht: 300
Gesamthöhe waagerecht: 240

Technische Daten Artikelnummer Artikelnummer

mit Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 30/2 mm), 
belastbar Klasse L15

Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

BA1_10.0S
BA1_10.0W

BA13_10.0S
BA13_10.0W

mit Schwerlast-Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, 
TS 40/3 mm), 
belastbar Klasse M125

Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

BA1_10.1S
BA1_10.1W

BA13_10.1S
BA13_10.1W

mit Schwerlastplatte 10 mm stark, belastbar Klasse M125,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA1_10.2S

BA1_10.2W

BA13_10.2S

BA13_10.2W

mit gelochter Abdeckung 3 mm stark, belastbar Klasse K3,
Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

BA1_10.3S
BA1_10.3W

BA13_10.3S
BA13_10.3W

mit Schwerlast-Stabrost 25/8 mm, belastbar Klasse M125,
Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

BA1_10.4S
BA1_10.4W

BA13_10.4S
BA13_10.4W

für Bodenablauf DN100

Artikelnummer Anmerkung

BASE10S Bodenablauf senkrecht

BASE10W Bodenablauf waagerecht

Schlammeimer
aus Edelstahl 1.4301, als Ersatz

Artikelnummer Anmerkung

BASE70S Bodenablauf senk-

recht

BASE70W Bodenablauf 

waagerecht

für Bodenablauf DN70

Einlaufsieb für Bodenablauf DN70 oder DN100
aus Edelstahl 1.4301

Artikelnummer Anmerkung

BAES70 für DN70

BAES10 für DN100

Brandschutzlösungen für  
Entwässerungssysteme

Je nach Gebäudetyp und Einbausituation ist 
zu prüfen, ob im Rahmen des vorbeugenden 
Brandschutzes besondere Maßnahmen bei 
den Entwässerungssystemen zu treffen sind.

Auf Anfrage bieten wir Ihnen gern Brand-
schutzbodenbabläufe, die mit unseren 
Rinnen und Rostaufsätzen frei kombiniert 
werden können, an.

Fragen Sie uns – wir beraten Sie gern zum 
Thema Brandschutzlösungen bei Entwässe-
rungssystemen.

Entwässerungstechnik und Abscheider

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Bodenablauf, 2-tlg. DN70

aus Edelstahl 1.4301, in Hygienekonstruktion, komplett mit Ge-
ruchsverschluss, Schlammeimer, Klebeflansch und Rostaufsatz, 
Abflusswert waagerecht: 1,15 l/sek., Abflusswert senkrecht: 
3,95 l/sek.

Einlaufgröße: 
156 x 156
Bauhöhe (ohne Stutzen): 130

Gesamthöhe senkrecht: 190

Gesamthöhe waagerecht: 140

Einlaufgröße: 
206 x 206
Bauhöhe (ohne Stutzen): 130

Gesamthöhe senkrecht: 190

Gesamthöhe waagerecht: 140

Einlaufgröße: 
300 x 300
Bauhöhe (ohne Stutzen): 130

Gesamthöhe senkrecht: 190

Gesamthöhe waagerecht: 140

Technische Daten Artikelnummer Artikelnummer Artikelnummer

mit Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 30/2 mm), 

belastbar Klasse L15

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA2_70.0S

BA2_70.0W

BA22_70.0S

BA22_70.0W

BA23_70.0S

BA23_70.0W

mit Schwerlast-Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 

40/3 mm), belastbar Klasse M125

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA2_70.1S

BA2_70.1W

BA22_70.1S

BA22_70.1W

BA23_70.1S

BA23_70.1W

mit Schwerlastplatte 10 mm stark, belastbar Klasse M125,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA2_70.2S

BA2_70.2W

BA22_70.2S

BA22_70.2W

BA23_70.2S

BA23_70.2W

mit gelochter Abdeckung 3 mm stark, belastbar Klasse K3,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA2_70.3S

BA2_70.3W

BA22_70.3S

BA22_70.3W

BA23_70.3S

BA23_70.3W

mit Schwerlast-Stabrost 25/8 mm, belastbar Klasse M125,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA2_70.4S

BA2_70.4W

BA22_70.4S

BA22_70.4W

BA23_70.4S

BA23_70.4W

Benötigen Sie Sonder-

lösungen für die Andich-

tung und Anarbeitung 

Ihres Bodenbelages? 

Wir beraten Sie gern!

F

G

A

BC

E2

D

I

J

H

A B C D E1 E2 F G H I J

Bodenabläufe 2-tlg. DN70

RAS 156 x 156 350 154 98 60 130 140 75 73 156 200 142

RAS 206 x 206 350 154 98 60 130 140 75 73 206 200 142

RAS 300 x 300 350 154 98 60 130 140 75 73 300 200 142

Bodenabläufe 2-tlg. DN100

RAS 206 x 206 404 200 102 60 130 180 110 93 206 200 185

RAS 300 x 300 404 200 102 60 130 180 110 93 300 200 185

Bodenabläufe 2-tlg. DN125

RAS 306 x 306 500 284 108 120 230 230 125 125 306 200 265

Bodenabläufe 2-tlg. DN150

RAS 306 x 306 500 284 108 120 230 230 160 125 306 200 265

Detaillierte Maßangaben zu 2-teiligen Bodenabläufen

F

BC

A

E1
D

Darstellung: mit Pressflansch statt Klebeflansch, Pressflansch 

gegen Aufpreis lieferbar

Entwässerungstechnik und Abscheider
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Pressdichtungsflansch für DN70 oder DN100
aus Edelstahl 1.4301

Artikelnummer Anmerkung

BAPD70 für DN70

BAPD10 für DN100

Lippendichtung für DN70 oder DN100
aus rundem Gummiprofil

Artikelnummer Anmerkung

BALD70 für DN70

BALD10 für DN100

Bodenablauf, 2-tlg. DN100

aus Edelstahl 1.4301, in Hygienekonstruktion, komplett mit Ge-
ruchsverschluss, Schlammeimer, Klebeflansch und Rostaufsatz, 
Abflusswert waagerecht: 2,6 l/sek., Abflusswert senkrecht: 
3,4 l/sek.

Vergrößerter Rostaufsatz
aus Edelstahl 1.4301, mit Standard-Gitterrost rutschhemmend 
(MW 23/23 mm, TS 30/2 mm), belastbar Klasse L15 

Artikelnummer Aufsatzgröße

BARA70_4 400 x 400

BARA70_5 500 x 500

für DN70 für DN100

Artikelnummer Aufsatzgröße

BARA10_4 400 x 400

BARA10_5 500 x 500

Auf Anfrage bieten wir 

Ihnen diesen Rostauf-

satz auch mit anderen 

Abdeckungen an.

Auf Anfrage 

statten wir unsere

Bodenabläufe mit zugel-

assenen Brandschutz-

einsätzen für Sie aus.

Drainagering für DN70 oder DN100
aus Kunststoff

Artikelnummer Anmerkung

BADR70 für DN70

BADR10 für DN100

Einlaufgröße: 
206 x 206
Bauhöhe (ohne Stutzen): 130

Gesamthöhe senkrecht: 190

Gesamthöhe waagerecht: 180

Einlaufgröße: 
300 x 300
Bauhöhe (ohne Stutzen): 130

Gesamthöhe senkrecht: 190

Gesamthöhe waagerecht: 180

Einlaufgröße: 
400 x 400
Bauhöhe (ohne Stutzen): 130

Gesamthöhe senkrecht: 190

Gesamthöhe waagerecht: 180

Technische Daten Artikelnummer Artikelnummer Artikelnummer

mit Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 30/2 mm), 
belastbar Klasse L15

Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

BA2_10.0S
BA2_10.0W

BA23_10.0S
BA23_10.0W

BA24_10.0S
BA24_10.0W

mit Schwerlast-Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 
40/3 mm), belastbar Klasse M125

Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

BA2_10.1S
BA2_10.1W

BA23_10.1S
BA23_10.1W

BA24_10.1S
BA24_10.1W

mit Schwerlastplatte 10 mm stark, belastbar Klasse M125,
Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

BA2_10.2S
BA2_10.2W

BA23_10.2S
BA23_10.2W

BA24_10.2S
BA24_10.2W

mit gelochter Abdeckung 3 mm stark, belastbar Klasse K3,
Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

BA2_10.3S
BA2_10.3W

BA23_10.3S
BA23_10.3W

BA24_10.3S
BA24_10.3W

mit Schwerlast-Stabrost 25/8 mm, belastbar Klasse M125,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

BA2_10.4S

BA2_10.4W

BA23_10.4S

BA23_10.4W

BA24_10.4S

BA24_10.4W

Darstellung: mit Pressflansch statt Klebeflansch, Pressflansch 

gegen Aufpreis lieferbar

Entwässerungstechnik und Abscheider

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Bodenablauf, 2-tlg. DN125 - EinlaufgröSSe: 
306 x 306

aus Edelstahl 1.4301, in Hygienekonstruktion, komplett mit 
Geruchsverschluss, Schlammeimer, Klebeflansch, Rostaufsatz, 
Abflusswert: 7,0 l/Sek.

Technische Daten Bauhöhe (ohne Stutzen) /  
Gesamthöhe (mit Stutzen)

Artikelnummer 

mit Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 30/2 mm), belastbar Klasse L15
Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

230/350
230

BA2_12.0S
BA2_12.0W

mit Schwerlast-Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 40/3 mm), belastbar Klasse M125 
Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

230/350
230

BA2_12.1S
BA2_12.1W

mit Schwerlastplatte 10 mm stark, belastbar Klasse M125
Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

230/350
230

BA2_12.2S
BA2_12.2W

mit gelochter Abdeckung 3 mm stark, belastbar Klasse K3
Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

230/350
230

BA2_12.3S
BA2_12.3W

mit Schwerlast-Stabrost 25/8 mm, belastbar Klasse M125
Abgang senkrecht
Abgang waagerecht

230/350
230

BA2_12.4S
BA2_12.4W

Bodenablauf, 2-tlg. DN150 - EinlaufgröSSe: 
306 x 306

aus Edelstahl 1.4301, in Hygienekonstruktion, komplett mit 
Geruchsverschluss, Schlammeimer, Klebeflansch, Rostaufsatz, 
Abflusswert: 10,0 l/Sek.

Technische Daten Bauhöhe (ohne Stutzen) /  
Gesamthöhe (mit Stutzen)

Artikelnummer 

mit Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 30/2 mm), belastbar Klasse L15

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

230 / 350
230

BA2_15.0S

BA2_15.0W

mit Schwerlast-Gitterrost rutschhemmend (MW 23/23 mm, TS 40/3 mm), belastbar Klasse M125 

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

230 / 350
230

BA2_15.1S

BA2_15.1W

mit Schwerlastplatte 10 mm stark, belastbar Klasse M125,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

230 / 350
230

BA2_15.2S

BA2_15.2W

mit gelochter Abdeckung 3 mm stark, belastbar Klasse K3,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

230 / 350
230

BA2_15.3S

BA2_15.3W

mit Schwerlast-Stabrost 25/8 mm, belastbar Klasse M125,

Abgang senkrecht

Abgang waagerecht

230 / 350
230

BA2_15.4S

BA2_15.4W

Entwässerungstechnik und Abscheider

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

254

Edelstahl-Bautechnik



Schwerlast-Gitterrost 
rutschhemmend  
(MW 23/23 mm,  
TS 40/3 mm),  
belastbar Klasse M125 

Gitterrost rutschhem-
mend (MW 23/23 mm, 
TS 30/2 mm),  
belastbar Klasse L15

gelochte Abdeckung  
3 mm stark,  
belastbar Klasse K3

Schwerlastplatte  
10 mm stark,  
belastbar Klasse M125

Schwerlast-Stabrost 
25/8 mm,  
belastbar Klasse M125

Hygiene-Sonderbodenablauf 1-tlg. DN100

aus Edelstahl 1.4301, komplett mit Schlammeimer, Aufsatz 15 
mm stark, mit runder oder quadratischer gas- und wasserdichter 
Abdeckung, 10 mm stark, Abflusswert: 2,5 l/Sek.

Bauhöhe (ohne Stutzen)/ 
Gesamthöhe (mit Stutzen)

Artikelnummer Anmerkung

195/250 BA1_10.SDQ Abgang senkrecht, mit PP-Standrohr, 

Aufsatz quadratisch 250 x 250 mm

195/250 BA1_10.SDR Abgang senkrecht, mit PP-Standrohr, 

Aufsatz rund Durchmesser 250 mm

195 BA1_10.WDQ Abgang waagerecht, mit PP-Wasser-

kasten, Aufsatz quadratisch  

250 x 250 mm

195 BA1_10.WDR Abgang waagerecht, mit PP-Wasser-

kasten, Aufsatz rund Durchmesser 

250 mm

Hygiene-Sonderrostaufsatz

passend für Bodenabläufe DN100, 2-tlg., aus Edelstahl 1.4301, 
Aufsatz 15 mm stark, mit runder oder quadratischer Abdeckung, 
10 mm stark, ohne Saugheber

Bauhöhe Artikelnummer Anmerkung

200 BA2_RAD_Q Aufsatz quadratisch 250 x 250 mm

200 BA2_RAD_R Aufsatz rund Durchmesser 250 mm

Saugheber für Hygiene-Sonderabdeckungen
aus Kunststoff, Saugscheibe Durchmesser 120 mm,  
Saugkraft 40 kg

Artikelnummer

BA_RAD_SH

Entwässerungstechnik und Abscheider
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Kastenrinne

aus Edelstahl 1.4301, Rinnenkörper mit eingekantetem Längs- 
und Quergefälle, Sichtsteg umlaufend, Standard Typ 1, mit 
Mauerankern und Nivellierfüßen, Rinnenabdeckung: Edelstahl-
Gitterrost, rutschhemmend, Maschenweite 23/23, Tragstab 
30/2 mm, inklusive Bodenablauf DN100, 2-tlg. mit Geruchsver-
schluss, Klebeflansch und Schlammeimer

Rinnenmaße Artikelnummer

Maßanfertigung KARI_1

Kastenrinne mit Kleberand

aus Edelstahl 1.4301, Rinnenkörper mit eingekantetem Längs- 
und Quergefälle, Sichtsteg umlaufend mit zusätzlicher Abkan-
tung nach außen als Klebeflansch für Dünnbrettabdichtung 
Typ 2, mit Mauerankern und Nivellierfüßen, Rinnenabdeckung: 
Edelstahl-Gitterrost, rutschhemmend, Maschenweite 23/23, 
Tragstab 30/2 mm, inklusive Bodenablauf DN100, 2-tlg. mit 
Geruchsverschluss, Klebeflansch und Schlammeimer

Rinnenmaße Artikelnummer

Maßanfertigung KARI_2

Minirinne

aus Edelstahl 1.4301, Rinnenkörper mit eingekantetem Längs- 
und Quergefälle, umlaufendem Sichtsteg mit Maueranker und 
Nivellierfüßen, Rinne mit formschöner Langlochabdeckung, 
Rostaufsatz und Bodenablauf DN70 2-tlg. mit Klebeflansch, 
Geruchsverschluss und Schlammeimer

Rinnenmaße Artikelnummer

Maßanfertigung MIRI

Kastenrinnen erhalten 

Sie bei uns auch mit an-

deren Bodenabläufen, 

Abdeckungen sowie mit 

Pressdichtungsflansch.

Entwässerungstechnik und Abscheider
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Schlitzrinne

aus Edelstahl 1.4301, Rinnenkörper mit eingekantetem Längs-
gefälle, Sichtsteg umlaufend, Standard Typ 1, mit Maueran-
kern und Nivellierfüßen, Rinne mit freier Einsicht zur besseren 
Reinigung, komplett mit Rostaufsatz und Bodenablauf DN100, 
2-tlg. mit Klebeflansch, Geruchsverschluss, Schlammeimer und 
Gitterrost

Rinnenmaße Artikelnummer

Maßanfertigung SLRI_1

Schlitzrinne mit Kleberand

aus Edelstahl 1.4301, Rinnenkörper mit eingekantetem Längs-
gefälle, Sichtsteg umlaufend, mit zusätzlicher Abkantung nach 
außen als Klebeflansch für Dünnbrettabdichtung Typ 2, mit 
Mauerankern und Nivellierfüßen, Rinne mit freier Einsicht zur 
besseren Reinigung, komplett mit Rostaufsatz und Bodenablauf 
DN100, 2-tlg. mit Klebeflansch, Geruchsverschluss, Schlamm
eimer und Gitterrost

Rinnenmaße Artikelnummer

Maßanfertigung SLRI_2 23,5
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Schlitzrinnen erhalten 

Sie bei uns auch mit an-

deren Bodenabläufen, 

Abdeckungen sowie mit 

Pressdichtungsflansch.

Entwässerungstechnik und Abscheider
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Kleber

Fliese

Wartungs- bzw. Bewegungsfuge 
z.B PCI Elritan 140

biegsame Anker

satte und hohlraumfreie 
Unterfütterung mit 
geeignetem Vergußmaterial

Dünnbettabdichtung unter-
halb der Fliese z.B. PCI 
Apoflex W/F (2-lagig)

Abdichtung

Rohfußboden

Drainagering oder 
Lippendichtung

Verfüllung mit Mörtel 
der Gruppe III

Kunstharzbeschichtung

biegsame Anker

satte und hohlraumfreie 
Unterfütterung mit 
geeignetem Vergußmaterial

Abdichtung

Rohfußboden

Drainagering oder 
Lippendichtung

Verfüllung mit Mörtel 
der Gruppe III

Einbaudetail Rinnentyp 1 Kunstharzboden Einbaudetail Rinnentyp 1 Fliesen



Fettabscheider, Erdeinbau - NenngröSSe 1, 2, 4

für organische Fette und Öle (nach Euro-Norm EN 1825 und DIN 4040), aus 
Kunststoff, zum Einbau ins Erdreich, mit integriertem Schlammfang, Aufsatz-
stück zum Höhen- und Niveauausgleich, Abdeckung aus GG Klasse B, geruchs
dicht verschlossen, inklusive Aushebeschlüssel, frostfreie Tiefe 800 mm, 
Bauform: rund

Fettabscheider, Erdeinbau - NenngröSSe 7, 10, 15, 20

für organische Fette und Öle (nach DIN EN1825 und DIN 4040), aus Kunststoff, 
mit integriertem Schlammfang, Aufsatzstück zum Höhen- und Niveauausgleich, 
Abdeckung aus GG Klasse B, geruchsdicht verschlossen, inklusive Aushebe-
schlüssel, frostfreie Tiefe 800 mm, Bauform: zylindrisch

Probeentnahmeschacht für Fettabscheider

aus Kunststoff, zum Erdeinbau, leerlaufend, für Einbautiefe bis 
800 mm, Zu- und Ablauf DN100/150 nach DIN 19537, höhen-
verstellbares Aufsatzstück, Durchmesser 400 mm, lichte Weite 
320 mm, mit Abdeckung Klasse B, geruchsdicht verschraubt

Artikelnummer

FA_NGPS

Abwasserinhalt nach DIN 19537

Schlammfang Abscheider Fettspeicher Gewicht Ablauf Artikelnummer

140 l 230 l 70 l 111 kg DN 100 FA-NG1ENE

200 l 370 l 120 l 120 kg DN 100 FA-NG2ENE

400 l 370 l 160 l 130 kg DN 100 FA-NG4ENE

Abwasserinhalt nach DIN 19537

Schlammfang Abscheider Fettspeicher Gewicht Ablauf Artikelnummer

700 l 1100 l 280 l 305 kg DN 150 FA_NG7ENE

1000 l 1600 l 400 l 360 kg DN 150 FA-NG10ENE

1500 l 2800 l 600 l 455 kg DN 200 FA-NG15ENE

2000 l 3800 l 800 l 530 kg DN 200 FA-NG20ENE

Entbluterinne

aus Edelstahl 1.4301, zur Aufnahme von Blut und Tropfblut nach 
dem Entbluteschnitt, mit erhöhtem Langs- und Quergefälle zur 
Vermeidung von vorzeitiger Gerinnung, zweifacher wechselseitig 
verschliessbarer Anschluss an Altblutentsorgungsanlage und Ka-
nalisation (für Reinigungszwecke), Maße und Detailausführungen 
wie z.B. Gitterroste nach Projektierung

Rinnenmaße Artikelnummer

Maßanfertigung ENTBRI

Entwässerungstechnik und Abscheider
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Außenmaß ca. lichtes Schachtmaß ca. Gewicht Artikelnummer Außenmaß ca. lichtes Schachtmaß ca. Gewicht Artikelnummer

335 x 335 200 x 200 6 kg SCH_BVE22 935 x 735 800 x 600 24 kg SCH_BVE86

435 x 435 300 x 300 9 kg SCH_BVE33 935 x 935 800 x 800 30 kg SCH_BVE88

535 x 535 400 x 400 13 kg SCH_BVE44 1135 x 735 1000 x 600 29 kg SCH_BVE106

635 x 635 500 x 500 17 kg SCH_BVE55 1135 x 935 1000 x 800 33 kg SCH_BVE108

735 x 535 600 x 400 16 kg SCH_BVE64 1135 x 1135 1000 x 1000 40 kg SCH_BVE110

735 x 735 600 x 600 20 kg SCH_BVE66

Schachtabdeckung

aus Edelstahl 1.4301, gebeizt, geruchs- und wasserdichte Schachtab-
deckung, konische Bauweise mit zwei Aushebeschlüsseln für leichtes 
Herausnehmen der Wanne, Belastung: 125 kN Prüfkraft (EN 124), Wan-
nentiefe 50 mm, Einbauhöhe 75 mm

Schachtabdeckung flach

aus Edelstahl 1.4301, gebeizt, geruchs- und wasserdichte Schachtabde-
ckung, konische Bauweise mit zwei Aushebeschlüsseln für leichtes Heraus-
nehmen der Wanne, begehbar, Wannentiefe 27 mm, Einbauhöhe 50 mm

Außenmaß ca. lichtes Schachtmaß ca. Gewicht Artikelnummer Außenmaß ca. lichtes Schachtmaß ca. Gewicht Artikelnummer

280 x 280 200 x 200 6 kg SCH_RVE22 680 x 680 600 x 600 24 kg SCH_RVE66

380 x 380 300 x 300 9 kg SCH_RVE33 880 x 680 800 x 600 30 kg SCH_RVE86

480 x 480 400 x 400 13 kg SCH_RVE44 880 x 880 800 x 800 36 kg SCH_RVE88

580 x 580 500 x 500 15 kg SCH_RVE55 1080 x 680 1000 x 600 36 kg SCH_RVE106

680 x 480 600 x 400 15 kg SCH_RVE64 1080 x 1080 1000 x 1000 54 kg SCH_RVE110

Schachtabdeckung mit Platte

aus Edelstahl 1.4301, mit Tränenblechabdeckung, geruchs- und wasser-
dichte Ausführung, mit zwei Aushebeschlüsseln für leichtes Herausneh-
men der Wanne, welche mit der Abdeckung verbunden ist, Belastung 
15 kN Prüfkraft (EN 124), Einbauhöhe 60 mm

Außenmaß ca. lichtes Schachtmaß ca. Gewicht Artikelnummer Außenmaß ca. lichtes Schachtmaß ca. Gewicht Artikelnummer

330 x 330 200 x 200 5 kg SCH_BVE-FL_22 730 x 730 600 x 600 19 kg SCH_BVE-FL_66

430 x 430 300 x 300 8 kg SCH_BVE-FL_33 930 x 730 800 x 600 24 kg SCH_BVE-FL_86

530 x 530 400 x 400 12 kg SCH_BVE-FL_44 930 x 930 800 x 800 28 kg SCH_BVE-FL_88

630 x 630 500 x 500 15 kg SCH_BVE-FL_55 1030 x 730 1000 x 600 27 kg SCH_BVE-FL_106

730 x 530 600 x 400 15 kg SCH_BVE-FL_64

Rohrdurchführungen

Wir fertigen Rohrdurchführungen aus Edelstahl 1.4301 oder 1.4404 nach 
Ihren Vorgaben, ob mit Klebeflansch oder Pressdichtungsflansch ( 3 mm 
Los- und Festflansch) oder nach DIN 18195, Teil 9 ( 6 mm Los- und Fest-
flansch), Rohrhülsen und Verschraubungen nach Ihren Vorgaben

Rinnenmaße Artikelnummer

Maßanfertigung RDF

Entwässerungstechnik und Abscheider
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Energiesäule wandmontiert

aus Edelstahl 1.4301, gekanteter Blechkörper, verschraubter 
Deckel, zwei Montagefüße mit fest angeschweißtem Flansch, 
Ausstattung: CEE-Anbaudose 400 V 16 A, Schuko-Steckdose 
230 V 16 A, thermostatischer Wassermischer G1/2“

L x B (lichte Maße) Artikelnummer

800 x 350 ENGS3

Energiesäule hängend

aus Edelstahl 1.4301, gekanteter Blechkörper, verschraubter 
Deckel, zwei Abhängungen mit fest angeschweißtem Flansch, 
Ausstattung:  Schuko-Steckdose 230V 16A, Druckluftfilterregler 
G1/2“, thermostatischer Wassermischer G1/2“

L x B (lichte Maße) Artikelnummer

800 x 350 ENGS2

Energiesäule stehend

aus Edelstahl 1.4301, gekanteter Blechkörper, verschraubter 
Deckel, zwei Standfüße mit fest angeschweißtem Flansch, Aus-
stattung: CEE-Anbaudose 400 V 32 A, CEE-Anbaudose 400 V 
16 A, 2 Stück Schuko-Steckdose 230 V 16 A, Druckluftfilterreg-
ler G 1/2“, thermostatischer Wassermischer G1/2“

L x B (lichte Maße) Artikelnummer

800 x 350 ENGS1

Gehäuse- und Energiesysteme
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Aussendurchmesser

Schnellkupplung

Wartungseinheit

Druckregler

Anfrage Bestellung Kunde/Firma/Kd.-Nr.

e-Mail

Anschrift

Fon/Fax

Anfrageformular Energiesäulenfax  +49 (0)731 98590-20

stehend

Bitte wählen Sie die Anschlüsse aus, die sie für Ihre Energiesäule wünschen:

Bauart:
Strom:

hängend wandmontiert

400 V/32 A 400 V/16 A 230 V/16 A

Wasser:

Ausgangsdosen

Zuleitung

Auslass

Kaltwasser

Warmwasser

Kaltwasser

Warmwasser

Thermostatischer Wassermischer

Temperatur:

Temperatur:

Zuleitung

Auslass

Luft:
6 mm 8 mm 10 mm 12 mm

NW5 NW7,2 NW10

Feinfilter/Wasserabscheider

Öler

0,5 - 6 bar 0,5 - 10 bar 0,5 - 16 bar

1/2“

1/2“

1/2“

3/4“

3/4“

° C

° C

Das Formular können Sie ebenso unter www.friedrich-sailer.de/downloads herunterladen.

Skizze der Anordnung:

1/2“ 3/4“

1/2“ 3/4“

3/4“
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Fleisch- und Wurstverkauf

Fischvorbereitung und -verkauf

Backwarenherstellung und  -verkauf

Obst-/Gemüsevorbereitung und -verkauf

käsevorbereitung und -verkauf

Kühl- und tiefkühlgeräte

Shop-Systeme 
Lebensmitteleinzelhandel

264

270

284

286

294

296



L x B x H Artikelnummer L x B x H Artikelnummer

265 x 275 x 35 FLTB1 530 x 275 x 100 FLTB6

265 x 275 x 60 FLTB2 795 x 275 x 35 FLTB7

265 x 275 x 100 FLTB3 795 x 275 x 60 FLTB8

530 x 275 x 35 FLTB4 795 x 275 x 100 FLTB9

530 x 275 x 60 FLTB5

Fleisch- und Thekenblech

aus Edelstahl 1.4301, Seiten umgefalzt

Artikelnummer Anmerkung

FLTBTB1 für Fleisch- und Thekenbleche in Höhe 35 mm

FLTBTB2 für Fleisch- und Thekenbleche in Höhe 60 mm

FLTBTB3 für Fleisch- und Thekenbleche in Höhe 100 mm

Trennblech für Fleisch- und Thekenblech
aus Edelstahl 1.4301

Stufenablage für Theke

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet

L x B x H Artikelnummer L x B x H Artikelnummer

310 x 265 x 30 STAT_310_30 620 x 265 x 30 STAT_620_30

310 x 265 x 50 STAT_310_50 620 x 265 x 50 STAT_620_50

310 x 265 x 70 STAT_310_70 620 x 265 x 70 STAT_620_70

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

570 x 85 x 50 SNKWL1 mit 7 Auflagen

570 x 170 x 50 SNKWL2 mit 7 Auflagen

370 x 85 x 50 SNKWL3 mit 4 Auflagen

370 x 170 x 50 SNKWL4 mit 4 Auflagen

490 x 85 x 50 SNKWL5 mit 6 Auflagen

Snackwelle gelocht

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

570 x 85 x 50 SNKWL1_G mit 7 Auflagen mit Loch

570 x 170 x 50 SNKWL2_G mit 7 Auflagen mit Loch

370 x 85 x 50 SNKWL3_G mit 4 Auflagen mit Loch

370 x 170 x 50 SNKWL4_G mit 4 Auflagen mit Loch

490 x 85 x 50 SNKWL5_G mit 6 Auflagen mit Loch

Snackwelle

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff

Fleisch- und Wurstverkauf
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L x B x H Oberfläche Artikelnummer L x B x H Oberfläche Artikelnummer

210 x 160 x 10 matt ALPL1 310 x 210 x 10 poliert ALPL6

240 x 180 x 10 poliert ALPL2 330 x 250 x 10 poliert ALPL7

280 x 210 x 6 poliert ALPL3 350 x 250 x 12 poliert ALPL8

310 x 160 x 10 poliert ALPL4 420 x 280 x 12 matt ALPL9

305 x 230 x 10 poliert ALPL5 420 x 190 x 6 poliert ALPL10

L x B x H Artikelnummer L x B x H Artikelnummer

200 x 150 x 40 ALS1.M 300 x 190 x 40 ALS6.M

200 x 150 x 80 ALS2.M 300 x 190 x 80 ALS7.M

280 x 210 x 60 ALS3.M 350 x 240 x 40 ALS8.M

290 x 160 x 30 ALS4.M 350 x 240 x 100 ALS9.M

290 x 160 x 50 ALS5.M 420 x 280 x 60 ALS10.M

Auslegeschale Melamin

pflegeleichte und hygienische Auslegeschale aus bruchunempfindlichem durch-
gefärbtem Kunststoff, glänzende und porzellanartige Oberfläche, resistent gegen 
Reinigungsmittel, Säuren und Marinaden, spülmaschinenfest (-50 bis +120 °C), 
dauerhaft formstabil und langlebig, lieferbar in schwarz, weiß, kobaltblau, grau-
weiß marmoriert und grün

Artikelnummer

HFLM

Hackfleischmesser Makrolon

pflegeleichtes und hygienisches Hackfleischmesser aus 
Makrolon, lieferbar in transparent, weiß und schwarz

Artikelnummer

SLL

Salatlöffel

pflegeleichter und hygienischer Salatlöffel, lieferbar in 
transparent, weiß und schwarz

L x B x H Artikelnummer L x B x H Artikelnummer

200 x 150 x 10 ALPL1.M 300 x 190 x 10 ALPL5.M

270 x 210 x 10 ALPL2.M 350 x 240 x 10 ALPL6.M

280 x 140 x 10 ALPL3.M 420 x 280 x 10 ALPL7.M

300 x 150 x 10 ALPL4.M

Auslegeplatte Melamin

pflegeleichte und hygienische Auslegeplatte aus bruchunempfindlichem durch-
gefärbtem Kunststoff, glänzende und porzellanartige Oberfläche, resistent gegen 
Reinigungsmittel, Säuren und Marinaden, spülmaschinenfest (-50 bis +120 °C), 
dauerhaft formstabil und langlebig, lieferbar in schwarz, weiß, kobaltblau, grau-
weiß marmoriert und grün

Nutzen Sie die Auslege

platten im gleichen 

Format als clevere 

Abdeckung

Fleisch- und Wurstverkauf
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Auslegeplatte Edelstahl	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche matt oder poliert, in nahtlos 
gezogener Form, schwere Qualität, mit Griffrand



Mit der richtigen Maschinenausstattung im Ladenbereich legen Sie den Grundstein für 
einen erfolgreichen Verkauf von Fleisch- und Wurstwaren. Wir beraten Sie gern!

Kühlwölfe und Kühlvitrinen für 
den Ladenbereich 

Aufschnittmaschinen

Steaker

Backöfen

Verpackungslösungen

Fleisch- und Wurstverkauf

fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

266

Shop-Systeme Lebensmitteleinzelhandel



B x T x H Artikelnummer Anmerkung

340 x 160 x 80 FSE_300 für eine Folienrolle mit Breite 300 mm

490 x 160 x 80 FSE_450 für eine Folienrolle mit Breite 450 mm

640 x 160 x 80 FSE_600 für eine Folienrolle mit Breite 600 mm

Folienspender

aus Edelstahl 1.4301, mit stabiler Abreissleiste, mit 
Möglichkeit zur Wandbefestigung

für eine Folienrolle

B x T x H Artikelnummer

500 x 320 x 20 TKSB_M

Thekenschneidbrett mit Einschub für Messer

aus Kunststoff PE 500 weiß, mit doppeltem Anschlag zum 
sicheren Unterschieben der Messer, für Thekenablagen mit 280 
mm Breite

Gerne fertigen wir Thekenschneidbretter nach Ihren  
Maßvorgaben oder in anderen Farben (z.B. gelb = Geflügel)

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

340 x 160 x 312 FSD_300 für zwei Folienrollen mit Breite 300 mm

490 x 160 x 312 FSD_450 für zwei Folienrollen mit Breite 450 mm

640 x 160 x 312 FSD_600 für zwei Folienrollen mit Breite 600 mm

für zwei Folienrollen übereinander

Individuell angefertigte 

Schneidbretter pas-

send zu Ihrer Theke 

können Sie mit dem 

Anfrageformular für 

Schneidbretter auf 

Seite 83 anfragen.

Messerhalter

Ausführung für Thekenbereich, Korpus in ABS bruchfest, Blende 
aus Edelstahl 1.4301, Messereinsatz aus PE500 weiß, mit Platz für 
5 Messer und 1 Wetzstahl

B x T x H Artikelnummer

330 x 130 x 330 MSH_ABS5

Halter für Tüten oder Packpapier

zur Montage an Thekenrückseite, inklusive Befestigungswinkel

B x T x H Artikelnummer

690 x 40 x 230 HAL_TUE1

Fleisch- und Wurstverkauf
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B x T x H Artikelnummer Anmerkung

730 x 780 x 650 HVKT_AHV2 Anschlusswert 1,8 kW

1052 x 780 x 650 HVKT_AHV3 Anschlusswert 2,6 kW

Verkaufsvitrine Heiss

Aufsatzvitrine vierseitig verglast, bedienerseitig Glasschiebe-
türen, mit 2 Ausstellungsebenen, Unterbau geeignet für 2 x GN 
1/1 60 mm tief, obere Ablagefläche für GN 2/3 20 mm tief, 
Temperaturbereich +30°C bis +75°C

Spannung: 230 V, 50 Hz

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

750 x 500 x 580 HVKTH2 5-seitig einsehbar, 1 verchromter Zwischenrost, Anschlusswert: 

1500 W/230 V/50 Hz

1000 x 500 x 580 HVKTH3 5-seitig einsehbar, 1 verchromter Zwischenrost, Anschlusswert: 

2000 W/230 V/50 Hz

750 x 350 x 580 HVKTH4 5-seitig einsehbar, 1 verchromter Zwischenrost, Anschlusswert: 

770 W/230 V/50 Hz

750 x 650 x 760 HVKTH5 4-seitig einsehbar, Innenraum für 1/1 GN, 2 höhenverstellbare 

verchromte Zwischenroste, Anschlusswert: 1500 W/230 V/50 Hz

1000 x 650 x 760 HVKTH6 4-seitig einsehbar, Innenraum für 1/1 GN, 2 höhenverstellbare 

verchromte Zwischenroste, Anschlusswert: 2000 W/230 V/50 Hz

Verkaufsvitrine heiss

beheizte Aufsatzvitrine, steckerfertig, Aluminiumrahmen pul-
verbeschichtet, kundenseitig geschlossen, bedienerseitig 2 Glas-
schiebetüren, Innenbeleuchtung unterhalb der Vitrinendecke 
angeordnet, thermostatische Temperatureinstellung mit digitaler 
Temperaturanzeige, Wasserschublade für Luftbefeuchtung, 
Temperaturbereich: 72 - 95 °C

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

730 x 780 x 650 HVKT_AKV2 Inhalt 125 l, Kältemittel R 134a 0,18 kg

1052 x 780 x 650 HVKT_AKV3 Inhalt 180 l, Kältemittel R 134a 0,2 kg

Verkaufsvitrine kalt

Aufsatzvitrine vierseitig verglast, bedienerseitig Glasschiebe-
türen, mit 2 Ausstellungsebenen, Kälteaggregat untenliegend, 
automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung, Tempera-
turbereich +4°C bis +10°C, Klimaklasse N

Spannung: 230 V, 50 Hz, 

Anschlusswert 0,4kW

Diese Ausatzvitrinen 

sind auch lieferbar 

mit kundenseitigen 

Entnahmeklappen.

Fleisch- und Wurstverkauf
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Regalsystem für den Verkauf von SB-Fleisch- und Wurstwaren in gekühlten Räumen

Modular aufgebautes Regal-
system aus Edelstahl 1.4301, 
Oberflächen mit Mattschliff

Konstruktion der Regalsteher 
aus stabilen Profilrohren  
80 x 40 x 3,0 mm und  
40 x 40 x 1,5 mm, Regalfüße 
höhenverstellbar, Regalböden 
in den Tiefen 400, 500 und 
600 mm, mit Unterzügen 
zur optimalen Lastaufnahme 
und frontseitiger Profilleiste 
zur Aufnahme von Preisaus-
zeichnungsprofilen. Einhän-
gekonsolen ermöglichen eine 
individuelle Anpassung der 
Etagenabstände an das Waren-
spektrum

Die Aufteilung in Grund- und 
Anbauregale ermöglicht eine 
sehr flexible und gleichzeitig 
kostengünstige Ausgestaltung 
des Verkaufraums

Nutzen Sie die Vorteile einer 
Warenpräsentation im Kühl-
raum: Geringere Investitions- 
und Betriebskosten gegenüber 
einer Warenpräsentation in 
Kühlmöblen

Regalvarianten und Optionen:
Grund- und Anbauregale hohe Bauform mit Böden¬¬
Grund- und Anbauregale hohe Bauform mit Gehängen¬¬
Grund- und Anbauregale als Mittelgondel mit Böden¬¬
Grund- und Anbauregale als Fenstergondel mit Böden¬¬
Gondelkopfregale¬¬
Zubehör: Bodenbegrenzer, Werbeschildaufsätze, Lampenleisten,  ¬¬
Preisauszeichnungsprofile, Abweisersysteme für Einkaufswagen 
Sonderregale/Passtücke¬¬

Gerne beraten wir Sie bei der Planung und Gestaltung Ihres Verkaufsraums. Realisierbar sind 
auch kombinierte Präsentationslösungen aus Regalware und Ware in Eurokisten.

Mittelgondel

Wandmodul Gehängemodul

Anwendung Anwendung

Der neutrale und edle Werk-
stoff Edelstahl lässt Ihnen bei 
der Gestaltung und Integration 
Ihres Werbekonzepts alle Mög-
lichkeiten offen.

Kombimodul

Fleisch- und Wurstverkauf
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Präsentationstisch, isoliert

aus Edelstahl1.4301, Oberfläche Mattschliff, schräg geformte Präsentations-
fläche, mit Tauwasserrinne (Ablauf mittig), inklusive Tauwasserrost, Tischfläche 
mit 60 mm Isolierung, Ablauf mit Isolierdurchführung, stabiler Unterbau als 
Vierkantrohrkonstruktion, höhenverstellbare Füße

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer Anmerkung

1088 x 1088 x 738 / 1045 PRT_ISO1_1 Fronttisch bei einreihiger Aufstellung

1088 x 1088 x 600 / 907 PRT_ISO1_2 Fronttisch bei zweireihiger Aufstellung

1088 x 1088 x 907 / 1214 PRT_ISO1_2H hinterer Tisch bei zweireihiger Aufstellung

Artikelnummer

PRT_ISO_NEIG
Neigungsverstellung für Präsentationstisch

Artikelnummer

PRT_ISO_PEF
PE-Frontscheibe für Präsentationstisch

Artikelnummer

PRT_ISO_RS
Rollensatz für Präsentationstisch

Artikelnummer

PRT_ISO_TL
Tauwasserleitungssystem für Präsentationstische

Artikelnummer

PRT_ISO_TVB
Tischverbinder für Präsentationstische

Artikelnummer

PRT_ISO_ESG
ESG-Frontscheibe für Präsentationstisch

Präsentationstisch für Muscheln

aus Edelstahl1.4301, Oberfläche Mattschliff, dreiseitige Verkleidung, schräg 
geformte Präsentationsfläche, mit mittigem Tauwasserauflauf mit Schlauch und 
Ablaufventil, Entwässerung über Bodenablauf, Wanne umlaufend mit 60 mm 
Isolierung, stabiler Unterbau als Vierkantrohrkonstruktion, fahrbar mittels zwei 
Lenkrollen mit Stopp und 2 Bockrollen

Präsentationstisch für Styroporkisten

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, schräg geformte Präsentations
fläche mit mittigem Auslauf zum Anschluss an Tauwasserleitungssystem, Forder
front mit Blende, 1-schalig, Materialstärke 2mm, ohne Isolierung, Wandhöhe 
innen 90 mm, stabiler Unterbau als Vierkantrohrkonstruktion, fahrbar mittels 
zwei Lenkrollen mit Stopp und 2 Bockrollen

B x T x H Artikelnummer

850 x 610 x  840 / 940 PRT_MUSC1_R

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

680 x 1200 x 740/1450 PRT_STYK1_R für drei Styroporkisten hintereinander

Auf Wunsch liefern 
wir Ihnen diese Prä-
sentationstische auch 
mit farbig beschich-
teter Vorderfront zur 
optischen Gestaltung 
Ihres Verkaufsbereichs.

Auf Anfrage liefern wir 

Ihnen diese Präsentations-

tische auch in links- oder 

rechtseitig abgeschrägten 

Varianten zur Anpassung 

an Ihre räumliche Gegeben-

heiten und Gestaltungsvor-

stellungen.

Artikelnummer

PRT_ISO_PES
PE-Seitenscheibe für Präsentationstisch

Fischvorbereitung und -verkauf
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					           Fischpräsentationstheken Sonderausführung

Wir fertigen nach Ihren Wünschen und Vorstellungen indiviudelle Thekenanlagen zur offen Präsentation von Frischfisch auf 
Scherbeneis. Die Theken sind vollflächig isoliert und garantieren so eine optimale Standzeit der eingebrachten Eismenge. 
Die Entwässerungsanschlüsse für Tauwasser werden in Abhängigkeit der baulichen Gegebenheiten integriert. Profitieren Sie 
von unserer umfangreichen Projekterfahrung und lassen Sie sich beraten!

Fischvorbereitung und -verkauf
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Filetiertisch mit Schiebetüren

aus Edelstahl 1.4301, mit 2 Schiebetüren, höhenverstellbarer 
Zwischenboden, mit Fixierung für Kunststoff-Schneidplatte, 
Schneidplatte weiß oder marmoriert, höhenverstellbare Füße

B x T x H Artikelnummer

1200 x 600 x 850 SRTS12_6_F

Hauchschutz für Filetiertisch
aus Plexiglas, Materialstärke 8,0 mm, geschwungenes Profil, ein-
geklebte Seitenscheiben, Kanten poliert, inklusive Tischfixierung

 B x T x H Artikelnummer

1200 x 500 x 575 SRTS12_6_F_PS

Wir bieten auch File-

tiertische auf Maß mit 

integrierten Abwürfen 

und integrierter Fisch-

durchleuchtungsfläche.

Gesamtbreite x Ausladung x Hakenabstand Artikelnummer

440 x 85 x 140 PRT_VTS

Verkaufstütenspender für Präsentationstisch

aus Edelstahl 1.4301, Sichtflächen gebürstet, zum Aufklemmen 
auf die Vorderseite der Präsentationstische, mit Tropfkante und 2 
Haken zur Tütenaufhängung

Fischdurchleuchtungsgerät

aus Edelstahl 1.4301, zur Nematoden-Beschau, lichtdurchläs-
sige Oberplatte aus weißem lebensmittelechtem Kunststoff, mit 
Zeitrelaissteuerung

B x T x H Artikelnummer

560 x 200 x 135 FIDLG

Lichtleistung: 2 x 24 W, 

230V 50 Hz, Schutzklas-

se IP 64



B x T x H Artikelnummer

900 x 550 x 800 BETBF

Betäubungsbecken für Fische

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, zur Betäubung 
und Tötung von Schlachtfischen, regulierbare Steuerungsein-
richtung zur Anpassung der Stromstärke an den jeweiligen 
Bedarf, Blutungen im Gewebe durch starke Stromflüsse werden 
durch die Regulierung bei richtiger Einstellung unterbunden, in 
die Oberplatte integrierter Endschalter zur Unterbrechung des 
Stromflusses bei geöffnetem Deckel, Innenbehälter aus Kunst-
stoff im Format 600 x 410 mm mit Kugelhahn zum Ablassen 
des Wassers, 2 Platten-elektroden im Becken, Frontblende mit 
Steuergerät, stabiler Unterbau aus Edelstahlvierkantrohren mit 
höhenverstellbaren Füßen

B x T x H Artikelnummer

3100 x 800 x 930 FILTL

Filetierlinie

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, zur Tötung, 
Reinigung und Bearbeitung von Schlachtfischen, Arbeitspositi-
onen: Entschuppung, Ausnehmen (Absaugung) und Reinigung, 
zwei Becken mit Rostablage im hinteren Bereich zur Aufnahme, 
Reinigung und Zwischenlagerung von Fischen während der 
Bearbeitung, ein Becken links mit Spülbrause, Positionierfläche 
für Entschuppungsgerät mit flexibler Welle, auf der Tischplatte 
angebrachte Absaugeinrichtung für Innereien (zum Anschluss an 
ein Vakuumgerät), mit Reinigungsbürste, Handwaschbecken mit 
Sensorbetätigung, Arbeitsflächen aus Kunststoffschneidplatten 
(PE 500, blau), mit höhenverstellbaren Füßen

Ausrüstung nach VDE 

01000, Schutzklasse IP 

54, Anschluss 230 V/50 

Hz, Wirkstrom: 63 V 

Wechselstrom, Sicher-

heitstrenntrafo 30mA

Wir bieten auch File-

tiertische auf Maß mit 

integrierten Abwürfen 

und integrierter Fisch-

durchleuchtungsfläche.

Fischvorbereitung und -verkauf
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Präsentationstisch unisoliert

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, schräg geformte 
Präsentationsfläche, mit Tauwasserrinne (schwenkbarer Ablauf 
mittig), stabiler Unterbau als Vierkantrohrkonstruktion, höhenver-
stellbare Füße

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer Anmerkung

1300 x 1100 x 780/1020 PRT1 Frontmodul

1100 x 1100 x 780/1020 PRT2 Eckmodul

1300 x 1100 x 1060/1300 PRT3 Rückmodul

Variante PRT1

Variante PRT2



B x T x H Artikelnummer

480 x 380 x 400 FVG400

Verpackungsgerät für Fisch

aus Edelstahl 1.4301, kompakte Bauweise, passend für ALPAMER-Folie 
oder Thermotop Siegelpapier, zum Verpacken von Frischfisch, Fleisch- 
und Wurstspezialitäten

Lochblecheinlage schwarz  
für Räucherfischverkauf

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche schwarz eloxiert, mit gelochter Produk-
tauflage, 3-seitig 30 mm abgekantet, rückseitig 20 mm aufgekantet

L x B x H Artikelnummer

700 x 200 x 30/50 LBES_SCHW20

700 x 250 x 30/50 LBES_SCHW25

Fischschaber

aus Klingenstahl mit blauem ABS-Griff, schwere Qualität                                                                                                                               

Länge Artikelnummer

300 SCHAB_F

Flossen-/Fischschere

aus massivem Edelstahl 1.4301, seidenmatt poliert, mit einseitig gezahnter Klinge, 
schwere Qualität, hygienische Reinigung durch leichte Zerlegung der Schere möglich

L x Klingenlänge Artikelnummer

185 x 65 SCHE_FF

Fischgrätenzange

aus massivem Edelstahl 1.4301, hochglänzend, mit gezahnter Greiffläche                                                                                                                                   

Länge Artikelnummer

150 ZAN_FG

Fischvorbereitung und -verkauf
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Personenabsperrung, Pfosten

aus Edelstahl 1.4301, Rundrohr 42,2 mm Durchmesser, oben 
dicht verschweisst, mit massiver Fußplatte 300 mm Durchmesser, 
Materialstärke 5 mm, mit 2 Einhängeösen

Gesamthöhe/Rundrohr Artikelnummer

920/42,2 x 2,0 PAS_PFT

Personenabsperrung, Zwischenrohr

aus Edelstahl 1.4301, mit Einhängeösen und Edelstahl-Karabinerhaken

Länge/Rundrohr Artikelnummer

1000/42,2 x 2,0 PAS_ZWR

Personenabsperrung, Absperrkordel

aus reinigungsfreundlichem Polypropylen, Durchmesser 30 mm, 
mit 2 hochwertigen Edelstahl-Endkappen mit Haken, lieferbare 
Farben: schwarz, beige, anthrazit, silbergrau, 
rubinrot, sepiabraun, marineblau

Länge Artikelnummer

1000 PAS_KOR

POS-Verkostung für Personenabsperrung

Bieten Sie Ihren Kunden die Möglichkeit, direkt am POS die 
Ware zu Verkosten! Die Integration z.B. in die vorhandene Perso-
nenabsperrung sichert ein harmonisches Bild. Auf Wunsch auch 
mit Kühleinsatz (Kühlakku).

Farbvarianten

Artikelnummer

PAS_POS

Fischvorbereitung und -verkauf
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MAJA-Scherbeneis ist vielseitig einsetzbar:
¬ Kühlung von Fisch und Meeresfrüchten
¬ Befüllung von Frischkosttheken in Supermärkten,  

Feinkostabteilungen
¬  Zum Kuttern bei der Herstellung von Brühwurst
¬ Produktion von Backwaren und Teiglingen
¬ Dekorative Kühlung von Buffets (Hotellerie,  

Gastronomie, Partyservice, Event-Catering...)

Hohe Kühlleistung – Eistemperatur ca. -7°C
¬ Schnelle Produktabkühlung
¬ Langsamer Schmelzprozess für langanhaltende Frische

Trocken durchgefrorenes Eis
¬ Trockene Oberfläche
¬ Kaum Schmelzwasser
¬ Gute Lagerfähigkeit
¬ Ansprechende Optik

Geringes Gewicht (Dichte 0,42 kg / dm³)
¬ Bis zu 30 % leichter als andere Eissorten
¬ Einfacher Transport, einfaches Handling

Dünne Eisscherben (1 - 2 mm)
¬ Sehr gute Produktabdeckung
¬ Große Oberfläche zum Wärmeaustausch
¬ Geringer mechanischer Widerstand, dadurch gutes  

Mischverhalten, schonend zum Produkt und zu  
Kuttermessern

Geringe Herstellkosten
¬ Hoher Wirkungsgrad
¬ Alles Wasser wird zu Eis, kein Wasserverlust

Zuverlässige, wartungsarme Technik
¬ Geringe Betriebs- und Wartungskosten
¬ Keine Probleme mit kalkhaltigem Wasser

Wir liefern und montieren für Sie MAJA-Scherbeneiserzeuger

Funktionsweise der Scherbeneiserzeuger:
Ein im Wasserbad rotierender, tiefgekühlter 
Metallzylinder garantiert gleichbleibende Eis-
qualität. Bei jeder Umdrehung gefriert Wasser 
an der Walze und wird als trocken ausgefrore-
ne Eisscherben ausgeworfen - seit über fünf 
Jahrzehnten ein praxiserprobtes, effizientes, 
kostengünstiges und wartungsarmes Verfahren.

Fischvorbereitung und -verkauf
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Scherbeneiserzeuger

anschlussfertige Scherbeneiserzeuger in Kompaktbauweise, mit 
integriertem Kälteaggregat und isoliertem Eisvorratsschubfach, 
für den kleinen Eisbedarf, Silokapazität 50 kg, Rahmen und Ge-
häuse komplett aus Edelstahl, hygienische Ausführung und gute 
Zugänglichkeit aller reinigungsrelevanten Komponenten, automa-
tische Restwasserentleerung der Verdampferwanne nach Stopp 
der Eisproduktion, inkl. SPS-Steuerung mit On/Off Piezo-Taster, 
integrierter Wärmetauscher, automatischer Wiederanlauf auch 
nach Unterbrechung der Strom- oder Wasserzufuhr, Kältemittel 
R404A, Wasserzulauf: 3/4” Außengewinde, Wasserablauf: 3/4’’ 
- 1 1/4’’ Schlauchtülle,

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

700 x 700 x 1350 SA85S Eisleistung 85 kg/24 Stunden, Wasserverbrauch 0,085 m³/24 Stunden, 

Leistung: 0,59 kW, Gewicht 183 kg

700 x 700 x 1350 SA145S Eisleistung 150 kg/24 Stunden, Wasserverbrauch 0,150 m³/24 Stunden, 

Leistung: 0,87 kW, Gewicht 188 kg

Scherbeneiserzeuger

anschlussfertige Scherbeneiserzeuger in Kompaktbauweise, mit 
integriertem Kälteaggregat flexible Aufstellungsvarianten, z.B. 
auf Untergestell für Eisvorratswagen EVA 75, auf Silo EN1 oder 
in Verbindung mit Schachtsystemen, für den mittleren Eisbe-
darf, Rahmen und Gehäuse komplett aus Edelstahl, hygienische 
Ausführung und gute Zugänglichkeit aller reinigungsrelevanten 
Komponenten, automatische Restwasserentleerung der Ver-
dampferwanne nach Stopp der Eisproduktion, inkl. SPS-Steue-
rung On/Off Piezo-Taster, integrierter Wärmetauscher, automa-
tischer Wiederanlauf auch nach Unterbrechung der Strom- oder 
Wasserzufuhr, Kältemittel R404A, Wasserzulauf: 3/4” Außenge-
winde, Wasserablauf: 3/4’’ - 1 1/4’’ Schlauchtülle

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

767 x 581 x 957 SA215S Eisleistung 215 kg / 24 Stunden, Wasserverbrauch 0,215 m³ / 24 Stunden, Leistung: 

1,31 kW, Gewicht 133 kg, elektrischer Anschluss: 1 AC 230 V 50 Hz

767 x 581 x 957 SA415S Eisleistung 450 kg / 24 Stunden, Wasserverbrauch 0,450 m³ / 24 Stunden, Leistung: 

1,78 kW, Gewicht 165 kg, elektrischer Anschluss: 3 AC 400 V 50 Hz

elektrischer Anschluss: 

1 AC 230 V 50 Hz

Die Scherbeneiserzeu-

ger SA215S und SA450S 

sind für den Einsatz in 

gekühlten Umgebungen 

optional auch mit Was-

serkühlung lieferbar.

Ideale Umgebungs
bedingungen für 
Scherbeneiserzeuger 
sind eine Wassertem-
peratur von +16°C und 
eine Umgebungstem-
peratur von bis zu 
+20°C. Bei höheren 
Temperaturen ist mit 
verminderter Eislei-
stung zu rechnen.

Untergestell für Isolierwagen

aus Edelstahl 1.4301, mit höhenverstellbaren Füßen, passend 
für Maschinen SA215S und SA415S

Artikelnummer

UGISOW

Fischvorbereitung und -verkauf
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Eisvorratssilo

aus Edelstahl, doppelwandig isoliert, Fassungsvermögen von ca. 185 kg 
bzw. 430 l, passend für SA 215 S und SA 415 S, inklusive Schacht und 
Lichtschranke für Scherbeneiserzeuger zur Eisstandüberwachung und 
automatischen Neustart der Eisproduktion

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

762 x 788 x 1093 SA_EN1 Tiefe mit Eisklappe 991 - 1258 mm, Gewicht 94 kg

Kunststoff-Hub- und Beschickungswagen,  
lärmabsorbierend

aus 3-Schicht-Polyethylen, robust und lärmabsorbierend, 
Schallpegel beim Schütten wird um 17 dB verringert, Kapazität 
200 l, gemäß DIN 9797, geringes Gewicht von 22 kg, robustes 
Fahrgestell mit strapazierfähigen Nylon-Rädern mit Polyurethan-
Laufflächen, integrierte Edelstahl-Hebebeschläge erleichtern 
die Reinigung, ergonomisch gestaltete Griffe für ein hohes Maß 
an Manövrierfähigkeit, geknickter Auslauf leitet Ausstrom in die 
gewünschte Richtung

Außenmaße  B x T x H Innenmaße  B x T x H Artikelnummer Farbe

720 x 820 x 700 560-640 x 560-640 x 520 HBW_KUBI_B Blau

720 x 820 x 700 560-640 x 560-640 x 520 HBW_KUBI_R Rot

720 x 820 x 700 560-640 x 560-640 x 520 HBW_KUBI_G Grün

720 x 820 x 700 560-640 x 560-640 x 520 HBW_KUBI_W Weiß

Eisvorratswagen

isolierter Eisvorratswagen zum Transport von Scherbeneis

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

680 x 800 (mit Griff) x 680 EVA75 max. Eiskapazität 75 kg, Gewicht 21 kg, passend für 

Untergestelle und ITS-Silos Typ K statt Standard-

Kutterwagen

649 x 1055 (mit Griff) x 712 

(889 mit Griff)

EVF201 max. Eiskapazität 90 kg, Gewicht 26 kg, passend zu 

allen Eisbevorratungssystemen des Typs ITS

Variante EVA75

Darstellung mit  

Scherbeneiserzeuger

Variante EVF201

Fischvorbereitung und -verkauf
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Scherbeneiserzeuger

anschlussfertiger Scherbeneiserzeuger in Kompakt-Bauweise mit integriertem 
Kälteaggregat, luftgekühlt, neue HY-GEN-Eismaschinengeneration, Rahmen und 
Gehäuse komplett aus Edelstahl, hygienische Ausführung und gute Zugänglichkeit 
aller reinigungsrelevanten Komponenten, automatische Restwasserentleerung 
der Verdampferwanne nach Stopp der Eisproduktion, inkl. SPS-Steuerung mit 
Control Timer Panel, integrierter Wärmetauscher, automatischer Wiederanlauf 
auch nach Unterbrechung der Strom- oder Wasserzufuhr, Kältemittel R404A, 
Wasserzulauf: 3/4” Außengewinde, Wasserablauf: 1“ Schlauchtülle, elektrischer 
Anschluss: 3 AC 400 V/PE 50 Hz

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1170 x 760 x 1150 SAH800L Eisleistung 800 kg / 24 Stunden, Wasserverbrauch 0,8 m³ / 24 Stunden, Leistung: 2,72 kW, Gewicht 280 kg

1430 x 780 x 1230 SAH1500L Eisleistung 1500 kg / 24 Stunden, Wasserverbrauch 1,5 m³ / 24 Stunden, Leistung: 4,79 kW, Gewicht 355 kg

1700 x 980 x 1420 SAH3000L Eisleistung 3000 kg / 24 Stunden, Wasserverbrauch 3,0 m³ / 24 Stunden, Leistung: 9,2 kW, Gewicht 600 kg

HY-GEN Scherbeneiserzeuger setzen Maßstäbe: Bis ins kleinste Detail sind sie so konzipiert, dass sie die Produktion von 
Scherbeneis unter hygienischen Bedingungen ermöglichen. Das Kernstück ist die mit wenigen Handgriffen herausnehmbare 
Verdampferwanne.

HY-GEN Protected bedeutet:
¬  Rotationsverdampfer kann ohne Werkzeug mit wenigen Handgriffen zu Reinigungs-

zwecken geöffnet werden
¬  Herausnehmbare Verdampferwanne aus Kunststoff, dadurch isolierend und keine 

Korrosionsgefahr
¬  Verdampferwanne mit runder, reinigungsfreundlicher Kontur, bei Bedarf als Stan-

dardersatzteil austauschbar
¬  Verdampferwanne ohne fest installierte Einbauteile, frei von Schmutzecken, die zur 

Hygienefalle werden können
¬  Verdampfer von allen Seiten frei zugänglich für einfache und gründliche Reinigung
¬  Automatische Wasserleitungsspülung nach 24-stündigem Maschinenstillstand
¬  DVGW-konforme Technik, wie z. B. Frischwasserzulauf mit Rückflussverhinderer 

und spezielle Trinkwasserschläuche zum Schutz vor Verkeimung und Algenbildung

Fischvorbereitung und -verkauf
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Scherbeneiserzeuger ohne Kälteaggregat

Eiserzeugereinheit ohne Kälteaggregat, zum Anschluss an 
ein externes Kälteaggregat oder an eine Kälteverbundanlage, 
kompakte platzsparende Bauform, neue HY-GEN-Eismaschinen-
generation, Rahmen und Gehäuse komplett aus Edelstahl, hy-
gienische Ausführung und gute Zugänglichkeit aller reinigungs-
relevanten Komponenten, automatische Restwasserentleerung 
der Verdampferwanne nach Stopp der Eisproduktion, inkl. 
SPS-Steuerung mit Control Timer Panel, automatischer Wieder-
anlauf auch nach Unterbrechung der Strom- oder Wasserzufuhr, 
Kältemittel R404A, Wasserzulauf: 3/4” Außengewinde, Wasser-
ablauf: 1“ Schlauchtülle, elektrischer Anschluss: 3 AC 400 V/
PE 50 Hz

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1185 x 512 x 525 RVH400 Eisleistung 400 kg / 24 Stunden, Wasserverbrauch 0,4 m³ / 

24 Stunden, Leistung: 0,28 kW, Gewicht 85 kg, erforderliche 

Kälteleistung: to -20,5°C 2,2 kW

1345 x 512 x 525 RVH800 Eisleistung 800 kg / 24 Stunden, Wasserverbrauch 0,8 m³ / 

24 Stunden, Leistung: 0,28 kW, Gewicht 125 kg, erforderliche 

Kälteleistung: to -21,5°C 4,0 kW

1695 x 512 x 525 RVH1500 Eisleistung 1500 kg / 24 Stunden, Wasserverbrauch 1,5 m³ / 

24 Stunden, Leistung: 0,28 kW, Gewicht 160 kg, erforderliche 

Kälteleistung: to -18,5°C 8,4 kW

1735 x 675 x 525 RVH3000 Eisleistung 3000 kg / 24 Stunden, Wasserverbrauch 3,0 m³ / 

24 Stunden, Leistung: 0,34 kW, Gewicht 220 kg, erforderliche 

Kälteleistung: to -21,0°C 16,2 kW

Auf Anfrage sind diese 

Scherbeneiserzeuger 

ohne Kälteaggregat 

auch in weiteren Lei-

stungsstufen lieferbar.

Passende Auslauf-

schächte gerade 

oder schräg bzw. als 

Hosenschacht bieten 

wir Ihnen auf Anfrage in 

verschiedenen Längen 

gern an.

Optionen:
¬  Verdampfer-Selbstreinigungssystem: 
	 Für Hygienesicherheit auf Knopfdruck; vollautomatische Reini-

gung, Entkalkung und Keimreduzierung der Wasser führenden 
Bauteile

¬  Externe UV-Entkeimung im Wasserzulauf:
	 Zur Sicherheit, dass nur hygienisch einwandfreies Wasser zur 

Eisherstellung zum Einsatz kommt.
¬  Unterschiedliche Schachtsysteme:
	 Für individuelle bauseitige Aufstellung der Eiserzeugeranlage
¬  Eisbevorratungssysteme:
	 Zum Beispiel mit vollautomatischer Eisaustragung, Verwiege-

modul, Dosiervorrichtung

	
  

Control Panel Timer für Scherbeneiserzeuger SAH und RVH 
mit Zeitschaltfunktion, frei programmierbare Produktions- und Reinigungs
zyklen, mit Visualisierung des Hygienestatus

Fischvorbereitung und -verkauf
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Eisbevorratungssystem Typ ITS

aus Edelstahl, zur Lagerung von Scherbeneis, Eisvorratswagen 
oder Kutterwagen wird unter das Silo eingefahren und kann 
durch Entriegelung der Eisluke im Siloboden automatisch mit 
Scherbeneis befüllt werden, manuelle Entnahme des Scher-
beneisees über eine an der Silovorderseite angebrachte Luke 
ebenfalls möglich, inkl. Schacht mit Lichtschranke zur Eisstand-
überwachung und zum automatischen Neustart der Eisproduk-
tion durch den auf dem Silo installierten Eiserzeuger, Lieferung 
mit Eiswagen Typ EVF201 max. Eiskapazität 90 kg, Tiefe mit 
Eisklappe (außer ITS500-31): 1220 - 1486 mm

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

788 x 1016 x 1524 ITS500-31 maximale Silokapazität: 227 kg, maximale Kapazität inkl. Eiswagen EVF (201 kg): 317 kg,  

Gewicht ohne Eiswagen: 186 kg, inkl.1 Eiswagen, passend für SA215S, SA415S, RVH400

788 x 1016 x 1905 ITS700-31 maximale Silokapazität: 318 kg, maximale Kapazität inkl. Eiswagen EVF (201 kg): 408 kg,  

Gewicht ohne Eiswagen: 217 kg, inkl.1 Eiswagen, passend für SA215S, SA415S, RVH400

1524 x 1016 x 1905 ITS1350-60 maximale Silokapazität: 612 kg, maximale Kapazität inkl. Eiswagen EVF (201 kg): 792 kg,  

Gewicht ohne Eiswagen: 378 kg, inkl. 2 Eiswagen, passend für SAH800L bis SAH300_L, RVH800 bis RVH 3000

1524 x 1016 x 2464 ITS2250-60 maximale Silokapazität: 955 kg, maximale Kapazität inkl. Eiswagen EVF (201 kg): 1135 kg,  

Gewicht ohne Eiswagen: 421 kg, inkl. 2 Eiswagen, passend für SAH800L bis SAH300_L, RVH800 bis RVH 3000

2286 x 1016 x 2464 ITS3250-60 maximale Silokapazität: 1474 kg, maximale Kapazität inkl. Eiswagen EVF (201 kg): 1744 kg,  

Gewicht ohne Eiswagen: 642 kg, inkl. 3 Eiswagen, passend für SAH800L bis SAH300_L, RVH800 bis RVH 3000

Variante 1: mit Eisvorratswagen EVF210

Variante 1: für Kutterwagen

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

863 x 1016 x 1587 ITS500-31K maximale Silokapazität: 227 kg, Gewicht: 210 kg, passend für 1 Kutterwagen, passend für SA215S, SA415S, 

RVH400

863 x 1016 x 1949 ITS700-31K maximale Silokapazität: 318 kg, Gewicht: 270 kg, passend für 1 Kutterwagen, passend für SA215S, SA415S, 

RVH400

1673 x 1016 x 1949 ITS1350-60K maximale Silokapazität: 612 kg, Gewicht: 425 kg, passend für 2 Kutterwagen, passend für SAH800L bis 

SAH300_L, RVH800 bis RVH 3000

1673 x 1016 x 2626 ITS2250-60K maximale Silokapazität: 955 kg, Gewicht: 471 kg, passend für 2 Kutterwagen, passend für SAH800L bis 

SAH300_L, RVH800 bis RVH 3000

2483 x 1016 x 2626 ITS3250-60K maximale Silokapazität: 1474 kg, Gewicht: 692 kg, passend für 3 Kutterwagen, passend für SAH800L bis 

SAH300_L, RVH800 bis RVH 3000

Kutterwagen nicht im 

Liefeumfang enthalten

Zusätzliche Eisvorrats-

wagen liefern wir Ihnen 

auf Anfrage gern.
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VerdampferWannen-Reinigungssystem

 zur vollautomatischen Verdampferwannenreinigung, Start des 
Reinigungs- und Spülvorgang manuell oder über die Timerfunktion, 
nach vollständiger Entleerung der Verdamfperwanne wird diese 
mit einem Wasser-Reinigergemisch befüllt, permanente Umwäl-
zung während des Reinigungsvorgangs wodurch alle mit Wasser in 
Berührung kommenden Stellen erreicht werden, Reinigung, Entkal-
kung sowie Reduzierung von Keimen und Bakterien in einem Ar-
beitsgang, vollautomatisches SPS-gesteuertes Reinigungssystem, 
keine Demontage von Maschinenteilen erforderlich, dadurch keine 
Beschädigung von Maschinenteilen und keine Verletzungsgefahr

Artikelnummer Anmerkung

VDWRS_SA85 passend für SA85S und SA145S, Reinigungsdauer ca. 50 Minuten

VDWRS_SA215 passend für SA215S und SA415S, Reinigungsdauer ca. 50 Minuten

VDWRS_SA800 passend für SAH800L, Reinigungsdauer ca. 90 Minuten

VDWRS_SA1500 passend für SAH1500L, Reinigungsdauer ca. 90 Minuten

VDWRS_SA3000 passend für SAH3000L, Reinigungsdauer ca. 90 Minuten

VDWRS_RVH400 passend für RVH400, Reinigungsdauer ca. 90 Minuten

VDWRS_RVH800 passend für RVH800, Reinigungsdauer ca. 90 Minuten

VDWRS_RVH1500 passend für RVH1500, Reinigungsdauer ca. 90 Minuten

VDWRS_RVH3000 passend für RVH3000, Reinigungsdauer ca. 90 Minuten

Reinigungskonzentrat für Reinigungssystem
garantiert beste Reinigungsergebnisse und volle Prozesssicher-
heit bei Verwendung des original Reinigerkonzentrats, reinigt, 
entkalkt und reduziert Keime schnell und zuverlässig, Kanister 
mit 10 kg

Artikelnummer Anmerkung

VDWRS-RK_SA nur für Maschinen der Baureihen 

SA85S, SA145S, SA215, SA415

VDWRS-RK_SAH-RVH nur für Maschinen der Baureihen RVH 

und SAH

EXTERNE WASSERZULAUFHEIZUNG

erforderlich bei Wasserzulauftemperaturen kleiner als + 5°C 
oder bei Umgebungstemperaturen kleiner als + 5°C, verbes-
serte Hygiene durch Verzicht auf Heizstäbe im Wasserbad, 
Funktionsweise wie Durchlauferhitzer, Erwärmung des durch-
strömenden Wassers auf maximal +20°C, externe Baugruppe, 
Montage außerhalb der Maschine am Gehäuse oder an der 
Wand möglich, Anschluss in der Wasserzuleitung zur Maschine, 
eigene separate Spannungsversorgung: 3AC/50Hz/400V - 6,50 
kW, geeignet für Maschinen bis max. 6.000 kg Tagesleistung

Sauggaswärmetauscher
für optimale Betriebsbedingungen hinsichtlich Wirkungsgrad 
und Eisqualität ist der Einsatz  bei Rotationsverdampfern mit 
Verbundanschluss eines Sauggaswärmetauschers erforderlich

Artikelnummer Anmerkung

RVH_WT_0400 passend für RVH0400

RVH_WT_0800 passend für RVH0800

RVH_WT_1500 passend für RVH1500

RVH_WT_3000 passend für RVH3000

separate 
Spannungs-
versorgung

Wasseranschluß RVH

Externe Heizung

Wasseranschluß 
Externe Heizung

Spannungs-
versorgung 
RVH

Fischvorbereitung und -verkauf
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Kanisterhalterung

aus Edelstahl 1.4301, zur Wandmontage vorbereitet, für 10 Liter 
Kanister

Artikelnummer

HAL_KAN10

Abtauwagen für Scherbeneis

aus Edelstahl 1.4301, elektrisch beheizt, Sicherheitsthermostat, 
Schaltschutz, Schaltkasten, 3 m Kabel, fahrbar mittels 2 Lenk- 
und 2 Bockrollen Durchmesser 150 mm, Nutzvolumen: 570 l (ent-
spricht ca. 250 kg Scherbeneis), Anschlusswert: 10 kW/400 V, 
bauseitige Anforderungen: Entwässerungspunkt (Bodeneinlauf), 
Bauweise doppelwandig mit konischem Boden

L x B x H Artikelnummer

1450 x 800 x 850 ABTW1

Deckel für Abtauwagen

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff passend zu Abtau-
wagen ABTW1, mit 2 Handgriffen

Artikelnummer

ABTW1_D

Weitere Kanisterhalte-

rungen finden Sie auf 

Seite 209

Variante ABTW1 mit ABTW1_D

Wandhalterung: Glasfaser/Polypropylen

mit Gummikante, hitzebeständig bis 100°C

L x B x H Artikelnummer Anmerkung

238 x 160 x 60 VIK0615-3 Farbe: blau

238 x 160 x 60 VIK0615-5 Farbe: weiß

Eisschaufel groSS

aus Polypropylen, kurzer Stiel: 1150 mm, 
hitzebeständig bis 100°C  

Schaufelblatt Artikelnummer Anmerkung

380 x 340 x 90 VIK5600-3 Farbe: blau

380 x 340 x 90 VIK5600-5 Farbe: weiß

Eisschaufel klein

aus Polypropylen, hitzebeständig bis 100°C   

Schaufelblatt Artikelnummer Anmerkung

330 x 120 x 75 VIK5675-3 Farbe: blau

330 x 120 x 75 VIK5675-5 Farbe: weiß
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Schranktisch mit Handwaschbecken

aus Edelstahl 1.4301, mit Handwaschbecken 400 x 400 x 250 
mm, Oberplatte mit dreiseitigem Wulstrand und hinterer Auf-
kantung 50 mm, mit Vorbereitung für Sensorarmatur und 
Befestigungslöchern für je einen Seifen- und einen Desinfekti-
onsmittelspendern SEIS-T (Seite 156), kleine Rückwand hinter 
Handwaschbecken, mit 2 Flügeltüren, Türausschnitt mit dahinter 
befindlichem Papierhandtuchspender, Drahtgitterpapierkorb 
hinter einer der Flügeltüren, höhenverstellbare Kunststofffüße

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

1600 x 600 x 900 SRT_SPT_16-6_R Handwaschbecken rechts

1600 x 600 x 900 SRT_SPT_16-6_L Handwaschbecken links

Schranktisch mit Handwaschbecken

aus Edelstahl 1.4301, mit Handwaschbecken 400 x 400 x 250 
mm, Oberplatte mit dreiseitigem Wulstrand und hinterer Aufkan-
tung 50 mm, mit Vorbereitung für Sensorarmatur und Befesti-
gungslöchern für je einen Seifen- und einen Desinfektionsmittel-
spender SEIS-T (Seite 156), Rückwand hinter Handwaschbecken 
und Trennwand 200 mm hoch zu Ablage-/Arbeitsfläche, mit 3 
Flügeltüren, Türausschnitt mit dahinter befindlichem Papierhand-
tuchspender, Drahtgitterpapierkorb hinter einer der Flügeltüren, 
höhenverstellbare Kunststofffüße

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

2000 x 600 x 900 SRT_SPT_20-6_R Handwaschbecken rechts

2000 x 600 x 900 SRT_SPT_20-6_L Handwaschbecken links

Passende Schneid-

brettauflagen zu diesen 

Schranktischen liefern wir 

Ihnen auf Anfrage gern.

Eine vielfältige Auswahl an Spülen, Tischen und 
Schranktischen aus Edelstahl zur Einrichtung Ihres 
Vorbereitungsbereiches finden Sie ab Seite 10.

Fischvorbereitung und -verkauf
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Backshopregal - Brötchenmodul offene Ware

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet
Das Modul ist gefertigt aus einer stabilen Rahmenkonstruktion aus Edelstahl 
Profilrohr. Die Kanteneinfassung der Schrägauslage, die schräg gestellten 
Ausleger sowie der umlaufende Sockelabschluss sind in Edelstahl ausgeführt. 
Das Modul besteht aus einer unteren Schrägauslage mit herausnehmbarem 
Edelstahl-Krümelblech und einem herausnehmbaren Buchenrost natur. Über der 
unteren Schrägauslage befinden sich drei Ausleger aus Edelstahl. In die Ausle-
ger integriert ist jeweils eine TL-Lampe 30 W mit Acryl-Schutzabdeckung und je 
2 Führungsschienen für die eingebrachten Buchenroste natur. Vor den oberen 
Auslegern befinden sich vier Frontklappen aus ESG 6 mm mit Edelstahl-Griff. Die 
farbigen Flächen bestehen aus robusten und leicht zu reinigenden HPL-Platten. 
Das Modul ist elektrisch komplett verdrahtet und steckerfertig anzuschließen.

B x T x H Artikelnummer

1250 x 800 x 1670 BSR_BM

Backshopregal - Grundmodul verpackte Ware

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet 
Das Modul ist gefertigt aus einer stabilen Rahmenkonstruktion aus Edelstahl 
Profilrohr. Die Kanteneinfassung der Schrägauslage, die schräg gestellten Aus-
leger sowie der umlaufende Sockelabschluss sind in Edelstahl ausgeführt. Das 
Modul besteht aus einer unteren Schrägauslage mit herausnehmbarem Edelstahl-
Krümelblech und einem herausnehmbaren Buchenrost natur. Über der unteren 
Schrägauslage befinden sich drei Ausleger aus Edelstahl. In die Ausleger inte-
griert ist jeweils eine TL-Lampe 30 W mit Acryl-Schutzabdeckung und je  
2 Führungsschienen für die eingebrachten Buchenroste natur. Die farbigen 
Flächen bestehen aus robusten und leicht zu reinigenden HPL-Platten. Das Modul 
ist elektrisch komplett verdrahtet und steckerfertig anzuschließen.

B x T x H Artikelnummer

1250 x 800 x 1670 BSR_GM

Auf Anfrage könne diese Backshopregale auch 

fahrbar mit zwei Lenkrollen mit Stopp und zwei 

Bockrollen geliefert werden. 

Vielfältige Edelstahl-Einrichtungsgegenstände für 

die Backstube finden Sie ab Seite 64

BackwarenVerkauf
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Backshopregal - Baguettemodul verpackte Ware

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet
Das Modul ist gefertigt aus einer stabilen Rahmenkonstruktion aus Edelstahl Pro-
filrohr. Die Kanteneinfassung der Schrägauslage, die schräg gestellten Ausleger 
sowie der umlaufende Sockelabschluss sind in Edelstahl ausgeführt. Das Modul 
besteht aus einer unteren Schrägauslage mit herausnehmbarem Edelstahl-
Krümelblech, vier Warentrennern aus Edelstahl für das senkrechte Einbringen 
von Baguettebroten und einem herausnehmbaren Buchenrost natur. Die ge-
samte Schrägauslage ist über einen Vollauszug nach hinten ausziehbar. Über der 
unteren Schrägauslage befinden sich zwei Ausleger aus Edelstahl. In die Ausleger 
integriert ist jeweils eine TL-Lampe 30 W mit Acryl-Schutzabdeckung und je 2 
Führungsschienen für die eingebrachten Buchenroste natur. Die farbigen Flächen 
bestehen aus robusten und leicht zu reinigenden HPL-Platten. Das Modul ist 
elektrisch komplett verdrahtet und steckerfertig anzuschließen.

B x T x H Artikelnummer

1250 x 800 x 1670 BSR_BGM

Backshopregal - Brotmodul offene Ware

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet 
Das Modul ist gefertigt aus einer stabilen Rahmenkonstruktion aus Edelstahl 
Profilrohr. Die Kanteneinfassung der Schrägauslage, die schräg gestellten 
Ausleger sowie der umlaufende Sockelabschluss sind in Edelstahl ausgeführt. 
Das Modul besteht aus einer unteren Schrägauslage mit herausnehmbarem 
Edelstahl-Krümelblech und einem herausnehmbaren Buchenrost natur. Über der 
unteren Schrägauslage befinden sich fünf Ausleger aus Edelstahl. In die Ausle-
ger integriert ist jeweils eine TL-Lampe 30 W mit Acryl-Schutzabdeckung und je 
2 Führungsschienen für die eingebrachten Buchenroste natur. Vor den oberen 
Auslegern befinden sich 12 Edelstahl-Sicherungsbügel gegen das Zurücklegen 
der entnommenen Ware sowie 12 Frontklappen aus ESG 6 mm mit Edelstahl-
Griff. Die farbigen Flächen bestehen aus robusten und leicht zu reinigenden 
HPL-Platten. Das Modul ist elektrisch komplett verdrahtet und steckerfertig 
anzuschließen.

B x T x H Artikelnummer

1250 x 800 x1960 BSR_BRM

Warentrenner für Backshopregal
aus Edelstahl 1.4301, Formblech mit aufgeschraubter Buchen-
leiste und ESG-Glasscheibe

B x T x H Artikelnummer

400 x 150 x 6 BSR_WT

Preisschildhalter für Backshopregal
aus Edelstahl 1.4301, Formblech für bauseitige Preisauszeichnung, 
aufsteckbar auf oberen bzw. unteren Auslegern

Artikelnummer Anmerkung

BSR_PSHO aufsteckbar auf oberen Auslegern

BSR_PSHU aufsteckbar auf unteren Auslegern

B x T x H Artikelnummer

1165 x 780 x 30 BSR_BR1

1165 x 600 x 45 BSR_BR2

Buchenrost für Backshopregal
Buche natur

BackwarenVerkauf

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Vorbereitungstisch  
für Conveniencezubereitung

aus Edelstahl 1.4301, stabiler Vorbereitungstisch mit Schiebe-
galerie für Zutaten oder Verpackungen,  deutlicher Zeitgewinn 
bei der Vorbereitung von Salaten,  Backwaren und anderen 
Convenienceprodukten, effizientes Arbeiten durch weniger 
Handgriffe und kurze Wege, Schiebegalerie aus Edelstahl im 
Format 2/1 GN mit Kunststoff-Kufen, Unterbau in U-Form, Füße 
höhenverstellbar

L x B x H Artikelnummer

1800 x 750 x 900 VTC

Option: 4 Lenkrollen, 2 

mit Stopp, andere Maße 

auf Anfrage

Profitieren Sie vom Trend hin zu Convenience-Produkten!  
Wir beraten Sie bei der Gestaltung und Ausstattung von Vorbereitungsbereichen und Schnippelküchen zur 
effizienten Produktion von frischen Salaten, Säften, sowie geschnittenem Obst und Gemüse.

Wir planen Ihre Schnibbel-
küche individuell nach Ihren 
Anforderungen und räumlichen 
Gegebenheiten.

Obst-/Gemüsevorbereitung und -verkauf
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Universalschneider Gemüse

aus Edelstahl, leichte Reinigung, wartungsarmer Betrieb, opti-
mierte Sicherheitskomponenten machen Verletzungen durch 
rotierende Messer nahezu unmöglich, inkl. neue Spezial-Aus-
wurfscheibe,  Stundenleistung bis zu 150 kg, Gewicht: 24 kg,  
5 Jahre Garantie

eine Scheibendrehzahl: 

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

235 x 550 x 560 GEMS Gemüseschacht aus Kunststoff, 250 U/

min, Leistung 230 V & 400 V 0,55 kW

235 x 550 x 560 GEMS_VA Gemüseschacht aus Edelstahl, 250 U/min, 

Leistung 230 V & 400 V 0,55 kW

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

235 x 550 x 560 GEMS_2 Gemüseschacht aus Kunststoff, 125 und 

250 U/min, Leistung 400 V 0,26 & 0,6 kW

235 x 550 x 560 GEMS_2_VA Gemüseschacht aus Edelstahl, 125 und 

250 U/min, Leistung 400 V 0,26 & 0,6 kW

zwei Scheibendrehzahlen

Passende Schneid-

scheiben mit vielfältigen 

Einsatzmöglichkeiten 

finden Sie auf der 

nächsten Dopellseite

Schneidescheibe E 

Artikelnummer Schneidstärke / Verwendung

GEMS_E1 Schneidstärke 1 mm / für Gurken, Karotten, Zwiebelringe, 

Weißkraut

GEMS_E2 Schneidstärke 2 mm / für Gurken, Karotten, Zwiebelringe, 

Weißkraut

GEMS_E3 Schneidstärke 3 mm / Grobschnitt für Gurken, Karotten, Zwiebel-

ringe, Weißkraut

GEMS_E4 Schneidstärke 4 mm / Grobschnitt für Gurken, Kartotten, Zwiebel-

ringe, Weißkraut

GEMS_E5 Schneidstärke 5 mm /  für Tomaten, Zitrusfrüchte, Bananen, Apfel- 

und Zwiebelringe, gekochte Kartoffeln, Champions, Sellerie

GEMS_E6 Schneidstärke 6 mm / für Tomaten, Zitrusfrüchte, Bananen, Apfel- 

und Zwiebelringe, gekochte Kartoffeln, Champions, Sellerie

GEMS_E8 Schneidstärke 8 mm / zur Verwendung mit Würfelgitter und für 

grobe Schnitte

GEMS_E10 Schneidstärke 10 mm / zur Verwendung mit Würfelgitter und für 

grobe Schnitte

GEMS_E14 Schneidstärke 14 mm /  zur Verwendung mit Würfelgitter und für 

grobe Schnitte

Obst-/Gemüsevorbereitung und -verkauf

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Schneidescheibe S

Artikelnummer Schneidstärke/Verwendung

GEMS_S1 Schneidstärke 1 mm / für sehr weiche Materialien

GEMS_S2 Schneidstärke 2 mm / für sehr weiche Materialien

Pommesscheibe B

Artikelnummer Schneidstärke/Verwendung

GEMS_B6 Schneidgatter für 6 mm starke Pommes, nur verwendbar in Verbindung mit Schneidescheiben Typ E

GEMS_B8 Schneidgatter für 8 mm starke Pommes, nur verwendbar in Verbindung mit Schneidescheiben Typ E

GEMS_B10 Schneidgatter für 10 mm starke Pommes, nur verwendbar in Verbindung mit Schneidescheiben Typ E

Würfelgitter D

Artikelnummer Schneidstärke/Verwendung

GEMS_D8x8 Würfelgatter für 8 mm Würfel, nur verwendbar in Verbindung mit Schneidescheiben Typ E

GEMS_D10x10 Würfelgatter für 10 mm Würfel, nur verwendbar in Verbindung mit Schneidescheiben Typ E

GEMS_D12x12 Würfelgatter für 12 mm Würfel, nur verwendbar in Verbindung mit Schneidescheiben Typ E

GEMS_D20x20 Würfelgatter für 20 mm Würfel, nur verwendbar in Verbindung mit Schneidescheiben Typ E

Stäbchenscheibe H

Artikelnummer Schneidstärke/Verwendung

GEMS_H2,5 Stäbchenscheibe für Julienneschnitt 2,5 mm

GEMS_H4 Stäbchenscheibe für Julienneschnitt 4 mm

GEMS_H6 Stäbchenscheibe für Julienneschnitt 6 mm

GEMS_H8 Stäbchenscheibe für Julienneschnitt 8 mm

GEMS_H10 Stäbchenscheibe für Julienneschnitt 10 mm

Scheibenständer
für bis zu 20 Scheiben

Artikelnummer

GEMS_ST

Obst-/Gemüsevorbereitung und -verkauf
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Reibescheibe Z

Artikelnummer Schneidstärke/Verwendung

GEMS_Z2 Reibescheibe 2 mm für Karotten, Brot und Nüsse

GEMS_Z3
Reibescheibe 3 mm für Sellerie, Karotten, Rohkostsalate, Wal-

dorfsalate, Nüsse, Käse, Schokolade

GEMS_Z4
Reibescheibe 4 mm für Sellerie, Karotten, Rohkostsalate, Wal-

dorfsalate, Pizzakäse, Nüsse, Schokolade

GEMS_Z7 Reibescheibe 7 mm für Schweizer Rösti, Rettichsalat, Pizzakäse

Reibescheibe PZ 7 mm

Artikelnummer Schneidstärke/Verwendung

GEMS_PZ7 Reibescheibe 7 mm für Mozzarellasticks

Reibescheibe DT 9 mm

Artikelnummer Schneidstärke/Verwendung

GEMS_DT9 Reibescheibe 9 mm für Mozzarellasticks

Reibescheibe 4 PZ 8 mm

Artikelnummer Schneidstärke/Verwendung

GEMS_4PZ Reibescheibe 8 mm für runde Mozzarellastäbchen

Einstellbare Schneidescheibe Vario X 1 bis 8 mm
von 1 bis 8 mm einstellbar, nicht verwendbar als Schneidescheibe 
für Würfelgitter oder Pommesscheiben

Artikelnummer

GEMS_Vario

Ersatzmesser für E-Scheiben
Ersatzmesser für alle E-Scheiben, links und rechts verwendbarArtikelnummer

GEMS_EME

Ersatzmesser für Vario-Scheiben
Ersatzmesser für Vario-Scheibe X 1 bis 8 mmArtikelnummer

GEMS_EMVario

Reibescheibe V < 1 mm

Artikelnummer Schneidstärke/Verwendung

GEMS_V Reibescheibe extra fein für Paniermehl, Parmesankäse, Nüsse

Obst-/Gemüsevorbereitung und -verkauf

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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Orangenteiler

aus Edelstahl 1.4301, stabiler Doppelhandgriff aus 
Kunststoff, zum Teilen von Orangen in Sechstel-Stücke,  
auch für Kartoffeln geeignet

B x T x H Artikelnummer

390 x 350 x 400 ORANT

Apfelteiler

aus Edelstahl 1.4301, stabiler Doppelhandgriff aus 
Kunststoff, zum Teilen von Äpfeln in Achtel-Stücke

B x T x H Artikelnummer

380 x 350 x 580 APFT

Frucht-Elektroschäler

Kunststoffgehäuse, das Messer fährt beim Schneiden die Frucht 
systematisch ab, Anschlusswert 18 W/230 V/50 Hz

B x T x H Artikelnummer

165 x 230 x 250 APFS

Schokoladentemperiergerät

aus Edelstahl, zur Veredelung Ihrer Früchte, bestehend aus 
Wasserbad Größe GN 1/1, 200 mm tief, mit Wasserablaufhahn, 
inklusive GN 1/1 Behälter 200 mm tief mit Edelstahldeckel mit 
Ausschnitt, Anschlusswert: 1,2 kW 230V, Gewicht 9 kg, inklusi-
ve 2 GN1/2 100 mm tief

B x T x H Artikelnummer

355 x 550 x 295 SCH_TMPG

GN-Behälter in alterna-

tiven Größen finden Sie 

auf Seite 81

Obst-/Gemüsevorbereitung und -verkauf
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Ananasschäler Tischgerät

aus Edelstahl 1.4301, Betätigung über Handhebel, Sicherheitsarretierung für 
2-Handablauf, nach dem manuellen Abschneiden von Kopf und Ende wird die 
Ananas mit dem Gerät in einer Hebelbetätigung geschält und entkernt, Standard-
Messersatz mit Durchmesser 89 mm, untere Aufnahme für 1/1 GN-Behälter 
(muss separat bestellt werden), Gewicht 18 kg

B x T x H Artikelnummer

450 x 390 x 720 ANASS_T

Zusatzmesser für Ananasschäler

Artikelnummer Anmerkung

ANASS_T_ZMK Zusatzmesser für Ananasschäler, klein mit Durchmesser 74 mm

ANASS_T_ZMM Zusatzmesser für Ananasschäler, mittel mit Durchmesser 95 mm

ANASS_T_ZMG Zusatzmesser für Ananasschäler, groß mit Durchmesser 102 mm

Ananasschäler Tischmodell

aus Edelstahl, inkl. 1 Auffangschale sowie 1 Messer und Stössel nach  
Kundenwunsch, Messer und Stößel sind in folgenden Größen erhältlich 
5er/6er/7er/8er

B x T x H Artikelnummer

380 x 400 x 600 / 950 ANASS_T2

Lieferung ohne GN-

Behälter. Passende 

GN-Behälter finden Sie 

auf Seite 81

Ananas-Scheibenschneider

aus Edelstahl, mit 8 Klingen, zum Auflegen auf Ananasschäler nach Abschälen 
und Entkernen der Ananas, passend für ANASS_T2 und ANASS_ST

B x T x H Artikelnummer

380 x 400 x 600/950 ANASS_ZB

Ananasschäler Standmodell

aus Edelstahl, inkl. 1 Auffangschale sowie 1 Messer und Stössel nach 
Kundenwunsch, Messer und Stößel sind in folgenden  
Größen erhältlich 5er/6er/7er/8er

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

470 x 520 x 1250 /1600 ANASS_ST stationär

470 x 520 x 1250 /1600 ANASS_ST_R mit zwei Rollen

Obst-/Gemüsevorbereitung und -verkauf
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Melonenteiler Tischgerät

aus Edelstahl 1.4301, mit Standfüßen aus Kunststoff, inklusive 
Gitter für 6er oder 8er Teilung

B x T x H Artikelnummer

355 x 550 x 295 MELT_T

Aubergine- und Zucchinischneider

aus Edelstahl 1.4301, für den manuellen Horizontalschnitt von 
Auberginen und Zucchinis in Scheiben mit einer Stärke von 
5,5 mm,  ideal für Grillscheiben, bis zu einer Länge von 230 mm 
und einer Höhe von 90 mm

B x T x H Artikelnummer

620 x 210 x 260 AUBS

Ersatzmesser für Melonenteiler 6er Teilung Artikelnummer

MELT_EM6

Artikelnummer

MELT_EM6
Ersatzmesser für Melonenteiler 8er Teilung 

kokosnussknacker

aus Edelstahl, zum sicheren und einfachen Knacken von Kokosnüssen, 
Tischmodell, inkl. Auffangschale

B x T x H Artikelnummer

250 x 250 x 550 KOKN_T

Obst-/Gemüsevorbereitung und -verkauf
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B x T x H Artikelnummer Anmerkung

260 x 380 x 580 TOMT8 Standard-Teilung: Achtel-Stücke

260 x 380 x 580 TOMT6 Standard-Teilung: Sechstel-Stücke

260 x 380 x 580 TOMT4 Standard-Teilung: Viertel-Stücke

Tomatenteiler Tischgerät vertikal

aus Edelstahl 1.4301, stabiler Doppelhandgriff aus Kunststoff, zum 
Teilen von Tomaten, auch für Früchte ohne Steine und Eier geeignet, 
Standard-Teilung: Achtel-, Sechstel- bzw. Viertel-Stücke, Unterstellen 
eines GN-Behälters möglich

Messersatz für Tomatenteiler
als Ersatz, wahlweise 1/4, 1/6 oder 1/8-TeilungArtikelnummer

TOMTMS

Tomatenschneider horizontal

aus Edelstahl 1.4301, für den manuellen Horizontalschnitt von 
Tomaten in Scheiben mit einer Stärke von 5,5 mm, Messer mit 
Zahnschliff, stabile Führung über Kunststoffblock

B x T x H Artikelnummer

200 x 480 x 280 TOMS

Messersatz für Tomatenschneider
für TOMS

Artikelnummer Anmerkung

TOMS_MSOH ohne Halterung

TOMS_MSMH mit Halterung

Salatschneider Tischgerät

aus Edelstahl 1.4301, Betätigung über Handhebel, robuster 
Schneidsatz aus Edelstahl und Kunststoff

B x T x H Artikelnummer

420 x 300 x 700 SALTS

Mandoline

aus Edelstahl 1.4301, Schnittstärken 2, 4, 7 und 10 mm, 
robuster Schneidsatz aus Edelstahl und Kunststoff

B x T x H Artikelnummer

MANDL

Lieferung ohne GN-

Behälter. Passende 

GN-Behälter finden Sie 

auf Seite 81

Lieferung ohne Schalen. 

Passende Schalen fin-

den Sie auf Seite 265

Obst-/Gemüsevorbereitung und -verkauf
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Käsereibe SANTOS 2N

professionelle Käsereibe, Leistung 600 W, Drehzahl 1500/1800 
U/min., Stundenleistung ca. 50 kg, Gehäuse weiß lackiert/
Edelstahl, 1 Liter Vorratsschublade aus Plexiglas, inklusive 
1 Standardscheibe 3 mm für Schweizer Käse, Gewicht: 14,5 kg, 
Anschlusswerte: 230 V/50 Hz

B x T x H Artikelnummer

420 x 250 x 350 KRSA2N

Parmesanscheibe für Käsereibe Santos 2N
Spezialscheibe zum Reiben von Parmesan und anderen 
Hartkäsesorten

B x T x H Artikelnummer

KRSA2N_PS

Käsereibe Parmesan

professionelle Käsereibe, Stundenleistung ca. 20 kg, Gehäuse 
Edelstahl poliert, Gewicht 9 kg, Leistung 380 W, 230 V/50 Hz
platzsparend dimensionierte Maschine mit großer Leistung, Ein-
satz der Motorbremse garantiert sofortigen Stopp der Reiberolle, 
die Reibe funktioniert mit einer Rolle aus eloxiertem Aluminium 
mit Edelstahlzähnen für die Verarbeitung von Parmesankäse, 
Brot, Keksen, Trockenfrüchten, nicht für Pizzakäse geeignet

B x T x H Artikelnummer

285 x 245 x 310 KRS20

Weitere Maschinen für die Käsevorbereitung und den -Verkauf 
wie zum Beispiel spezielle Aufschnittmaschinen mit
Teflonmesser, Käseteiler, größere Käsereiben und spezielle Ver-
packungslösungen bieten wir Ihnen auf Anfrage gern an.

Käsevorbereitung und -Verkauf
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POS-Probierstation

aus Edelstahl 1.4301, mit Probiertablett aus lebensmittelechtem 
Kunststoff (Optik Granit hell), Klarsicht-Abdeckglocke, Tablett-
niveau höhen- und neigungsverstellbar, Montagemöglichkeit für 
Dislay bzw. Werbetafel und Preisauszeichnung

B x T x H Artikelnummer

270 x 270 x 316 POSPS

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

360 x 740 x 200 DFVG_360 für bis zu 350 mm breite Folien

460 x 740 x 200 DFVG_460 für bis zu 450 mm breite Folien

510 x 740 x 200 DFVG_510 für bis zu 500 mm breite Folien

590 x 740 x 200 DFVG_590 für bis zu 580 mm breite Folien

Dehnfolienverpackungsgerät 

aus Edelstahl 1.4301, zur Handverpackung von Fleisch, Wurst, 
Käse und Obst, mit Abschneidesystem (rauchfreie Folienab-
trennung), Heizplatte 250 x 165 mm mit teflonbeschichteter 
Gewebefolie als Anti-Haft Schicht, Folienzuführung über Gleitla-
gerwalzen, Folienspannung durch justierbare Bremseinrichtung, 
vier verstellbare Füße für einen sicheren Stand, 230 V 50 Hz, 
Gewicht 10 - 15 kg, Verpackungsleistung ca. 400 Packungen/Std., 
Leistungsaufnahme: 400 W

Dehnfolienverpackungsgerät

aus Edelstahl 1.4301, aufgrund besonders kompakter Bauform 
auch für kleine Aufstellflächen geeignet, zum Verpacken von 
Käse, Fleischwaren, Obst und Gemüse mit und ohne Träger-
schalen, geeignet für Polyethylen- und PVC-Dehnfolien bis zu 
einer Breite von 450 mm, Trennen der Folie über einen dau-
erbeheizten Vierkantstab, Temperaturregelung 80 - 180 °C, 
Anschlußwerte 230 V/50 Hz, Leistungsaufnahme 400 W,  
Folienzuführung über Gleitlagerwalzen

B x T x H Artikelnummer Anmerkung

380 x 490 x 350 DFVG_380 für bis zu 350 mm breite Folien

480 x 490 x 350 DFVG_480 für bis zu 450 mm breite Folien

Alle Dehnfolienverpa-

ckungsgeräte können 

statt mit Vierkantstab 

auch mit Trenndraht 

geliefert werden.

Alternativ ist eine feste 

Teflonbeschichtung der 

Heizplatte möglich.

Dehnfolienverpackungsgerät

aus Edelstahl 1.4301, zum Verpacken von Obst, Gemüse, Käse 
und Fleischwaren auf Trägerschalen, geeignet für Polyethylen- 
und PVC-Dehnfolien bis zu einer Breite von 640 mm, Trennen 
der Folie über einen dauerbeheizten Vierkantstab, Temperaturre-
gelung 80 - 180 °C, Anschlußwerte 230 V/50 Hz, Leistungsauf-
nahme 420 W, Heizplatte 250 x 165 mm

B x T x H Artikelnummer

650 x 870 x 200 DFVG_650

Dieses Gerät kann 

optional auch mit einer 

Heizplatte in der Größe 

250 x 380 mm sowie 

mit Trenndraht geliefert 

werden.

Käsevorbereitung und -Verkauf
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Kühlschrank Edelstahl 700 Liter 
ohne/mit Glastür

aus Edelstahl 1.4301, 60 mm PU-Isolierung (FCKW-frei), Innen
raum in Hygieneausführung mit Rundungen R10, verdampferfrei-
er Innenraum, für 2/1 Gastro-Norm-Roste (3 Stück im Liefer
umfang enthalten), mit Innenbeleuchtung, verstellbare Roste 
und höhenverstellbare Füße, automatische Heißgas-Abtauung, 
HACCP-fähiger Thermostat mit Schnittstelle RS 485, Ein-/
Ausschalter, Kontrollleuchte, Kühlsystem bis max. 43°C UT, An-
schlusswert: 0,521 kW, 230 V/50 Hz, Brutto-Inhalt: 700 Liter, 
Netto-Inhalt: 597 Liter,  Gewicht: 160 kg, Betriebstemperatur:  
-2 bis +8°C, relative Luftfeuchte: 70-90 %, 
Innenmaße: (B x T x H): 590 x 675 x 1500 mm

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer Anmerkung

710 x 800 x 2070 KHG_KSVA700 ohne Glastür, durchgehende Edelstahl-Griffleiste

710 x 800 x 2070 KHG_KSVA700GT mit Glastür, Glastür mit aufgesetztem Griff

Kühlschrank Edelstahl 700 Liter Fisch

aus Edelstahl 1.4301, 60 mm PU-Isolierung (FCKW-frei), Innen-
raum in Hygieneausführung mit Rundungen R10, verdampferfreier 
Innenraum, mit kippsicheren Auflageschienen und 12 Kunststoff-
behälter 1/1 GN 100 mm hoch, durchgehende Edelstahl-Griff-
leiste, mit Innenbeleuchtung, verstellbare Roste und höhenver-
stellbare Füße, automatische Heißgas-Abtauung, HACCP-fähiger 
Thermostat mit Schnittstelle RS 485, Ein-/Ausschalter, Kontroll-
leuchte, Kühlsystem bis max. 43°C UT, 
Anschlusswert: 0,521 kW, 230 V/50 Hz, Brutto-Inhalt: 700 Liter, 
Netto-Inhalt: 597 Liter,  Gewicht: 160 kg, Betriebs-temperatur: -2 
bis +8°C, Relative Luftfeuchte: 70-90 %, Innenmaße: (B x T x H): 
590 x 675 x 1500 mm

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer

710 x 800 x 2070 KHG_KSVA700F

KHG_KSVA700GT

Tiefkühltaschenhalter

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, zur Montage auf 
Rundrohr-Rammschutz mit Durchmesser 42,4 mm, Einhänge-
lasche für Tiefkühltaschen, Fläche für Preisauszeichnung im 
Format 105 x 60 mm

B x T x H Artikelnummer

850 x 105 x 80 TKTH_1

Sollten Sie Fragen zur 

HACCP-Protokollierung 

von Lagertemperaturen 

haben, wenden Sie sich 

an unsere Fachberater.

Die Kondensatoren 

(Kühlgitter) von Kühl- 

und Tiefkühlgeräten 

sollten alle 3 Monate 

gereinigt werden. Dies 

garantiert eine korrekte 

Funktion und lange 

Lebensdauer.

Kühl- und Tiefkühlgeräte
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Tiefkühlschrank Edelstahl 700 Liter

aus Edelstahl 1.4301, 60 mm PU-Isolierung (FCKW-frei), 
Innenraum in Hygieneausführung mit Rundungen R10, verdamp-
ferfreier Innenraum, für 2/1 Gastro-Norm-Roste (3 Stück im 
Lieferumfang enthalten), Edelstahltür mit Griffleiste, mit Innen-
beleuchtung, verstellbare Roste und höhenverstellbare Füße, 
automatische Heißgas-Abtauung, HACCP-fähiger Thermostat mit 
Schnittstelle RS 485, Ein-/Ausschalter, Kontrollleuchte, Kühl
system bis max. 43°C UT, Anschlusswert: 0,811 kW, 230 V/50 
Hz, Brutto-Inhalt: 700 Liter, Netto-Inhalt: 597 Liter,  Gewicht: 
177 kg, Betriebstemperatur: -15 bis -25°C, 
Innenmaße: (B x T x H): 590 x 675 x 1500 mm

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer

710 x 800 x 2070 KHG_TKSVA700

Artikelnummer

KHG_ZRR
Rost Rilsan GN 2/1

Artikelnummer

KHG_ZRVA
Rost Edelstahl GN 2/1

Artikelnummer

KHG_ZRRB
Rost Rilsan 400/600 Bäckernorm/Euronorm

Artikelnummer

KHG_ZASVA
Auflageschienen Edelstahl (Paar) GN 2/1

Artikelnummer

KHG_ZFGVA
Fleischgehänge mit 3 S-Haken

Inneneinrichtung Bäckernorm
inkl. 16 Paar Auflageschienen für Bäckernorm 
400 x 600 mm

Artikelnummer

KHG_ZBE_VA

Wir liefern auch Geräte 

mit Zentralkühlungsan-

schluss

Kühl- und Tiefkühlgeräte
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Kühlschrank Edelstahl 400 Liter Fisch

steckerfertiger Umluft-Fischkühlschrank, Bruttoinhalt 400 l, Aus
stattung mit Volltür, Außenverkleidung aus Chromstahl, tiefgezo-
gener Innenbehälter aus weißem Polystyrol (HIPS), ohne Schmutz-
fugen, integrierter großer Reinigungsablauf mit Verschlussstopfen, 
serienmäßig 5 weiße Polycarbonat-Behälter, Euronorm 600 x 400 
mm, Behälterentnahme bei 90° Türöffnung möglich, Tür rechts 
angeschlagen mit Magnetdichtung, Griffmulde und Schloss; 
Türanschlag wechselbar, Energiesparisolierung mit 45 mm Stärke, 
höhenverstellbare CNS-Stellfüße (150/200 mm), elektronische 
Steuerung in 0,5 °C Schritten, mit integrierter HACCP-Kontroll-
funktion und Service-Alarm, Schutzart nach IP 65 für eine leichte 
Reinigung, elektrische Abtauung, Tiefe bei geöffneter Tür 1310 
mm, Innenmaße: 610 x 435 x 1450 mm

Fischschubkasten 40 Liter
Kunststoff weiß, mit Siebblech, 40 Liter

B x T x H Artikelnummer

600 x 400 x 210 KHG_ZFSK

Tiefkühlschrank weiSS 400 Liter

Bruttoinhalt 400 l, Außenverkleidung in weiß lackiertem Stahl-
blech, tiefgezogener Innenbehälter aus weißem Polystyrol (HIPS), 
ohne Schmutzfugen, 17 Rippen für den Rosteinschub in der Innen-
wand, serienmäßig 4 weiß rilsanierte Tragroste, Euronorm 600 x 
400 mm, Rostentnahme bei 90° Türöffnung möglich, Tür rechts 
angeschlagen, wechselbar, mit Magnetdichtung, ergonomischer 
Griffmulde und Schloss, Energiesparisolierung mit 45 mm Stärke, 
elektronische Steuerung mit integrierter HACCP-Kontrollfunktion 
und Service-Alarm, manuelle Abtauung und Tauwasserschale, mit 
2 Stellfüßen (+30 mm) vorn und 2 Rangierrollen hinten, Tiefe bei 
geöffneter Tür 1310 mm, Innenmaße: 610 x 435 x 1450 mm
Kältemittel: R 404 a/240 g, Kälteleistung: 881 W/VT -29 °C, 
Anschlusswert: 527 W/230 V, Energieverbrauch: 9,71 kWh/24h, 
Temperaturbereich-15 bis -24 °C bei 38 °C UT und 60 % RF, 
Klimaklasse: ST (+18 bis +38 °C), Gewicht 75 kg 

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer

703 x 619 x 1640 KHG_TKSST400

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer

703 x 620 x 1755 KHG_KSVA400F

Anschlusswert: 350 

W/230 V, Energiever-

brauch: 7,70 kWh/24h, 

Temperaturbereich: -6 

bis +6 °C bei 38 °C UT 

und 60 % RF, Relative 

Luftfeuchtigkeit: 85 bis 

%, Gewicht: 77 kg

Planungshinweis: 

Bauseits ist ein Boden-

ablauf erforderlich.

Kühl- und Tiefkühlgeräte
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Tiefkühlschrank für 100 Rückstellproben

außen Stahl weiß pulverbeschichtet, innen Kunststoff, Brut-
toinhalt: 80 l, mit 5 Edelstahlsystemblechen mit je 20 Pro-
bendosen (125 ml), Anschlusswert: 100 W/230 V/50 Hz, 
Energieverbrauch 0,82 kWh/24 Std., Kälteleistung 72 W/
VT -23 °C, Kältemittel R 134 a/50 g, Temperaturbereich: -10 
bis -15 °C bei 32 °C UT und 60 % RF, Bruttogewicht: 30 kg, 
Tiefkühlschrank mit stiller Kühlung, Polyurethan-Hartschaum 
(FCKW-frei), Tür mit Bügelgriff, Türanschlag rechts wechselbar, 
Thermostat, für manuelle Abtauung, höhenverstellbare Füße, 
Innenmaße: (B x T x H): 445 x 430 x 410 mm

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer

553 x 600 x 630 KHG_TKRSP1

Tiefkühlschrank für 160 Rückstellproben

außen Stahl weiß pulverbeschichtet, innen Kunststoff, Bruttoin-
halt: 190 l, mit 8 Edelstahlsystemblechen mit je 20 Probendosen 
(125 ml) und einem Schubfach, Anschlusswert: 90 W/230 V/50 
Hz, Energieverbrauch 0,86 kWh/24 Std., Kälteleistung 103 W/
VT -23°C, R 600 a/60 g, Temperaturbereich: -18 bis -28 °C bei 
32 °C UT und 60 % RF, Bruttogewicht: 56,7 kg, Tiefkühlschrank 
mit stiller Kühlung, Polyurethan-Hartschaum (FCKW-frei), Tür 
mit Bügelgriff, Türanschlag rechts wechselbar, Thermostat, für 
manuelle Abtauung, höhenverstellbare Füße, Innenmaße: 
(B x T x H): 418,5 x 412 x 993 mm

B x T x H (Außenmaße) Artikelnummer

600 x 631 x 1250 KHG_TKRSP2

Gastronorm Probenträger
mit 24 Probendosen, für jeden GN 1/1 oder GN 2/1 fähigen 
TK-Schrank

Artikelnummer

KHG_ZGNPT

Probendose KHG_ZPD 125 ml, Durchmesser 60 mm, Höhe 68 mm

Wechselblech KHG_WB20 mit 20 Probedosen 125 ml

Schildersatz KHG_ZSS mit Wochentagen, komplett

Tragrost weiß KHG_ZTR (L x B ) 600 x 400

Kühl- und Tiefkühlgeräte

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm
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A

Abfallkorb ........................................................................87
Ablagekorb .....................................................................186
Ablaufhahn für Großbehälter ............................................59
Abrollgerät für Bindfaden ..................................................93
Abtauwagen für Scherbeneis ..........................................282
Abtropfschale ................................................................159
Ananasschäler ...............................................................291
Ananas-Scheibenschneider ............................................291
Andrücker für Betäubungsfalle ........................................102
Ankerbolzen für Beton ....................................................184
Anti-Rutsch-Matte ............................................................84
Apfelteiler ......................................................................290
Arbeitsstuhl Edelstahl .......................................................17
Arbeitstisch mit Buchenholzplatte .....................................64
Astralon-Nummernschild ..................................................43
Aubergine- und Zucchinischneider ..................................292
Aufbewahrung von Arbeitskleidung .................................149
Aufnahmeelevator ..........................................................120
Auftauwagen ....................................................................50
Aufzugshalter .................................................................107
Ausgussbecken ................................................................74
Auslegeplatte Edelstahl ..................................................265
Auslegeplatte Melamin ...................................................265
Auslegeschale Melamin ..................................................265
Ausstattungszubehör ..........................................................9
Ausstellwagen ..................................................................68
Automatischer Schlauchaufroller ............................206, 208
Automatischer Spender für Überziehschuhe ...................188

B

Bäckereispüle ..................................................................65
Bäckereitisch ...................................................................64
Backshopregal .............................................................284 f
Bank für Kleiderspind oder Schrank ..................................34
Beistellhocker ..................................................................18
Berieselungsanlagen für Schweineställe .........................100
Berührungsfreie Kombinationsarmatur ............................152
Berührungslose Handdesinfektion Steripower .................161
Beschickungswaschanlage für Container ........................195
Beschickungswaschanlage für Kutterwägen ....................195
Beschickungswaschanlage für Rauch- und 
Stikkenwägen .................................................................196
Betäubungsbecken für Fische .........................................272
Betäubungsbox für Rinder und Schweine ........................101
Betäubungsbucht Schwein .............................................101
Betäubungsfalle Rind ....................................................102 f
Betäubungsfalle Schwein ................................................104
Betriebsraumschiebetür .................................................226
Betriebsraumtür ...........................................................224 f

Blättermagenspaltmaschine ...........................................147
Bodenablauf ................................................................250 ff
Bodengarderobe für Schürzenbügel ................................187
Bodenwaage zum Durchfahren .......................................127
Breitscheid ....................................................................107
Brüh- und Enthaarungsmaschine ....................................146
Buchtengatter Schwein/Rind........................................... 98

C

Computerschrank ............................................................45

D

Darm-Kot-Separator .......................................................146
Darmreinigungsmaschine ...............................................146
Datenlogger ...................................................................220
Deckel für Abtauwagen ..................................................282
Deckel für Edelstahleimer .................................................86
Deckel für Gastronorm-Behälter .......................................82
Dehnfolienverpackungsgerät ..........................................295
Desinfektionskabine für Bein- und Hornscheren ..............112
Desinfektionskabine für Spaltsäge ..................................112
Desinfektionsmatte ........................................................174
Desinfektionsmittelspender ............................................156
Desinfektionsvorrichtung für Entblute-Hohlstechmesser ..112
Desinfektionsvorrichtung für Roddingstab .......................112
Desinfektionswanne .......................................................174
Diagonalkreuz für Regalsystem .........................................27
Diamant-Schärfmaschine ...............................................138
Döner-Liegewagen ...........................................................56
Doppelstöckiger Garderobenschrank ...............................39f
Dornhakenstange ...........................................................123
Dosiergerät ....................................................................192
Dosierschaufel .................................................................95
Drainagering ..................................................................253
Drehkreuz ......................................................................163
Dreikant-Rauchspieß ........................................................55
Durchlauf-Desinfektionsbecken ......................................174
Durchlaufsohlenreiniger Basic .....................................165 ff
Durchlaufsohlenreiniger Plus .......................................169 ff
Durchlauf-Stiefelreinigungsmaschine ..............................176
Durchlaufwaschanlage für Kisten ....................................194

E

Edelstahleimer .................................................................86
Edelstahl-Elektro-Stapler ..................................................63
Edelstahlfensterprofil für Paneelwände ...........................242
Edelstahl-Nummernschild .................................................43
Edelstahl-Palettenregal .....................................................28
Edelstahl-Scherenhubtisch ...............................................80
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Edelstahl-Stapler Mittelmast .............................................63
Eingangskontrollgerät ..................................................162 ff
Eingangskontrollgerät Seifenspender ..............................157
Einkaufs- und Stapelwagen ...............................................48
Eisbereiter .....................................................................277
Eisbevorratungssystem ..................................................280
Eisschaufel ....................................................................282
Eisschaufel ......................................................................94
Eisvorratssilo .................................................................277
Eisvorratswagen .............................................................277
Elektro-Großviehwinde ...................................................107
Elektro-Hubwagen ............................................................62
Elektro-Kettenzug ...........................................................106
Elektroschaltkasten für Elevator ......................................122
Elevator .........................................................................120
Energiesäule ..................................................................260
Entblute-Hohlstechmesser ..............................................105
Entbluterinne .................................................................258
Enthäutepodest ..............................................................110
Enthäuter für Rinder .......................................................109
Enthäuter-Umlenkrolle ....................................................109
Enthufungsmaschine ......................................................147
Entnahmepodest ............................................................111
Entsorgung und Aufbereitung ...........................................97
Ersatzfolien für Insektenvernichter ................................216 f
Ersatzröhre für Insektenvernichter ................................216 f
Ersatzröhre für Messerdesinfektionsschrank ...................191
Erste-Hilfe-Schrank ..........................................................44
Eurokiste und Deckel .......................................................59
Euro-Norm-Regal ..............................................................30
Externe Wasserzulaufheizung .........................................281

F

Fächerschrank .................................................................42
Fahrbarer Hubtisch ..........................................................80
Fahrbares Regal ...............................................................30
Fahrschiene für Säge .....................................................119
Fahrschiene für Teleskop ................................................119
Farbpalette für Garderobenschränke ................................43
Fenster für Tür ............................................................224 ff
Fesselring ......................................................................105
Fettabscheider ...............................................................258
Feuerschutz-Drehtür...................................................... 234
FIFO-Lagersystem für Eurokisten ......................................30
Filetierlinie .....................................................................272
Filetiertisch mit Schiebetüren .........................................271
Fischdurchleuchtungsgerät ............................................271
Fischgrätenzange ...........................................................273
Fischpräsentationstheken ............................................270 f
Fischschaber .................................................................273
Fischvorbereitung und -verkauf .....................................263 f

Flachpalette .....................................................................60
Fleisch- und Thekenblech ...............................................264
Fleischerei und Schlachthauseinrichtungen ....................148
Fleischereitechnik ............................................................97
Fleischgehänge ..............................................................123
Fleischtransportwagen .....................................................56
Fleischtütenhalter ............................................................92
Fleischverladestelle mit Vordach ....................................241
Flossen-/Fischschere ....................................................273
Folienspender ................................................................267
Frosterwagen ...................................................................66
Frucht-Elektroschäler .....................................................290
Fülltisch ...........................................................................15
Fundamentrahmen für Plattformwaage ...........................128
Fundamentwanne für Plattformwaage .............................128

G

Gabelhubwagen .........................................................62, 63
Garderobenschrank ...................................................37, 38
Gastronorm-Behälter........................................................ 81
Gastronormwagen ............................................................52
Gehäuse- und Energiesysteme ........................................223
Geländer ........................................................................161
Geräteaufhängung ............................................................89
Gerätehalterleiste .............................................................89
Geschirrspülbrausenarmatur ............................................73
Gewerbespüle ...............................................................70 ff
Gewerbespüle mit Großbecken .........................................76
Gewürzbord .....................................................................25
Gewürzwagen ..................................................................59
Gitter-Ablageregal ..........................................................186
Gitterbox ..........................................................................61
GN1/1-Schneideplatte .....................................................84
Großbehälter aus Kunststoff .............................................59
Großviehwaage ..............................................................127
Gully ...........................................................................250 ff

H

Haarnetzspender ............................................................189
HACCP Schneidbrett ........................................................82
Hackblockbürste ..............................................................84
Hackfleischmesser .........................................................265
Hackklotz .........................................................................18
Hakenkranz ....................................................................123
Hakenwagen ..................................................................124
Halter für Tüten oder Packpapier ....................................267
Handdesinfektionsgerät .................................................160
Händetrockner ...............................................................159
Händetrockner ...............................................................168
Hand-Hygienecenter ......................................................163
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Handreinigung und -desinfektion .................................149 ff
Handschaufel ...................................................................94
Handschuhboxhalter ......................................................188
Handschuhhalterleiste ....................................................183
Handschuhreiniger .........................................................177
Handschuhtrockner ........................................................183
Handschuhtrockner ........................................................183
Handtuchspender ..........................................................158
Handwaschbecken .......................................................150 f
Handwaschbecken mit 2-Hand-Seifenspender ................157
Handwaschbecken-Kombination .......................................74
Handwaschrinne ............................................................154
Hebe- und Kippvorrichtungen .............................................9
Hebe-Kippmaschine stationär ...........................................78
Hebelmischer-Spültischbatterie ......................................153
Hochleistungshändetrockner ..........................................159
Höhenverstellbarer Arbeitstisch ........................................13
Höhenverstellbares Wandregal .........................................25
Hub- und Beschickungswagen ..........................................46
Hub- und Kippvorrichtung für Euro-Kisten .........................78
Hygienecenter ................................................................173
Hygieneeimer ...................................................................86
Hygieneschleuse Plus .....................................................171
Hygieneschleuse Varianten .............................................172
Hygieneschleusen .......................................................149 ff
Hygienestation ...............................................................173
Hygienetisch ....................................................................13
Hygienewand .................................................................173

I

Industrie-Wägeterminal ..................................................130
Insektenvernichter .......................................................216 f

K

Kaldaunenbecken ...........................................................145
Kaldaunenkarre ................................................................58
Kältemodul für Kühlzellen ...............................................243
Kanisterhalter ..............................................................208 f
Kanister-Kipphilfe ...........................................................208
Kantenschutz-Profil ......................................................244 f
Käsereibe ......................................................................294
Kastenrinne ...................................................................256
Kessel-Entleerhahn ........................................................135
Kesselschaber ..................................................................95
Kesselschwimmer ..........................................................135
Kettenspeicher ...............................................................106
Kippmaschine.................................................................. 79
Kippmobil ........................................................................79
Kistenwaschmaschine ....................................................193
Klappthermometer .........................................................218

Kleiderablage .................................................................186
Kleiderbügel ...................................................................186
Kleiderhaken ..................................................................184
Kleiderhakenleiste ..........................................................185
Kleiderspind .....................................................................33
Klemmrahmen für Tür ..................................................224 ff
Kniehebelarmatur für Handwaschbecken 1........................50
Kochkessel ....................................................................134
Kochsatte ........................................................................55
Kokosnussknacker .........................................................292
Kombispüle ....................................................................70 f
Konfiskat- und Abfallkühler .............................................144
Konfiskattonne ...............................................................145
Konfiskatwagen ..............................................................145
Kopfwaschkabinett .........................................................108
Kratztisch ......................................................................104
Kuchen- und Brot-Transportwagen ....................................68
Kufenbehälter ..................................................................46
Kugelmengmulde .............................................................48
Kühl- und Tiefkühlraumtür ohne Hebel ............................232
Kühl- und Tiefkühlzelle ....................................................243
Kühlbecken ......................................................................47
Kühlraum- und Wandgehänge ...........................................90
Kühlraumgehänge ..........................................................90 f
Kühlraumschiebetür .....................................................228 f
Kühlraumtür .................................................................227 f
Kühlraumtür ohne Hebel .................................................233
Kühlschrank für Fisch .............................................296, 298
Kunststoff -Transportroller ................................................49
Kunststoff-Hub- und Beschickungswagen ..........................47
Kupplungen.................................................................... 214
Kupplungen ....................................................................214

L

La Parmentiere Kutteleieinrichtungen ...............................97
Ladenstufentisch .............................................................14
Lagerregal für Euro-Kisten ................................................30
Landjägerformpresse .....................................................137
Lebensmittelschlauch ....................................................207
Lenkrollensatz ................................................................184
Lippendichtung ..............................................................253
Lochblecheinlage ...........................................................273

M

Magnetmesserhalter ........................................................85
Mandoline ......................................................................293
Mantelspender ...............................................................189
Maschinenhocker .............................................................18
Materialschrank ...............................................................31
Maueranker ...................................................................244
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Mechanischer Schlauchaufroller .....................................206
Mehlsackdepot fahrbar ....................................................69
Mehlsackwagen ...............................................................69
Mehlschaufel ...................................................................94
Mehrzweckschrank ..........................................................33
Melonenteiler .................................................................292
Mengmulde ......................................................................48
Messer- und Beildesinfektionsbecken .............................190
Messer- und Beilhalter .....................................................85
Messer-, Tüllen- und Scheibenhalter .................................85
Messerbox-Desinfektionsschrank ...................................193
Messerbox-Durchlaufmaschine .......................................193
Messerdesinfektionsbecken ...........................................190
Messerdesinfektionssammelbecken ...............................191
Messerdesinfektionsschrank ..........................................191
Messerhalter ............................................................85, 267
Messerkorb ....................................................................125
Messerkorbdesinfektionsbecken ....................................191
Messerkorbdesinfektionsmaschine .................................192
Messerkorbhalter ...........................................................125
Messerkorbwagen ..........................................................125
Mini-Datenlogger ............................................................220
Minirinne .......................................................................256
Mobiles Edelstahl-Handwaschbecken .............................155
Molkereidampfschlauch .........................................207, 209
Müllbehälter ...................................................................88 f
Müllbox ............................................................................88
Müllsackhalter ...............................................................87 f
Multifunktionale Reifepresse ..........................................136
Multischrank ....................................................................33
Multispender ..................................................................189

N

Nassband-Schärfmaschine .............................................138
Niederdruckschaumreinigung .........................................204
Niederdruckschaumsprühgerät .......................................200
NiTO Clean .................................................................200 ff

O

Obentürschließer .........................................................224 f
Orangenteiler .................................................................290
Organtransportwagen ....................................................124
Ozondesinfektion ...........................................................182

P

Packtisch .......................................................................10 f
Paneeldämmelement ......................................................242
Pansenentfettungsmaschine ...........................................146
Pansenreinigungsmaschine ............................................146

Papierkorb .....................................................................158
Pendeltür, Ganzmetall ....................................................234
Pendeltür, Klarsicht ........................................................237
Pendeltür, Kunststoff ....................................................236 f
Personenabsperrung ......................................................274
pH-Messgerät ................................................................221
Plattformwaage ..............................................................128
Portaldrehkreuz .............................................................238
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Hygieneoptimierte EdelstahlmöbeL
Reinraumeinrichtungen

HygIenic stainless Steel furniture  —  cleanroom furnishings



In Produktionsumgebungen, bei denen Sterilität und 
Reinheit gefordert sind, reichen die Hygieneeigenschaften 
marktüblicher Edelstahlmöbel nicht aus.

Wir kombinieren unsere achtzigjährige Erfahrung in der 
Edelstahlverarbeitung mit hoher Innovationsbereitschaft. 
So entstehen hygieneoptimierte Edelstahlmöbel mit 
einzigartigen Eigenschaften.

80 Jahre Erfahrung

Wir Konstruieren für sie

Wir planen für sie

Wir montieren für sie

		  Wir beraten sie

Production environments that require 
sterility and perfect hygiene cannot rely on 

stainless steel furnishings commonly available.

We combine 80 years of experience in 
working with stainless steel with a strong 
drive for innovative solutions. This results 

in hygienic stainless steel furniture with 
unparalleled characteristics.

Erfahrung trifft auf Innovation: 
Herausragende Produkte entstehen 

	
innovative produkte

Experience meets innovation:  
Extraordinary results are achieved

Bei uns erhalten Sie die kompetente Beratung, durchdachte 3D-Planung, 
hygieneoptimierte Konstruktion, maßgenaue CNC-Produktion und saubere 
Montage Ihrer Reinraummöbel aus einer Hand.

We provide competent advice, sophisticated 
3D design, hygienic construction, precise CNC 

manufacturing and proper installation of your 
cleanroom furnishings.

Wir Produzieren für Sie
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Die gute Reinigungsfähigkeit führt zu einem verkürzten Reini-
gungsprozess mit geringerem Chemieeinsatz – Ihre Betriebs-
kosten sinken. The easy-to-clean design saves time and cleaning 
agents in the cleaning procedures - your operating cost drops.

Absolut sicher

Absolut stabil

Die hygieneoptimierte Konstruktion verhindert versteckte Risiken 
– die Sterilität Ihrer Produktionsumgebung ist sichergestellt. 
The hygienic design ensures the elimination of hidden risks - 
the sterility of your production environment is guaranteed.

Die Stabilität und Verarbeitungsqualität gewährleistet eine sehr 
lange Lebensdauer - Sie profitieren von Betriebs- und Investi-
tionssicherheit. The stability and workmanship result in a long 
product lifetime - you benefit from predictable operations and 
investments.

Absolut sauber

Absolut schön Die ansprechende Optik steigert die Attraktivität des Arbeits-
platzes - die Motivation Ihrer Mitarbeiter steigt.
The attractive design provides a pleasant work environment - 
the motivation of your employees increases.
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FDA-konform
FDA-conform

Die für unsere Hygienemöbel eingesetzten Materialien sind 
FDA-konform.
The materials used for our hygienic furnishings are FDA-conform.

EHEDG-konform
EHEDG-conform

Zur Sicherstellung einer optimalen Reinigungsfähigkeit folgt unser 
Design im Hinblick auf Radien und Konstruktion den Gestaltungs-
kriterien des EHEDG. Die Oberflächenrauheit beträgt Ra = 0,8 µm 
oder weniger und ermöglicht so eine verlässliche Reinigung.
To ensure the cleanability of Sailer hygienic furnishings, our design follows 

the EHEDG guidelines with regard to radii and construction. The surface 

roughness is Ra = 0,8 µm or less and therefore ensures a reliable cleaning 

procedure.

unsere Ansprüche und auszeichnungen

GMP Reinheitsklasse A
GMP purity level A

Durch unabhängige Tests konnte belegt werden, dass bei Reinigung 
der speziellen Oberflächen der Sailer Hygienemöbel mit Reinstwasser 
(Worst-Case-Betrachtung) die Reinheitsklasse A (nach cEG-GMP) 
erreicht wird.
Independent tests have proven that purity level A (according to cEG-GMP) 

can be achieved by cleaning the special surfaces of Sailer hygienic furnishings 

with ultrapure water (worst-case-scenario).

Oberflächenreinheit 
nach VDI 2083 Blatt 9.1
Surface purity according to 
VDI 2083 sec. 9.1

Durch unabhängige Tests konnte belegt werden, dass unter An-
wendung von Standard-Reinigungsmethoden auf den speziellen 
Oberflächen der Sailer Hygienemöbel eine effiziente Beseitigung 
partikulärer Verunreinigungen besonders gut möglich ist.
Independent test have proven that particle contaminations can be removed 

very efficiently by applying standard cleaning procedures on the special 

surfaces of Sailer cleanroom furnishings.

Sollten Sie Fragen zu durchgeführten Tests oder unseren Maß-
stäben haben, stehen wir Ihnen jederzeit gern zur Verfügung	
For questions about conducted tests or standard compliance, feel 

free to contact us for further information.
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Zur Sicherstellung dieser Eigenschaften und unserer Qualität wurden 
Untersuchungen vom Fraunhofer Institut für Produktionstechnik und 

Automatisierung (IPA) durchgeführt.
To ensure our standards and quality, independent tests have been 	
conducted by the Fraunhofer Institute for Manufacturing Engineering and 
Automation (IPA).



Bügelgriffe	

Auf Wunsch können alle Türen und Auszüge auch 

mit leicht zu reinigenden Bügelgriffen versehen 

werden.

Doppelschalige Konstruktion	
Zur Vermeidung von Falzen, scharfen Kanten und 

Toträumen sind unsere hygieneoptimierten Edel-

stahlmöbel weitgehend doppelschalig konstruiert.

Dicht verschweißte Konstruktionen	
Die zentralen Konstruktionselemente der Edel-

stahlmöbel sind umlaufend  dicht verschweißt und 

somit hermetisch verschlossen. Schweißnähte 

sind so nachgearbeitet dass ein optisch gleichmä-

ßiges Bild und die entsprechende Oberflächenrau-

heit erreicht wird.

Fachböden
Die Fachböden können mit einer Flächenlast von 

bis zu 100 kg belastet werden.

Gelochte Oberflächen	
Auf Wunsch bieten wir Ihnen auch Lösungen mit 

gelochten Oberflächen an. 

Glasscheiben/Sichtfenster
Glasscheiben/Sichtfenster in Türen von Lager-

schränken oder Materialdurchreichen werden flä-

chenbündig eingebaut und mit einer umlaufenden, 

GMP-gerechten Versiegelung versehen. 

Material
Zusätzlich zu Edelstahl 1.4301 verarbeiten wir für 

Sie auch andere Werkstoffe wie z.B. Edelstahl 

1.4571 oder 1.4404.

Modulkörbe	

Unsere Schranksytsteme können auf Wunsch 

mit ISO-Modulsystemen und Modulkorbauszügen 

versehen werden.

Oberflächeneigenschaften	

Die Reinigbarkeit einer Oberfläche wird maß-

geblich durch die Oberflächenrauheit bestimmt. 

Alle Edelstahloberflächen unserer Möbel sind 

gebürstet und besitzen eine Oberflächenrauheit 

von Ra < 0,8 µm. 

Auf Wunsch realisieren wir auch andere Oberflä-

chenqualitäten.

Push2Open-Beschläge	
Auf Wunsch versehen wir Schranktüren und 

Schubladen mit speziellen Push2Open-Beschlä-

gen. Durch ein Antippen der markierten Pushflä-

che wird die Tür bzw. Schublade sanft geöffnet. 

Beim Schließen fungiert der Push2Open-Beschlag 

gleichzeitig als Zuhaltung.

Radien	

Alle Radien unserer Hygienemöbel ermögli-

chen eine einfache und sichere Reinigung und 

Desinfektion. Die Radien sind größer als durch die 

Richtlinien des EHEDG gefordert. Schrankinnen-

räume sind nahtlos ausgeführt und haben einen 

Innenradius von 15 mm. Dies übersteigt die 

Anforderungen nach DIN 18865-9 für Hygieneaus-

führung Typ H3.

Schlösser	

Auf Wunsch können unterschiedliche Schlossvari-

anten zum Einsatz kommen. Neben Zylinder-

schlössern können auch Zahlenschlösser oder 

Schließanlagen realisiert werden.

Sockelvarianten	
Wir bieten Ihnen verschiedene Sockellösungen zu 

allen unseren Produkten an. Zu diesen Lösungen 

gehören ein Standardsockel, ein Designsockel, 

sowie die Möglichkeit zur Montage auf Reinraum-

bodenprofilen.

Schrägdach	
Unsere Schrägdächer haben eine Neigung von 

30° Grad.

Scharniere	

Die eingesetzten Scharniere bestehen aus 

Edelstahl und sind dreidimensional einstellbar.  

Die Lagerung des Drehpunktes wurde im Hinblick 

auf eine Emission von Partikeln optimiert. Der 

flächenbündige Einbau im Türblatt erlaubt ein 

einfache Reinigung und Desinfektion.

Schubladenauszüge	
Schubladenauszüge werden als Vollauszüge 

realisiert. Sonderauszüge sowie Lösungen für 

besondere Belastungen bieten wir Ihnen auf 

Anfrage gern an.

Spülbecken	
Spülbecken werden grundsätzlich in einer 

Materialstärke von 2,0 mm gefertigt. Die Becken 

weisen einen Innenradius von 15 mm auf verfügen 

anstatt eines geschraubten Lochsiebs über einen 

gelaserten Lochkreis im Beckenboden.

Bow-shaped handles	
All doors and drawers can be fitted with easy to 

clean bow-shaped handles on request. 

Drawers	

Drawers can be extracted 100%. Special drawers 

and solutions for individual loads can be offered 

on request.

Perforated Surfaces for Airflow Passage	
Solutions with perforated surfaces for optimized 

airflow passage are available on demand. 

Glass panes/windows	
Glass panes and windows for storage cabinets 

and pass-through chambers are installed flush 

with the respective stainless steel frame and set 

in a GMP-compliant sealing.

Radiuses	

All radiuses of our hygienic furniture allow an easy 

cleaning and desinfection procedure. The radiuses 

exceed the standard set by EHEDG. The interiors 

of cabinets are seamless and feature a 15 mm 

interior radius. This exceeds requirements accor-

ding to DIN 18865-9 for hygienic design H3.

Hinges	

Our hinges are made from stainless steel and are 

3-dimensionally adjustable. The pivot point has 

been optimized to reduce particulate emissions. 

The flush installation allows easy cleaning and 

disinfection.

Locks	

We offer a wide range of locking solutions such 

as cylinder locks, combination locks or master 

key systems. 

Material 
Alternative to grade 304 stainless steel we can 

process other materials such as grade 316 or 

grade 316L for you.

Module basket system	
Our storage cabinets can be fitted with ISO modu-

le basket systems and module basket drawers.

Pedestal solutions	
We supply several pedestal solutions for all our 

floor installed products. Options include standard 

pedestals, design pedestal, or the possibility to 

install the furnishings on cleanroom floor profiles.

Push2Open-Fittings	
Cabinet doors and drawers can be fitted with 

special Push2Open-Fitting on request. By pushing 

slightly on the marked push-area, the door or, 

drawer is opened automatically. When closing the 

door or drawer, the Push2Open-Fitting acts as a 

closing mechanism. 

Shelves
Shelves can be loaded with an area load up to 

100 kg. 

Sink bowls	
Sink bowls are made from 2,0 mm stainless steel. 

The bowls feature a 15 mm interior radius and are 

fitted with a laser-cut drain strainer instead of a 

screw-type strainer. 

Slanted Tops	
Our slanted tops feature a 30° angle.

Surface properties	
The cleanability of surfaces is mainly determined 

by the roughness of the surface. All stainless 

steel surfaces of our furnishings feature a surface 

roughness of Ra < 0,8 µm. 

Other surface qualities can be realised on request.

Welded constructions	
Critical construction elements of the cleanroom 

furnishings are welded shut an therefore hermeti-

cally sealed. Welding seams are finished smoothly 

to provide a perfect surface with the desired 

surface roughness.

Die Ausführungsdetails unserer hygieneoptimierten Edelstahl-
möbel sind im Hinblick auf maximale Hygiene und einfache 
sowie sichere Reinigung und Desinfektion optimiert. Zahl-
reiche Optionen ermöglichen Ihnen die individuelle Anpassung 
der Einrichtungsgegenstände an Ihre Anforderungen.			 

All technical features of our hygienic stainless steel furniture have been 
optimized to provide maximum hygiene and facilitate easy and safe clea-
ning and disinfection. Numerous options allow a maximum customization 
of the furnishings according to your specifications and requirements
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B x T x H
W x D x H

Artikelnummer
Item number

800 x 600 x 45 HYG_ATI_TP2_45.06.08

1000 x 600 x 45 HYG_ATI_TP2_45.06.10

1200 x 600 x 45 HYG_ATI_TP2_45.06.12

1400 x 600 x 45 HYG_ATI_TP2_45.06.14

1600 x 600 x 45 HYG_ATI_TP2_45.06.16

1800 x 600 x 45 HYG_ATI_TP2_45.06.18

2000 x 600 x 45 HYG_ATI_TP2_45.06.20

800 x 700 x 45 HYG_ATI_TP2_45.07.08

1000 x 700 x 45 HYG_ATI_TP2_45.07.10

1200 x 700 x 45 HYG_ATI_TP2_45.07.12

1400 x 700 x 45 HYG_ATI_TP2_45.07.14

1600 x 700 x 45 HYG_ATI_TP2_45.07.16

1800 x 700 x 45 HYG_ATI_TP2_45.07.18

2000 x 700 x 45 HYG_ATI_TP2_45.07.20

800 x 800 x 45 HYG_ATI_TP2_45.08.08

1000 x 800 x 45 HYG_ATI_TP2_45.08.10

1200 x 800 x 45 HYG_ATI_TP2_45.08.12

1400 x 800 x 45 HYG_ATI_TP2_45.08.14

1600 x 800 x 45 HYG_ATI_TP2_45.08.16

1800 x 800 x 45 HYG_ATI_TP2_45.08.18

2000 x 800 x 45 HYG_ATI_TP2_45.08.20

Hygienetischplatte plan	
Hygienic table top flat

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebür-
stet, Konstruktion doppelschalig, umlau-
fend dicht verschweißt, radienförmiger 
Übergang zum Unterbau, Stärke 45 mm
made from grade 304 stainless steel, brushed 
finish, solid double-sided construction, completely 
sealed by welding, funnel-type connection to 
support frame, thickness 45 mm

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer
Item number

800 x 600 x 45 HYG_ATI_TP3_45.06.08

1000 x 600 x 45 HYG_ATI_TP3_45.06.10

1200 x 600 x 45 HYG_ATI_TP3_45.06.12

1400 x 600 x 45 HYG_ATI_TP3_45.06.14

1600 x 600 x 45 HYG_ATI_TP3_45.06.16

1800 x 600 x 45 HYG_ATI_TP3_45.06.18

2000 x 600 x 45 HYG_ATI_TP3_45.06.20

800 x 700 x 45 HYG_ATI_TP3_45.07.08

1000 x 700 x 45 HYG_ATI_TP3_45.07.10

1200 x 700 x 45 HYG_ATI_TP3_45.07.12

1400 x 700 x 45 HYG_ATI_TP3_45.07.14

1600 x 700 x 45 HYG_ATI_TP3_45.07.16

1800 x 700 x 45 HYG_ATI_TP3_45.07.18

2000 x 700 x 45 HYG_ATI_TP3_45.07.20

800 x 800 x 45 HYG_ATI_TP3_45.08.08

1000 x 800 x 45 HYG_ATI_TP3_45.08.10

1200 x 800 x 45 HYG_ATI_TP3_45.08.12

1400 x 800 x 45 HYG_ATI_TP3_45.08.14

1600 x 800 x 45 HYG_ATI_TP3_45.08.16

1800 x 800 x 45 HYG_ATI_TP3_45.08.18

2000 x 800 x 45 HYG_ATI_TP3_45.08.20

Hygienetischplatte mit 
rückseitiger Aufkantung
Hygienic table top with raised 
rear edge	

wie Tischplatte plan, Höhe der 
rückseitigen Aufkantung 80 mm
like table top flat, with raised rear edge 
height 80 mm

Hygienetischplatte mit 
partieller Kunststofffläche 
und rückseitiger Aufkantung
Hygienic table top with HD-PE 
inlay and raised rear edge
	
wie Tischplatte plan, Kunststoff-
platte aus PE-HD, Stärke der 
Kunststoffplatte 25 mm, Höhe der 
rückseitigen Aufkantung 80 mm
like table top plan, table top inlay made 
from HD-PE, thickness 25 mm, with raised 
rear edge height 80 mm
 
	

tischplatten für Hygienetische
Table tops for hygienic tables

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer
Item number

800 x 600 x 45 HYG_ATI_TP1_45.06.08

1000 x 600 x 45 HYG_ATI_TP1_45.06.10

1200 x 600 x 45 HYG_ATI_TP1_45.06.12

1400 x 600 x 45 HYG_ATI_TP1_45.06.14

1600 x 600 x 45 HYG_ATI_TP1_45.06.16

1800 x 600 x 45 HYG_ATI_TP1_45.06.18

2000 x 600 x 45 HYG_ATI_TP1_45.06.20

800 x 700 x 45 HYG_ATI_TP1_45.07.08

1000 x 700 x 45 HYG_ATI_TP1_45.07.10

1200 x 700 x 45 HYG_ATI_TP1_45.07.12

1400 x 700 x 45 HYG_ATI_TP1_45.07.14

1600 x 700 x 45 HYG_ATI_TP1_45.07.16

1800 x 700 x 45 HYG_ATI_TP1_45.07.18

2000 x 700 x 45 HYG_ATI_TP1_45.07.20

800 x 800 x 45 HYG_ATI_TP1_45.08.08

1000 x 800 x 45 HYG_ATI_TP1_45.08.10

1200 x 800 x 45 HYG_ATI_TP1_45.08.12

1400 x 800 x 45 HYG_ATI_TP1_45.08.14

1600 x 800 x 45 HYG_ATI_TP1_45.08.16

1800 x 800 x 45 HYG_ATI_TP1_45.08.18

2000 x 800 x 45 HYG_ATI_TP1_45.08.20

Hygienetische in Sondermaßen außerhalb des 

Standardprogramms liefern wir auf Anfrage.

We supply hygienic tables in custom dimensions 

on request.
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Unterbau mit H-Verstrebung
Support frame H-shape

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, komplett ver-
schweißte Konstruktion aus Edelstahlrundrohren, mit leicht 
zu reinigenden Radienübergängen
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, completely welded 
structure made from stainless steel tubes, easy-to-clean radii

Unterbauten für Hygienetischplatten
Support frame for hygienic table tops

Unterbau mit U-Verstrebung
Support frame U-shape	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, komplett ver-
schweißte Konstruktion aus Edelstahlrundrohren, mit leicht 
zu reinigenden Radienübergängen
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, completely welded 
structure made from stainless steel tubes, easy-to-clean radii

Höhe 600 mm für Sitzarbeitshöhe von 750 mm
Height 600 mm for total table height of 750 mm

für Tischplatte (B x T) 
for table top (W x D)

Artikelnummer
Item number

Artikelnummer
Item number

800 x 600 HYG_ATI_UBH_60.06.08 HYG_ATI_UBU_60.06.08

1000 x 600 HYG_ATI_UBH_60.06.10 HYG_ATI_UBU_60.06.10

1200 x 600 HYG_ATI_UBH_60.06.12 HYG_ATI_UBU_60.06.12

1400 x 600 HYG_ATI_UBH_60.06.14 HYG_ATI_UBU_60.06.14

1600 x 600 HYG_ATI_UBH_60.06.16 HYG_ATI_UBU_60.06.16

1800 x 600 HYG_ATI_UBH_60.06.18 HYG_ATI_UBU_60.06.18

2000 x 600 HYG_ATI_UBH_60.06.20 HYG_ATI_UBU_60.06.20

800 x 700 HYG_ATI_UBH_60.07.08 HYG_ATI_UBU_60.07.08

1000 x 700 HYG_ATI_UBH_60.07.10 HYG_ATI_UBU_60.07.10

1200 x 700 HYG_ATI_UBH_60.07.12 HYG_ATI_UBU_60.07.12

1400 x 700 HYG_ATI_UBH_60.07.14 HYG_ATI_UBU_60.07.14

1600 x 700 HYG_ATI_UBH_60.07.16 HYG_ATI_UBU_60.07.16

1800 x 700 HYG_ATI_UBH_60.07.18 HYG_ATI_UBU_60.07.18

2000 x 700 HYG_ATI_UBH_60.07.20 HYG_ATI_UBU_60.07.20

800 x 800 HYG_ATI_UBH_60.08.08 HYG_ATI_UBU_60.08.08

1000 x 800 HYG_ATI_UBH_60.08.10 HYG_ATI_UBU_60.08.10

1200 x 800 HYG_ATI_UBH_60.08.12 HYG_ATI_UBU_60.08.12

1400 x 800 HYG_ATI_UBH_60.08.14 HYG_ATI_UBU_60.08.14

1600 x 800 HYG_ATI_UBH_60.08.16 HYG_ATI_UBU_60.08.16

1800 x 800 HYG_ATI_UBH_60.08.18 HYG_ATI_UBU_60.08.18

2000 x 800 HYG_ATI_UBH_60.08.20 HYG_ATI_UBU_60.08.20

1 2

Höhe 750 mm für Steharbeitshöhe von 900 mm
Height 750 mm for total table height of 900 mm

für Tischplatte (B x T) 
for table top (W x D)

Artikelnummer
Item number

Artikelnummer
Item number

800 x 600 HYG_ATI_UBH_75.06.08 HYG_ATI_UBU_75.06.08

1000 x 600 HYG_ATI_UBH_75.06.10 HYG_ATI_UBU_75.06.10

1200 x 600 HYG_ATI_UBH_75.06.12 HYG_ATI_UBU_75.06.12

1400 x 600 HYG_ATI_UBH_75.06.14 HYG_ATI_UBU_75.06.14

1600 x 600 HYG_ATI_UBH_75.06.16 HYG_ATI_UBU_75.06.16

1800 x 600 HYG_ATI_UBH_75.06.18 HYG_ATI_UBU_75.06.18

2000 x 600 HYG_ATI_UBH_75.06.20 HYG_ATI_UBU_75.06.20

800 x 700 HYG_ATI_UBH_75.07.08 HYG_ATI_UBU_75.07.08

1000 x 700 HYG_ATI_UBH_75.07.10 HYG_ATI_UBU_75.07.10

1200 x 700 HYG_ATI_UBH_75.07.12 HYG_ATI_UBU_75.07.12

1400 x 700 HYG_ATI_UBH_75.07.14 HYG_ATI_UBU_75.07.14

1600 x 700 HYG_ATI_UBH_75.07.16 HYG_ATI_UBU_75.07.16

1800 x 700 HYG_ATI_UBH_75.07.18 HYG_ATI_UBU_75.07.18

2000 x 700 HYG_ATI_UBH_75.07.20 HYG_ATI_UBU_75.07.20

800 x 800 HYG_ATI_UBH_75.08.08 HYG_ATI_UBU_75.08.08

1000 x 800 HYG_ATI_UBH_75.08.10 HYG_ATI_UBU_75.08.10

1200 x 800 HYG_ATI_UBH_75.08.12 HYG_ATI_UBU_75.08.12

1400 x 800 HYG_ATI_UBH_75.08.14 HYG_ATI_UBU_75.08.14

1600 x 800 HYG_ATI_UBH_75.08.16 HYG_ATI_UBU_75.08.16

1800 x 800 HYG_ATI_UBH_75.08.18 HYG_ATI_UBU_75.08.18

2000 x 800 HYG_ATI_UBH_75.08.20 HYG_ATI_UBU_75.08.20

1 2

1 2

1 2

subject to change without notice – dimensions in mm
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Unterbau mit Ablageboden	
Support frame with bottom shelf	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Konstruktion aus 
Edelstahlrundrohren mit leicht zu reinigenden Radienübergängen, 
1 unterer Ablageboden, Höhe 750 mm für Steharbeitshöhe von 
900 mm, Höhe 600 mm für Sitzarbeitshöhe von 750 mm
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, completely welded 
structure made from stainless steel tubes, easy-to-clean radii, 1 bottom shelf, 
height 750 mm for total table height of 900 mm, height 600 mm for total table 
height of 750 mm

für Tischplatte (B x T) 
for table top (W x D)

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

800 x 600 HYG_ATI_UBA_60.06.08 HYG_ATI_UBA_75.06.08

1000 x 600 HYG_ATI_UBA_60.06.10 HYG_ATI_UBA_75.06.10

1200 x 600 HYG_ATI_UBA_60.06.12 HYG_ATI_UBA_75.06.12

1400 x 600 HYG_ATI_UBA_60.06.14 HYG_ATI_UBA_75.06.14

1600 x 600 HYG_ATI_UBA_60.06.16 HYG_ATI_UBA_75.06.16

1800 x 600 HYG_ATI_UBA_60.06.18 HYG_ATI_UBA_75.06.18

2000 x 600 HYG_ATI_UBA_60.06.20 HYG_ATI_UBA_75.06.20

800 x 700 HYG_ATI_UBA_60.07.08 HYG_ATI_UBA_75.07.08

1000 x 700 HYG_ATI_UBA_60.07.10 HYG_ATI_UBA_75.07.10

1200 x 700 HYG_ATI_UBA_60.07.12 HYG_ATI_UBA_75.07.12

1400 x 700 HYG_ATI_UBA_60.07.14 HYG_ATI_UBA_75.07.14

1600 x 700 HYG_ATI_UBA_60.07.16 HYG_ATI_UBA_75.07.16

1800 x 700 HYG_ATI_UBA_60.07.18 HYG_ATI_UBA_75.07.18

2000 x 700 HYG_ATI_UBA_60.07.20 HYG_ATI_UBA_75.07.20

800 x 800 HYG_ATI_UBA_60.08.08 HYG_ATI_UBA_75.08.08

1000 x 800 HYG_ATI_UBA_60.08.10 HYG_ATI_UBA_75.08.10

1200 x 800 HYG_ATI_UBA_60.08.12 HYG_ATI_UBA_75.08.12

1400 x 800 HYG_ATI_UBA_60.08.14 HYG_ATI_UBA_75.08.14

1600 x 800 HYG_ATI_UBA_60.08.16 HYG_ATI_UBA_75.08.16

1800 x 800 HYG_ATI_UBA_60.08.18 HYG_ATI_UBA_75.08.18

2000 x 800 HYG_ATI_UBA_60.08.20 HYG_ATI_UBA_75.08.20

Höhe 600 mm 
Height 600 mm

Höhe 750 mm 
Height 750 mm

Unterbauten für Hygienetischplatten
Support frame for hygienic table tops
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Elektrostatisch ableitfähige Rollen		
Electrostatically conductible castors	

elektrostatisch ableitfähige Rollen, Gehäuse aus Edelstahl,  
Raddurchmesser 100 mm
electrostatically conductible castor, chassis made from stainless steel, 
castor diameter 100 mm

	

Hygienerollen		
Hygienic castors		

Hygienerolle, Gehäuse aus Edelstahl, Raddurchmesser 100 mm
Hygienic castors, chassis made from stainless steel, castor diameter 100 mm
	

Artikelnummer/Item number Anmerkung/Remark

HYG_ATI_R1		

HYG_ATI_R1	S mit Feststeller/with locking device

Höhenverstellbare FüSSe
Height adjustable feet

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, Höhe 100 mm, 
höhenverstellbar von 90 bis 150 mm	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, height 
adjustable from 90 to 150 mm	

Artikelnummer/Item number

HYG_ATI_HF	

Haben Sie spezielle Anforderungen an Ihre Rollen? 
Wir beraten Sie gern.
Feel free to contact us for special castor requirements.

Artikelnummer/Item number Anmerkung/Remark

HYG_ATI_R2		

HYG_ATI_R2	S mit Feststeller/with locking device

subject to change without notice – dimensions in mm
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Zubehör für Hygienetische
Accessories for hygienic tables



B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

400 x 400 x 800 HYG_SRT_O_80.04.04 1000 x 500 x 800 HYG_SRT_O_80.05.10

500 x 400 x 800 HYG_SRT_O_80.04.05 1200 x 500 x 800 HYG_SRT_O_80.05.12

600 x 400 x 800 HYG_SRT_O_80.04.06 600 x 600 x 800 HYG_SRT_O_80.06.06

700 x 400 x 800 HYG_SRT_O_80.04.07 700 x 600 x 800 HYG_SRT_O_80.06.07

800 x 400 x 800 HYG_SRT_O_80.04.08 800 x 600 x 800 HYG_SRT_O_80.06.08

1000 x 400 x 800 HYG_SRT_O_80.04.10 1000 x 600 x 800 HYG_SRT_O_80.06.10

1200 x 400 x 800 HYG_SRT_O_80.04.12 1200 x 600 x 800 HYG_SRT_O_80.06.12

500 x 500 x 800 HYG_SRT_O_80.05.05 700 x 700 x 800 HYG_SRT_O_80.07.07

600 x 500 x 800 HYG_SRT_O_80.05.06 800 x 700 x 800 HYG_SRT_O_80.07.08

700 x 500 x 800 HYG_SRT_O_80.05.07 1000 x 700 x 800 HYG_SRT_O_80.07.10

800 x 500 x 800 HYG_SRT_O_80.05.08 1200 x 700 x 800 HYG_SRT_O_80.07.12

Hygieneschranktisch mit offenem Unterbau
Hygienic workstation with open understructure

HygieneSchranktische
Hygienic workstations

Hygieneschranktisch mit 2 zueinanderschlagenden Flügeltüren	
Hygienic workstation with two doors	

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

 800 x 400 x 800 HYG_SRT_2FL_80.04.08  800 x 600 x 800 HYG_SRT_2FL_80.06.08

 1000 x 400 x 800 HYG_SRT_2FL_80.04.10  1000 x 600 x 800 HYG_SRT_2FL_80.06.10

 1200 x 400 x 800 HYG_SRT_2FL_80.04.12  1200 x 600 x 800 HYG_SRT_2FL_80.06.12

 1400 x 400 x 800 HYG_SRT_2FL_80.04.14  1400 x 600 x 800 HYG_SRT_2FL_80.06.14

 800 x 500 x 800 HYG_SRT_2FL_80.05.08  800 x 700 x 800 HYG_SRT_2FL_80.07.08

 1000 x 500 x 800 HYG_SRT_2FL_80.05.10  1000 x 700 x 800 HYG_SRT_2FL_80.07.10

 1200 x 500 x 800 HYG_SRT_2FL_80.05.12  1200 x 700 x 800 HYG_SRT_2FL_80.07.12

 1400 x 500 x 800 HYG_SRT_2FL_80.05.14  1400 x 700 x 800 HYG_SRT_2FL_80.07.14
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aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Hygienekonstruktion 
doppelschalig, 1 Ablageboden, Korpushöhe 800 mm für Arbeitshöhe 
inkl. Unterbau von 900 mm	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, solid and hygienic double-sided 
construction, one interior shelf, height 800 mm for a total working height including 
the pedestal of 900 mm	



1 Schublade links
1 drawer left side

2 Schubladen links
2 drawers left side

3 Schubladen links
3 drawers left side

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

800 x 400 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.04.08 HYG_SRT_FLSL2_80.04.08 HYG_SRT_FLSL3_80.04.08

1000 x 400 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.04.10 HYG_SRT_FLSL2_80.04.10 HYG_SRT_FLSL3_80.04.10

1200 x 400 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.04.12 HYG_SRT_FLSL2_80.04.12 HYG_SRT_FLSL3_80.04.12

1400 x 400 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.04.14 HYG_SRT_FLSL2_80.04.14 HYG_SRT_FLSL3_80.04.14

800 x 500 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.05.08 HYG_SRT_FLSL2_80.05.08 HYG_SRT_FLSL3_80.05.08

1000 x 500 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.05.10 HYG_SRT_FLSL2_80.05.10 HYG_SRT_FLSL3_80.05.10

1200 x 500 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.05.12 HYG_SRT_FLSL2_80.05.12 HYG_SRT_FLSL3_80.05.12

1400 x 500 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.05.14 HYG_SRT_FLSL2_80.05.14 HYG_SRT_FLSL3_80.05.14

800 x 600 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.06.08 HYG_SRT_FLSL2_80.06.08 HYG_SRT_FLSL3_80.06.08

1000 x 600 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.06.10 HYG_SRT_FLSL2_80.06.10 HYG_SRT_FLSL3_80.06.10

1200 x 600 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.06.12 HYG_SRT_FLSL2_80.06.12 HYG_SRT_FLSL3_80.06.12

1400 x 600 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.06.14 HYG_SRT_FLSL2_80.06.14 HYG_SRT_FLSL3_80.06.14

800 x 700 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.07.08 HYG_SRT_FLSL2_80.07.08 HYG_SRT_FLSL3_80.07.08

1000 x 700 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.07.10 HYG_SRT_FLSL2_80.07.10 HYG_SRT_FLSL3_80.07.10

1200 x 700 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.07.12 HYG_SRT_FLSL2_80.07.12 HYG_SRT_FLSL3_80.07.12

1400 x 700 x 800 HYG_SRT_FLSL1_80.07.14 HYG_SRT_FLSL2_80.07.14 HYG_SRT_FLSL3_80.07.14

1 Schublade rechts
1 drawer right side

2 Schubladen rechts
2 drawers right side

3 Schubladen rechts
3 drawers right side

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

800 x 400 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.04.08 HYG_SRT_FLSR2_80.04.08 HYG_SRT_FLSR3_80.04.08

1000 x 400 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.04.10 HYG_SRT_FLSR2_80.04.10 HYG_SRT_FLSR3_80.04.10

1200 x 400 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.04.12 HYG_SRT_FLSR2_80.04.12 HYG_SRT_FLSR3_80.04.12

1400 x 400 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.04.14 HYG_SRT_FLSR2_80.04.14 HYG_SRT_FLSR3_80.04.14

800 x 500 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.05.08 HYG_SRT_FLSR2_80.05.08 HYG_SRT_FLSR3_80.05.08

1000 x 500 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.05.10 HYG_SRT_FLSR2_80.05.10 HYG_SRT_FLSR3_80.05.10

1200 x 500 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.05.12 HYG_SRT_FLSR2_80.05.12 HYG_SRT_FLSR3_80.05.12

1400 x 500 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.05.14 HYG_SRT_FLSR2_80.05.14 HYG_SRT_FLSR3_80.05.14

800 x 600 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.06.08 HYG_SRT_FLSR2_80.06.08 HYG_SRT_FLSR3_80.06.08

1000 x 600 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.06.10 HYG_SRT_FLSR2_80.06.10 HYG_SRT_FLSR3_80.06.10

1200 x 600 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.06.12 HYG_SRT_FLSR2_80.06.12 HYG_SRT_FLSR3_80.06.12

1400 x 600 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.06.14 HYG_SRT_FLSR2_80.06.14 HYG_SRT_FLSR3_80.06.14

800 x 700 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.07.08 HYG_SRT_FLSR2_80.07.08 HYG_SRT_FLSR3_80.07.08

1000 x 700 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.07.10 HYG_SRT_FLSR2_80.07.10 HYG_SRT_FLSR3_80.07.10

1200 x 700 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.07.12 HYG_SRT_FLSR2_80.07.12 HYG_SRT_FLSR3_80.07.12

1400 x 700 x 800 HYG_SRT_FLSR1_80.07.14 HYG_SRT_FLSR2_80.07.14 HYG_SRT_FLSR3_80.07.14

Hygieneschranktisch mit 1 Flügeltür, 1 – 3 Schubladen links
Hygienic workstation with one door , 1, 2 or 3 drawers (left side)

Hygieneschranktisch mit 1 Flügeltür, 1 – 3 Schubladen rechts
Hygienic workstation with one door, 1, 2 or 3 drawers (right side)

Abb. Schranktisch mit einer Flügeltür und einer Schublade links

Fig. Workstations with one door and one drawer (left side)

Abb. Schranktisch mit einer Flügeltür und zwei Schubladen links

Fig. Workstations with one door and two drawers (left side)

Abb. Schranktisch mit einer Flügeltür und drei Schubladen links

Fig. Workstations with one door and three drawers (left side)

subject to change without notice – dimensions in mm
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1 Schublade links
1 drawer left side

2 Schubladen links
2 drawers left side

3 Schubladen links
3 drawers left side

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

1200 x 400 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.04.12 HYG_SRT_2FLSL2_80.04.12 HYG_SRT_2FLSL3_80.04.12

1500 x 400 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.04.15 HYG_SRT_2FLSL2_80.04.15 HYG_SRT_2FLSL3_80.04.15

1800 x 400 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.04.18 HYG_SRT_2FLSL2_80.04.18 HYG_SRT_2FLSL3_80.04.18

1200 x 500 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.05.12 HYG_SRT_2FLSL2_80.05.12 HYG_SRT_2FLSL3_80.05.12

1500 x 500 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.05.15 HYG_SRT_2FLSL2_80.05.15 HYG_SRT_2FLSL3_80.05.15

1800 x 500 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.05.18 HYG_SRT_2FLSL2_80.05.18 HYG_SRT_2FLSL3_80.05.18

1200 x 600 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.06.12 HYG_SRT_2FLSL2_80.06.12 HYG_SRT_2FLSL3_80.06.12

1500 x 600 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.06.15 HYG_SRT_2FLSL2_80.06.15 HYG_SRT_2FLSL3_80.06.15

1800 x 600 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.06.18 HYG_SRT_2FLSL2_80.06.18 HYG_SRT_2FLSL3_80.06.18

1200 x 700 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.07.12 HYG_SRT_2FLSL2_80.07.12 HYG_SRT_2FLSL3_80.07.12

1500 x 700 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.07.15 HYG_SRT_2FLSL2_80.07.15 HYG_SRT_2FLSL3_80.07.15

1800 x 700 x 800 HYG_SRT_2FLSL1_80.07.18 HYG_SRT_2FLSL3_80.07.18 HYG_SRT_2FLSL3_80.07.18

1 Schublade rechts
1 drawer right side

2 Schubladen rechts
2 drawers right side

3 Schubladen rechts
3 drawers right side

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

1200 x 400 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.04.12 HYG_SRT_2FLSR2_80.04.12 HYG_SRT_2FLSR3_80.04.12

1500 x 400 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.04.15 HYG_SRT_2FLSR2_80.04.15 HYG_SRT_2FLSR3_80.04.15

1800 x 400 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.04.18 HYG_SRT_2FLSR2_80.04.18 HYG_SRT_2FLSR3_80.04.18

1200 x 500 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.05.12 HYG_SRT_2FLSR2_80.05.12 HYG_SRT_2FLSR3_80.05.12

1500 x 500 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.05.15 HYG_SRT_2FLSR2_80.05.15 HYG_SRT_2FLSR3_80.05.15

1800 x 500 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.05.18 HYG_SRT_2FLSR2_80.05.18 HYG_SRT_2FLSR3_80.05.18

1200 x 600 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.06.12 HYG_SRT_2FLSR2_80.06.12 HYG_SRT_2FLSR3_80.06.12

1500 x 600 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.06.15 HYG_SRT_2FLSR2_80.06.15 HYG_SRT_2FLSR3_80.06.15

1800 x 600 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.06.18 HYG_SRT_2FLSR2_80.06.18 HYG_SRT_2FLSR3_80.06.18

1200 x 700 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.07.12 HYG_SRT_2FLSR2_80.07.12 HYG_SRT_2FLSR3_80.07.12

1500 x 700 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.07.15 HYG_SRT_2FLSR2_80.07.15 HYG_SRT_2FLSR3_80.07.15

1800 x 700 x 800 HYG_SRT_2FLSR1_80.07.18 HYG_SRT_2FLSR3_80.07.18 HYG_SRT_2FLSR3_80.07.18

Abb. Schranktisch mit zwei Flügeltüren und zwei Schubladen links

Fig. Workstations with two doors and two drawers (left side)

Abb. Schranktisch mit zwei Flügeltüren und drei Schubladen rechts

Fig. Workstations with two doors and three drawers (right side)

Abb. Schranktisch mit zwei Flügeltüren und einer Schublade links

Fig. Workstations with two doors and one drawer (left side)

HygieneSchranktische
Hygienic workstations
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Hygieneschranktisch mit 2 zueinanderschlagenden Flügeltüren, 
1 – 3 Schubladen links	
Hygienic workstation with two doors and 1,2 or 3 drawers  (left side)	

Hygieneschranktisch mit 2 zueinanderschlagenden Flügeltüren, 
1 – 3 Schubladen rechts	
Hygienic workstation with two doors and 1,2 or 3 drawers (right side)	



Höhenverstellbare FüSSe	
Height adjustable feet

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff, Höhe 100 mm, 
höhenverstellbar von 90 bis 150 mm	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
height adjustable from 90 to 150 mm	

Artikelnummer/Item number

HYG_SRT_HF	

zubehör für
Schranktische
Accessories for workstations

Designsockel/Design pedestal

B x T /W x D Artikelnr./Item no. B x T/W x D Artikelnr./Item no

400 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.04 1500 x 500 HYG_SRT_SO1_10.05.15

500 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.05 1800 x 500 HYG_SRT_SO1_10.05.18

600 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.06 600 x 600 HYG_SRT_SO1_10.06.06

700 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.07 700 x 600 HYG_SRT_SO1_10.06.07

800 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.08 800 x 600 HYG_SRT_SO1_10.06.08

1000 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.10 1000 x 600 HYG_SRT_SO1_10.06.10

1200 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.12 1200 x 600 HYG_SRT_SO1_10.06.12

1400 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.14 1400 x 600 HYG_SRT_SO1_10.06.14

1500 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.15 1500 x 600 HYG_SRT_SO1_10.06.15

1800 x 400 HYG_SRT_SO1_10.04.18 1800 x 600 HYG_SRT_SO1_10.06.18

500 x 500 HYG_SRT_SO1_10.05.05 700 x 700 HYG_SRT_SO1_10.07.07

600 x 500 HYG_SRT_SO1_10.05.06 800 x 700 HYG_SRT_SO1_10.07.08

700 x 500 HYG_SRT_SO1_10.05.07 1000 x 700 HYG_SRT_SO1_10.07.10

800 x 500 HYG_SRT_SO1_10.05.08 1200 x 700 HYG_SRT_SO1_10.07.12

1000 x 500 HYG_SRT_SO1_10.05.10 1400 x 700 HYG_SRT_SO1_10.07.14

1200 x 500 HYG_SRT_SO1_10.05.12 1500 x 700 HYG_SRT_SO1_10.07.15

1400 x 500 HYG_SRT_SO1_10.05.14 1800 x 700 HYG_SRT_SO1_10.07.18

Standardsockel/Standard pedestal

B x T/W x D Artikelnr./Item no. B x T/W x D Artikelnr./Item no

400 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.04 1500 x 500 HYG_SRT_SO2_10.05.15

500 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.05 1800 x 500 HYG_SRT_SO2_10.05.18

600 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.06 600 x 600 HYG_SRT_SO2_10.06.06

700 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.07 700 x 600 HYG_SRT_SO2_10.06.07

800 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.08 800 x 600 HYG_SRT_SO2_10.06.08

1000 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.10 1000 x 600 HYG_SRT_SO2_10.06.10

1200 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.12 1200 x 600 HYG_SRT_SO2_10.06.12

1400 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.14 1400 x 600 HYG_SRT_SO2_10.06.14

1500 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.15 1500 x 600 HYG_SRT_SO2_10.06.15

1800 x 400 HYG_SRT_SO2_10.04.18 1800 x 600 HYG_SRT_SO2_10.06.18

500 x 500 HYG_SRT_SO2_10.05.05 700 x 700 HYG_SRT_SO2_10.07.07

600 x 500 HYG_SRT_SO2_10.05.06 800 x 700 HYG_SRT_SO2_10.07.08

700 x 500 HYG_SRT_SO2_10.05.07 1000 x 700 HYG_SRT_SO2_10.07.10

800 x 500 HYG_SRT_SO2_10.05.08 1200 x 700 HYG_SRT_SO2_10.07.12

1000 x 500 HYG_SRT_SO2_10.05.10 1400 x 700 HYG_SRT_SO2_10.07.14

1200 x 500 HYG_SRT_SO2_10.05.12 1500 x 700 HYG_SRT_SO2_10.07.15

1400 x 500 HYG_SRT_SO2_10.05.14 1800 x 700 HYG_SRT_SO2_10.07.18

Designsockel
Design pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, schräge Vorderfront
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
with rear recess for floor/wall radius, sloped front		

Standardsockel
Standard pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, mit 
rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, ideal zur Anarbeitung 
einer Hohlkehle		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear 
recess for floor/wall radius, ideal for connection of floor			 

subject to change without notice – dimensions in mm
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HygieneSpültische
Hygienic sink units

Hygienespültisch mit 1 Becken und Abtropffläche rechts
Hygienic sink unit with 1 bowl and draining board (right side)	
	

Hygienespültisch mit 1 Becken und Abtropffläche links
Hygienic sink unit with 1 bowl and draining board (left side)

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Hygienekonstruktion 
doppelschalig, mit 2 oder 3 Flügeltüren und einem Ablageboden,  
Korpushöhe 800 mm für Arbeitshöhe inkl. Unterbau von 900 mm,  
inklusive Pharmaspülbecken mit gelasertem Auslaufsieb
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, solid and hygienic double-sided 
construction, two oder three adjacent doors, one interior shelf, height 800 mm for a total 
working height including the pedestal of 900 mm, with pharma bowl and laser cut strainer 

Abtropffläche links
Draining board (left side)

Abtropffläche rechts
Draining board (right side)

B x T x H/W x D x H
Beckengröße (B x T x H)

Bowl dimension (W x D x H)

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

800 x 600 x 800 
325 x 425 x 250

HYG_S_L_80.06.08 HYG_S_R_80.06.08

1000 x 600 x 800 
425 x 425 x 250

HYG_S_L_80.06.10 HYG_S_R_80.06.10

1200 x 600 x 800 
525 x 425 x 300

HYG_S_L_80.06.12 HYG_S_R_80.06.12

1400 x 600 x 800 
625 x 425 x 300

HYG_S_L_80.06.14 HYG_S_R_80.06.14

800 x 700 x 800 
325 x 525 x 250

HYG_S_L_80.07.08 HYG_S_R_80.07.08

1000 x 700 x 800 
425 x 525 x 250

HYG_S_L_80.07.10 HYG_S_R_80.07.10

1200 x 700 x 800 
525 x 525 x 300

HYG_S_L_80.07.12 HYG_S_R_80.07.12

1400 x 700 x 800 
625 x 525 x 300

HYG_S_L_80.07.14 HYG_S_R_80.07.14
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Andere Beckenformen und 

-größen auf Anfrage.

Other custom bowl shapes 

and dimensions upon 

request.

Abb. Hygienespültisch mit einem Becken und Abtropffläche links

Fig. Hygienic sink unit with 1 bowl and draining board (left side)

Abb. Hygienespültisch mit einem Becken und Abtropffläche rechts

Fig. Hygienic sink unit with 1 bowl and draining board (right side)



Abtropffläche links
Draining board (left side)

Abtropffläche rechts
Draining board (right side)

(B x T x H) /(W x D x H)
Beckengröße (B x T x H)

Bowl dimension (W x D x H)

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

1200 x 600 x 800 
325 x 425 x 250

HYG_S_DL_80.06.12 HYG_S_DR_80.06.12

1500 x 600 x 800 
 425 x 425 x 250

HYG_S_DL_80.06.15 HYG_S_DR_80.06.15

1800 x 600 x 800 
 525 x 425 x 300

HYG_S_DL_80.06.18 HYG_S_DR_80.06.18

1200 x 700 x 800 

325 x 525 x 250

HYG_S_DL_80.07.12 HYG_S_DR_80.07.12

1500 x 700 x 800 
425 x 525 x 250

HYG_S_DL_80.07.15 HYG_S_DR_80.07.15

1800 x 700 x 800 
525 x 525 x 300

HYG_S_DL_80.07.18 HYG_S_DR_80.07.18

Hygienespültisch mit 2 Becken und Abtropffläche links
Hygienic sink unit with 2 bowls and draining board (left side)	

Hygienespültisch mit 2 Becken und Abtropffläche rechts
Hygienic sink unit with 2 bowls and draining board (right side)	

B x T x H/W x D x H
Beckengröße (B x T x H)

Bowl dimension (W x D x H)

Artikelnummer

Item number

800 x 600 x 800 
325 x 425 x 250

HYG_S_D_80.06.08

1000 x 600 x 800 
425 x 425 x 250

HYG_S_D_80.06.10

1200 x 600 x 800 
525 x 425 x 300

HYG_S_D_80.06.12

1400 x 600 x 800 
625 x 425 x 300

HYG_S_D_80.06.14

800 x 700 x 800 
325 x 525 x 250

HYG_S_D_80.07.08

1000 x 700 x 800 
425 x 525 x 250

HYG_S_D_80.07.10

1200 x 700 x 800 
525 x 525 x 300

HYG_S_D_80.07.12

1400 x 700 x 800 
625 x 525 x 300

HYG_S_D_80.07.14

Hygienespültisch mit 2 Becken ohne Abtropffläche	
Hygienic sink unit with 2 bowls without draining board	

HygienespültischE
Hygienic sink units

subject to change without notice – dimensions in mm
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Abb. Hygienespültisch mit zwei Becken und Abtropffläche links

Fig. Hygienic sink unit with 2 bowls and draining board (left side)

Abb. Hygienespültisch mit zwei Becken und Abtropffläche rechts

Fig. Hygienic sink unit with 2 bowls and draining board (right side)

Abb. Hygienespültisch mit zwei Becken ohne Abtropffläche

Fig. Hygienic sink unit with 2 bowls without draining board



Zubehör für HygieneSpülen
Accessories for hygienic sink units
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Designsockel	
Design pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, schräge Vorderfront
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
with rear recess for floor/wall radius, sloped front		

Höhenverstellbare FüSSe	
Height adjustable feet

aus Edelstahl 1.4301 Oberfläche Mattschliff, Höhe 100 mm, 
höhenverstellbar von 90 bis 150 mm	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, height 
adjustable from 90 to 150 mm	

Standardsockel		
Standard pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, ideal zur Anarbeitung 
einer Hohlkehle		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
with rear recess for floor/wall radius, ideal for connection of floor			 

Artikelnummer/Item number

HYG_S_HF	

Designsockel
Design pedestal

Standardsockel
Standard pedestal

Designsockel
Design pedestal

Standardsockel
Standard pedestal

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

 800 x 600 HYG_S_SO1_10.06.08 HYG_S_SO2_10.06.08 800 x 700 HYG_S_SO1_10.07.08 HYG_S_SO2_10.07.08

1000 x 600 HYG_S_SO1_10.06.10 HYG_S_SO2_10.06.10 1000 x 700 HYG_S_SO1_10.07.10 HYG_S_SO2_10.07.10

1200 x 600 HYG_S_SO1_10.06.12 HYG_S_SO2_10.06.12 1200 x 700 HYG_S_SO1_10.07.12 HYG_S_SO2_10.07.12

1400 x 600 HYG_S_SO1_10.06.14 HYG_S_SO2_10.06.14 1400 x 700 HYG_S_SO1_10.07.14 HYG_S_SO2_10.07.14

1500 x 600 HYG_S_SO1_10.06.15 HYG_S_SO2_10.06.15 1500 x 700 HYG_S_SO1_10.07.15 HYG_S_SO2_10.07.15

1800 x 600 HYG_S_SO1_10.06.18 HYG_S_SO2_10.06.18 1800 x 700 HYG_S_SO1_10.07.18 HYG_S_SO2_10.07.18



Unterbauten 
Underbench cabinets

Zubehör
Accessories

HYG_M_UBS1_77.06.06

HYG_M_SO1_10.06.18 HYG_M_SO1_10.06.12

HYG_M_SB3_77.06.06

HYG_M_UBS2_77.06.12

HYG_M_AP2_30.06.30 HYG_M_AP2_30.06.24

gestalten Sie ihren optimalen 
Arbeitsplatz mit unserem 
modulsystem
Design your perfect work space with our 
modular system

Unsere individuelle Planung Für Sie
Our individual design for you

Ihre individuelle Modulkombination
Your individual selection of moduls

Arbeitsplatten 
Work tops

HYG_M_UBS1_77.06.06

4 Schritte zum Erfolg
4 steps to success

2

3

1

Entdecken Sie unzählige Kombinations-

möglichkeiten auf den folgenden Seiten.

Dicover numerous possible combinations 

on  the following pages.

4 Sonderausführung: Tischplattenverbindung L-Form
Custom solution: L-shaped connection of work tops

subject to change without notice – dimensions in mm
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Arbeitsplatten Modulsystem
Work tops modular system

Arbeitsplatte (AP4) mit Profilrand und rückseitiger 
Aufkantung	
Work top (AP4) with raised rear edge and raised sides

wie Arbeitsplatte 1, Höhe der rückseitigen Aufkantung 80 mm, 
Höhe des umlaufenden Profilrands 15 mm
same as work top 1, height of raised rear edge 80 mm, 
height of raised sides 15 mm	 	

Arbeitsplatte (AP2) mit rückseitiger Aufkantung	
Work top (AP2) with raised rear edge	

wie Arbeitsplatte 1, Höhe der rückseitigen Aufkantung 80 mm
same as work top 1, height of raised rear edge 80 mm	 	

Arbeitsplatte (AP1) plan	
Work top (AP1) flat	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, 
Hygienekonstruktion doppelschalig, Stärke 30 mm	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, solid and 
hygienic double-sided construction, thickness 30 mm,

Arbeitsplatte (AP5) mit umlaufendem Profilrand
Work top (AP5) with raised sides	

wie Arbeitsplatte 1, Höhe des umlaufenden Profilrands 15 mm
same as work top 1, height of raised sides 15 mm

Artikelnummern/Item numbers

HYG_M_AP1_30.[…].[…] 

Artikelnummern/Item numbers

HYG_M_AP2_30.[…].[…] 

Artikelnummern/Item numbers

HYG_M_AP4_30.[…].[…]

Artikelnummern/Item numbers

HYG_M_AP5_30.[…].[…] 
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Sondermaße 
liefern wir auf 
Anfrage
Custom dimensions 
upon request.



Arbeitsplatte AP1
Work top AP1

Arbeitsplatten AP2, AP4, AP5
Work top AP2, AP4, AP5

Arbeitsplatte AP1
Work top AP1

Arbeitsplatten AP2, AP4, AP5
Work top AP2, AP4, AP5

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

1000 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.10 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.10 1000 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.10 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.10

1100 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.11 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.11 1100 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.11 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.11

1200 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.12 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.12 1200 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.12 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.12

1300 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.13 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.13 1300 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.13 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.13

1400 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.14 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.14 1400 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.14 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.14

1500 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.15 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.15 1500 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.15 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.15

1600 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.16 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.16 1600 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.16 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.16

1700 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.17 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.17 1700 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.17 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.17

1800 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.18 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.18 1800 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.18 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.18

1900 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.19 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.19 1900 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.19 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.19

2000 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.20 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.20 2000 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.20 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.20

2100 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.21 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.21 2100 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.21 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.21

2200 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.22 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.22 2200 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.22 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.22

2300 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.23 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.23 2300 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.23 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.23

2400 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.24 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.24 2400 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.24 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.24

2500 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.25 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.25 2500 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.25 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.25

2600 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.26 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.26 2600 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.26 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.26

2700 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.27 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.27 2700 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.27 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.27

2800 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.28 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.28 2800 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.28 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.28

2900 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.29 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.29 2900 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.29 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.29

3000 x 500 x 30 HYG_M_AP1_30.05.30 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.05.30 3000 x 700 x 30 HYG_M_AP1_30.07.30 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.07.30

1000 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.10 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.10 1000 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.10 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.10

1100 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.11 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.11 1100 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.11 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.11

1200 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.12 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.12 1200 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.12 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.12

1300 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.13 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.13 1300 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.13 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.13

1400 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.14 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.14 1400 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.14 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.14

1500 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.15 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.15 1500 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.15 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.15

1600 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.16 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.16 1600 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.16 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.16

1700 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.17 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.17 1700 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.17 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.17

1800 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.18 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.18 1800 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.18 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.18

1900 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.19 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.19 1900 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.19 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.19

2000 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.20 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.20 2000 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.20 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.20

2100 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.21 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.21 2100 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.21 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.21

2200 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.22 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.22 2200 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.22 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.22

2300 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.23 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.23 2300 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.23 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.23

2400 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.24 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.24 2400 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.24 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.24

2500 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.25 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.25 2500 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.25 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.25

2600 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.26 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.26 2600 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.26 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.26

2700 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.27 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.27 2700 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.27 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.27

2800 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.28 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.28 2800 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.28 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.28

2900 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.29 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.29 2900 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.29 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.29

3000 x 600 x 30 HYG_M_AP1_30.06.30 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.06.30 3000 x 800 x 30 HYG_M_AP1_30.08.30 HYG_M_AP2/AP4/AP5_30.08.30

Arbeitsplatten Modulsystem
Work tops modular system

subject to change without notice – dimensions in mm
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Hygienemöbel – Modulsystem
Hygieneoptimierte Edelstahlmöbel

1 Schublade
1 big drawer

2 Schubladen
2 medium drawers

3 Schubladen
3 small drawers

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

400 x 400 x 620 HYG_M_SB1_62.04.04 HYG_M_SB2_62.04.04 HYG_M_SB3_62.04.04

500 x 400 x 620 HYG_M_SB1_62.04.05 HYG_M_SB2_62.04.05 HYG_M_SB3_62.04.05

600 x 400 x 620 HYG_M_SB1_62.04.06 HYG_M_SB2_62.04.06 HYG_M_SB3_62.04.06

700 x 400 x 620 HYG_M_SB1_62.04.07 HYG_M_SB2_62.04.07 HYG_M_SB3_62.04.07

500 x 500 x 620 HYG_M_SB1_62.05.05 HYG_M_SB2_62.05.05 HYG_M_SB3_62.05.05

600 x 500 x 620 HYG_M_SB1_62.05.06 HYG_M_SB2_62.05.06 HYG_M_SB3_62.05.06

700 x 500 x 620 HYG_M_SB1_62.05.07 HYG_M_SB2_62.05.07 HYG_M_SB3_62.05.07

600 x 600 x 620 HYG_M_SB1_62.06.06 HYG_M_SB2_62.06.06 HYG_M_SB3_62.06.06

700 x 600 x 620 HYG_M_SB1_62.06.07 HYG_M_SB2_62.06.07 HYG_M_SB3_62.06.07

700 x 700 x 620 HYG_M_SB1_62.07.07 HYG_M_SB2_62.07.07 HYG_M_SB3_62.07.07

400 x 400 x 770 HYG_M_SB1_77.04.04 HYG_M_SB2_77.04.04 HYG_M_SB3_77.04.04

500 x 400 x 770 HYG_M_SB1_77.04.05 HYG_M_SB2_77.04.05 HYG_M_SB3_77.04.05

600 x 400 x 770 HYG_M_SB1_77.04.06 HYG_M_SB2_77.04.06 HYG_M_SB3_77.04.06

700 x 400 x 770 HYG_M_SB1_77.04.07 HYG_M_SB2_77.04.07 HYG_M_SB3_77.04.07

500 x 500 x 770 HYG_M_SB1_77.05.05 HYG_M_SB2_77.05.05 HYG_M_SB3_77.05.05

600 x 500 x 770 HYG_M_SB1_77.05.06 HYG_M_SB2_77.05.06 HYG_M_SB3_77.05.06

700 x 500 x 770 HYG_M_SB1_77.05.07 HYG_M_SB2_77.05.07 HYG_M_SB3_77.05.07

600 x 600 x 770 HYG_M_SB1_77.06.06 HYG_M_SB2_77.06.06 HYG_M_SB3_77.06.06

700 x 600 x 770 HYG_M_SB1_77.06.07 HYG_M_SB2_77.06.07 HYG_M_SB3_77.06.07

700 x 700 x 770 HYG_M_SB1_77.07.07 HYG_M_SB2_77.07.07 HYG_M_SB3_77.07.07

Unterbau-Schubladenblock mit 1 bis 3 Schubladen	
Underbench cabinet with 1, 2 or 3 drawers	 	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Hygienekonstruktion 
doppelschalig	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, solid and hygienic double-
sided construction

Unterbauten 
modulsystem
Underbench cabinets 
modular system



subject to change without notice – dimensions in mm
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2 Flügeltüren
2 doors

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

800 x 400 x 620 HYG_M_UBS2_62.04.08

1000 x 400 x 620 HYG_M_UBS2_62.04.10

1200 x 400 x 620 HYG_M_UBS2_62.04.12

1400 x 400 x 620 HYG_M_UBS2_62.04.14

800 x 500 x 620 HYG_M_UBS2_62.05.08

1000 x 500 x 620 HYG_M_UBS2_62.05.10

1200 x 500 x 620 HYG_M_UBS2_62.05.12

1400 x 500 x 620 HYG_M_UBS2_62.05.14

800 x 600 x 620 HYG_M_UBS2_62.06.08

1000 x 600 x 620 HYG_M_UBS2_62.06.10

1200 x 600 x 620 HYG_M_UBS2_62.06.12

1400 x 600 x 620 HYG_M_UBS2_62.06.14

800 x 700 x 620 HYG_M_UBS2_62.07.08

1000 x 700 x 620 HYG_M_UBS2_62.07.10

1200 x 700 x 620 HYG_M_UBS2_62.07.12

1400 x 700 x 620 HYG_M_UBS2_62.07.14

800 x 400 x 770 HYG_M_UBS2_77.04.08

1000 x 400 x 770 HYG_M_UBS2_77.04.10

1200 x 400 x 770 HYG_M_UBS2_77.04.12

1400 x 400 x 770 HYG_M_UBS2_77.04.14

Unterbauschrank mit 1 oder 2 Flügeltüren	
Underbench cabinet with 1 or 2 doors

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Hygienekonstruktion 
doppelschalig, ein Ablageboden	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, solid and hygienic double-
sided construction, one interior shelf	

1 Flügeltür
1 door

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

400 x 400 x 620 HYG_M_UBS1_62.04.04

500 x 400 x 620 HYG_M_UBS1_62.04.05

600 x 400 x 620 HYG_M_UBS1_62.04.06

700 x 400 x 620 HYG_M_UBS1_62.04.07

500 x 500 x 620 HYG_M_UBS1_62.05.05

600 x 500 x 620 HYG_M_UBS1_62.05.06

700 x 500 x 620 HYG_M_UBS1_62.05.07

600 x 600 x 620 HYG_M_UBS1_62.06.06

700 x 600 x 620 HYG_M_UBS1_62.06.07

700 x 700 x 620 HYG_M_UBS1_62.07.07

400 x 400 x 770 HYG_M_UBS1_77.04.04

500 x 400 x 770 HYG_M_UBS1_77.04.05

600 x 400 x 770 HYG_M_UBS1_77.04.06

700 x 400 x 770 HYG_M_UBS1_77.04.07

500 x 500 x 770 HYG_M_UBS1_77.05.05

600 x 500 x 770 HYG_M_UBS1_77.05.06

700 x 500 x 770 HYG_M_UBS1_77.05.07

600 x 600 x 770 HYG_M_UBS1_77.06.06

700 x 600 x 770 HYG_M_UBS1_77.06.07

700 x 700 x 770 HYG_M_UBS1_77.07.07

Unterbauten 
modulsystem
Underbench cabinets 
modular system

2 Flügeltüren
2 doors

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

800 x 500 x 770 HYG_M_UBS2_77.05.08

1000 x 500 x 770 HYG_M_UBS2_77.05.10

1200 x 500 x 770 HYG_M_UBS2_77.05.12

1400 x 500 x 770 HYG_M_UBS2_77.05.14

800 x 600 x 770 HYG_M_UBS2_77.06.08

1000 x 600 x 770 HYG_M_UBS2_77.06.10

1200 x 600 x 770 HYG_M_UBS2_77.06.12

1400 x 600 x 770 HYG_M_UBS2_77.06.14

800 x 700 x 770 HYG_M_UBS2_77.07.08

1000 x 700 x 770 HYG_M_UBS2_77.07.10

1200 x 700 x 770 HYG_M_UBS2_77.07.12

1400 x 700 x 770 HYG_M_UBS2_77.07.14

Bitte geben Sie an, ob der Türanschlag 

links oder rechts ausgeführt sein soll.

Please indicate whether the door should 

be hinged on the left or the right side.

Spülbecken	
Sink bowl
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Hygienemöbel – Modulsystem
Hygieneoptimierte Edelstahlmöbel

B x T x H/W x D x H
Beckengröße

Bowl dimension

2 Flügeltüren/2 doors

Artikelnummer

Item number

 800 x 500 x 620 
325 x 325 x 250

HYG_M_UBSS2_62.05.08

 1000 x 500 x 620
 425 x 325 x 250

HYG_M_UBSS2_62.05.10

 1200 x 500 x 620 
525 x 325 x 300

HYG_M_UBSS2_62.05.12

 1400 x 500 x 620
625 x 325 x 300 

HYG_M_UBSS2_62.05.14

 800 x 600 x 620
325 x 425 x 250 

HYG_M_UBSS2_62.06.08

 1000 x 600 x 620
425 x 425 x 250 

HYG_M_UBSS2_62.06.10

 1200 x 600 x 620 
525 x 425 x 300

HYG_M_UBSS2_62.06.12

 1400 x 600 x 620 
625 x 425 x 300

HYG_M_UBSS2_62.06.14

 800 x 700 x 620
325 x 525 x 250 

HYG_M_UBSS2_62.07.08

 1000 x 700 x 620
425 x 525 x 250 

HYG_M_UBSS2_62.07.10

 1200 x 700 x 620
525 x 525 x 300 

HYG_M_UBSS2_62.07.12

 1400 x 700 x 620 
625 x 525 x 300

HYG_M_UBSS2_62.07.14

Unterbauschrank mit Hygienespülbecken 
mit 1 oder 2 Flügeltüren
Underbench cabinet with pharma bowl and 1 or 2 doors

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Hygienekonstruktion 
doppelschalig, inklusive Pharmaspülbecken mit gelasertem Auslaufsieb
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, solid and hygienic double-sided 
construction, with pharma bowl and laser cut strainer 

Unterbauten 
modulsystem
Underbench cabinets 
modular system

B x T x H/W x D x H
Beckengröße

Bowl dimension

1 Flügeltür/1 door

Artikelnummer

Item number

500 x 500 x 620 
425 x 325 x 250

HYG_M_UBSS1_62.05.05

600 x 500 x 620 
525 x 325 x 300

HYG_M_UBSS1_62.05.06

700 x 500 x 620
625 x 325 x 300

HYG_M_UBSS1_62.05.07

600 x 600 x 620
525 x 425 x 300 

HYG_M_UBSS1_62.06.06

700 x 600 x 620 
625 x 425 x 300

HYG_M_UBSS1_62.06.07

700 x 700 x 620 
625 x 525 x 300

HYG_M_UBSS1_62.07.07

500 x 500 x 770 
425 x 325 x 250

HYG_M_UBSS1_77.05.05

600 x 500 x 770 
525 x 325 x 300

HYG_M_UBSS1_77.05.06

700 x 500 x 770 
625 x 325 x 300

HYG_M_UBSS1_77.05.07

600 x 600 x 770 
525 x 425 x 300 

HYG_M_UBSS1_77.06.06

700 x 600 x 770 
625 x 425 x 300

HYG_M_UBSS1_77.06.07

700 x 700 x 770 
625 x 525 x 300

HYG_M_UBSS1_77.07.07

Abb. Unterbauschrank mit zwei Flügeltüren, Spülbecken und 

Arbeitsplatte mit umlaufendem Profilrand

Fig. underbench cabinet with two doors and sink and work top 

with raised sides 

Wir empfehlen beim Einbau eines Spülbecken 

eine Arbeitsplatte mit Profilrand zu verwenden.

We recommend to use a work top with raised 

sides when ordering a bowl.

B x T x H/W x D x H
Beckengröße

Bowl dimension

2 Flügeltüren/2 doors

Artikelnummer

Item number

 800 x 500 x 770
325 x 325 x 250 

HYG_M_UBSS2_77.05.08

 1000 x 500 x 770 
425 x 325 x 250

HYG_M_UBSS2_77.05.10

 1200 x 500 x 770
 525 x 325 x 300

HYG_M_UBSS2_77.05.12

 1400 x 500 x 770
625 x 325 x 300 

HYG_M_UBSS2_77.05.14

 800 x 600 x 770
325 x 425 x 250 

HYG_M_UBSS2_77.06.08

 1000 x 600 x 770
 425 x 425 x 250

HYG_M_UBSS2_77.06.10

 1200 x 600 x 770
525 x 425 x 300 

HYG_M_UBSS2_77.06.12

 1400 x 600 x 770
625 x 425 x 300 

HYG_M_UBSS2_77.06.14

 800 x 700 x 770
325 x 525 x 250 

HYG_M_UBSS2_77.07.08

 1000 x 700 x 770
 425 x 525 x 250

HYG_M_UBSS2_77.07.10

 1200 x 700 x 770 
525 x 525 x 300

HYG_M_UBSS2_77.07.12

 1400 x 700 x 770
625 x 525 x 300 

HYG_M_UBSS2_77.07.14
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B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

 400 x 400 x 620 HYG_M_UBSO_62.04.04  400 x 400 x 770 HYG_M_UBSO_77.04.04

 500 x 400 x 620 HYG_M_UBSO_62.04.05  500 x 400 x 770 HYG_M_UBSO_77.04.05

 600 x 400 x 620 HYG_M_UBSO_62.04.06  600 x 400 x 770 HYG_M_UBSO_77.04.06

 700 x 400 x 620 HYG_M_UBSO_62.04.07  700 x 400 x 770 HYG_M_UBSO_77.04.07

 800 x 400 x 620 HYG_M_UBSO_62.04.08  800 x 400 x 770 HYG_M_UBSO_77.04.08

 1000 x 400 x 620 HYG_M_UBSO_62.04.10  1000 x 400 x 770 HYG_M_UBSO_77.04.10

 1200 x 400 x 620 HYG_M_UBSO_62.04.12  1200 x 400 x 770 HYG_M_UBSO_77.04.12

 500 x 500 x 620 HYG_M_UBSO_62.05.05  500 x 500 x 770 HYG_M_UBSO_77.05.05

 600 x 500 x 620 HYG_M_UBSO_62.05.06  600 x 500 x 770 HYG_M_UBSO_77.05.06

 700 x 500 x 620 HYG_M_UBSO_62.05.07  700 x 500 x 770 HYG_M_UBSO_77.05.07

 800 x 500 x 620 HYG_M_UBSO_62.05.08  800 x 500 x 770 HYG_M_UBSO_77.05.08

 1000 x 500 x 620 HYG_M_UBSO_62.05.10  1000 x 500 x 770 HYG_M_UBSO_77.05.10

 1200 x 500 x 620 HYG_M_UBSO_62.05.12  1200 x 500 x 770 HYG_M_UBSO_77.05.12

 600 x 600 x 620 HYG_M_UBSO_62.06.06  600 x 600 x 770 HYG_M_UBSO_77.06.06

 700 x 600 x 620 HYG_M_UBSO_62.06.07  700 x 600 x 770 HYG_M_UBSO_77.06.07

 800 x 600 x 620 HYG_M_UBSO_62.06.08  800 x 600 x 770 HYG_M_UBSO_77.06.08

 1000 x 600 x 620 HYG_M_UBSO_62.06.10  1000 x 600 x 770 HYG_M_UBSO_77.06.10

 1200 x 600 x 620 HYG_M_UBSO_62.06.12  1200 x 600 x 770 HYG_M_UBSO_77.06.12

 700 x 700 x 620 HYG_M_UBSO_62.07.07  700 x 700 x 770 HYG_M_UBSO_77.07.07

 800 x 700 x 620 HYG_M_UBSO_62.07.08  800 x 700 x 770 HYG_M_UBSO_77.07.08

 1000 x 700 x 620 HYG_M_UBSO_62.07.10  1000 x 700 x 770 HYG_M_UBSO_77.07.10

 1200 x 700 x 620 HYG_M_UBSO_62.07.12  1200 x 700 x 770 HYG_M_UBSO_77.07.12

Unterbauschrank offen	
Underbench cabinet with open shelf	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Hygienekonstruktion 
doppelschalig, offener Schrankraum mit einem Ablageboden	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, solid and hygienic double-
sided construction, open cabinet with one interior shelf		

Unterbauten 
modulsystem
Underbench cabinets 
modular system



Alternativ ist die Montage 

auch auf Reinraumboden-

profil möglich.

Installation on cleanroom 

floor profile possible.
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Höhenverstellbare FüSSe
Height adjustable feet

aus Edelstahl 1.4301 Oberfläche Mattschliff, 
Höhe 100 mm, höhenverstellbar von 90 bis 150 mm	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
height adjustable from 90 to 150 mm	

Artikelnummer/Item number

HYG_M_HF	

Zubehör für 
modulsystem
Accessories for modular system

Designsockel/Design pedestal

B x T  
W x D

Artikelnummer

Item number

B x T
W x D

Artikelnummer

Item number

400 x 400 HYG_M_SO1_10.04.04 1200 x 500 HYG_M_SO1_10.05.12

500 x 400 HYG_M_SO1_10.04.05 1400 x 500 HYG_M_SO1_10.05.14

600 x 400 HYG_M_SO1_10.04.06 600 x 600 HYG_M_SO1_10.06.06

700 x 400 HYG_M_SO1_10.04.07 700 x 600 HYG_M_SO1_10.06.07

800 x 400 HYG_M_SO1_10.04.08 800 x 600 HYG_M_SO1_10.06.08

1000 x 400 HYG_M_SO1_10.04.10 1000 x 600 HYG_M_SO1_10.06.10

1200 x 400 HYG_M_SO1_10.04.12 1200 x 600 HYG_M_SO1_10.06.12

1400 x 400 HYG_M_SO1_10.04.14 1400 x 600 HYG_M_SO1_10.06.14

500 x 500 HYG_M_SO1_10.05.05 700 x 700 HYG_M_SO1_10.07.07

600 x 500 HYG_M_SO1_10.05.06 800 x 700 HYG_M_SO1_10.07.08

700 x 500 HYG_M_SO1_10.05.07 1000 x 700 HYG_M_SO1_10.07.10

800 x 500 HYG_M_SO1_10.05.08 1200 x 700 HYG_M_SO1_10.07.12

1000 x 500 HYG_M_SO1_10.05.10 1400 x 700 HYG_M_SO1_10.07.14

Standardsockel/Standard pedestal

B x T
W x D

Artikelnummer

Item number

B x T
W x D

Artikelnummer

Item number

400 x 400 HYG_M_SO2_10.04.04 1200 x 500 HYG_M_SO2_10.05.12

500 x 400 HYG_M_SO2_10.04.05 1400 x 500 HYG_M_SO2_10.05.14

600 x 400 HYG_M_SO2_10.04.06 600 x 600 HYG_M_SO2_10.06.06

700 x 400 HYG_M_SO2_10.04.07 700 x 600 HYG_M_SO2_10.06.07

800 x 400 HYG_M_SO2_10.04.08 800 x 600 HYG_M_SO2_10.06.08

1000 x 400 HYG_M_SO2_10.04.10 1000 x 600 HYG_M_SO2_10.06.10

1200 x 400 HYG_M_SO2_10.04.12 1200 x 600 HYG_M_SO2_10.06.12

1400 x 400 HYG_M_SO2_10.04.14 1400 x 600 HYG_M_SO2_10.06.14

500 x 500 HYG_M_SO2_10.05.05 700 x 700 HYG_M_SO2_10.07.07

600 x 500 HYG_M_SO2_10.05.06 800 x 700 HYG_M_SO2_10.07.08

700 x 500 HYG_M_SO2_10.05.07 1000 x 700 HYG_M_SO2_10.07.10

800 x 500 HYG_M_SO2_10.05.08 1200 x 700 HYG_M_SO2_10.07.12

1000 x 500 HYG_M_SO2_10.05.10 1400 x 700 HYG_M_SO2_10.07.14

Designsockel
Design pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, 
schräge Vorderfront	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
with rear recess for floor/wall radius, sloped front		

Standardsockel
Standard pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, mit 
rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, ideal zur Anarbeitung 
einer Hohlkehle		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear 
recess for floor/wall radius, ideal for connection of floor			 
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B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

400 x 400 x 1900 HYG_LSRO_190.04.04 1000 x 500 x 1900 HYG_LSRO_190.05.10

500 x 400 x 1900 HYG_LSRO_190.04.05 1200 x 500 x 1900 HYG_LSRO_190.05.12

600 x 400 x 1900 HYG_LSRO_190.04.06 600 x 600 x 1900 HYG_LSRO_190.06.06

700 x 400 x 1900 HYG_LSRO_190.04.07 700 x 600 x 1900 HYG_LSRO_190.06.07

800 x 400 x 1900 HYG_LSRO_190.04.08 800 x 600 x 1900 HYG_LSRO_190.06.08

1000 x 400 x 1900 HYG_LSRO_190.04.10 1000 x 600 x 1900 HYG_LSRO_190.06.10

1200 x 400 x 1900 HYG_LSRO_190.04.12 1200 x 600 x 1900 HYG_LSRO_190.06.12

500 x 500 x 1900 HYG_LSRO_190.05.05 700 x 700 x 1900 HYG_LSRO_190.07.07

600 x 500 x 1900 HYG_LSRO_190.05.06 800 x 700 x 1900 HYG_LSRO_190.07.08

700 x 500 x 1900 HYG_LSRO_190.05.07 1000 x 700 x 1900 HYG_LSRO_190.07.10

 800 x 500 x 1900 HYG_LSRO_190.05.08 1200 x 700 x 1900 HYG_LSRO_190.07.12

Hygienelagerregal offen	
Hygienic shelf

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Hygienekonstruktion 
doppelschalig, Innenraum nahtlos, 4 Ablageböden
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, 
solid and hygienic double-sided construction	, four interior shelves

HygieneLagermöbel
Hygienic storage furniture

Abb. Lagerschrank zweiflüglig

Fig. storage cabinet  two doors

Hygienelagerschrank ein- oder zweiflüglig
Hygienic storage cabinet one or two doors

zweiflüglig
two doors

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

800 x 400 x 1900 HYG_LSR2_190.04.08

1000 x 400 x 1900 HYG_LSR2_190.04.10

1200 x 400 x 1900 HYG_LSR2_190.04.12

1400 x 400 x 1900 HYG_LSR2_190.04.14

800 x 500 x 1900 HYG_LSR2_190.05.08

1000 x 500 x 1900 HYG_LSR2_190.05.10

1200 x 500 x 1900 HYG_LSR2_190.05.12

1400 x 500 x 1900 HYG_LSR2_190.05.14

800 x 600 x 1900 HYG_LSR2_190.06.08

1000 x 600 x 1900 HYG_LSR2_190.06.10

1200 x 600 x 1900 HYG_LSR2_190.06.12

1400 x 600 x 1900 HYG_LSR2_190.06.14

800 x 700 x 1900 HYG_LSR2_190.07.08

1000 x 700 x 1900 HYG_LSR2_190.07.10

1200 x 700 x 1900 HYG_LSR2_190.07.12

1400 x 700 x 1900 HYG_LSR2_190.07.14

einflüglig
one door

B x T x H 
W x D x H

Artikelnummer

Item number

400 x 400 x 1900 HYG_LSR1_190.04.04

500 x 400 x 1900 HYG_LSR1_190.04.05

600 x 400 x 1900 HYG_LSR1_190.04.06

700 x 400 x 1900 HYG_LSR1_190.04.07

500 x 500 x 1900 HYG_LSR1_190.05.05

600 x 500 x 1900 HYG_LSR1_190.05.06

700 x 500 x 1900 HYG_LSR1_190.05.07

600 x 600 x 1900 HYG_LSR1_190.06.06

700 x 600 x 1900 HYG_LSR1_190.06.07

700 x 700 x 1900 HYG_LSR1_190.07.07

Abb. Lagerregal offen

Fig. shelf
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Hygienemöbel – HygieneLagermöbel
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Zubehör für Hygienelagermöbel
Accessories for hygienic storage furniture

Höhenverstellbare FüSSe	
Height adjustable feet

aus Edelstahl 1.4301 Oberfläche Mattschliff, Höhe 100 mm, 
höhenverstellbar von 90 bis 150 mm	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
height adjustable from 90 to 150 mm	

Artikelnummer/Item number

HYG_LSR_HF	

Designsockel/Design pedestal
passend für Lagermöbel (B x T)/suitable for storage furniture (W x D):

B x T/W x D Artikel-Nr./Item no. B x T/W x D Artikel-Nr./Item no.

400 x 400 HYG_LSR_SO1_10.04.04 1200 x 500 HYG_LSR_SO1_10.05.12

500 x 400 HYG_LSR_SO1_10.04.05 1400 x 500 HYG_LSR_SO1_10.05.14

600 x 400 HYG_LSR_SO1_10.04.06 600 x 600 HYG_LSR_SO1_10.06.06

700 x 400 HYG_LSR_SO1_10.04.07 700 x 600 HYG_LSR_SO1_10.06.07

800 x 400 HYG_LSR_SO1_10.04.08 800 x 600 HYG_LSR_SO1_10.06.08

1000 x 400 HYG_LSR_SO1_10.04.10 1000 x 600 HYG_LSR_SO1_10.06.10

1200 x 400 HYG_LSR_SO1_10.04.12 1200 x 600 HYG_LSR_SO1_10.06.12

1400 x 400 HYG_LSR_SO1_10.04.14 1400 x 600 HYG_LSR_SO1_10.06.14

500 x 500 HYG_LSR_SO1_10.05.05 700 x 700 HYG_LSR_SO1_10.07.07

600 x 500 HYG_LSR_SO1_10.05.06 800 x 700 HYG_LSR_SO1_10.07.08

700 x 500 HYG_LSR_SO1_10.05.07 1000 x 700 HYG_LSR_SO1_10.07.10

800 x 500 HYG_LSR_SO1_10.05.08 1200 x 700 HYG_LSR_SO1_10.07.12

1000 x 500 HYG_LSR_SO1_10.05.10 1400 x 700 HYG_LSR_SO1_10.07.14

Standardsockel/Standard pedestal
passend für Lagermöbel (B x T)/suitable for storage furniture (W x D):

B x T/W x D Artikel-Nr./Item no. B x T/W x D Artikel-Nr./Item no.

400 x 400 HYG_LSR_SO2_10.04.04 1200 x 500 HYG_LSR_SO2_10.05.12

500 x 400 HYG_LSR_SO2_10.04.05 1400 x 500 HYG_LSR_SO2_10.05.14

600 x 400 HYG_LSR_SO2_10.04.06 600 x 600 HYG_LSR_SO2_10.06.06

700 x 400 HYG_LSR_SO2_10.04.07 700 x 600 HYG_LSR_SO2_10.06.07

800 x 400 HYG_LSR_SO2_10.04.08 800 x 600 HYG_LSR_SO2_10.06.08

1000 x 400 HYG_LSR_SO2_10.04.10 1000 x 600 HYG_LSR_SO2_10.06.10

1200 x 400 HYG_LSR_SO2_10.04.12 1200 x 600 HYG_LSR_SO2_10.06.12

1400 x 400 HYG_LSR_SO2_10.04.14 1400 x 600 HYG_LSR_SO2_10.06.14

500 x 500 HYG_LSR_SO2_10.05.05 700 x 700 HYG_LSR_SO2_10.07.07

600 x 500 HYG_LSR_SO2_10.05.06 800 x 700 HYG_LSR_SO2_10.07.08

700 x 500 HYG_LSR_SO2_10.05.07 1000 x 700 HYG_LSR_SO2_10.07.10

800 x 500 HYG_LSR_SO2_10.05.08 1200 x 700 HYG_LSR_SO2_10.07.12

1000 x 500 HYG_LSR_SO2_10.05.10 1400 x 700 HYG_LSR_SO2_10.07.14

Designsockel/Design pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, schräge Vorderfront
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear 
recess for floor/wall radius, sloped front		

Standardsockel/Standard pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, ideal zur Anarbeitung 
einer Hohlkehle		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear 
recess for floor/wall radius, ideal for connection of floor			 
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Schrägdach	 	
Slanted top

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Neigung 30°	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, slant 30°

B x T
W x D

Artikelnummer

Item number

B x T
W x D

Artikelnummer
Item number

B x T
W x D

Artikelnummer

Item number

400 x 400 HYG_LSR_SDA_04.04 600 x 500 HYG_LSR_SDA_05.06 1000 x 600 HYG_LSR_SDA_06.10

500 x 400 HYG_LSR_SDA_04.05 700 x 500 HYG_LSR_SDA_05.07 1200 x 600 HYG_LSR_SDA_06.12

600 x 400 HYG_LSR_SDA_04.06 800 x 500 HYG_LSR_SDA_05.08 1400 x 600 HYG_LSR_SDA_06.14

700 x 400 HYG_LSR_SDA_04.07 1000 x 500 HYG_LSR_SDA_05.10 700 x 700 HYG_LSR_SDA_07.07

800 x 400 HYG_LSR_SDA_04.08 1200 x 500 HYG_LSR_SDA_05.12 800 x 700 HYG_LSR_SDA_07.08

1000 x 400 HYG_LSR_SDA_04.10 1400 x 500 HYG_LSR_SDA_05.14 1000 x 700 HYG_LSR_SDA_07.10

1200 x 400 HYG_LSR_SDA_04.12 600 x 600 HYG_LSR_SDA_06.06 1200 x 700 HYG_LSR_SDA_07.12

1400 x 400 HYG_LSR_SDA_04.14 700 x 600 HYG_LSR_SDA_06.07 1400 x 700 HYG_LSR_SDA_07.14

500 x 500 HYG_LSR_SDA_05.05 800 x 600 HYG_LSR_SDA_06.08

Zubehör für HygieneLagermöbel
Accessories for hygienic storage furniture

Deckenblende
Panel top

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet
Höhe nach Kundenvorgabe		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, 
height according to customer´s specification	

B x T
W x D

Artikelnummer

Item number

B x T
W x D

Artikelnummer

Item number

B x T
W x D

Artikelnummer

Item number

400 x 400 HYG_LSR_DB_04.04 600 x 500 HYG_LSR_DB_05.06 1000 x 600 HYG_LSR_DB_06.10

500 x 400 HYG_LSR_DB_04.05 700 x 500 HYG_LSR_DB_05.07 1200 x 600 HYG_LSR_DB_06.12

600 x 400 HYG_LSR_DB_04.06 800 x 500 HYG_LSR_DB_05.08 1400 x 600 HYG_LSR_DB_06.14

700 x 400 HYG_LSR_DB_04.07 1000 x 500 HYG_LSR_DB_05.10 700 x 700 HYG_LSR_DB_07.07

800 x 400 HYG_LSR_DB_04.08 1200 x 500 HYG_LSR_DB_05.12 800 x 700 HYG_LSR_DB_07.08

1000 x 400 HYG_LSR_DB_04.10 1400 x 500 HYG_LSR_DB_05.14 1000 x 700 HYG_LSR_DB_07.10

1200 x 400 HYG_LSR_DB_04.12 600 x 600 HYG_LSR_DB_06.06 1200 x 700 HYG_LSR_DB_07.12

1400 x 400 HYG_LSR_DB_04.14 700 x 600 HYG_LSR_DB_06.07 1400 x 700 HYG_LSR_DB_07.14

500 x 500 HYG_LSR_DB_05.05 800 x 600 HYG_LSR_DB_06.08



B x T x H/W x D x H Artikelnummer/Item number

400 x 400 x 800 HYG_MLBH_SD

B x T x H/W x D x H Artikelnr./Item no. Anmerkung/Remark

400 x 400 x 800 HYG_MLBH_KD1 frontseitige Tür

front door

400 x 470 x 800 HYG_MLBH_KD2 rückseitige Tür, zur Wandmontage vorbreitet

rear door ready for wall installation
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Mülleimer
Waste bins

Mülleimer mit Schwingdeckel/Waste bin	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, mit selbstschließender 
Einwurföffnung, mit Einsatzbehälter	, frontseitige Tür
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, self-closing chute,
removable top, interior basket

Mülleimer mit Klappdeckel/Waste bin	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, mit Klappdeckel,
mit Einsatzrahmen
made from grade 304 stainless steel, brushed surface, lid with handle, 
with holder for waste bags	

Designsockel für Mülleimer/Design pedestal for waste bin

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, schräge Vorderfront
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear 
recess for floor/ wall radius

Standardsockel für Mülleimer/Standard pedestal for 
waste bin

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, ideal zur Anarbeitung 
einer Hohlkehle
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear recess for 
floor/wall radius, ideal for connection of floor

Designsockel/Design pedestal

Artikelnummer/Item number passend für/suitable for

HYG_MLBH_SO1_10.04.04 HYG_MLBH_SD und HYG_MLBH_KD1

HYG_MLBH_SO1_10.04.05 HYG_MLBH_KD2

Standardsockel/Standard pedestal

Artikelnummer/Item number passend für/suitable for

HYG_MLBH_SO2_10.04.04 HYG_MLBH_SD und HYG_MLBH_KD1

HYG_MLBH_SO2_10.04.05 HYG_MLBH_KD2



gowning furniture – Dispenser and Accessories
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Spender für lose Einwegartikel	
Dispenser for disposable items		

B x T x H/W x D x H Artikelnummer/Item number Anmerkung/Remark

250 x 300 x 750 HYG_SPE1 einfach

500 x 300 x 750 HYG_SPE2 zweifach

750 x 300 x 750 HYG_SPE3 dreifach

1000 x 300 x 750 HYG_SPE4 vierfach

Spender
Dispenser

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, zur einfachen Ausgabe 
von Einwegartikeln (wie Handschuhe, Haarnetze, Überziehschuhe 
und Gesichtsmasken), obere Einfüllöffnung mit Abdeckung, untere 
Entnahmeöffnungen, Füllstandkontrolle über Schlitzöffnungen, mit 
Auffangwanne, zur Wandmontage vorbereitet	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, for easy storage and distribu-
tion of disposable Items (i.e. gloves, hair nets, shoe covers, face, masks), remova-
ble top cover for easy refill, pull-out opening on the bottom, see-through slots for 
inventory control, with collection tray, ready for wall installation	

Spender für verpackte Einwegartikel	
Dispenser for packaged disposable items	 		

Spender für verpackte Einwegkleidung
Dispenser for packaged disposable gowns
	 		
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, zur einfachen Ausga-
be von Einwegartikeln bzw. Einwegkleidung, obere Einfüllöffnung 
mit Abdeckung, untere Entnahmeöffnungen, Füllstandkontrolle 
über Schlitzöffnungen, zur Wandmontage vorbereitet	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, for easy storage and distri-
bution of packaged disposable items, removable top cover for easy refill, pull-out 
opening on the bottom, see-through slots for inventory control, ready for wall 
installation	

verpackte Einwegartikel
packaged disposable items

verpackte Einwegkleidung
packaged disposable gowns

B x T x H/W x D x H Artikelnummer/Item number Artikelnummer/Item number Anmerkung/Remark

250 x 300 x 550 HYG_SPEV1 HYG_SPK1 einfach

500 x 300 x 550 HYG_SPEV2 HYG_SPK2 zweifach

750 x 300 x 550 HYG_SPEV3 HYG_SPK3 dreifach

1000 x 300 x 550 HYG_SPEV4 HYG_SPK4 vierfach



Designsockel für Müllbehälter
Design pedestal for waste bin

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, schräge Vorderfront
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear 
recess for floor/wall radius

Artikelnr./Item no. passend für Müllbehälter/suitable for 

HYG_MLBH_SP_2_SO1 HYG_MLBH_SP_2

HYG_MLBH_SP_4_SO1 HYG_MLBH_SP_4

Artikelnr./Item no. passend für Müllbehälter/suitable for 

HYG_MLBH_SP_2_SO2 HYG_MLBH_SP_2

HYG_MLBH_SP_4_SO2 HYG_MLBH_SP_4

Standardsockel für Müllbehälter
Standard pedestal for waste bin

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, ideal zur 
Anarbeitung einer Hohlkehle
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
with rear recess for floor/wall radius, ideal for connection of floor

Schleusenmöbel – spender und Zubehör
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B x T x H /W x D x H Artikelnr./Item no. Anmerkung/Remark

500 x 500 x 800 HYG_MLBH_SP_2 1 Einwurföffnung, 1 Flügeltür

1000 x 500 x 800 HYG_MLBH_SP_4 2 Einwurföffnungen, 2 Flügeltüren

Müllbehälter für gebrauchte Einwegartikel	
Waste bin for used disposable items	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, zur einfachen 
Entsorgung von benutzten Einwegartikeln (Handschuhe, 
Haarnetze, Überziehschuhe, Gesichtsmasken), obere 
Einwurföffnung, mit Flügeltüren, interner Behälter für Müllbeutel
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, for easy disposal of used 
disposable Items (i.e. gloves, hair nets, shoe covers, face masks), top opening, 
front door and interior bin for waste bag	

Zubehör
Accessories



Spiegel mit Edelstahlrahmen
Mirror with stainless steel frame

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Spiegelglas 
in umlaufenden Edelstahlrahmen gefasst, zur verdeckten 
Wandmontage vorbereitet	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, mirror with stain-
less steel frame, ready for installation with hidden wall mounting	

Spiegel mit Spiegelfläche aus Edelstahl
Mirror with reflecting stainless steel surface

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche poliert/gebürstet, 
Spiegelfläche aus poliertem Edelstahl (unzerbrechlich), 
zur verdeckten Wandmontage vorbereitet
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, mirror surface 

made from polished stainless steel (unbreakable), ready for installation 
with hidden wall mounting	

gowning furniture – Dispenser and Accessories
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Zubehör
Accessories

B x T x H/W x D x H Artikelnummer/Item number

600 x 15 x 1500 HYG_SPI2_150.15.60

600 x 15 x 2000 HYG_SPI2_200.15.60

B x T x H/W x D x H Artikelnummer/Item number

600 x 15 x 1500 HYG_SPI1_150.15.60

600 x 15 x 2000 HYG_SPI1_200.15.60



Schleusenmöbel – sit-over bänke
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aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Hygienekonstruktion 
doppelschalig, Bodenaufständerung aus Rundrohren mit Radienüber-
gang zur Sitzfläche, verdeckte Bodenbefestigung		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, solid and hygienic double-sided 
construction, floor mounting on tubes with covered internal mounting		

Sit-over Bank Klappteil	
Sit-over bench swing segment		

Sit-over Bänke	
Sit-over benches	

Sit-over Bank	
Sit-over bench	

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

800 x 250 x 450 HYG_SOB_08 1600 x 250 x 450 HYG_SOB_16

1000 x 250 x 450 HYG_SOB_10 1800 x 250 x 450 HYG_SOB_18

1200 x 250 x 450 HYG_SOB_12 2000 x 250 x 450 HYG_SOB_20

1500 x 250 x 450 HYG_SOB_15  

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Anmerkung

Remark

800 x 250 x 450 HYG_SOB_KT_08 Sitzfläche kann zur Freigabe einer Durchfahrt 

(z.B. mit Reinigungsmaschinen und zum Transport) nach 

oben geschwenkt werden, mit magnetischer Arretierung

bench segment can be lifted and swung to the side to allow 

passage of cleaning or transport equipment, adjustment 

with magnetic mechanism	

1000 x 250 x 450 HYG_SOB_KT_10

1200 x 250 x 450 HYG_SOB_KT_12



gowning furniture – sit-over Benches
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Sit-over Bank mit Schuhfächern übereinander (schmal)
Sit-over bench with shoe rack above each other (compact)	
	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, mit 
Schuhfächern für graues und weißes Schuhwerk	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, with 
shoe compartments for grey and white shoes	

Sit-over Bank mit Schuhfächern nebeneinander (breit)
Sit-over bench with shoe racks beside each other (wide)	
		

Klappsitz	
Folding seat	

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, zur Wand-
montage vorbereitet, Sitzfläche klappbar, mit stabilem 
Wandlager
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, ready for wall 
installation, seat can be folded up, with solid wall mounting	

Sit-over Bänke	
Sit-over benches	

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

 900 x 480 x 450  (2 x 3 Fächer) HYG_SOB_SFS_06

1200 x 480 x 450  (2 x 4 Fächer) HYG_SOB_SFS_08

1500 x 480 x 450  (2 x 5 Fächer) HYG_SOB_SFS_10

1800 x 480 x 450  (2 x 6 Fächer) HYG_SOB_SFS_12

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

900 x 880 x 450  (2 x 6 Fächer) HYG_SOB_SFB_12

1200 x 880 x 450  (2 x 8 Fächer) HYG_SOB_SFB_16

1500 x 880 x 450  (2 x 10 Fächer) HYG_SOB_SFB_20

1800 x 880 x 450  (2 x 12 Fächer) HYG_SOB_SFB_24

2100 x 880 x 450  (2 x 14 Fächer) HYG_SOB_SFB_28

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

410 x 410 x 100 HYG_KLS	



Schleusenmöbel – Spinde
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Spinde
Lockers

Kleiderspind 1fach	
Changing locker
	
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, mit einer Flügel-
tür je Abteil, ein unterer und ein oberer Ablageboden je Abteil, 
ein Kleiderhaken		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, one door per compart-
ment, one upper and one lower storage shelf, one hook	

Kleiderspind 2 fach	
Changing locker
	
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, zwei Abteile über-
einander, halbe Höhe, eine Flügeltür je Abteil, ein Kleiderhaken 
je Abteil		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, two compartments on 
top of each other, one door per compartment, one hook	

Durchreichespind 1fach	
Pass-through locker
	
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, je eine vordere 
und eine rückseitige Flügeltür je Abteil, ein unterer und ein 
oberer Ablageboden je Abteil, ein Kleiderhaken		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, one front and one back 
door per compartment, one upper and one lower storage shelf, one hook

Durchreichespind 2 fach	
Pass-through locker
	
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, je eine vordere 
und rückseitige Flügeltür je Abteil, zwei Abteile übereinander, 
halbe Höhe, ein Kleiderhaken je Abteil			 
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, two compartments on 
top of each other, one front and one back door per compartment, one hook	

Auf Wunsch statten wir 

die Spinde mit einer 

Garderobenstange 

anstatt Kleiderhaken 

aus.

On request we deliver 

the lockers with a 

clothes rail instead of 

the hook.

Option für Durchreiche-

spinde:

gegenseitige mecha-

nische Verriegelung

Option for pass-

through lockers:

opposite mechanical 

locking

1 fach/1 comp. 2 fach/2 comp.

B x T x H/W x D x H Artikelnummer/Item number Artikelnummer/Item number

 300 x 500 x 1900 HYG_DRS1_1 HYG_DRS2_2

 600 x 500 x 1900 HYG_DRS1_2 HYG_DRS2_4

 1200 x 500 x 1900 HYG_DRS1_4 HYG_DRS2_8

1 fach/1 comp. 2 fach/2 comp.

B x T x H/W x D x H Artikelnummer/Item number Artikelnummer/Item number

 300 x 500 x 1900 HYG_KLS1_1 HYG_KLS2_2

 600 x 500 x 1900 HYG_KLS1_2 HYG_KLS2_4

 1200 x 500 x 1900 HYG_KLS1_4 HYG_KLS2_8



Höhenverstellbare FüSSe
Height adjustable feet

aus Edelstahl 1.4301 Oberfläche Mattschliff, Höhe 100 mm, 
höhenverstellbar von 90 bis 150 mm	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
height adjustable from 90 to 150 mm	

Artikelnummer/Item number

HYG_SP_HF	

Designsockel
Design pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, schräge Vorderfront
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear 
recess for floor/ wall radius

Standardsockel
Standard pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, ideal zur Anarbeitung 
einer Hohlkehle
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
with rear recess for floor/wall radius, ideal for connection of floor

gowning furniture – Lockers

subject to change without notice – dimensions in mm
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Schrägdach
Slanted top

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Neigung 30°	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, slant 30°

Deckenblende
Panel top

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, 
Höhe nach Kundenvorgabe		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, 
height according to customer´s specification

passend für Spind:

suitable for locker:

B x T/W x D

Designsockel
Design pedestal

Art.-Nr./Item number

Standardsockel
Standard pedestal

Art.-Nr./Item number

Schrägdach
Slanted top

Art.-Nr./Item number

Deckenblende
Panel top

Art.-Nr./Item number

300 x 500 HYG_SP_SO1_10.05.03 HYG_SP_SO2_10.05.03 HYG_SP_SDA_05.03 HYG_SP_DB_05.03

600 x 500 HYG_SP_SO1_10.05.06 HYG_SP_SO2_10.05.06 HYG_SP_SDA_05.06 HYG_SP_DB_05.06

1200 x 500 HYG_SP_SO1_10.05.12 HYG_SP_SO2_10.05.12 HYG_SP_SDA_05.12 HYG_SP_DB_05.12

Zubehör für Spinde
Accessories for lockers



Schleusenmöbel – Spinde
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aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, mit unterem 
Lagerfach, Ausgabeeinheiten mit Nachfüllöffnung oben und 
Entnahmeöffnung unten		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, with lower storage 
cabinet, dipensing unit with upper refill opening and lower dispensing opening	

B x T x H
W x D x H

Artikelnummer

Item number

Anzahl/Größe Ausgabeeinheiten

Amount/dimension compartements

(B x T x H)/(W x D x H)

500 x 500 x 1900 HYG_WASR_2 4 (260 x 410 x 465)

750 x 500 x 1900 HYG_WASR_3 6 (260 x 410 x 465)

1000 x 500 x 1900 HYG_WASR_4 8 (260 x 410 x 465)

Wäscheausgabeschrank	
Gown dispensing cabinet	



gowning furniture – Lockers
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passend für Wäscheausgabeschrank

suitable for gown dispensing cabinet

B x T/W x D

Designsockel
Design pedestal

Art.-Nr./Item number

Standardsockel
Standard pedestal

Art.-Nr./Item number

Schrägdach
Slanted top

Art.-Nr./Item number

Deckenblende
Panel top

Art.-Nr./Item number

500 x 500 HYG_WASR_SO1_10.05.05 HYG_WASR_SO2_10.05.05 HYG_WASR_SDA_05.05 HYG_WASR_DB_05.05

750 x 500 HYG_WASR_SO1_10.05.07 HYG_WASR_SO2_10.05.07 HYG_WASR_SDA_05.07 HYG_WASR_DB_05.07

1000 x 500 HYG_WASR_SO1_10.05.10 HYG_WASR_SO2_10.05.10 HYG_WASR_SDA_05.10 HYG_WASR_DB_05.10

Zubehör für 
Wäscheausgabeschrank
Accessories for dispensing cabinet

Höhenverstellbare FüSSe/Height adjustable feet

aus Edelstahl 1.4301 Oberfläche Mattschliff, Höhe 100 mm, 
höhenverstellbar von 90 bis 150 mm	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, 
height adjustable from 90 to 150 mm	

Artikelnummer/Item number

HYG_WASR_HF	

Designsockel/Design pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, schräge Vorderfront
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear 
recess for floor/ wall radius

Standardsockel/Standard pedestal

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe 100 mm, 
mit rückseitiger Aussparung für Hohlkehle, ideal zur Anarbeitung 
einer vorderen Hohlkehle
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height 100 mm, with rear 
recess for floor/ wall radius

Schrägdach/Slanted top

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Neigung 30°	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, slant 30°

Deckenblende/Panel top

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, Höhe nach Kun-
denvorgabe		
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, height according to 

customer´s specification



Materialschleusen
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MaterialSchleusen
Pass-through chambers 

Materialschleuse 1flüglig für Wandeinbau	
Pass-through chamber, 1 door, wall mounted	
	
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, hygieneoptimierter Innenraum, 
5 stabile Ablageböden, beidseitig Türen mit Dichtung, gegenseitige elektrische 
und/oder meschanische Verriegelung, Glasscheiben flächenbündig zum Türblatt, 
Zustandsanzeige über Signalleuchte (rot/grün), inklusive Standardsockel
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, hygienic and easy-to-clean interior, 5 solid 
shelves, doors on both sides with sealing gasket, electrical door locks, additional mechanical door 
locking mechanism, status indication lamps

Materialschleuse 2flüglig für Wandeinbau	
Pass-through chamber, 2 doors, wall mounted	
	
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, hygieneoptimierter Innenraum, 
5 stabile Ablageböden, beidseitig 2 zueinander schlagende Türen, gegenseitige 
elektrische und/oder mechanische Verriegelung, Glasscheiben flächenbündig zum 
Türblatt, Zustandsanzeige über Signalleuchte (rot/grün), inklusive Standardsockel
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, hygienic and easy-to-clean interior, 5 solid 
shelves, 2 adjacent doors on both sides with sealing gasket, electrical door locks, additional me-
chanical door locking mechanism, status indication lamps

B x T x H (aussen)/B x T x H (innen)

W x D x H (outside)/W x D x H (inside)

Artikelnummer

Item number

1000 x 860 x 2000/940 x 740 x 1600 HYG_MTS2_200.08.10

1200 x 860 x 2000 /1140 x 740 x 1600 HYG_MTS2_200.08.12

B x T x H (aussen)/B x T x H (innen)

W x D x H (outside)/W x D x H (inside)

Artikelnummer

Item number

600 x 860 x 2000/540 x 740 x 1600 HYG_MTS1_200.08.06

800 x 860 x 2000/740 x 740 x 1600 HYG_MTS1_200.08.08

Weitere Größen auf 

Anfrage.

Custom dimensions 

upon request.

Deckenblende/Panel top

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, 
Höhe nach Kundenvorgabe	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish	

Artikelnummer
Item number

passend für Materialschleuse (Artikelnummer)

suitable for pass-through chamber (Item number)

Artikelnummer
Item number

passend für Materialschleuse (Artikelnummer)

suitable for pass-through chamber (Item number)

HYG_MTS_DB_08.06 HYG_MTS1_200.08.06 HYG_MTS_DB_08.10 HYG_MTS2_200.08.10

HYG_MTS_DB_08.08 HYG_MTS2_200.08.08 HYG_MTS_DB_08.12 HYG_MTS2_200.08.12



Auf Wunsch liefern wir Ihnen nach technischer Klärung 
auch Material- und Bodenschleusen in aktiver Ausführung.
On request and technical review we deliver pass-through chambers with 
filter and ventilation systems.

pass-through ChamberS

subject to change without notice – dimensions in mm
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Material- und Dokumentenschleuse 
für Wandeinbau	
Pass-through chamber, wall mounted	
	
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, hygieneoptimierter 
Innenraum, beidseitig Türen mit Dichtung, gegenseitige elek-
trische und/oder mechanische Verriegelung,  Glasscheiben 
flächenbündig zu Türblatt, Zustandsanzeige über Signalleuchte 
(rot/grün), Glasscheiben flächenbündig zum Türblatt	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, hygienic and easy-to-clean 
interior, doors on both sides with sealing gasket, electrical door locks, status 
indication lamps (red/green), glass pane flush with door leaf

B x T x H (aussen)/B x T x H (innen)

W x D x H (outside)/W x D x H (inside)

Artikelnummer

Item number

600 x 560 x 500
540 x 450 x 275 

HYG_MTSW_05.05.06

Materialschleusen
pass-through chambers

Bodenschleuse 
Pass-through chamber, floor mounted	
	
aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche gebürstet, hygieneoptimierter 
Innenraum, beidseitig Türen mit Dichtung, gegenseitige elek-
trische Verriegelung, Glasscheiben flächenbündig zum Türblatt, 
Zustandsanzeige über Signalleuchte (rot/grün)	
made from grade 304 stainless steel, brushed finish, hygienic and easy-to-clean 
interior, 2 doors on both sides with sealing gasket, electrical door locks, additio-
nal mechanical door locking mechanism, status indication lamps	

B x T x H (aussen)/B x T x H (innen)

W x D x H (outside)/W x D x H (inside)

Artikelnummer

Item number

1000 x 900 x 1200
940 x 780 x 1000

HYG_BS1_120.09.10

1000 x 900 x 1500
940 x 780 x 1300

HYG_BS1_150.09.10



Rammschutzsystem
Bumper rail sytem

Höhe Rohrachse
Height tubular axle

Artikelnummer

Item number

Höhe Rohrachse
Height tubular axle

Artikelnummer

Item number

Rammschutz-T-Stück
Bumper rail t-piece

150
200
250
300

HYG_RS483_TS150

HYG_RS483_TS200

HYG_RS483_TS250

HYG_RS483_TS300

200
250
300
350

HYG_RS603_TS200

HYG_RS603_TS250

HYG_RS603_TS300

HYG_RS603_TS350

2

3 1

4

2

3

1

5

Anmerkung

Remark

Artikelnummer

Item number

Artikelnummer

Item number

Rammschutz-Verbindungsstück
Bumper rail connecting piece

aus Aluminium 3.2315 (AIMgSi 1F31)

made from aluminum 3.2315 (AIMgSi 1F31)

aus Edelstahl 1.4301

made from grade 304 stainless steel

Klemmung mit 

Gewindestiften

threaded pin 

connection to tube HYG_RS483_VSAL

HYG_RS483_VSVA

HYG_RS603_VSAL�

HYG_RS603_VSVA

Rammschutz-Bodenbefestigung
Bumper rail tube segment

aus Aluminium 3.2315 (AIMgSi 1F31)

made from aluminum 3.2315 (AIMgSi 1F31)

aus Edelstahl 1.4301

made from grade 304 stainless steel

zentrale Bohrung zur 

Bodenbefestigung 

(Durchmesser 9mm), 

Klemmung mit 

Gewindestiften

central hole for floor 

mounting (diameter 

9mm), threaded pin 

connection to tube

HYG_RS483_BFAL

HYG_RS483_BFVA

HYG_RS603_BFAL

HYG_RS603_BFVA

4

5

Wir fertigen Rammschutzsysteme 
maßgenau nach Ihrem Raumlayout.
We produce bumper rail systems accurately 
to the dimension of your room.

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff 
Korn 240, Rohrdurchmesser 48,3 mm bzw. 
60,3 mm, Wandstärke 2,6 mm
made from stainless steel grade 304, brushed finish grain 240, tube 
diameter 48,3 mm and 60,3 mm, wall thickness 2,6 mm

Rohrdurchmesser 48,3 mm 
Tube diameter 48,3 mm

Rohrdurchmesser 60,3 mm 
Tube diameter 60,3 mm

Rammschutz-Rohrbogen 90°
Bumper rail corner piece 90°

HYG_RS483_RB90  HYG_RS603_RB90

Rammschutz-Rohrzuschnitt
Bumper rail tube segment

individuelle Länge 

nach Kundenvorgabe

individual length  

according to custo-

mer specification               

 HYG_RS483_RZ individuelle Länge nach 

Kundenvorgabe

individual length 

according to customer 

specification

HYG_RS603_RZ
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Rammschutzpfosten
Safety bollard

aus Edelstahl 1.4301, Oberfläche Mattschliff Korn 240, 
Wandstärke 2,6 mm
made from grade 304 stainless steel, brushed finish grain 240, wall thickness 

2,6 mm

flaches Kopfende
flat top

gewölbtes Kopfende
convex top

Rohrdurchmesser

Tube diameter

Höhe
Height

Artikelnummer

Item number

Höhe
Height

Artikelnummer

Item number

60,3 600 HYG_RS_PF603G_600 600 HYG_RS_PF603W_600

60,3 800 HYG_RS_PF603G_800 800 HYG_RS_PF603W_800

60,3 1000 HYG_RS_PF603G_1000 1000 HYG_RS_PF603W_1000

88,9 600 HYG_RS_PF889G_600 600 HYG_RS_PF889W_600

88,9 800 HYG_RS_PF889G_800 800 HYG_RS_PF889W_800

88,9 1000 HYG_RS_PF889G_1000 1000 HYG_RS_PF889W_1000

101,6 600 HYG_RS_PF1016G_600 600 HYG_RS_PF1016W_600

101,6 800 HYG_RS_PF1016G_800 800 HYG_RS_PF1016W_800

101,6 1000 HYG_RS_PF1016G_1000 1000 HYG_RS_PF1016W_1000

aus Edelstahl 1.4301, zentrale Bohrung (Durchmesser 9mm) 
zur Bodenbefestigung, Klemmung mit Gewindestiften
made from stainless steel grade 304, central hole for floor mounting (diameter 9mm), 
threaded pin connection to tube

BodenBEfestigung für Rammschutzpfosten
Floor mounting safety bollard

aus Aluminium 3.2315 (AIMgSi 1F31), zentrale Bohrung 
(Durchmesser 9mm)  zur Bodenbefestigung, Klemmung mit Gewindestiften
made from aluminum 3.2315 (AIMgSi 1F31), central hole for floor mounting (diameter 9mm), 
threaded pin connection to tube

passend für Rohrdurchmesser

suitable for tube diameter

Artikelnummer

Item number

60,3 HYG_RS603_BFAL

88,9 HYG_RS889_BFAL

101,6 HYG_RS1016_BFAL

Auf Anfrage berechnen wir Ihnen gern 

die Belastungsdaten für Ihr indivduelles 

Rammschutzsystem.

On request, we calculate the load data 

for your individual bumper rail system.

Wir liefern Ihr Rammschutzsystem bei 

Bedarf auch in anderen Materialgüten 

sowie andere Oberflächen.

We deliver your bumper rail system 

also in other steel grades and finishes.

1

2

1 2

passend für Rohrdurchmesser

suitable for tube diameter

Artikelnummer

Item number

60,3 HYG_RS603_BFVA

88,9 HYG_RS889_BFVA

101,6 HYG_RS1016_BFVA

subject to change without notice – dimensions in mm

349fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

Bumper systems
cleanroom Furnishings



fon  +49 (0)731 98590-0       fax  +49 (0)731 98590-20www.friedrich-sailer.de

technische Änderungen vorbehalten – alle Maßangaben in mm

350

Anhang

Allgemeine Geschäfts- und Lieferbedingungen

1. Geltungsbereich, Abwehrklausel

1]	 Unsere nachstehenden Bedingungen gelten gegenüber Unternehmern im Sinne von § 14 BGB, juri-
stischen Personen des öffentlichen Rechts und öffentlich rechtlichem Sondervermögen. Sie gelten 
auch für alle zukünftigen Geschäfte mit diesen Vertragspartnern.

2]	S ämtliche Lieferungen, Leistungen und Angebote der Friedrich Sailer GmbH erfolgen ausschließlich 
unter Zugrundelegung dieser Geschäfts- und Lieferbedingungen. Sie werden durch Auftragsertei-
lung, Auftragsbestätigung oder Annahme unserer Lieferungen und Leistungen anerkannt.

3]	E ntgegenstehende oder widerstreitende Allgemeine Geschäftsbedingungen werden nicht 
Vertragsinhalt, es sei denn, wir erkennen sie ausdrücklich und schriftlich an. Unsere Bedingungen 
gelten auch dann, wenn wir in Kenntnis entgegenstehender oder abweichender Bedingungen uns 
obliegende Leistungen vorbehaltlos ausführen.

2. Angebot, Vertragsannahme, Vertragsunterlagen

1]	 Unsere Angebote sind stets freibleibend und unverbindlich. Ein Kaufvertrag kommt erst durch 
unsere schriftliche Auftragsbestätigung zustande.

2]	 An Mustern, Kostenvoranschlägen, Zeichnungen und ähnlichen Informationen körperlicher oder 
unkörperlicher Art – auch in elektronischer Form – behalten wir uns Eigentums- und Urheberrechte 
vor. Der Kunde darf solche Unterlagen Dritten nicht zugänglich machen. Auf Verlangen sind uns die 
Unterlagen zurückzugeben.

3]	 An unsere Angebote sind wir 30 Kalendertage gebunden. Preise oder Aussagen, die wir in Pro-
spekten, Katalogen, Anzeigen usw. machen, sind freibleibend und unverbindlich. Hier gelten immer 
unsere aktuellen Angebote.

4]	D ie Ansprüche des Käufers aus dem Vertragsverhältnis können ohne unsere Zustimmung nicht 
abgetreten werden.

5]	 Konstruktionsänderungen für Lieferungen im Rahmen des Vertrages behalten wir uns vor, wenn sie 
der technischen Weiterentwicklung dienen. Änderungen grundlegender Art dürfen nicht eintreten. 
Der vertragsgemäße Zweck wird hierdurch nicht gefährdet.

6]	 Angaben über Leistungs-, Gewichts-, Maß- und Verbrauchswerte unserer Maschinen und Anlagen 
sind unverbindlich. Abbildungen, Zeichnungen, Maße, Gewichte und Oberflächenbeschaffenheit, 
die in Katalogen, Preislisten und anderen Drucksachen dargestellt sind, stellen lediglich bran-
chenübliche Annäherungswerte dar. Unsere Proben und Muster gelten lediglich als annähernde 
Anschauungsstücke für Qualität, Abmessungen und sonstige Eigenschaften. Unsere Angaben über 
Maße, Eigenschaften und Verwendungszweck unserer Produkte dienen der bloßen Beschreibung 
und enthalten keine Eigenschaftszusicherung oder Beschaffenheitsvereinbarung. Mündliche Neben-
abreden und Zusicherungen unserer Verkaufsangestellten bedürfen, um wirksam zu sein, unserer 
schriftlichen Bestätigung.

7]	D er Kunde ist verpflichtet, die Voraussetzungen dafür zu schaffen, dass aufgrund unserer Spezifizie-
rung die erforderlichen Medien, wie Strom, Druckluft, Wasserzulauf oder -ablauf usw. ausreichend 
zur Verfügung stehen. Ebenso hat der Kunde ggf. die notwendigen behördlichen Erlaubnisse 
einzuholen.

3. Preise, Preisänderungen

1]	D ie Preise gelten je nach Auszeichnung auf Angebot / Auftragsbestätigung und Rechnung in Euro. 
Maßgebend sind Preise unserer Auftragsbestätigung. Die Preise gelten ab Werk ausschließlich Ver-
ladung, Verpackung, Versicherung und Transport. Die gesetzliche Umsatzsteuer ist nicht in unseren 
Preisen eingeschlossen; sie wird in der Rechnung in der am Tag der Rechnungsstellung gesetzlich 
geltenden Höhe gesondert ausgewiesen und belastet.

2]	W enn zwischen Vertragsabschluß und dem vereinbarten Lieferdatum mehr als sechs Monate liegen, 
gelten die zur Zeit der Bereitstellung gültigen Preise. Bei einer drastischen Rohmaterial-Verteuerung 
behalten wir uns vor, eine Preisanpassung vorzunehmen. Bei Teillieferungen werden Zwischenrech-
nungen erstellt.

3]	D ie Preisänderungsklauseln (Ziff.3 (2)) dieser Geschäftsbedingungen finden auch dann Anwendung, 
wenn nachträglich auf Wunsch des Käufers der Liefertermin um mehr als 4 Monate hinausgescho-
ben wird. Bei Preiserhöhungen von mehr als 10 % erhält der Käufer ein Kündigungsrecht. Im Falle 
seiner Ausübung sind wir verpflichtet, bereits erhaltene Anzahlungen zurückzugewähren.

4]	D ie Montagepreise - auch eventuell vereinbarte Pauschalkosten für Montage - gelten bei normaler 
Arbeitszeit an Werktagen innerhalb der 38-Stunden-Woche. Wenn es bauseits erforderlich ist oder 
vom Kunden verlangt, dass abends oder am Wochenende gearbeitet wird, gelten unsere Zuschläge 
gemäß der gültigen Montagesätze. Verzögern sich Arbeiten oder die Inbetriebnahme durch Umstän-
de, die der Besteller zu vertreten hat, so hat dieser die entstehenden Mehrkosten für Wartezeiten, 
Auslösungen, Übernachtungen sowie zusätzliche Fahrtkosten zu tragen.

4. Zahlung, Aufrechnung, Zurückbehaltungsrecht

1]	D ie Bezahlung unserer Rechnungen hat grundsätzlich, sofern nichts anderes vereinbart, sofort und 
netto Kasse zu erfolgen. Bei Aufträgen im Wert von mehr als € 15.000,00 ist eine Anzahlung zu 
bezahlen. Zahlungsbedingungen: 1/3 bei Erhalt der Auftragsbestätigung, 2/3 sofort nach Lieferung 
der Waren, spätestens jedoch 30 Tage nach Versandbereitschaft. Anzahlungen werden nicht 
verzinst.

2]	W ir sind, sofern keine anderweitigen Regelungen getroffen sind, berechtigt, Zwischenrechnungen 
auszustellen oder Teilzahlungen zu verlangen.

3]	I st eine Zahlung mit Skonto vereinbart, so wird der Skontobetrag bei der Schlussabrechnung be-
rücksichtigt. Er findet jedoch nur Anwendung, wenn alle Zahlungen vereinbarungsgemäß pünktlich 
erfolgt und keine älteren Rechnungen mehr offen sind. Ein Skonto-Abzug auf erbrachte Montagelei-
stungen ist nicht möglich.

4]	D ie Zahlung ist erst erfolgt, wenn wir über den Betrag bedingungslos verfügen können, im Falle von 
Schecks erst dann, wenn die Schecks ohne Vorbehalt und rückbelastungsfrei gutgeschrieben sind. 
Diskontfähige Wechsel nehmen wir nur nach ausdrücklicher Vereinbarung und dann erfüllungshal-
ber entgegen. Hereingenommene Wechsel werden vorbehaltlich der Einlösung am Fälligkeitstag 
gebucht und gelten erst nach der endgültigen Einlösung als Bezahlung. Kosten für Diskontierung 
und Einziehung trägt der Kunde.

5]	D as Recht, Zahlungen zurückzuhalten oder mit Gegenansprüchen aufzurechnen, steht dem Kunden 
nur insoweit zu, als seine Ansprüche unbestritten und rechtskräftig festgestellt sind.

6]	G rundlage unseres Vertragsabschlusses ist die Kreditwürdigkeit unseres Vertragspartners. 
Werden Gründe bekannt, die Anlass zu berechtigten Zweifeln an der Einhaltung der vertraglichen 
Zahlungsverpflichtungen geben, z.B. Beantragung oder Eröffnung eines Insolvenzverfahrens oder 
eingetretene oder unmittelbar bevorstehende Überschuldung, Zahlungsunfähigkeit oder Zahlungs-
einstellung, sind wir berechtigt, noch nicht erfolgte Lieferungen zurückzubehalten oder vom Vertrag 
zurückzutreten, falls uns nicht in angemessener Frist eine werthaltige Sicherheit gestellt wird.

5. Lieferung, Lieferzeit, Teilleistungen

1]	D ie Lieferzeit ergibt sich aus den Vereinbarungen der Vertragsparteien. Der Beginn des Fristablaufs 
setzt voraus, dass alle kaufmännischen und technischen Fragen zwischen den Vertragsparteien 
geklärt sind. Des weiteren ist für unsere Lieferungsverpflichtung die rechtzeitige und ordnungs-
gemäße Erfüllung der Verpflichtungen unseres Vertragspartners Voraussetzung, insbesondere 
z.B. Beibringung der erforderlichen behördlichen Bescheinigungen oder Genehmigungen, oder die 
Leistung einer Anzahlung. Ist dies nicht der Fall, so verlängert sich die Lieferzeit angemessen um 
die Verzögerungsdauer. Dies gilt nicht, soweit wir die Verzögerung zu vertreten haben.

2]	D ie Einhaltung der Lieferfrist steht unter dem Vorbehalt richtiger und rechtzeitiger Selbstbeliefe-
rung.

3]	D ie Lieferfrist ist eingehalten, wenn der Liefergegenstand bis zu ihrem Ablauf das Werk des Liefe-
rers verlassen hat oder die Versandbereitschaft gemeldet ist. Soweit eine Abnahme zu erfolgen hat, 
ist – außer bei berechtigter Abnahmeverweigerung - der Abnahmetermin maßgebend, hilfsweise die 
Meldung der Abnahmebereitschaft.

4]	W erden der Versand bzw. die Abnahme des Liefergegenstandes aus Gründen verzögert, die der 
Kunde zu vertreten hat, so werden ihm, beginnend einen Monat nach Meldung der Versand- bzw. 
Abnahmebereitschaft, die durch die Verzögerung entstandenen Kosten berechnet.

5]	B ei Vorliegen höherer Gewalt oder bei Eintritt unvorhergesehener Hindernisse, die wir trotz der nach 
den Umständen des Einzelfalles zumutbaren Sorgfalt nicht abwenden können, sind wir berechtigt, 
die Lieferung und die Fertigstellung um die Verhinderungsdauer hinauszuschieben ungeachtet des 
Umstands, wo die Hindernisse eingetreten sind. Derartige, eine Lieferfrist verlängernde Umstände 
sind u.a.: Arbeitskampfmaßnahmen, unverschuldete behördliche Eingriffe im In- und Ausland, 
sowie Energieausfall, unverschuldete Verzögerung in der Anlieferung wesentlicher Materialien oder 
Handelswaren, unverschuldete Betriebsstörungen und Betriebseinschränkungen auch in Zuliefer-
betrieben. Wir werden dem Kunden den Beginn und das Ende derartiger Umstände baldmöglichst 
mitteilen.

6]	D es Weiteren verlängert sich die Liefer- und Fertigstellungsfrist ohne besondere Vereinbarung um 
einen angemessenen Zeitraum bei Vertragsänderungen, wenn diese die ursprüngliche Lieferfrist 
beeinträchtigen.

7]	D er Kunde kann ohne Fristsetzung vom Vertrag zurücktreten, wenn uns die gesamte Leistung vor 
Gefahrenübergang endgültig unmöglich wird. Der Kunde kann darüber hinaus vom Vertrag zurück-
treten, wenn bei einer Bestellung die Ausführung eines Teils der Lieferung unmöglich wird und er 
ein berechtigtes Interesse an der Ablehnung der Teillieferung hat. Ist dies nicht der Fall, so hat der 
Kunde den auf die Teillieferung entfallenden Vertragspreis zu zahlen. Weitergehende Ansprüche, 
insbesondere Schadensersatzansprüche wegen Nichterfüllung, nicht rechtzeitiger oder nicht 
vollständiger Erfüllung sind ausgeschlossen, es sei denn, uns oder unseren leitenden Angestellten 
würde Vorsatz oder grobe Fahrlässigkeit zur Last fallen. Im übrigen gilt Ziffer 9 dieser Geschäftsbe-
dingungen.

8]	F ür den Fall, das der Kunde in unberechtigter Weise von seinem Rücktrittsrecht Gebrauch 
macht, sind wir berechtigt, entweder eine pauschale Entschädigung von mindestens 10% des 
Auftragswertes zu verlangen, es sei denn, der Kunde weist keinen oder einen wesentlich geringeren 
Schaden nach, oder aber Ersatz für den tatsächlich entstandenen Schaden, insbesondere unter 
Berücksichtigung der tatsächlich angefallenen Material, Personal- und sonstigen Produktionskosten 
des jeweils erreichten Produktionsfortschritts, vom Kunden zu verlangen. 

9]	 Tritt die Unmöglichkeit gem. Ziff.5 (7) während des Annahmeverzugs ein oder ist der Kunde für die 
Umstände allein oder überwiegend verantwortlich, bleibt er zur Gegenleistung verpflichtet.

10]	 Kommen wir in Verzug und erwächst dem Kunden hieraus ein Schaden, so ist er berechtigt eine 
pauschale Verzugsentschädigung zu verlangen. Sie beträgt für jede volle Woche der Verspätung 0,5 
% im Ganzen, aber höchstens 5 % vom Wert desjenigen Teils der Gesamtlieferung der infolge der 
Verspätung nicht rechtzeitig oder nicht vertragsgemäß genutzt werden kann. Die Geltendmachung 
eines höheren Verzugsschadens ist ausgeschlossen.

11]	G ewährt der Kunde dem in Verzug befindlichen Lieferer- unter Berücksichtigung der gesetzlichen 
Ausnahmefälle- eine angemessene Frist zur Leistung und wird die Frist nicht eingehalten, ist der 
Besteller im Rahmen der gesetzlichen Vorschriften zum Rücktritt berechtigt. Weitere Ansprüche aus 
Lieferverzug bestimmen sich ausschließlich nach Ziffer 9. dieser Bedingungen.

6. Gefahrübergang und Entgegennahme

1]	D ie Gefahr, insbesondere die Transportgefahr, geht auf den Kunden über, wenn der Liefergegen-
stand das Werk verlassen hat, und zwar auch dann, wenn Teillieferungen erfolgen oder wir noch 
andere Leistungen, z.B. die Versandkosten oder Anlieferung und Montage übernommen haben.
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2]	 Auf Wunsch des Kunden wird auf seine Kosten die Sendung durch uns gegen Diebstahl, Bruch-, 
Transport-, Feuer- und Wasserschäden sowie sonstige versicherbare Risiken versichert.

3]	S oweit eine Abnahme zu erfolgen hat, ist diese für den Gefahrenübergang maßgebend. Sie muss 
unverzüglich zum Abnahmetermin, hilfsweise nach der Meldung des Lieferers über die Abnahme-
bereitschaft durchgeführt werden. Der Kunde darf die Abnahme bei Vorliegen eines oder mehrerer 
nicht wesentlicher Mängel nicht verweigern.

4]	 Verzögert sich oder unterbleibt der Versand bzw. die Abnahme infolge von Umständen, die von 
uns nicht zu vertreten sind, geht die Gefahr vom Tage der Meldung der Versand- bzw. Abnahme-
bereitschaft auf den Kunden über. Wir verpflichten uns in diesem Fall, auf Kosten des Kunden die 
Versicherungen abzuschließen, die dieser verlangt.

5]	 eillieferungen sind zulässig soweit für den Kunden zumutbar.

7. Eigentumsvorbehalt

1]	B is zur vollständigen Bezahlung aller auch zukünftigen Forderungen aus unseren Lieferungen, 
Nebenforderungen eingeschlossen, besteht gegenüber dem Kunden ein Eigentumsvorbehalt (Global-
vorbehalt) der Firma Friedrich Sailer GmbH. Alle Waren (Vorbehaltsgut) bleiben bis zur endgültigen 
Zahlung unser Eigentum.

2]	B ei vertragswidrigem Verhalten des Kunden, insbesondere bei Zahlungsverzug, sind wir zur 
Rücknahme nach Mahnung berechtigt und der Kunde auf seine Kosten zur Herausgabe verpflichtet 
unbeschadet unserer weitergehenden, gesetzlichen Rechte in diesen Fällen. Die Geltendmachung 
des Eigentumsvorbehalts sowie die Pfändung des Liefergegenstandes durch uns gelten nicht als 
Rücktritt vom Vertrag. Bei Zahlungsverzug endet das obligatorische Recht des Kunden auf Besitz.

3]	B ei Rücknahme sind wir berechtigt, unter Berücksichtigung der jeweiligen Art und Weise der 
Anfertigung entweder eine Aufwandspauschale in Höhe von mindestens 10% des Auftragswertes 
zu verlangen, es sei denn, der Kunde weist keine oder wesentlich unterhalb der Pauschale liegende 
Aufwendungen nach, oder aber Ersatz des tatsächlich entstandenen Aufwands unter Abzug anzu-
rechnender Ersparnisse oder sonstiger Erwerbsmöglichkeiten zu verlangen.

4]	D er Kunde ist berechtigt, Waren, die unter unserem Eigentumsvorbehalt stehen, im normalen 
Geschäftsverkehr zu verarbeiten und zu veräußern, vorausgesetzt, er ist uns gegenüber nicht im 
Verzug. Aus Weiterverkauf oder sonstigem Rechtsgrund entstehende Forderungen am Vorbehalts-
gut werden unabhängig davon, ob die Vorbehaltsware ohne oder nach Weiterverarbeitung weiter 
veräußert worden ist, sicherheitshalber in Höhe unseres Rechnungsbetrages (einschließlich MwSt) 
an uns abgetreten. Zur Einziehung dieser Forderungen bleibt unser Vertragspartner auch nach der 
Abtretung ermächtigt. Unsere Befugnis, die Forderung selbst einzuziehen, bleibt hiervon unberührt. 
Wir verpflichten uns jedoch, die Forderung nicht einzuziehen, so lange unser Vertragspartner 
seinen Zahlungsverpflichtungen uns gegenüber aus vereinnahmten Beträgen nachkommt, nicht in 
Zahlungsverzug ist und insbesondere kein Antrag auf Eröffnung eines Insolvenzverfahrens gestellt 
ist und keine Zahlungseinstellung vorliegt. Liegt einer dieser Umstände vor, ist unser Vertragspart-
ner verpflichtet, uns die abgetretenen Forderungen und deren Schuldner bekannt zu geben sowie 
Auskunft über alle zum Einzug erforderlichen Angaben zu erteilen, die dazu gehörigen Unterlagen 
auszuhändigen und den Schuldnern (Dritten) die Abtretung mitzuteilen.

5]	W ir sind verpflichtet, die uns zustehenden Sicherheiten auf Verlangen unseres Vertragspartners 
insoweit freizugeben, als der realisierbare Wert unserer Sicherheiten die zu sichernden Forderungen 
um mehr als 10 % übersteigt. Die Auswahl der freizugebenden Sicherheiten obliegt uns.

6]	B ei Zugriff Dritter auf die unter Eigentumsvorbehalt stehende Ware hat der Kunde auf unser Eigen-
tum hinzuweisen und uns sofort zu benachrichtigen.

7]	 Verpfändungen oder Sicherheitsübereignungen durch den Kunden sind unzulässig. Zugriffe Dritter 
auf unter unserem Eigentumsvorbehalt stehende Ware sind abzuweisen. Wir sind unverzüglich zu 
benachrichtigen.

8]	 Unser Vertragspartner ist verpflichtet, unter Eigentumsvorbehalt gelieferte Waren pfleglich zu be-
handeln und auf eigene Kosten zu versichern. Wir sind berechtigt, den Liefergegenstand auf Kosten 
des Kunden gegen Diebstahl, Bruch-, Feuer- Wasser- und sonstige Schäden zu versichern, sofern 
nicht der Kunde selbst die Versicherung nachweislich abgeschlossen hat. Versicherungsansprüche 
im Zusammenhang mit Eigentumsvorbehaltslieferungen werden uns bereits jetzt in Höhe unseres 
Rechnungsbetrages und der Nebenforderungen abgetreten.

9]	D er Antrag auf Eröffnung des Insolvenzverfahrens berechtigt uns, vom Vertrag zurückzutreten und 
die sofortige Rückgabe des Liefergegenstandes zu verlangen.

10]	S oweit unser Eigentumsvorbehalt nach dem Recht des Landes, in das die Ware gegebenenfalls 
geliefert wird, nicht rechtswirksam sein sollte, hat unser Vertragspartner auf unser Verlangen eine 
entsprechende, gleichwertige Sicherheit zu bestellen und bis zur endgültigen Zahlung aufrecht zu 
erhalten. Kommt unser Vertragspartner diesem Verlangen nicht nach, sind wir berechtigt, ohne 
Rücksicht auf ein etwa vereinbartes Zahlungsziel oder eine etwaige Stundung, sofortige Zahlung aller 
noch nicht erfüllten Forderungen zu beanspruchen.

11]	S oweit wir Empfänger von Waren sind, widersprechen wir der Geltung eines gegebenenfalls von 
unserem Vertragspartner (Lieferanten) zu seinen Gunsten ausbedungenen Eigentumsvorbehalts.

8. Mängelrüge, Gewährleistung, Haftung 

1]	G ewährleistungsansprüche setzen voraus, dass kaufmännische Untersuchungs- und Rügepflichten 
erfüllt sind. Mängelrügen müssen uns gegenüber schriftlich erhoben werden unverzüglich nach 
Ablieferung bei Mängeln, die im Rahmen einer ordnungsgemäßen Eingangsuntersuchung, die in 
jedem Falle auch eine probeweise Verarbeitung bzw. einen probeweisen Verbrauch einschließt, 
festgestellt werden konnten, bzw. unverzüglich nach Mangelentdeckung, wenn dieser im Rahmen 
einer ordnungsgemäßen Eingangsuntersuchung (wie zuvor) nicht entdeckt werden konnte.

2]	D ie Feststellung von Mängeln ist uns unverzüglich schriftlich mitzuteilen. Sind die Voraussetzungen 
nach obiger Ziffer 8. (1) erfüllt und unsere Lieferungen mangelhaft oder fehlen ihnen zugesicherte 
Eigenschaften oder Beschaffenheitsvereinbarungen, wobei beides nur dann vorliegt, wenn dies 

ausdrücklich und schriftlich vereinbart ist, sind wir zur Nacherfüllung (Mangelbeseitigung oder 
Ersatzlieferung nach unserer Wahl) berechtigt und verpflichtet. Wir tragen für Nacherfüllungslei-
stungen nicht die Mehrkosten, die dadurch entstehen, dass die Ware nach einem anderen Ort als 
dem Erfüllungsort verbracht wurde. Ersetzte Teile werden unser Eigentum.

3]	 Zur Vornahme aller uns notwendig erscheinenden Nachbesserungen und Ersatzlieferungen hat der 
Kunde nach Verständigung mit uns die erforderliche Zeit und Gelegenheit zu geben; andernfalls sind 
wir von der Haftung für die daraus entstehenden Folgen befreit.

4]	N ur in dringenden Fällen der Gefährdung der Betriebssicherheit bzw. zur Abwehr unverhältnismäßig 
großer Schäden, wobei wir sofort zu verständigen sind, hat der Kunde das Recht, den Mangel selbst 
oder durch Dritte beseitigen zu lassen und von uns Ersatz der erforderlichen Aufwendungen zu 
verlangen.

5]	D er Kunde hat kein Recht zum Rücktritt vom Vertrag, auch wenn wir eine von ihm gesetzte 
angemessene Frist für die Nachbesserung oder Ersatzlieferung wegen eines Sachmangels fruchtlos 
verstreichen lassen oder den Mangel nicht beseitigen können. Dem Kunden steht ein Recht zur 
Minderung des Vertragspreises zu.

6]	 Keine Gewähr wird insbesondere in folgenden Fällen übernommen: Ungeeignete oder unsachge-
mäße Verwendungen, fehlerhafte Montage bzw. Inbetriebsetzung durch den Kunden oder Dritte, 
natürliche Abnutzung, fehlerhafte oder nachlässige Behandlung, nicht ordnungsgemäße Wartung, 
ungeeignete Betriebsmittel, mangelhafte Bauarbeiten, ungeeigneter Baugrund, chemische, elektro-
nische oder elektrische Einflüsse- sofern sie nicht von uns zu verantworten sind.

7]	B essert der Kunde oder ein Dritter unsachgemäß nach, besteht keine Haftung des Lieferers für 
die daraus entstehenden Folgen, die Gewährleistung ist ausgeschlossen. Gleiches gilt für die ohne 
unsere vorherige Zustimmung vorgenommenen Änderungen des Liefergegenstandes.

8]	W eitergehende Ansprüche im Rahmen unserer Gewährleistungspflichten, insbesondere auf Scha-
densersatz für unmittelbare Schäden (auch entgangenen Gewinn) oder mittelbare Schäden (Vermö-
gensschäden) sind, gleich auf welchem Rechtsgrund die Ansprüche beruhen sollten (Unmöglichkeit 
der Leistung, Verzug, Nichterfüllung, Verschulden bei Vertragsschluss, positive Vertragsverletzung 
oder unerlaubte Handlung) ausgeschlossen, es sei denn, die Ansprüche würden auf Vorsatz oder 
grober Fahrlässigkeit eines unserer Organe oder unserer leitenden Angestellten beruhen. Für leicht 
fahrlässiges Verhalten ist unsere Haftung ausgeschlossen, es sei denn, eine wesentliche, sich aus 
der Natur des Vertrages ergebende Pflicht, ohne deren Einhaltung die Erreichung des Vertrags-
zwecks gefährdet wäre (Kardinalpflicht), wäre verletzt, oder eine zugesicherte Eigenschaft wäre 
nicht erfüllt oder arglistiges Verschweigen wäre gegeben, oder es würde nach zwingenden Bestim-
mungen des Produkthaftungsgesetzes gehaftet. Eine Haftungsbeschränkung greift nicht ein und wir 
haften nach gesetzlichen Bestimmungen, falls eine schuldhafte Verletzung von Leben, Körper oder 
Gesundheit unseres Vertragspartners gegeben ist, oder falls wir für Mängel zu haften haben, deren 
Abwesenheit wir garantiert hätten.

9]	S oweit unsere Haftung ausgeschlossen oder beschränkt ist, gilt dies auch für eine persönliche Haf-
tung unserer Erfüllungsgehilfen. Bei nicht vorsätzlicher oder nicht grob fahrlässiger Verletzung einer 
vertragswesentlichen Pflicht ist unsere Ersatzpflicht auf die Deckungssumme unserer Betriebshaft-
pflicht- bzw. Produkthaftpflichtversicherung beschränkt. Mittelbare Schäden werden nicht ersetzt. 
Auf Verlangen gewähren wir unseren Vertragspartnern Einsicht in unsere Versicherungspolicen.

9. Verjährung

Gewährleistungsansprüche des Kunden - auch für Ersatz eventueller Mangelfolgeschäden - verjäh-
ren in 12 Monaten. Für vorsätzliches, grob fahrlässiges oder arglistiges Verhalten sowie bei Ansprü-
chen nach dem Produkthaftungsgesetz oder bei einer Haftung für das Fehlen einer zugesicherten 
Eigenschaft gelten die gesetzlichen Haftungsregelungen und Verjährungsfristen. Sie gelten auch für 
Mängel eines Bauwerks oder für Liefergegenstände, die entsprechend ihrer üblichen Verwendungs-
weise für ein Bauwerk verwendet wurden und dessen Mangelhaftigkeit verursacht haben. 

10. Kundendienst

Bei Reparaturen und Wartungsarbeiten - bei welchen es sich nicht um Gewährleistungen handelt 
- stellen wir unseren Kundendienst nach Maßgabe der jeweils geltenden Berechnungsgrundsätze 
zur Verfügung. Kundendienstmonteure sind nicht berechtigt, Garantiezusagen und andere uns 
verpflichtende Erklärungen abzugeben.

11. Anwendbares Recht und Gerichtsstand, Erfüllungsort

1]	E rfüllungsort für alle Verpflichtungen und Leistungen aus dem Vertragsverhältnis ist unser Firmen-
sitz.

2]	F ür die Geschäftsbedingungen und die gesamten Rechtsbeziehungen zwischen der Firma Friedrich 
Sailer GmbH und dem Kunden gilt das Recht des Bundesrepublik Deutschland. Die Anwendbarkeit 
des einheitlichen internationalen Kaufrechts/UN-Übereinkommen über Verträge über den Inter-
nationalen Warenkauf wird ausdrücklich ausgeschlossen, auch wenn der Abnehmer seinen Sitz im 
Ausland hat.

3]	B ei allen sich aus dem Vertragsverhältnis ergebenden Streitigkeiten ist, wenn der Kunde Kaufmann, 
eine juristische Person des öffentlichen Rechts oder ein öffentlich rechtliches Sondervermögen 
ist, die Klage bei dem Gericht zu erheben, das für den Hauptsitz der Firma Friedrich Sailer GmbH 
zuständig ist. Wir sind jedoch auch berechtigt, am Hauptsitz des Kunden zu klagen.

12. Salvatorische Klausel
Sollte ein Teil des Vertrages oder ein Teil dieser Allgemeinen Geschäftsbedingungen unwirksam sein 
oder werden, tritt an ihre Stelle die gesetzliche Regelung. Spätere Ergänzungen oder Abänderungen 
des Vertrages, bedürfen der Schriftform, wobei unsere Bestätigung maßgeblich ist.
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Friedrich Sailer GmbH

Anfrageformular – Inquiry form  Fax +49 (0)731 98590-20

Kunde/Firma
Customer/Company

e-Mail

Anschrift
Address

/

Fon/Fax

Artikelbezeichnung
Item short text

   Artikelnr.
   Item no. 

   Menge
   Amount

    Bemerkung
    Remark

Friedrich Sailer GmbH 
Memminger Str. 55
89231 Neu-Ulm

Bitte nehmen Sie mit uns Kontakt auf:
Please contact us:

Bitte unterbreiten Sie uns ein Angebot über:
Please submit an offer for:

Dieses Formular steht ebenso unter www.friedrich-sailer.de zum Download bereit.

This form can be downloaded at www.friedrich-sailer.com

Ansprechpartner
Contact person
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cleanroom Furnishings

Notizen
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Hygieneoptimierte Edelstahlmöbel

Notizen
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© Friedrich Sailer GmbH
Memminger Str. 55

89231 Neu-Ulm

Fon: 0731 - 98 59 00
Fax: 0731 - 98 59 020

www.friedrich-sailer.de
info@friedrich-sailer.de

Geschäftsführer
Dipl.-Kfm. Christoph Mützel
AR Memmingen HRB 7022

USt.-IdNr.: DE 812 810 569

Sämtliche Abbildungen, die besondere grafische Gestaltung der Verkaufsunterlagen sowie die 
redaktionellen Texte sind urheberrechtlich und wettbewerbsrechtlich geschützt. 
Eine Vervielfältigung dieses Kataloges im Ganzen oder in Teilen ist ohne die ausdrückliche schriftliche 
Erlaubnis der Friedrich Sailer GmbH untersagt. Alle nicht urheberrechtlich geschützten Darstellungen 
dürfen aus wettbewerbsrechtlichen Gründen ebenfalls nur mit unserer schriftlichen Genehmigung genutzt 
werden. Urheberrechtshinweise und Markenbezeichnungen dürfen weder verändert noch beseitigt werden. 

Die Angaben und Abbildungen in diesem Katalog sind von der Friedrich Sailer GmbH sorgfältig 
zusammengestellt und auf den aktuellen Stand gebracht worden. Wir behalten uns jedoch Änderungen  
an Produktdetails ohne vorherige ausdrückliche Bekanntmachung vor. Irrtümer vorbehalten.

Neu-Ulm, im Oktober 2011



Friedrich Sailer GmbH     Memminger StraSSe 55    D – 89231 Neu-Ulm    Germany  
tel +49 (0)731 98590-0            Fax +49 (0)731 98590-20       www.friedrich-sailer.de
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